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Darek pro rodice, kteri miluji kavu

Kavova sedlina zbyde

v kdvovaru po uvareni kavy

a Casto se vyhazuje.

My ji pouzijeme jako chutnou
vlakninu do susenek.

LZickou z tésta nabirejte malé
hrudky, pokladejte je na prkénko
posypané krystalovym cukrem.

Hrudky jemné rozmacknéte IZzickou
obalenou v cukru a do vzniklé
jamky dejte marmeladu, nebo je
rozmacknéte vidlickou, ktera udéla
na susence pékny vzorecek. MlZete
je ozdobit nékolika zrnky soli.
PFipravené tvary pokladejte pfimo
na plech, neni potfeba ani papir

na peceni, ani plech mastit a sypat
moukou.

Troubu nahfejte na 190 °C
a pecte 15-20 minut.
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Dobrou chut!




