Pe‘c'eme S Iosem §kudll’kem Nakrajejte zméklé maslo na kousky a nasypte

vSechny suroviny do misy. Michejte a nakonec
Uf E KY rukama propracujte kompaktni tésto.

Tradi¢ni Svédské selské susenky

Rozdélte tésto

je folii a nechte
alespon 1 hodinu
v chladnicce.

PFedehrejte troubu na 200 °C a pecte
asi 10 minut dozlatova.
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na dva dily,

z kazdého vytvorte
valecek asi 5 cm
tlusty. PFikryjte

V%

Nakrajejte z valeckd platky asi pal
centimetru tlusté, naskladejte je
na plech s pecicim papirem.

Vychladlé
susenky mizete
ulozit do dozy
na potraviny,
vydrzi déle
Cerstvé. Nebo
jich par prevazat
masli a vénovat
jako darek.



