Vafime s losem Skudlikem

VAFLOVA
LIZATKA

Do trouby pfedehraté na 220 °C
dejte plech se zmrazenymi
vaflemi. Pecte je 3 minuty.

V rendliku ohfejte smetanu.
Cokoladu nakréjejte na malé
kousky. AZ bude smetana

horka, odstavte rendlik z plotny

a vmichejte do néj ¢okoladu. Hotova
smés by méla byt krasné hladka.

e Vafle nechte trochu vychladnout. Pak do nich zapichnéte Spejli.

Ohfejte dzem

v rendliku na mirné
rozehraté plotynce,
trochu ho zfedte
vodou, a pak ho
rozmixujte ru¢nim
Slehatem dohladka.

Namocte polovinu vafle Ozdobte vafle podle o
do ¢okoladového krému a nechte chuti ¢okoladovym L
ji zaschnout na mfiZce. nebo cukrovym sypanim. @ @ o>

Vase vaflova lizatka
jsou hotoval
Dobrou chut!

AZ cokolada na poloviné vafle
zaschne, ponofte druhou
pulku vafle do dZemu. Nebo

naberte dzem na lzici a vafli
s nim potrete.
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