Pfipravujeme s losem Skudlikem
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V Y 4 / Vr3ek vajicek rozpichejte 3
pripinackem, hackem nebo malym Skorapky vyplachnéte
hrebikem, do skofapek udélejte diry teplou vodou.
o :"‘" a obsah vajicek vylejte do misky pro
) jiné poufZiti.

Syrova vajictka
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VAJ l c KA Sgggtje teplou

V rendliku ohtejte smetanu. Cokoladu
nakrajejte na malé kousky. Az bude
s h e 6 smetana horka, odstavte rendlik
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z plotny a vmichejte do né&j cokoladu.
Hotova smés by méla byt krasné hladka.

Pokud chcete:

Skotapky mUiZete obarvit v pfirodnim roztoku. Do vody
pridejte ocet a potom do ni vhodte bud cibulové slupky,

nebo nakrajené Cervené zeli ¢i fepu, anebo mletou kurkumu.
Suroviny varte asi 30 minut, pak roztok precedte do misy.

AZ vychladne, ponorte do néj skofapky alespon na pal hodiny.
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Nakonec skorapky opatrné naplrite horkym
@ Cokoladovym krémem, posypejte jeho povrch
nasekanymi mandlemi a alespor hodinu nechte
¥ v lednici.
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- Na barveni miZete potfebovat: Oy
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/ M\‘" % W W%"’;':@" pfipravte cokoladové

krémy z rdznych
g cokolad, napriklad
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N ol hnédé a bilé. A budete
W vajicka jist, uvidite IKKEA
/Md ? y krdsny mramorovy vzor.
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