Cajovy pytlicek a pockejte, aZ ¢aj vychladne. Pak do a nez vychladne, nachystejte si jahodovou tFist.
kazdého 3alku pridejte zahradni jahodu nakréjenou Kovovym tyCovym mixerem rozmixujte nékolik hrsti
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na ¢tvrtky nebo IZici lesnich jahod, listek Eerveného rybizu v jahod s kostkami ledu, miZete pfidat i par listkd
a pokud chcete tak i trochu medu. A nezapomeiite na led! 9 maty nebo medufiky. Trist nalijte do studeného
Caje, dochutte medem, zamichejte a nalévejte.
GAJOVE LIMoNA] DY

o V hrnetku s horkou vodou nechte louhovat 2 a2 3 minuty PFi praVUjeme s losem Skudlikem Pripravte si ¢aj do konvicky (pdl aZ t¥i étvrté objemu) @

Pripravte si ¢aj do hrnecku. Drobné ovoce z lesa
nebo ze zahradky omyjte a rozmackejte v misce
vidlickou. Par kousk( si nechte na ozdobu. AZ &aj
vychladne, pridejte do né&j rozmackané ovoce, med,
par listkG méaty a led. Ozdobte zbylym ovocem.

Udélejte si ¢aj do hrnecku

a nechte ho vychladnout.

Z pllky pomerance

vymackejte do caje Stavu,

pridejte led a trochu

medu, ¢aj mUZete

jesté ozdobit platkem . . .
pomerance. Mnozstvi surovin

si upravujte podle
chuti, anebo si
vytvorte vlastni
kombinaci
oblibeného ovoce
a bylinek a stante
se mistry letnich
Cajovych limonad.
Dobrou chut!
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EGENTID is me,
myself and a cup of tea
WHITE AND GREEN TEA,

CHERRY BLOSSOM FLAVOUR,
ORGANIC
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