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DANSK

Kontakt venligst IKEA Kundeservice, du finder linket til
selvbetjeningsportalen eller telefonnummeret pa www.
IKEA.com.

NEDERLANDS

Neem dan contact op met de IKEA-klantenservice. U vindt de
link naar het zelfbedieningsportaal of het telefoonnummer
op www.IKEA. com.

ENGLISH
Please contact IKEA Customer Support, you find the link to
the self-service portal or phone number on www.IKEA.com.

suoml

Ota yhteytta IKEA-asiakaspalveluun. Léydat linkin
itsepalveluportaaliin tai puhelinnumeron osoitteesta
www.|KEA.com.

FRANGAIS

Veuillez contacter le Service client IKEA ; vous trouverez le
lien vers le portail libre-service ou le numéro de téléphone
sur www.IKEA.com.
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DEUTSCH

Bitte kontaktieren Sie den IKEA-Kundendienst. Den Link zum
Self-Service-Portal oder die Telefonnummer finden Sie auf
www.IKEA.com.

EAAHNIKA

ETILkOLVWVAOTE PE To TPRApa YootrplEng Mehatwv tng IKEA.
O oUVEEOPOG TIPOG TNV TIUAN autoe§uTinpEéTnong 1 o
TNAEPWVLKOG apLlBudg elvat Stabéoipa otn Stevbuvan
www.|KEA.com.

i{SLENSKA

Vinsamlegast haféu samband vid IKEA pjénustuver. Hlekkinn
a sjalfsafgreidsluportalidinu eda simanumerid finnur pu a
www.|KEA.com.

ITALIANO

Contattare |'Assistenza clienti IKEA. Il link al portale self
service o il numero di telefono sono disponibili sul sito www.
IKEA.com.

NORSK

Kontakt IKEAs kundeservice. Lenken til
selvbetjeningsportalen eller telefonnummeret finner du pa
www.|KEA.com.



PORTUGUES

Entre em contacto com o apoio ao cliente da IKEA. Pode
encontrar a hiperligacdo para o portal de self-service ou o
numero de telefone em www. IKEA.com.

ESPANOL

Por favor, pédngase en contacto con el Servicio de atencién al
cliente de IKEA. Encontrara el enlace al portal de autoservicio
o el nimero de teléfono en www.|KEA.com.

SVENSKA

Kontakta kundtjansten pa IKEA. Du hittar lanken till
sjalvbetjaningsportalen eller telefonnumret pa www.IKEA.
com.
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Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.
/N Om sikkerhed

Laes brugsanvisningen grundigt, fer apparatet installeres og
tages i brug. Producenten kan ikke drages til ansvar, hvis
apparatet installeres forkert, og anvendelsen forarsager
skade. Opbevar altid brugsanvisningen sammen med
apparatet til eventuel fremtidig brug.

Sikkerhed for bern og sarbare personer

. Apparatet ma kun bruges af barn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bgrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.

- Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med produktet.

- Opbevar al emballage utilgaengeligt for begrn, og bortskaf
det korrekt.

- ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke barn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kgler af.
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- Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.
. Bern ma ikke udfere rengering og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

Generel sikkerhed

- Dette produkt ma kun anvendes til madlavning.

- Dette produkt er beregnet til brug i en enkelt husstand i et
indendars milje.

. Dette produkt kan anvendes i kontorlokaler, pa
hotelvaerelser, pa bed & breakfast-vaerelser, i feriehuse og i
lignende lokaler og indlogeringsfaciliteter, hvor brugen ikke
overstiger den gennemsnitlige brug i boliger.

- Kun en faguddannet installater ma installere produktet og
udskifte kablet.

- ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Veer forsigtig, sa du ikke kommer til at
rere ved varmelegemerne.

- Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller iszette tilbehar eller
ovnartikler.

- Fer enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra
elnettet.

- ADVARSEL: Sarg for, at der er slukket for produktet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk sted.

- Brug ikke produktet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

- Brug ikke damprenser til at renggre produktet.

- Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare ovnglasset. De kan ridse
overfladen, med det resultat, at glasset knuses.

- Hvis stremledningen er beskadiget, skal den af sikkerheds
grunde udskiftes af producenten, et autoriseret
servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.
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- For at fjerne ovnribberne traekkes farst den forreste del og
derefter den bagerste del vaek fra sidevaeggen. Montér
ovnribberne i modsat raekkefglge.

Sikkerhedsanvisninger

Installation

ADVARSEL! Apparatet ma kun
installeres og tilsluttes af en
sagkyndig.

Fjern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

Felg installationsvejledningen, der falger
med apparatet.

Veer altid forsigtig, nar du flytter
apparatet, da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtg;.
Traek aldrig i apparatet i handtaget.
Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.
Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

Fer montering af apparatet kontrolleres,
om ovnlugen dbner uden modstand.
Produktet er udstyret med et elektrisk
afkelingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske stremforsyning.

El-forbindelse

ADVARSEL! Risiko for brand og
elektrisk sted.

Alle elektriske tilslutninger skal udferes af
en autoriseret elektriker.

Apparatet skal tilsluttes stream med
jordforbindelse.

Serg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske data for

Undga at beskadige stremstikket eller
kablet under installation eller brug af
produktet. Hvis stremkablet skal
udskiftes, skal arbejdet udferes af vores
autoriserede servicecenter.

Stremkabler ma ikke berare eller placeres
i neerheden af produktets lage eller
nichen under denne, iseer nar produktet
er startet eller er varmt.

Stedbeskyttelsen af stremfgrende og
isolerede dele skal fastggres pa en sadan
made, at de ikke kan fjernes uden
vaerktoj.

Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Serg for, at der
er adgang til stikkontakten efter
installationen.

Hvis netstikket er lgst, ma stikket ikke
saettes i stikkontakten.

Produktet ma ikke frakobles ved at
traekke i kablet. Traek altid i stikproppen.
Brug kun korrekte gruppeafbrydere,
sikringer (sikringer med skruegevind skal
tages ud af fatningen), fejlstreamsrelaeer
og kontaktorer.

Den elektriske installation skal have en
gruppeafbryder, som lader dig afbryde
apparatet fra nettet pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm. Brug den
eksklusive afbryder til
overstremsbeskyttelse med en kontakt pa
3 mm eller mere, som certificeret af BSMI,
og sat den pa et sted, hvor brugeren kan
betjene den.

lysnettet. Brug
+ Brug altid en korrekt installeret stadsikker
kontakt. /\ ADVARSEL! Risiko for

personskade, forbrandinger og
elektrisk stad eller eksplosion.

* Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

+ Fortag ikke &endringer pa dette produkt.
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Serg for, at ventilationsdbningerne ikke er
blokerede.

Lad ikke produktet veere uden opsyn ved
brug.

Sluk for produktet efter hver brug.

Veer forsigtig, nar du abner produktet
under tilberedningen, da der kan komme
varm luft og breendbare dampe fra
madens ingredienser.

Betjen ikke produktet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.

Tryk ikke pa den abne lage.

Brug ikke produktet som arbejds- eller
fraseetningsplads.

Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med produktet, nar du abner
lagen.

Brug altid glas og krukker, der er
godkendt til konserveringsformal.
Anbring ikke braendbare produkter eller
genstande, der er fugtet med braendbare
produkter i neerheden af eller pa
produktet.

ADVARSEL! Risiko for
beskadigelse af apparatet.

Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:

- Stil ikke ovnfaste fade eller andre
genstande direkte pa bunden i
produktets ovnrum.

- Leeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovhrummet.

- Heeld ikke vand direkte ind i det
varme produktet.

- Opbevar ikke fugtige fade og
madvarer i produktet, nar du har
afsluttet tilberedningen.

- Veer forsigtig, nar du fjerner eller
monterer tilbeharet.

Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal
forringer ikke produktets ydeevne.

Brug en bradepande til fugtige kager.
Frugtsaft forarsager pletter, der kan vaere
permanente.

Brug kun tilbeher, der falger med dette
produkt, eller som anbefales af
producenten.

Tilbered altid med apparatets lage lukket.

Hvis produktet installeres bag et
mebelpanel (f.eks. en der), skal du serge
for, at deren aldrig lukkes, mens
produktet er taendt. Der kan opbygges
varme og fugt bag et lukket mgbelpanel,
hvilket kan forarsage efterfglgende skade
pa produktet, huset eller gulvet. Luk ikke
mebelpanelet, for produktet er kolet helt
af efter brug.

Vedligeholdelse og rengering

A ADVARSEL! Risiko for

personskade, ild eller
beskadigelse af apparatet.

Sluk for produktet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.
Kontrollér, at produktet er koldt. Der er
risiko for, at glaspanelerne gar i stykker.
Udskift straks glassene i lagen, nar de er
beskadigede. Kontakt det autoriserede
servicecenter.

Veer forsigtig, nar du tager lagen af
produktet. Dgren er tung!

Renger produktet jeevnligt for at
forhindre forringelse af
overfladematerialet.

Kontroller produktet regelmaessigt for
tegn pa nedbrydning, som kan gere det
uegnet til kontakt med fgdevarer, sasom
revner, bobledannelse, delaminering,
krympning, kleebrighed, korrosion eller
andre synlige forandringer i tekstur eller
udseende. Fglg rengerings- og
vedligeholdelsesanvisningerne for at
forebygge nedbrydning.

Fedt og madrester i produktet kan skabe
brand.

Hvis du bruger en ovnspray, skal du felge
instruktionerne pa emballagen.

Indvendig belysning

A ADVARSEL! Risiko for elektrisk

sted.

Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der salges separat:
Dette ovnlys er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
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husholdningsprodukter, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
produktets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
produkter, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

+ Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

* Brug kun pzerer med de samme
specifikationer .

Service

» Kontakt det autoriserede servicecenter
for at fa repareret apparatet.
* Brug kun originale reservedele.

Bortskaffelse

/\ ADVARSEL! Risiko for
personskade eller kvaelning.

Installation

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Montering

@ Se Monteringsvejledningen vedr.
installation.

Elektrisk installation

A ADVARSEL! Kun en kvalificeret
person ma foretage den
elektriske installation.

@ Producenten patager sig intet
ansvar, hvis forholdsreglerne i
kapitlerne Om sikkerhed ikke
folges.

Ovnen er kun forsynet med en netledning.

Kabel

Tilgeengelige kabeltyper til installation eller
udskiftning:
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+ Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

+ Tag stikket ud af kontakten.

+ Klip kablet af taet pa produktet, og
bortskaf det.

+ Fjern lagen for at forhindre, at bern og
kaeledyr bliver fanget inde i apparatet.

+ Emballage:

Emballagen kan genbruges. Plastdele er
market med internationale forkortelser
som PE, PS osv. Bortskaf
emballagematerialet i de beholdere, der
leveres til dette formal, pa dit lokale
affaldshandteringsanlaeg.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Se den samlede effekt pa typeskiltet for
denne del af kablet. Du kan ogsa se i
tabellen:

Samlet effekt (W) Kablets tveersnit
(mm?)

maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Jordledningen (grent/gult kabel) skal veere 2
cm lengere end den brune fase og de bla
neutrale kabler.
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Produktbeskrivelse

Generelt overblik

LT

Betjeningspanel
Ovnfunktionsknap
Display

Betjeningspanel

Sadan taendes og slukkes produktet
Sadan teendes for produktet:

1. Tryk pa knapperne. Knapperne popper
ud.

2. Drej ovnfunktionsknappen for at vaelge
en funktion.

3. Drej temperaturknappen for at justere
indstillingerne.

For at slukke for produktet: drej

ovnfunktionsknappen til off position (o]

Oversigt over betjeningspanel

1"

Betjeningsknap

Varmelegeme

A ovnlys

Blaeser

B ovnrumspraegning - Beholder til

rengering med vand

Bl Ovnribbe, udtagelig
Ovnribber

Tilbehor

Grillrist x 1

Til kogegrej, kageforme, stege.
Bageplade x 1

Til kager og smakager.

Grill / bradepande x 1

Til bagning og stegning eller som en
pande til opsamling af fedt.
Teleskopskinner x 1 saet

Til hylder og plader.

O Tryk pa for at teende og slukke
for lyset.

] Tryk p& og hold den nede for
at indstille funktionen: Las.

OK Tryk for at bekreefte dit valg.

Display kontrollamper

Display med vigtige funktioner:

) Tryk for at indstille timerfunkti-
oner.

.CBE:ARERaE;

'S Tryk pa og hold den nede for
at indstille funktionen: Hurtig
opvarmning.

& Produktet er I&st.
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¥ Undermenu: Hjeelp til tilbered-
ning.

e Undermenu: Indstillinger

>»>

Hurtig opvarmning er aktiveret.

Tilberedningstid er aktiveret.
STOP

@ Tidsudskudt start er aktiveret.

Q) Uptimer er aktiveret.

I<h) Tilberedning med damp er akti-
veret.

Statuslinje - angiver visuelt, nar
produktet nar den indstillede
temperatur, eller nar tilbered-

A Minutur er aktiveret.

ningstiden er slut.

For forste anvendelse

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Indstilling af tiden

Efter den forste stremtilslutning skal du
vente, til displayet viser: "00:00" eller
"12:00" (afhaengigt af modellen).

1. Drej betjeningsknappen for at indstille
tiden.

2. Tryk pa OK,

Forste forvarmning og rengering

Forvarm det tomme produkt fer
ibrugtagning og kontakt med fgdevarer.
Produktet kan afgive ubehagelig lugt og rag.
Ventiler rummet under forvarmning.

1. Fjern alt tilbeher og udtagelige ovnribber
fra produktet.

2. Indstil funktionen 3. indstil den
maksimale temperatur. Der henvises til
Daglig brug. Lad produktet veere taendt i
1t

3. Indstil funktionen . Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
vaere teendt i 15 min.

4. Indstil funktionen E] Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
vaere taendt i 15 min.

5. Sluk for produktet, og vent til det er
blevet koldt.

6. Brug kun en mikrofiberklud, varmt vand
og et mildt renggringsmiddel til at
rengere produktet og tilbeheret, .

7. Settilbeher og udtagelige ovnribber
tilbage pa deres oprindelige placering.

Mekanisk bernesikring

Ovnen har den mekaniske bgrnesikring
installeret. Det er lageldsen i hgjre side af
ovnen, under betjeningspanelet.

Sadan abnes ovnlagen med
bernesikringen:

1. Tryk og hold bernesikringen oppe.

2. Treek i derhandtaget for at abne deren.
Luk ovnlagen uden at trykke pa
bernesikringen.

Sadan fjernes bernesikringen:

1. Abn lagen, og fiern bgrnesikringen med
torx-ngglen, der falger med ovnen.
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2. Fastger skruen igen, ndr bernesikringen
er fjernet.

Daglig brug

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Ovnfunktioner
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Varmluft

Til stegning af ked og bagning af ka-
ger. Anvend en lavere temperatur
end ved brug af over-/undervarme,
da blaeseren fordeler varmen jeevnt i
ovnrummet.

& | Over-/undervarme
Til bagning og stegning af mad pa
samme ovnribbe.

(¥ | Fugtig varmluft

Denne funktion er beregnet til at op-
timere varmeforbruget pa ét bageni-
veau. Nar du bruger denne funktion,
kan temperaturen i produktet afvige
fra den indstillede temperatur. Res-
tvarmen anvendes. Varmeeffekten
kan veere reduceret. For yderligere
oplysninger henvises til kapit-

let “Daglig brug”, bemaerkninger til:
Fugtig varmluft.

SteamBake / Rengoering med vand
For at tilfere fugtighed under tilbe-
redningen. For at fa den rigtige farve
og en sprad skorpe ved bagning. For
at opna mere saftighed ved genop-
varmning.

Se Vedligeholdelse og rengering for
at fa yderligere oplysninger om:
Rengering med vand.

(] |Grillstegning
Grillstegning af tynde stykker mad
og ristning af brgd.

)
3!
)

Turbogrill
Til stegning af store kadstykker eller
fjerkree med ben pa én ovnribbe. Til

bagning af gratiner samt bruning.

Frosne madvarer

Spredstegning af ferdigretter sa-
som pommes frites, kartoffelbade el-
ler forarsruller.

Pizza
Til bagning af pizza og andre retter,
der kreever mere undervarme.

() |Undervarme
Til bruning og spred bund. Brug den
nederste ovnribbe.

@ Lampen kan slukke automatisk
ved en temperatur pa under 80°C
under visse ovnfunktioner.

Bemaerkninger til: Fugtig varmluft

Denne funktion blev brugt til at overholde
kravene til energieffektivitetsklasse og
pkodesign (i henhold til EU 65/2014 og EU
66/2014). Test i overensstemmelse med:
IEC/EN 60350-1.

Ovnlagen skal vaere lukket under
tilberedningen, sa funktionen ikke afbrydes,
og ovnen kgrer med den hgjest mulige
energieffektivitet.




DANSK

Nar du bruger denne funktion, slukkes
ovnlyset automatisk efter 30 sekunder.

For tilberedningsanvisninger henvises til
Tips og rad, Fugtig varmluft.

Indstilling: Ovnfunktioner

1. Drej ovnfunktionsknappen for at vaelge
en ovnfunktion .

2. Drej kontrolknappen for at indstille
temperaturen.

§ Hurtig opvarmning - tryk og hold inde for
at forkorte opvarmningstiden. Funktionen er
tilgaengelig for visse ovnfunktioner.
Blaeseren kan teende automatisk.

SteamBake Tilberedning med damp:

1. Kontrollér, at ovnen er kold.

2. Fyld fordybningen i ovhnrummet med
postevand (100 ml til bagning, 200 ml til
stegning).

Maksimal kapacitet for fordybningen i
ovnrummet er 250 ml. Fyld ikke
fordybningen i ovnrummet under
tilberedning, eller nar produket er varmt.

3. Drej knappen for tilberedningsfunktioner

for at veelge tilberedningsfunktionen @

4. Drej kontrolknappen for at indstille
temperaturen.

5. Forvarm det tomme produkt i 5 min for
at skabe fugt.

6. Szt madeniovnen.

7. Nar tilberedningen er feerdig, skal du
dreje knappen for
tilberedningsfunktioner til slukket
position for at slukke for produktet.

8. Nar ovnen er kold, fijernes det resterende
vand fra ovhrummets praegning med en
blgd klud.

ADVARSEL! Abn forsigtigt lagen.
Frigivet fugt kan forarsage
forbraendinger.

Indtastning: Menu —

Abn menuen for at f4 adgang til retter og
indstillinger med Hjeelp til tilberedning.
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1. Drej ovnfunktionsknappen til =

Displayet viser % {‘:3}
2. Drej betjeningsknappen, og vaelg ikonet

for at &bne undermenuen. Tryk pa OK,

Indstilling: Hjeelp til tilberedning <

Hjeelp til tilberedning undermenuen bestar
af programmer, der er designet til seerlige
retter. Programmerne starter med en
passende indstilling. Du kan justere tid og
temperatur under tilberedningen.

1. Drej ovnfunktionsknappen til =.

2. Drej betjeningsknappen for at veelge ¥
Tryk p& OK.

3. Drej betjeningsknappen for at veelge en
ret (P1- P...). Tryk pa OK.

4. Drej betjeningsknappen for at justere
vaegten. Der er mulighed for
tilvalgsfunktioner til udvalgte retter. Tryk
pa OK,

5. Anbring maden i produktet Tryk pa oK.

6. Nar funktionen slutter, skal du
kontrollere, om maden er klar. Forlaeng
tilberedningstiden, hvis der er behov for
det.

Undermenu: Hjeelp til tilberedning

Forklaring

Veegtjustering tilgeengelig.

Fyld fordybningen i ovhrummet med
vand til tilberedning med damp.

k|

Forvarm produktet, for du begynder
tilberedningen.

=

B Ovnribbe. Der henvises til Produkt-
beskrivelse.

Displayet viser P og et nummer pa retten,
som du kan tjekke i tabellen.
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Ret Vaegt Ovnribbe/Tilbehor
P1 Roastbeef, rod
P2 Roastbeef, medi- | 1-1.5kg; 4-5 El 2; bageplade
um cm tykke styk- | Steg kedet i nogle f& minutter pa en varm
ker i
Roastbeef, gen- pande. Set i ovnen.
P3
nemstegt
Steak, medium 180-220 g pr. |[8]H 3 stegefad pa grillrist
P4 stykke, 3¢m | steq kedet i nogle fa minutter pa en varm
tykke skiver | pande. Seet i ovnen.
Oksesteg / brai- 1.5-2kg B[ 2; stegefad pa grillrist
PS5 seret (hgjreb, tyk- Steg kedet i nogle f& minutter p& en varm
steg, tyk flank- pande. Tilsaet vaeske. Saet i ovnen.
steak)
Roastbeef, rod
P6 (lavtemperatur-
stegning)
Roastbeef, medi-
"1 1-15kg; 45 |[E)2; bageplade
P7 um (lavtempera cm tvkke stvk- X P .
turstegning) y y Steg kedet |.nogle fa minutter pa en varm
ker pande. Szt i ovnen.
Roastbeef, gen-
P8 nemstegt (lav-
temperatursteg-
ning)
Oksefilet, rad
P9 (lavtemperatur-
stegning)
Oksefilet, medi-
" | 05-15kg; 56 |[=]2; bageplade
P10 | um (lavtempera - N °
tursteani cm tykke styk- | Steg kedet i nogle f& minutter pa en varm
gning) .
ker pande. Szt i ovnen.
Oksefilet, gen-
nemstegt (lav-
P11
temperatursteg-
ning)
Kalvesteg (f.eks. | 0.8-1.5kg;4 |[[=] 2. stegefad pa grillrist
p1a | POV cm tytke styk- | steg kedet i nogle f& minutter p& en varm
er

pande. Tilsaet vaeske. Seet i ovnen. Steges til-
daekket.
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Ret Vaegt Ovnribbe/Tilbehor
P13 Nakkekam eller 1.5-2kg m]=p? stegefad pé& grillrist
kamsteg Haeld 200 ml vaeske i stegefadet.
Pulled pork (lav- 1.5-2kg =P bageplade
P14 | temperatursteg- Vend kedet efter halvdelen af tilberedningsti-
ning) den for at fa en ensartet bruning.
Hamburgerryg, 1-15kg; 5-6 |[H 2 stegefad p3 grillrist
P15 |fersk cm tykke styk- | steq kedet i nogle fa minutter p& en varm
ker pande. Szt i ovnen.
Spareribs af svi- | 2-3kg; brug |[H]3; bradepande
neked rd, 2-3 cm tyn- | Tijszet vaeske sa det deekker bunden af fadet.
P16 q b . adet
€ spareribs | vend kedet efter halvdelen af tilberedningsti-
den.
Lammekeolle 1.5-2kg;7-9 |[H2 stegefad pa bageplade
P17 | med ben cm tykke styk- | Tilszt vaeske. Vend kedet efter halvdelen af
ker tilberedningstiden.
Hel kylling 1-1.5kg; fersk | (1 2; laa) 200 ml; ovnfast fad pa bagepla-
P18 de
Vend kyllingen efter halvdelen af tilbered-
ningstiden for at fa en ensartet bruning.
P19 | Halv kylling 05-0.8kg |[Hs3; bageplade
Kylling, bryst 180-200 g pr. | [#][=] 2; sammenkogt ret pa grillrist
P20 stykke Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm
pande.
Kyllingelar, fer- - =k bageplade
P21 ske Hvis du har marineret kyllingelarene farst,
skal du indstille en lavere temperatur og tilbe-
rede dem i lengere tid.
And, hel 2-3kg m]=p2 stegefad pé& grillrist
P22 Laeg kedet i et ovnfast fad. Vend anden efter
halvdelen af tilberedningstiden.
Gas, hel 4-5kg m]=p2 bradepande
P23 Laeg kedet p& bradepanden. Vend gésen efter
halvdelen af tilberedningstiden.
p24 | Farsbred 1kg E|2,. grillrist
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Ret Vaegt Ovnribbe/Tilbehor
Hel fisk, grill- 0.5-1kgpr. |[=)2: bageplade
P25 | stegt fisk itma
9 ! Fyld fisken med smer, krydderier og urter.
P26 |Fiskefilet - (3] 3; ovnfast fad pa grillrist
P27 |Cheesecake - H2 28cm springform pa grillrist
p28 | A&blekage - ()= 2; ) 100 - 150 mi; bageplade
P29 | Ableteerte - (=) 2; tzerteform pa grillrist
bgo | Ebleterte - BB 2: ) 100-150 mi; F 22 cm teerte-
form pa grillrist
P31 | Brownies 2kgafdej |[Z]3; bradepande
by, |Muffins - (5= 2; lea) 100 - 150 mi; muffinplade pa
grillrist
P33 |Bredkage - (= 2; bradform pa grillrist
Bagte kartofler 1kg [=]2; bageplade
P34 Laeg de hele kartofler med skreel p& bagepla-
den.
P35 Kartoffelbade Tkg = 3; bageplade beklzedt med bagepapir
Skaer kartoflerne i stykker.
b36 Grillede blande- 1-15kg [=]3; bageplade bekiadt med bagepapir
de grentsager Skeer grentsagerne i stykker.
p37 | Kroketter, frosne 0.5 kg (=] 3; bageplade
p3g | Pommes frites, 0.75 kg (5] 3; bageplade
frosne
Ked/grentsagsla- 1-15kg  |[=2; ovnfast fad pa grillrist
P39 [sagne med torre
pastaplader
Kartoffelgratin 1-15kg | 1; ovnfast fad pa grillrist
P40 | (rékartofler) Vend retten efter halvdelen af tilberedningsti-
den.
P41 Pizza, fersk, tynd i (]= 2: b 100 mi: bageplade beklzdt med

bagepapir
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Ret Vaegt

Ovnribbe/Tilbehor

p42 | Pizza fersk, tyk -

[al= 2; bageplade bekleedt med bagepapir

P43 | Quiche -

= 2; bageform pa grillrist

P45 rugbred

beklaedt med bagepapir/bradform pa grillrist

Flute/ciabatta/ 0.8 kg [51E 2; ) 100 mi; bageplade bekizdt
P44 | hvidt bred med bagepapir
Der skal mere tid til hvidt brgd.
Fuldkorns-/ Tkg = 2; ) 100 mi; bageplade bageplade

Andring: Indstillinger i

1. Drej ovnfunktionsknappen til =

2. Drej kontrolknappen for at vaelge
Tryk pa OK.

3. Drej kontrolknappen for at vaelge
indstillingen. Tryk pa OK.

4. Drej kontrolknappen for at justere
veerdien. Tryk pa OK.

5. Drej ovnfunktionsknappen til slukket for
at afslutte Menu.

Undermenu: Indstillinger

Indstilling Veerdi
01 Aktuel tid Skift
02 Lysstyrke display |1-5

Urfunktioner

Beskrivelse af timerfunktioner

A Indstilling af en nedtaellingsti-
Minutur | mer. Nar timeren har talt ned,
lyder signalet. Denne funktion
pavirker ikke ovnens funktion
og kan indstilles nar som helst.

Indstilling af tilberedningens

| sToe varighed. Nar timeren er faer-
Tilbered- | 4ig med at taelle ned, lyder sig-
ningstid | nalet, og ovnfunktionen bliver
automatisk slaet fra.

Indstilling Veerdi
03 Tastetoner 1- Bip, 2 - Klik,
3-Lydfra
04 Signal volume 1-4
05 Uptimer Taend / sluk
06 Lys Teend / sluk
07 Hurtig opvarm- | Teend / sluk
ning
08 Demo mode -
09 Softwareversion | Kontroller
Nulstil alle ind- Ja/nej
10 -
stillinger

@

For at udskyde starten og/eller

Tidsud- | tilberedningens afslutning.
skudt
start
©) Til visning af, hvor leenge ov-
Uptimer |Nener teendt. Maksimum er 23

t 59 min. Denne funktion pavir-
ker ikke ovnens funktion og
kan indstilles nar som helst.
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Indstilling: Minutur Q

1. Tryk pa .

Displayet viser: 0:00 og Q

2. Drej kontrolknappen for at indstille
Minutur.

3. Tryk pa OK. Timeren begynder straks at
teelle ned.

Indstilling: Tilberedningstid s%

1. Drej pa knapperne for at vaelge
ovnfunktion og indstille temperaturen.

2. Tryk pa @ indtil displayet viser: 0:00 og
STOP.

3. Drej betjeningsknappen for at indstille
Tilberedningstid.

4. Tryk pa OK. Timeren begynder straks at
teelle ned.

5. Nar tiden er gaet, skal du trykke pa OK

og dreje ovnfunktionsknappen til slukket

positionen.

Indstilling: Tidsudskudt start &

1. Drej pa knapperne for at veelge
ovnfunktion og indstille temperaturen.

2. Tryk pa @ indtil displayet viser: & og
START .

3. Drej betjeningsknappen for at indstille
starttiden.

4, Tryk pa OK
Brug af tilbehoret

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Isaetning af tilbehor

En lille fordybning @verst gger sikkerheden
og giver tippesikring. Fordybningerne er
ogsa tippesikringer. Den hgje kant
forhindrer kogegrej i at glide af pladen.

Grillrist

19

Displayet viser: --:-- @ sToP .

5. Drej betjeningsknappen for at indstille
sluttiden.

6. Tryk pa OK.

Timeren begynder at teelle ned ved en

indstillet starttid.

7. Nar tiden er géet, skal du trykke pa OK
og dreje ovnfunktionsknappen til slukket
positionen.

Indstilling: Uptimer@

1. Drej ovnfunktionsknappen til — for at
abne Menu.

2. Drej kontrolknappen for at veelge {0y
Uptimer. Se Daglig brug, Menu:
Indstillinger.

3. Tryk pa OK.

4. Drej betjeningsknappen for at taende og
slukke for Uptimer.

5. Tryk pa OK.
Indstilling: Aktuel tid

1. Drej ovnfunktionsknappen til = for at
abne Menu.

2. Drej kontrolknappen for at veelge @/
Aktuel tid. Se Daglig brug, Menu:
Indstillinger.

3. Drej kontrolknappen for at indstille tiden.

4. Tryk pa OK,
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Indseet risten mellem ovnribbens skinner, og
serg for, at fedderne peger nedad. Serg for,
at risten rerer ved bagsiden af ovnrummet.

Bageplade / Bradepande

—

Skub pladen mellem ovnribbens skinner.
Anbring bagepladen med haeldningen mod
ovnens indvendige bagside.

Brug af: Teleskopskinner

@ Gem installationsvejledningen til
teleskopskinnerne til fremtidig
brug.

Med teleskopskinnerne er det nemmere at
isaette og fjerne ovnristene og bakkerne.

/\ Forsigtig! Teleskopskinnerne ma
ikke komme i opvaskemaskinen.
Smar ikke teleskopskinnerne.

1. Traek hajre og venstre teleskopskinner
ud.

Yderligere funktioner
Las (&

Denne funktion forhindrer en utilsigtet
2&ndring af ovnfunktionen.

Nar den aktiveres, mens produktet er i brug,
laser den betjeningspanelet og sikrer, at de
aktuelle tilberedningsindstillinger fortsaetter
uafbrudt.

Nar den aktiveres, mens produktet er

slukket, holder den betjeningspanelet last og

forhindrer, at produktet teendes utilsigtet.

6. tryk og hold inde for at sla funktionen
til.
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2. Stil grillristen pa teleskopskinnerne, og

skub dem forsigtigt ind i ovnen. Serg for
at skubbe teleskopskinnerne heltind i
ovnen, for du lukker ovnlagen.

Der lyder et signal. & - blinker tre gange,
nar lasen er aktiveret.

6- tryk og hold inde for at deaktivere
funktionen.

Automatisk slukning

Af sikkerhedsmaessige arsager slukkes
produktet automatisk efter en vis
tidsperiode, hvis ovnfunktionen er aktiv, og
ingen indstillinger sendres.
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C) O w
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Hvis du har til hensigt at kere en ovnfunktion
i leengere tid end den automatiske
slukningstid, skal du indstille

Tips og rad

Anbefalinger til tilberedning

Tabellernes temperaturer og
tilberedningstider er kun vejledende. De
afhaenger af opskrifterne samt kvaliteten og
mangden af de anvendte ingredienser.

Dit produkt bager eller steger muligvis pa en
anden made end det, du havde fgr. Radene
herunder viser anbefalede indstillinger for
temperatur, tilberedningstid og ovnribbe for
specifikke typer mad.

Teel ovnribberne fra bunden af ovnen.

Hvis du ikke kan finde indstillingerne til en
bestemt opskrift, kan du preve at finde en,
der ligner.

Symboler anvendt i tabellerne:
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tilberedningstiden. Der henvises til
Urfunktioner.

Den automatiske slukning virker ikke med
funktionerne: Lys, Tidsudskudt start.

Koleblzeser

Nar ovnen er taendt, tendes kaleblaseren
automatisk for at holde ovnens overflader
kelige. Hvis du slukker for ovnen, kan
koleblaeseren fortszette med at kere, indtil
ovnen kaler ned.

[=] |ovnribbe

(™ |Tilberedningstid (min)

(® |Yderligere oplysninger

Fugtig varmluft - anbefalet tilbehor

Brug merke og ikke-reflekterende forme og
beholdere. De har en bedre
varmeabsorbering end lyse og reflekterende
fade.

» Pizzaform - mark, ikke-reflekterende,
diameter 28 cm

+ Bageform - mork, ikke-reflekterende,
diameter 26 cm

B | Fedevaretype . E:jrg:l;i?;r - keramiske, diameter 8 cm,
ovnfunktion + Flanform - mark, ikke-reflekterende,
diameter 28 cm
° Temperatur
- Fugtig varmluft
= |Tilbeher For at f4 de bedste resultater skal du falge
forslagene angivet pa nedenstaende tabel.
&, = °’C = O

Sede boller, 16 bageplade eller brade-
stk. pande

180 2 20-30




DANSK

22

&, = °C G]
Rundstykker, 9 bageplade eller brade- 180 30-40
stk. pande
Pizza, frossen, Rist 220 10-15
0,35 kg
Roulade bageplade eller brade- 170 25-35
pande

Brownie bageplade eller brade- 175 25-30
pande

Souffle, 6 stk. keramiske ramekiner pa 200 25-30
rist

Sukkerbund til flanform pa rist 180 15-25

teerte

Victoriakager bageform pa rist 170 40-50

Pocheret fisk, 0,3 | bageplade eller brade- 180 20-25

kg pande

Fisk, hel, 0,2 kg bageplade eller brade- 180 25-35
pande

Fiskefilet, 0,3 kg | pizzaform pa rist 180 25-30

Pocheret kad, bageplade eller brade- 200 35-45

0,25 kg pande

Shashlik (fareked- | bageplade eller brade- 200 25-30

kebab), 0,5 kg pande

Cookies, 16 stk. bageplade eller brade- 180 20-30
pande

Makroner, 24 stk. | bageplade eller brade- 180 25-35
pande

Muffins, 12 stk. bageplade eller brade- 170 30-40
pande

Madtaerte, 20 stk. | bageplade eller brade- 180 25-30
pande

Smakager af mer- | bageplade eller brade- 150 25-35

dej, 20 stk. pande

Sma teerter, 8 stk. | bageplade eller brade- 170 20-30

pande
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&£, = °’C = O
Grgntsager, po- bageplade eller brade- 180 35-45
cherede, 0,4 kg pande
Vegetarisk omelet | pizzaform pa rist 200 25-30
Middelhavs- bageplade eller brade- 180 25-30
grentsager, 0,7 pande
kg
Information til testinstitutter
Tests i overensstemmelse med IEC 60350-1.
&£, = = °C 8)
Sma kager i form, 20 | Over-/undervarme | Bagepla- 3 160 20-35
stk./plade de
Sma kager i form, 20 Varmluft Bagepla- 3 150 - 160 20-35
stk./plade de
Sma kager i form, 20 Varmluft Bagepla- 2094 150 - 160 20-35
stk./plade de
Ableteerte, 2 forme Over-/undervarme Grillrist 2 180 70-90
220 cm
Ableteerte, 2 forme Varmluft Grillrist 2 160 70-90
©20 cm
Fedtfattig sandkage, Over-/undervarme Grillrist 1 170 25-35
kageform @ 26 cm"
Fedtfattig sandkage, Varmluft Grillrist 2 160 40-50
kageform @ 26 cm?
Fedtfattig sandkage, Varmluft Grillrist 2094 160 40 - 60
kageform @ 26 cm"
Smakager af merdej Varmluft Bagepla- 3 140 - 150 20-40
de
Smakager af mordej Varmluft Bagepla- 2094 140 - 150 25-45
de
Smakager af merdej Over-/undervarme | Bagepla- 3 140 - 150 25-45
de
Toast! Grillstegning Grillrist 4 maks. 1-5

1) Forvarm produktet i 10 minutter.
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Vedligeholdelse og rengaring

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Bemaerkninger om rengering
Rengeringsmidler

* Renger ovnens front med en
mikrofiberklud med varmt vand og et
mildt rengeringsmiddel. Renger og
kontrollér dgrpakningen omkring
ovnrummets ramme.

+ Brug en renggringsoplesning til at
rengere metaloverflader.

+ Renger pletter med et mildt
renggringsmiddel.

Hverdagsbrug

* Renger produktet indvendigt, hver gang
du har brugt det. Ophobning af fedt eller
andre rester kan forarsage brand.

+ Damp kan saette sig som fugt i ovnen
eller pa ovnglasset Lad ovnen veaere teendt
10 minutter inden tilberedning for at
mindske kondenseringen. Opbevar ikke
madvarer i ovnen i mere end 20 minutter.
Tor produktet af indvendigt med en
mikrofiberklud efter hver brug.

Tilbehor

+ Renger alt tilbeher efter hver brug, og lad
det tgrre. Brug en mikrofiberklud med
varmt vand og et mildt rengeringsmiddel.
Tilbehgret ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

+ Renger ikke non-stick tilbeharet med
slibende rengeringsmiddel eller
genstande med skarpe kanter.

Rengoering af ovnrumsfordybningen

Renger ovnrumsfordybningen for at fjerne
kalkrester efter tilberedning med damp.

For funktionen: SteamBake
renger ovnen hver 5. - 10.
tilberedningscyklus.

1. Heeld 250 ml hvid eddike eller citronsyre i
ovnrumsfordybningen.
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Brug eddike med maks. 6 % syreindhold
uden tilseetningsstoffer.

2. Lad eddiken oplgse kalkresterne ved
stuetemperatur i 30 minutter.

3. Renger ovnrummet med varmt vand og
en blad klud.

Fjernelse af ovnribber

Fjern ovnribberne, sa produktet kan
rengeres.

1. Sluk for produktet, og vent til det er
blevet koldt.

2. Trezek forenden af ovnribben vaek fra
sideveeggen.

3. Treek bagsiden af ovnribben vaek fra
sideveeggen, og tag den ud.

|

‘

2

=3

4. Szt hyldeholderne tilbage til den
oprindelige position. Gentag trinnene i
omvendt reekkefglge.

Hvis teleskopskinnerne medfelger, skal

tappene vende fremad.

Rengering med vand

Denne renggringsprocedure anvender fugt
til at fjerne fedt og madpartikler fra
produktet.

1. Heeld vand i fordybningen i ovhrummet:
200 ml.

Indstil funktionen (£,

Indstil temperaturen til 90°C.

Lad produktet varme i 30 min.
Sluk produktet.

Vent, indtil produktet er koldt. Ter
ovhrummet med en blgd klud.

ouswN
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Aftagning og montering af lage

Ovnlagen har tre ovnglas. Du kan fjerne
lagen og de indvendige ovnglas for at
rengere dem. Laes hele instruktionen
"Aftagning og montering af lage", inden du
tager ovnglasset ud.

/\ Forsigtig! Brug ikke produktet
uden ovnglasset.

1. Abn lagen helt, og hold begge haengsler.

3. Seetovnlagen halvvejs i forste abne
position. Laft og treek derefter for at
fierne lagen fra lejet.

4. Laeg ldgen pa en blgd klud pa et stabilt
underlag.

5. Hold i begge sider af lagelisten B i I&gens
overkant, og tryk indad, indtil Idsehagen
slipper.
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6. Traek lagelisten fremad, og tag den ud.
7. Hold i overkanten af Idgens ovnglas, og
treek dem forsigtigt ud et ad gangen.
Start med det gverste ovnglas. Serg for,

at glasset glider helt ud af stotterne.

8. Renger glaspanelerne med vand og
saebe. Tor ovnglasset omhyggeligt.
Ovnglasset ma ikke komme i
opvaskemaskinen.

9. Montér ovnglasset, lagelisten og
ovnlagen efter rengering, og luk
skydelasene pa begge haengsler.

Hvis lagen er installeret korrekt, vil du here

et klik, nar du lukker skydelasene.

Serg for at seette ovnglasset (A og B) pa
plads i den rigtige raekkefglge. Se efter
symbol/print pa siden af ovnglasset. Hvert
ovnglas ser forskelligt ud for at gere
afmonteringen og monteringen nemmere.

Grafikken skal vende mod ldgens indvendige
side. Kontrollér efter monteringen, at
ovnglassets rammeoverflade ikke er ru, nar
du rgrer ved den.

Nar den er korrekt installeret, klikker
lagelisten.
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Serg for, at du monterer det midterste
glaspanel pa den rigtige plads.

~

Fejlfinding

ADVARSEL! Se kapitlerne om
sikkerhed.

Hvad gor du, hvis ...
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Udskiftning af paeren

A ADVARSEL! Risiko for elektrisk
sted.
Paeren kan vaere varm.

1. Sluk for produktet, og vent til det er
koldt.

2. Tag stikket til produktet ud af kontakten.
3. Laeg kluden pa ovnbunden.

Forsigtig! Hold altid

halogenlampen med en klud for

at forhindre fedtrester i at

braende pa lampen.

Baglampe

1. Drej glasdakslet for at fjerne det.

2. Renger glasdaekslet.

3. Udskift paeeren med en passende paere,
som er varmefast ved 300°C.

4. Montér glasdaekslet.

Problemer

Kontroller, at ...

Produktet bliver ikke varmt.

Den automatiske slukning er deaktiveret.

Produktet bliver ikke varmt.

Sikringen er ikke sprunget.

Produktet bliver ikke varmt.

Las er deaktiveret.

Lyset er slukket.

Fugtig varmluft - er aktiveret.

Paeren virker ikke.

Paeren er sprunget.

Dgrpakningen er beskadiget.

Brug ikke produktet. Kontakt det autorisere-
de servicecenter.

Displayet viser 00:00.

Der har vaeret stremafbrydelse. Indstil aktuel
tid.

Vandet kommer ud af fordybningen i ovn-
rummet.

Der er for meget vand i fordybningen i ovn-
rummet.
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@ Hvis displayet viser en fejlkode,
der ikke findes i denne tabel, skal
husets sikring slukkes og teendes
for at genstarte produktet.
Kontakt et autoriseret
servicecenter, hvis fejlkoden
forekommer igen.

Servicedata

Kontakt din et autoriseret servicecenter, hvis
du ikke selv kan lgse problemet.

De ngdvendige oplysninger til
servicecenteret er angivet pa maskinens

Tekniske data

Tekniske data
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typeskilt. Typeskiltet er anbragt pa
produktets frontramme. Det er synligt, nar
du dbner lagen. Typeskiltet ma ikke fjernes
fra produktet.

Det anbefales, at du noterer
oplysningerne her:

Model (MOD.) :

Produktnummer
(PNQC):

Serienummer (S.N.):

Bredde 480 mm
Mal (indvendigt) Hejde 361 mm
Dybde 416 mm
Omrade til bageplade 1438 cm?
Q@verste varmelegeme 2300 W
Nederste varmelegeme 1000 W
Grill 2300 W
Kreds 2400 W
Effektialt 2990 W
Spaending 220-240V
Frekvens 50 - 60 Hz
Antal funktioner 9

Energiforbrug

Produktblad og produktinformation i henhold til forordning (EU) nr. 65/2014

og (EU) nr. 66/2014

Leveranderens navn

IKEA
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Identifikation af model

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Energieffektivitetsindeks

81.2

Energieffektivitetsklasse

A+

tilstand

Energiforbrug med en standardmaengde, almindelig

0.93 kWh/cyklus

gen tilstand

Energiforbrug med en standardmaengde, blaesertvun-

0.69 kWh/cyklus

Antal ovnrum

1

Varmekilde Elektricitet

Volumen 721

Type ovn Indbygningsovn
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Veegt
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

Apparat testet i overensstemmelse med: EN IEC 60350-1.

Informationskrav i henhold til forordning (EU) nr. 2023/826

Stremforbrug i standby 0,8W

Maksimal tid, det tager produktet automatisk at na strembesparende tilstand

20 min

Apparat testet i overensstemmelse med: EN 50564.

Tips til optimering

Serg for, at ovnlage er lukket, nar ovnen er
teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold derpakningen ren og
sgrg for, at den sidder godt fast.

Brug kogegrej af metal og mearke, ikke-
reflekterende forme og beholdere.

Produktet skal ikke forvarmes far
tilberedning, medmindre det specifikt
anbefales.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder flere retter.

Tilberedning med varmluft
Brug om muligt ovnfunktioner med blaeser
for at spare energi (kun udvalgte modeller).

Restvarme

Nar tilberedningsvarigheden er leengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen
til minimum 3-10 min. inden tilberedningen
er slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med
at tilberede maden.

Brug restvarmen til at holde maden varm
eller varme andre retter op.

Nar du slukker for produktet, viser displayet
restvarmen eller temperaturen.
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Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at udnytte restvarmen og holde maden
varm. Kontrollampe for restvarme eller
temperatur vises pa displayet.

Miljehensyn

Genbrug materialer med symbolet C/:‘) Leg
emballagen i relevante beholdere for at
genbruge den. Hjaelper med at beskytte
miljget og folkesundheden ved at genbruge
affald fra elektriske og elektroniske
apparater. Bortskaf ikke apparater, der er

IKEA's garanti

Hvis du vil gere krav pa din
produktgaranti eller fa produktsupport

Kontakt venligst IKEA Kundeservice, du
finder linket til selvbetjeningsportalen eller
telefonnummeret pa www. IKEA.com.

For at fuldfgre din anmodning om service pa
selvbetjeningsportalen, og for lettere at
finde oplysninger om dit produkt eller
reservedele tilknyttet dit produkt, opfordrer
vi dig til at notere IKEA-varenummeret (8
cifre) og serienummeret pa
produktetiketten.

GEM K@BS-/LEVERINGSDOKUMENTET!

Det er din kebskvittering; garantien er ikke
gyldig uden denne. Kvitteringen indeholder
ligeledes navnet og IKEA-varenummeret (8-
cifret kode) pa alle kebte apparater.

Lees omhyggeligt den tekniske
dokumentation, der fulgte med dit apparat,
for du kontakter os.
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Tilberedning med slukket ovnlys
Sluk for ovnlyset under tilberedning. Teend
kun for det, nar det er ngdvendigt.

markeret med symbolet 4 med
husholdningsaffaldet. Returnér produktet til
din lokale genbrugsplads eller kontakt dit
kommunale kontor.
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Wijzigingen voorbehouden.
A\ Veiligheidsinformatie

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor letsel en schade veroorzaakt door een
foutieve installatie. Bewaar de instructies van het apparaat
voor toekomstig gebruik.

De veiligheid van kinderen en kwetsbare
personen

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

Houd toezicht op kinderen, om te voorkomen dat zij gaan
spelen met het apparaat.

Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weg.
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- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Houd
kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens
het gebruik en bij het afkoelen.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

- Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

Algemene veiligheid

- Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken.

- Dit apparaat is bedoeld voor binnenshuis huishoudelijk
gebruik.

- Dit apparaat kan worden gebruikt in kantoren, hotelkamers,
bed & breakfast-kamers, boerderijgasthuizen en andere
soortgelijke accommodaties waar dergelijk gebruik de
gemiddelde huishoudelijke gebruiksniveaus niet
overschrijdt.

- Alleen een erkende installatietechnicus kan dit apparaat
installeren en de kabel vervangen.

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Let erop
de verwarmingselementen niet aan te raken.

- Gebruik altijd ovenhandschoenen om accessoires of
ovenschalen te verwijderen of erin te plaatsen.

- Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat
je welke soort onderhoud dan ook gaat uitvoeren.

- WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat je de lamp vervangt om elektrische
schokken te voorkomen.

- Gebruik het apparaat niet voordat je het in de ingebouwde
constructie installeert.
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Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te

maken.

Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur schoon te maken.
Deze kunnen krassen veroorzaken op het oppervlak,
waardoor het glas zou kunnen breken.

Als het netsnoer beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkend servicecentrum of een gekwalificeerde persoon deze
vervangen teneinde gevaarlijke situaties met elektriciteit te

voorkomen.

Om de inschuifrailen te verwijderen trek eerst de voorkant
van de inschuifrail en dan de achterkant uit de zijwanden.
Plaats de inschuifrails in omgekeerde volgorde.

Veiligheidsinstructies

Installeren

WAARSCHUWING! Alleen een
erkende installatietechnicus mag
dit apparaat installeren.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

Trek het apparaat nooit aan de
handgreep van zijn plaats.

Installeer het apparaat op een veilige en
geschikte plaats die aan alle installatie-
eisen voldoet.

Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

Controleer, voordat u het apparaat
monteert, of de ovendeur onbelemmerd
opengaat.

Het apparaat is uitgerust met een
elektrisch koelsysteem. Het moet worden
gebruikt met de elektrische voeding.

Elektrische aansluiting

WAARSCHUWING! Gevaar voor
brand en elektrische schokken.

Alle elektrische aansluitingen moeten
door een gediplomeerd elektricien
worden gemaakt.

Het apparaat moet geaard zijn.
Controleer dat de parameters op het
typeplaatje compatibel zijn met de
elektrische waarden van de netspanning.
Gebruik altijd een correct geinstalleerd
schokbestendig stopcontact.

Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

Zie erop toe dat u de netstekker of kabel
niet beschadigt tijdens de installatie of
het gebruik van het apparaat. Als het
netsnoer moet worden vervangen, moet
dit worden uitgevoerd door ons erkend
servicecentrum.

Zorg ervoor dat het netsnoer niet in de
buurt of in contact kan komen van de
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deur van het apparaat of van de nis
eronder, met name wanneer het apparaat
in werking is of wanneer de deur nog
heet is.

+ De schokbescherming van
spanningvoerende en geisoleerde
onderdelen moet zodanig worden
bevestigd dat deze niet zonder
gereedschap kan worden verwijderd.

+ Sluit de stekker pas aan op het
stopcontact aan het einde van de
installatie. Zorg ervoor dat de netstekker
na de installatie toegankelijk is.

+ Sluit de stekker niet aan als het
stopcontact loszit.

+ Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker zelve.

* Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

+ De elektrische installatie moet voorzien
zijn van een isolatieapparaat waarmee je
het apparaat met alle polen van het
stroomnet kunt loskoppelen. Het
isolatieapparaat moet een
contactopening hebben van minimaal 3
mm. Gebruik de exclusieve
stroomonderbreker voor
overstroombeveiliging met een contact
van 3 mm of meer gecertificeerd door
BSMI en plaats deze ergens waar de
gebruiker deze kan bedienen.

Gebruik

WAARSCHUWING! Gevaar voor
letsel, brandwonden, elektrische
schokken of een explosie.

+ Breng geen wijzigingen aan dit apparaat
aan.

+ Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

+ Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

+ Schakel het apparaat na elk gebruik uit.
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Wees voorzichtig als u de deur van het
apparaat tijdens het gebruik opent,
aangezien hete lucht of brandbare
dampen van de voedselingrediénten
kunnen vrijkomen.

Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

Oefen geen druk uit op de open deur.
Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagoppervlak.

Laat geen vonken of open vlammen in
contact met het apparaat komen wanneer
je de deur opent.

Gebruik altijd glas en potten die zijn
goedgekeurd voor
conserveringsdoeleinden.

Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die bevochtigd zijn met
ontvlambare producten in, bij of op het
apparaat.

WAARSCHUWING! Risico op
schade aan het apparaat.

Om schade of verkleuring van het email
te voorkomen:

- plaats ovenschalen of andere
voorwerpen niet rechtstreeks op de
bodem van de ovenruimte.

- leg geen aluminiumfolie op de
bodem van de ruimte in het apparaat.

- plaats geen water direct in het hete
apparaat.

- bewaar geen vochtige gerechten en
voedsel in het apparaat nadat u klaar
bent met koken.

- wees voorzichtig bij het verwijderen
of bevestigen van accessoires.

Verkleuring van het email of roestuvrij
staal is niet van invloed op de werking
van het apparaat.

Gebruik een diepe pan voor vochtige
taarten. Vruchtensappen veroorzaken
vlekken die permanent kunnen zijn.
Gebruik alleen accessoires die bij dit
apparaat zijn geleverd of door de
fabrikant worden aanbevolen.

Kook altijd met de deur van het apparaat
gesloten.
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Als het apparaat achter een
meubelpaneel gemonteerd is (bijv. een
deur), zorg er dan voor dat de deur nooit
gesloten is als het apparaat in werking is.
Warmte en vocht kunnen achter een
gesloten meubelpaneel ophopen en
schade aan het apparaat, de behuizing of
de vloer veroorzaken. Sluit het
meubelpaneel niet tot het apparaat
compleet is afgekoeld na gebruik.

Onderhoud en reiniging

WAARSCHUWING! Gevaar voor
letsel, vuur of schade aan het
apparaat.

Schakel het apparaat uit en trek de
stekker uit het stopcontact voordat je
onderhoudshandelingen verricht.

Zorg ervoor dat het apparaat koud is. Het
risico bestaat dat de glasplaten breken.
Vervang de glasplaten van de deur
onmiddellijk als ze beschadigd zijn. Neem
contact op met de erkende servicedienst.
Wees voorzichtig wanneer u de deur van
het apparaat verwijdert. De deur is zwaar!
Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

Controleer het product regelmatig op
tekenen van slijtage, zoals scheuren,
blaasjes, delaminatie, krimp, kleverigheid,
corrosie of andere zichtbare
veranderingen in textuur of uiterlijk, die
het ongeschikt kunnen maken voor
contact met voedsel. Volg de reinigings-
en onderhoudsinstructies om slijtage te
voorkomen.

Vet en voedsel dat in het apparaat
achterblijft, kan brand veroorzaken.

Volg als u een ovenspray gebruikt de
aanwijzingen op de verpakking.

Binnenverlichting

WAARSCHUWING! Gevaar voor
elektrische schokken.
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Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die
afzonderlijk worden verkocht: Deze
lampen zijn bedoeld om bestand te zijn
tegen extreme fysieke omstandigheden
in huishoudelijke apparaten, zoals
temperatuur, trillingen, vochtigheid, of
zijn bedoeld om informatie te geven over
de operationele status van het apparaat.
Ze zijn niet bedoeld voor gebruik in
andere toepassingen en zijn niet geschikt
voor verlichting in huishoudelijke
ruimten.

Dit product bevat een lichtbron van
energie-efficiéntieklasse G.

Gebruik alleen lampen met dezelfde
specificaties.

Service

Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat.

Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

Verwijdering

WAARSCHUWING! Gevaar voor
letsel of verstikking.

Neem contact op met je plaatselijke
overheid voor informatie m.b.t. de
correcte afvalverwerking van het
apparaat.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
en gooi het weg.

Verwijder de deur om te voorkomen dat
kinderen en huisdieren vast komen te
zitten in het apparaat.
Verpakkingsmateriaal:

Het verpakkingsmateriaal is recyclebaar.
Plastic onderdelen zijn gemarkeerd met
internationale afkortingen zoals PE, PS,
etc. Gooi het verpakkingsmateriaal weg in
de daarvoor bestemde containers bij uw
plaatselijke afvalverwerkingsfaciliteit.
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Installeren

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Assemblage

Raadpleeg de montage-
instructies voor de installatie.

Elektrische installatie

A WAARSCHUWING! De elektrische
installatie mag uitsluitend worden
uitgevoerd door een
gekwalificeerd persoon.

@ De fabrikant is niet
verantwoordelijk indien u deze
veiligheidsmaatregelen uit
hoofdstuk 'Veiligheidsinformatie'
niet opvolgt.

Deze oven wordt geleverd met een netsnoer.

Productbeschrijving

Algemeen overzicht

LAL,

b 0 b

=
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®
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Bedieningspaneel
Knop voor verwarmingsfuncties
Display
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Kabel

Kabeltypes die van toepassing zijn op de
installatie of vervanging:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Raadpleeg voor het gedeelte van de kabel
het totale vermogen op het typeplaatje. U
kunt ook de tabel raadplegen:

Totaal vermogen (W)| Sectie van de kabel

(mm?)
maximaal 1380 3x0.75
maximaal 2300 3x1
maximaal 3680 3x1.5

De aardedraad (groen/gele draad) moet 2
c¢m langer zijn dan de bruine fase- en blauwe
neutrale draden.

Bedieningsknop
Verwarmingselement

E Lamp

Ventilator

B uitholling reliéf - Aqua-
reinigingscontainer

BY inschuifrails, verwijderbaar

Inzetniveaus

Accessoires

+ Bakrooster x 1
Voor kookgerei, bak- en braadvormen.
+ Bakplaat x 1
Voor gebak en koekjes.
+ Grill-/braadpan x 1
Om te bakken en braden of als pan om
vet in op te vangen.
+ Telescopische geleiders x 1 set
Voor platen en plateaus.
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Bedieningspaneel

Het apparaat in- en uitschakelen
Het apparaat inschakelen:

1. Druk op de knoppen. De knoppen komen
eruit.

2. Draai aan de knop om de
verwarmingsfuncties te selecteren.

3. Draai de regelknop om het in te stellen.

Draai de knop voor de verwarmingsfuncties

naar de uit-stand om het apparaat uit te

schakelen @

Overzicht bedieningspaneel

@) Druk op de knop om timer-
functies in te stellen.

'S Houd ingedrukt om de functie
in te stellen: Snel opwarmen.

O Druk op de knop om het lamp-
je van het apparaat in en uit te
schakelen.

5 Houd ingedrukt om de functie

in te stellen: Blokkering.

oK Druk op om de selectie te be-

vestigen.

Indicatielampjes op de display

Display met toetsfuncties:
Voor het eerste gebruik

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Tijd instellen

Wacht bij eerste aansluiting op de stroom
totdat het display het volgende weergeeft:
"00:00" of "12:00" (afhankelijk van het
model).

1. Draai aan de regelknop om de tijd in te
stellen.
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& Het apparaat is vergrendeld.

‘/f Submenu: Kookassistentie.

ot Submenu: Instellingen

Snel opwarmen is ingescha-
keld.

>

Stoomkoken is geactiveerd.

\I/

Kookwekker is ingeschakeld.

OD

Kooktijd is ingeschakeld.

)
4
o
B

@

Tijd uitgestelde start is inge-
schakeld.

Cr

Uptimer is ingeschakeld.

Voortgangsbalk - geeft visueel
aan wanneer het apparaat de
ingestelde temperatuur bereikt
of wanneer de bereidingstijd
ten einde is.

2. Druk opOK.

Eerste keer voorverwarmen en
reinigen

Warm het lege apparaat voor voordat u het
voor de eerste keer gebruikt en voordat het
met etenswaren in contact komt. Het
apparaat kan een onaangename geur en
rook afgeven. Ventileer de kamer tijdens het
voorverwarmen.
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1. Haal alle accessoires en verwijderbare
inschuifrails uit het apparaat.

2. Stel de functie Sin. Stel de
maximumtemperatuur in. Zie Dagelijks
gebruik. Laat het apparaat 1 u werken.

3. Stel de functie W in. Stel de
maximumtemperatuur in. Laat het
apparaat 15 min werken.

4. Stel de functie @ in. Stel de
maximumtemperatuur in. Laat het
apparaat 15 min werken.

5. Schakel het apparaat uit en wacht tot het
is afgekoeld.

6. Reinig het apparaat en de accessoires
uitsluitend met een microvezeldoek,
warm water en een mild
reinigingsmiddel.

7. Plaats de accessoires en de
verwijderbare inschuifrails terug in hun
oorspronkelijke positie.

Mechanisch kinderslot

Het kinderslot is geinstalleerd op de oven.
Het zit rechts op de oven onder het
bedieningspaneel.

Openen van de ovendeur met het
kinderslot:

1. Houd het kinderslot ingedrukt.
Dagelijks gebruik

/\ WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Verwarmingsfuncties

Hetelucht

Om vlees te roosteren en taarten te
bakken. Stel een lagere temperatuur
in dan bij conventioneel koken, om-
dat de ventilator de warmte gelijk-
matig over de binnenkant van de
oven verdeelt.
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2. Trek aan de deurgreep om de deur te
openen. Sluit de ovendeur zonder op het
kinderslot te drukken.

Het kinderslot verwijderen:

1. Open de deur en verwijder het kinderslot
met de bij de oven geleverde torxsleutel.

2. Bevestig de schroef terug nadat u het
kinderslot hebt verwijderd.

—=om

& | Boven + onderwarmte
Om voedsel op één rekpositie te
bakken en te roosteren.
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SteamBake / Reiniging met water
(Aqua Clean)

Om vocht toe te voegen tijdens het
koken. Om de juiste kleur en een
knapperige korst te verkrijgen tij-
dens het bakken. Om meer sappig-
heid te behouden tijdens het opwar-
men.

Raadpleeg Onderhoud en reiniging
voor meer informatie over: Reiniging
met water (Aqua Clean).

Bevroren gerechten

Om kant-en-klaar-gerechten (bijv.
frietjes, aardappelpartjes of loempi-
a's) krokant te maken.

Pizza-functie

Om pizza en andere gerechten te
bakken die meer warmte vanaf on-
deraan vereisen.

Onderwarmte

Om te bruinen en een krokante bo-
dem te verkrijgen. Gebruik de laag-
ste rekpositie.

Warmelucht (vochtig)

Deze functie is ontworpen om ener-
gie te besparen tijdens het koken.
Wanneer u deze functie gebruikt,
kan de temperatuur in het apparaat
afwijken van de ingestelde tempera-
tuur. De restwarmte wordt gebruikt.
Het verwarmingsvermogen kan wor-
den verminderd. Voor meer informa-
tie, raadpleeg Dagelijks gebruik, No-
ta's betreffende: Warmelucht (voch-
tig).

Grillen
Om dunne stukken voedsel te grillen
en brood te roosteren.

<

Circulatiegrill

Om grote stukken vlees of gevogelte
met botten op één rekpositie te
roosteren. Om gratins te bakken en
te bruinen.
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@ De lamp kan tijdens bepaalde
ovenfuncties automatisch uitgaan
bij een temperatuur die lager is
dan 80°C.

Notities over: Warmelucht (vochtig)

Deze functie wordt gebruikt om te voldoen
aan de energie-efficiéntieklasse en
ecodesign-vereisten (volgens EU 65/2014 en
EU 66/2014). Tests volgens IEC/EN 60350-1.

De ovendeur dient tijdens de bereiding
gesloten te zijn zodat de functie niet wordt
onderbroken en de oven werkt op de hoogst
mogelijke energie-efficiéntie.

Bij gebruik van deze functie gaat de
verlichting na 30 seconden automatisch uit.

Raadpleeg voor de bereidingsinstructies
Aanwijzingen en tips, Warmelucht (vochtig).

Instellen: Verwarmingsfuncties

1. Draai aan de knop van de
verwarmingsfuncties om een
verwarmingsfunctie te selecteren.

2. Draai aan de regelknop om de
temperatuur in te stellen.

¥ snel opwarmen - houd ingedrukt om de
verwarmingstijd te verkorten. Het is alleen
beschikbaar voor een aantal
verwarmingsfuncties. De ventilator kan
automatisch worden ingeschakeld.

SteamBake - Koken met stoom

1. Zorg ervoor dat het apparaat koud is.

2. Vul de uitsparing van de ovenruimte met
kraanwater (100 ml voor bakken, 200 ml
voor braden).

De maximumcapaciteit van de uitsparing
in de ovenruimte is 250 ml. Vul de
uitsparing in de ovenruimte niet bij
tijdens de bereiding of als het apparaat
heet is.

3. Draai de knop voor de kookfuncties om

de functie & te selecteren.

4. Draai aan de regelknop om de

temperatuur in te stellen.
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5. Voorverwarm het lege apparaat
gedurende 5 min om vochtigheid te
creéren.

6. Plaats het voedsel in het apparaat.

7. Wanneer het koken is voltooid, draait u
de knop voor de kookfuncties in de uit-
stand om het apparaat uit te schakelen.

8. Als het apparaat koud is, verwijdert u het
resterende water uit de ovenruimte met
een zachte doek.

WAARSCHUWING! Open de deur
voorzichtig. Vrijgekomen vocht
kan brandwonden veroorzaken.

Invoeren: Menu =

Open het menu om toegang te krijgen tot de
kookassistentiegerechten en -instellingen.

1. Draai aan de knop voor de
verwarmingsfuncties om —.

Op het display verschijnt \/\9 5,

2. Draai aan de bedieningsknop en
selecteer het pictogram om het
submenu te openen. Druk opOK.

Instellen: Kookassistentie ¥

Kookassistentie submenu bestaat uit
programma's die zijn ontworpen voor
speciale gerechten. Programma's beginnen
met een geschikte instelling. U kunt de tijd
en de temperatuur tijdens het koken
aanpassen.
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1. Draai aan de knop voor de

verwarmingsfuncties —.
2. Draai aan de bedieningsknop om te

selecteren ¥X. En druk op OK.
3. Draaiaan de regelknop om een gerecht

te selecteren (P1- P...). Druk opOK.
4. Draai aan de regelknop om het gewicht
aan te passen. Optie is beschikbaar voor

geselecteerde gerechten. Druk opOK.

5. Plaats het voedsel in het apparaat. Druk
opOK,

6. Als de functie is afgelopen, controleert u
of het voedsel klaar is. Verleng de
bereidingstijd indien nodig.

Submenu: Kookassistentie

Legenda
Gewichtsaanpassing beschikbaar.

Vul de uitsparing van de ovenruimte
met water om stoom te gebruiken.

B |

Verwarm het apparaat voor voordat
je begint met koken.

=

Lagerniveau. Zie Productbeschrij-
ving.

=

Het display toont P en een nummer van het
gerecht dat u in de tabel kunt controleren.

Gerecht Gewicht Schapniveau/accessoire
P1 Biefstuk, rauw
Biefstuk: medi- 1-15kg;4-5 =P bakplaat ) )
P2 1um cm dikke stuk- | Bak het vlees een paar minuten in een hete
ken pan. Plaats in het apparaat.
P3 Biefstuk, gaar
Biefstuk, medi- | 180 - 220 g per [(*]E 3; braadschaal op bakrooster
P4 |um stuk; 3 cm dik- | Bak het vlees een paar minuten in een hete
ke plakken | nan Plaats in het apparaat.
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Gerecht Gewicht Schapniveau/accessoire
Rundvlees ge- 1.5-2kg C1E] 2; braadschaal op bakrooster
roosterd/ Bak het vlees een paar minuten in een hete
PS5 | gestoofd (prime pan. Vloeistof toevoegen. Plaats in het appa-
rib, bovenste ron- raat.
de, dikke flank)
Biefstuk, rauw
P6 (op lage tempera-
tuur garen)
Biefstuk, medi- 1-15kg;4-5 El 2; bakplaat
P7  |um(oplage tem- | cm dikke stuk- | Bak het vlees een paar minuten in een hete
peratuur garen) ken pan. Plaats in het apparaat.
Biefstuk, gaar
P8 (op lage tempera-
tuur garen)
Rundvleesfilet,
P9 gaar (lage tempe-
ratuur garen)
Filet, gemiddeld | 0.5-15kg; 5- |[E]2; bakplaat
P10 | (lage temperatuur | 6 cmdikke | Bak het vlees een paar minuten in een hete
garen) stukken pan. Plaats in het apparaat.
Rundvleesfilet,
P11 gaar (lage tempe-
ratuur garen)
Geroosterd kalfs- | 0.8-1.5kg; 4 |[[=]2; braadschaal op bakrooster
b1 vlees (bijv. schou- | cm dikke stuk- | gk het viees een paar minuten in een hete
der) ken pan. Vloeistof toevoegen. Plaats in het appa-
raat. Geroosterd bedekt.
Geroosterde var- 1.5-2kg C1E] 2: braadschaal op bakrooster
P13 | kenshals of Voeg 200 ml vloeistof toe aan de braadslede.
schouder
Aangetrokken 1.5-2kg =2 bakplaat
pia | varkensvlees (la- Draai het vlees na halverwege de bereidings-
ge temperatuur tijd, om een gelijkmatige bruining te krijgen.
garen)
Varkenslende, | 1-1.5kg;5-6 |[=]2 praadschaal op bakrooster
P15 |vers cm d|||:ke stuk- | Bak het vlees een paar minuten in een hete
en

pan. Plaats in het apparaat.




NEDERLANDS

1

Gerecht Gewicht Schapniveau/accessoire
Reserveribben 2-3kg;ge- |[H3: diepe pan
P16 varkensvlees bruik rauwe, 2 | yoeq vioeistof toe om de bodem van een
-3cmdunne | schaal te bedekken. Draai halverwege de be-
spareribs | reidingstijd het viees om.
Lambeen met 1.5-2kg;7-9 (= 2; braadschaal op bakplaat
P17 | botten cm dikke stuk- | y|oeistof toevoegen. Draai halverwege de be-
ken reidingstijd het vlees om.
Hele kip 1-1.5kg; vers | =] 2; la4) 200 mi; stoofschotel bakrooster
P18 Draai de kip halverwege de bereidingstijd om
voor een gelijkmatige bruining.
p19 | Halve kip 0.5-0.8kg |[H] 3; bakplaat
Kippenborststuk | 180 - 200 g per | [%][H 2 stoofschotel op bakrooster
P20 stuk Bak het vlees een paar minuten in een hete
pan.
Kippenpoten, - Hs; bakplaat
P | V&S Als u eerst kippenpoten hebt gemarineerd,
stel dan een lagere temperatuur in en kook
ze langer.
Hele eend 2-3kg m= 2; braadschaal op bakrooster
P22 Leg het vlees op de braadschaal. Draai halver-
wege de bereidingstijd de eend om.
Gans, heel 4-5kg =P diepe pan
P23 Leg het vlees op een diepe bakplaat. Draai
halverwege de bereidingstijd de gans om.
P24 | Vleesbrood Tkg [=]2; bakrooster
pos Hele vis, gegrild | 0.5-1kgper |5, bakplaat
VIS Vul de vis met boter, kruiden en specerijen.
P26 |Visfilet - (51 3 stoofschotel op bakrooster
P27 Cheesecake . B2 28cm springvorm van op bakroos-
ter
P28 | Appelcake - [E 2; s 100 - 150 mi; bakplaat
P29 |Appeltaart - (= 2; taartvorm op bakrooster
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Gerecht Gewicht Schapniveau/accessoire
b3g | APPeltaart - BE 2.l 100-150 mi: D 22 em taart-
vorm op bakrooster
P31 |Brownies 2kgvan deeg |[]3; diepe pan
P32 Muffins - (= 2: bk 100 - 150 mi; muffinbakplaat op
bakrooster
P33 | Broodcake - (=] 2; broodvorm op bakrooster
Gebakken aard- 1kg =P bakplaat
P34 |[appelen Leg de gesneden aardappelen met huid op
de bakplaat.
P35 Aardappelpar- Tkg (5] 3; bakplaat bedekt met bakpapier
tjes Snijd aardappelen in stukken.
Gegrilde ge- 1-1.5kg =k bakplaat bedekt met bakpapier
P36 :nengde groen- Snijd de groenten in stukken.
en
p37 |Aardappelkroke- 0.5 kg =k bakplaat
tjes, bevroren
p38 | Patat, bevroren 0.75 kg [=]3; bakplaat
Vlees-/groentela- 1-1.5kg (=] 2; stoofschotel op bakrooster
P39 |sagne met droge
pastabladen
Aardappelgratin 1-15kg (=] 1; stoofschotel op bakrooster
P40 | (ruwe aardappe- Draai het gerecht na de helft van de berei-
len) dingstijd.
pay | Versepizza, dun i (51 2; ) 100 mi; bakplaat bedekt met
bakpapier
P42 |Verse pizza, dik - =] 2; bakplaat bedekt met bakpapier
P43 | Quiche - (=] 2; bakblik op bakrooster
Baguette / cia- 0.8 kg [4]E 2; 4 100 mi; bakplaat bedekt met
P44 |batta/ witbrood bakpapier
Meer tijd nodig voor witbrood.
. Volkoren / rog- 1kg E 2: 1 100 mi: bakplaat bedekt met

ge / bruin brood

bakpapier/broodpan op bakrooster
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Wijzigen: Instellingen {03

1. Draai aan de knop voor de

verwarmingsfuncties —.
2. Draai aan de bedieningsknop om te

selecteren @} En druk op OK.

3. Draai aan de controleknop om de
instelling te selecteren. Druk opOK.

4. Draai aan de regelknop om de waarde
aan te passen. Druk opOK.

5. Draai de knop voor de
verwarmingsfuncties naar de uit-stand
om Menu af te sluiten.

Submenu: Instellingen
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gen

Instellingen Waarde

Toetstonen 1- Piep, 2 -

03 Klik, 3 - Geluid

uit

04 Geluidsvolume 1-4

05 Uptimer Aan/uit

06 Binnenverlichting | Aan/uit

07 Snel opwarmen | Aan/uit

08 Demofunctie -

09 Softwareversie Controleren
Terug naar fa- Ja/Nee

10 brieksinstellin-

Instellingen Waarde
01 Dagtijd Wijzigen
02 Helderheid dis- 1-5
play
Klokfuncties

Omschrijving timerfuncties

Q Om een afteltijd in te stellen.
Kook- | Wanneer de tijd is verstreken,
wekker | Klinkt er een geluidssignaal.
Deze functie heeft geen in-
vloed op de werking van het
apparaat en kan op elk mo-
ment worden ingesteld.

0)

Uptimer

Om aan te geven hoe lang het
apparaat in werking is. Maxi-
mum is 23 u 59 min. Deze
functie heeft geen invioed op
de werking van het apparaat
en kan op elk moment worden
ingesteld.

Om de bereidingsduur in te

sioe | stellen. Wanneer de timer
Kooktijd | stopt, klinkt het signaal en
stopt de verwarmingsfunctie
automatisch.

@) Om het begin en/of het einde
Tijd uit- van het koken uit te stellen.

gestelde
start

Instellen: Kookwekker Q

1. Druk op@

Op het display verschijnt: 0:00 en AN
2. Draai de regelknop om
het Kookwekker in te stellen.
3. Druk opOK. De timer begint onmiddellijk
af te tellen.

Instellen: Kooktijd %

1. Draai aan de knoppen om de
verwarmingsfunctie te selecteren en de
temperatuur in te stellen.
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2. Drukop @ totdat op het display

verschijnt: 0:00 en ste.

3. Draai de regelknop om het Kooktijd in te
stellen.

4. Drukop OK. De timer begint
onmiddellijk af te tellen.

5. Wanneer de tijd is verstreken, drukt u op
OK en draait u de knop voor de
verwarmingsfuncties naar de uit-stand.

Instellen: Tijd uitgestelde start &

1. Draai aan de knoppen om de
verwarmingsfunctie te selecteren en de
temperatuur in te stellen.

2. Drukop Q) totdat op het display

verschijnt: @ en START,

3. Draai aan de knop om de starttijd in te
stellen.

4. Druk opOK.

Op het display verschijnt: @ sTOP |

5. Draai de regelknop om het in te stellen.

6. Druk opOK.

De timer begint af te tellen op een

ingestelde starttijd.

7. Wanneer de tijd is verstreken, drukt u op
OK en draait u de knop voor de
verwarmingsfuncties naar de uit-stand.

De accessoires gebruiken

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Accessoires plaatsen

Een kleine inkeping bovenaan verhoogt de
veiligheid. De inkepingen zijn ook anti-
kantelmechanismen. De rand rond het
rooster voorkomt dat het kookgerei van het
rooster afglijdt.

Bakrooster
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Instellen: Uptimer 0

1. Draai aan de knop voor de

verwarmingsfuncties om —te
openen Menu.

2. Draai aan de bedieningsknop om @/
Uptimer te selecteren. Zie Dagelijks
gebruik, Menu: Instellingen.

3. Druk opOK.

4. Draai de bedieningsknop om de Uptimer
in en uit te schakelen.

5. Druk opOK.

Instellen: Dagtijd

1. Draai aan de knop voor de

verwarmingsfuncties om — te
openen Menu.

2. Draai aan de bedieningsknop om {0/
Dagtijd te selecteren. Zie Dagelijks
gebruik, Menu: Instellingen.

3. Draai de regelknop om de klok in te

Plaats het rooster tussen de geleidestangen
van de roostersteun en zorg ervoor dat de
pootjes omlaag staan. Zorg ervoor dat het
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rooster de achterkant van de binnenkant van
de oven raakt.

Bakplaat / Diepe schaal

—

Schuif de plaat tussen de geleidestangen
van de inschuifrail. Plaats de bakplaat met
de helling naar de achterkant van de
binnenkant van de oven.

Gebruik van: Telescopische geleiders

Bewaar de installatie-instructies
voor de telescopische geleiders
voor toekomstig gebruik.

Met de telescopische geleiders kunt u de
roosters en bakplaten eenvoudig plaatsen
en verwijderen.

/\ Letop!Reinig de telescopische
geleiders niet in de vaatwasser.
Smeer de telescopische geleiders
niet.

1. Trek de rechter en linker telescopische
geleiders naar buiten.

Extra functies

Blokkering il

Deze functie voorkomt dat de functie van het
apparaat per ongeluk wordt gewijzigd.

Wanneer het apparaat wordt geactiveerd
terwijl het in gebruik is, vergrendelt het het
bedieningspaneel, zodat de huidige
kookinstellingen ononderbroken blijven.

Als het apparaat wordt ingeschakeld terwijl
het uit staat, blijft het bedieningspaneel
vergrendeld, zodat het apparaat niet
onbedoeld wordt ingeschakeld.
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2. Plaats het rooster op de telescopische
geleiders en duw ze voorzichtig in de
oven. Zorg dat u de telescopische
geleiders helemaal in de oven schuift
voordat u de ovendeur sluit.

(53 - houd ingedrukt om de functie in te
schakelen.

een geluidssignaal. &- knippert 3 keer
wanneer de vergrendeling wordt
ingeschakeld.

(59 - houd ingedrukt om de functie uit te
schakelen.

Automatische uitschakeling

Als de verwarmingsfunctie actief is en er
geen instellingen worden gewijzigd, wordt
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het apparaat om veiligheidsredenen na een
bepaalde periode automatisch
uitgeschakeld.

C) O )
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximaal 3

Als je van plan bent een verwarmingsfunctie
te gebruiken voor een duur die langer is dan

Aanwijzingen en tips

Kookadviezen

De temperatuur en kooktijden in de tabellen
zijn slechts als richtlijn bedoeld. Ze zijn
afhankelijk van het recept, de kwaliteit en de
kwantiteit van de gebruikte ingrediénten.

Je apparaat kan anders bakken of roosteren
dan het apparaat dat je tot nu toe gebruikt
hebt. De onderstaande hints tonen
aanbevolen instellingen voor temperatuur,
kooktijd en rekstand voor specifieke soorten
voedsel.

Tel de rekniveaus vanaf de bodem van de
oven.

Als je voor een speciaal recept de instelling
niet kunt vinden, zoek dan naar een
soortgelijk recept.

Symbolen gebruikt in de tabellen:

3 | soortvoedsel
Verwarmingsfunctie
°C |Temperatuur

= | Accessoire
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de automatische uitschakeltijd, stel dan de
kooktijd in. Zie Klokfuncties.

De automatische uitschakeling werkt niet
met de functies: Binnenverlichting, Tijd
uitgestelde start.

Koelventilator

Als het apparaat in werking is, wordt de
koelventilator automatisch ingeschakeld om
de oppervlakken van het apparaat koel te
houden. Als je het apparaat uitschakelt, kan
de koelventilator blijven werken totdat het
apparaat is afgekoeld.

= |Inzetniveau

(M | Kooktijd (min)

(® |Extrainformatie

Warmelucht (vochtig) - aanbevolen
accessoires

Gebruik donkere en niet-reflecterende
bakjes en schalen. Ze nemen de warmte
beter op dan licht en reflecterend servies.

+ Pizzapan - donker, niet-reflecterend,
diameter 28 cm

+ Bakschaal - donker, niet-reflecterend,
diameter 26 cm

» Ramekins - keramiek, diameter 8 cm,
hoogte 5 cm

+ Flanbasisblik - donker, niet-reflecterend,
diameter 28 cm

Warmelucht (vochtig)

Volg voor de beste resultaten de volgende
aanwijzingen op die hieronder in de tabel
staan.
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&, = °C G]
Zoete broodjes, bakplaat of lekschaal 180 20-30
16 stuks
Broodjes, 9 stuks | bakplaat of lekschaal 180 30-40
Pizza, bevroren, |bakrooster 220 10-15
0,35 kg
Biscuitrol bakplaat of lekschaal 170 25-35
Brownie bakplaat of lekschaal 175 25-30
Soufflé, 6 stuks keramieken vormpjes op 200 25-30

rooster

Luchtige flanbo- | flanvorm op rooster 180 15-25
dem
Victoriataart met | ovenschaal op rooster 170 40 - 50
jamvulling
Gepocheerde vis, | bakplaat of lekschaal 180 20-25
0,3 kg
Hele vis, 0,2 kg bakplaat of lekschaal 180 25-35
Visfilet, 0,3 kg pizzavorm op rooster 180 25-30
Gepocheerd bakplaat of lekschaal 200 35-45
vlees, 0,25 kg
Sjasliek, 0,5 kg bakplaat of lekschaal 200 25-30
Koekjes, 16 stuks | bakplaat of lekschaal 180 20-30
Bitterkoekjes, 24 | bakplaat of lekschaal 180 25-35
stuks
Muffins, 12 stuks | bakplaat of lekschaal 170 30-40
Hartig gebak, 20 | bakplaat of lekschaal 180 25-30
stuks
Zandkoekjes, 20 | bakplaat of lekschaal 150 25-35
stuks
Taartjes, 8 stuks | bakplaat of lekschaal 170 20-30
Groenten, gepo- | bakplaat of lekschaal 180 35-45
cheerd, 0,4 kg
Vegetarisch om- | pizzavorm op rooster 200 25-30

elet
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& = °C = O
Mediterrane bakplaat of lekschaal 180 4 25-30
groenten, 0,7 kg
Informatie voor testinstituten
Testen in overeenstemming met |IEC 60350-1.
£ = = °C 8)
Kleine cakes, 20 stuks Boven + onder- Bakplaat 3 160 20-35
per bakplaat warmte
Kleine cakes, 20 stuks Hetelucht Bakplaat 3 150 - 160 20-35
per bakplaat
Kleine cakes, 20 stuks Hetelucht Bakplaat 2en4d 150 - 160 20-35
per bakplaat
Appeltaart, 2 blikken Boven + onder- Bakroos- 2 180 70-90
©20 cm warmte ter
Appeltaart, 2 blikken Hetelucht Bakroos- 2 160 70-90
220 cm ter
Vetvrije sponscake, Boven + onder- Bakroos- 1 170 25-35
cakevorm @26 cm") warmte ter
Vetvrije sponscake, Hetelucht Bakroos- 2 160 40-50
cakevorm @26 cm?) ter
Vetvrije sponscake, Hetelucht Bakroos- 2en4 160 40 - 60
cakevorm @26 cm") ter
Zandkoekjes Hetelucht Bakplaat 3 140 - 150 20-40
Zandkoekjes Hetelucht Bakplaat 2en4 140 - 150 25-45
Zandkoekjes Boven + onder- Bakplaat 3 140 - 150 25-45
warmte
Toast! Grillen Bakroos- 4 max. 1-5
ter

1) Warm het apparaat 10 minuten voor.

Onderhoud en reiniging

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Opmerkingen over de reiniging

Reinigingsmiddelen
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+ Reinig de voorkant van het apparaat
uitsluitend met een microvezeldoek met
warm water en een mild
reinigingsmiddel. Reinig en controleer de
deurpakking rond het frame van de
uitsparing.

+ Gebruik een reinigingsoplossing om
metalen oppervlakken te reinigen.

+ Reinig vlekken met een mild
reinigingsmiddel.

Dagelijks gebruik

+ Reinig na elk gebruik de binnenkant van
het apparaat. Vetophoping of andere
resten kunnen brand veroorzaken.

+ Vochtkan in de oven of op de glazen
deurpanelen condenseren. Om de
condens te verminderen, dien je het
apparaat gedurende 10 minuten te laten
werken voordat je er iets in plaatst.
Bewaar voedsel niet langer dan 20
minuten in het apparaat. Droog de
binnenkant van het apparaat na elk
gebruik alleen met een microvezeldoek.

Accessoires

+ Reinig alle accessoires na elk gebruik en
laat ze drogen. Gebruik alleen een zachte
doek met warm water en een mild
reinigingsmiddel. De accessoires niet in
de afwasmachine reinigen.

+ Reinig de antiaanbakaccessoires niet met
agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
voorwerpen.

Reinigen van de uitsparing in de
holte

Reinig de uitsparing van de ovenruimte om
kalksteenresten te verwijderen na het koken
met stoom.

@ Voor de functie: SteamBake reinig
de oven elke 5-10 kookcycli.

1. Giet 250 ml witte azijn of citroenzuur in
de uitsparing van de ovenruimte.
Gebruik maximaal 6% zuurazijn zonder
toevoegingen.

2. Laat de azijn de kalksteenresten
gedurende 30 minuten oplossen bij
omgevingstemperatuur.
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3. Reinig de ruimte met warm water en een
zachte doek.

Verwijderbare inschuifrails

Verwijder de inschuifrails om het apparaat te
reinigen.

1. Schakel het apparaat uit en wacht tot het
is afgekoeld.

2. Trek de inschuifrail bij de voorkant uit de
zijwand.

3. Trek de geleider bij de achterkant uit de
zijwand en verwijder het.

|

\\

W

=3

34
T

4. Plaats de inschuifrails terug in hun
oorspronkelijke positie. Herhaal deze
stappen in omgekeerde volgorde.

Als de telescopische geleiders worden

geleverd, moeten de borgpennen naar voren

wijzen.

Reiniging met water (Aqua Clean)

Deze reinigingsprocedure maakt gebruik van
vocht om achtergebleven vet en
voedselresten uit het apparaat te
verwijderen.

1. Giet water in de uitsparing van de
ovenruimte: 200 ml.

stel de functie (in.

Stel de temperatuur in op 90°C.

Laat het apparaat 30 min werken.
Schakel het apparaat uit.

Wacht totdat het apparaat koud is. Maak
de opening droog met een zachte doek.

ouswWwN

De deur verwijderen en installeren

De ovendeur beschikt over drie glasplaten.
Je kunt de ovendeur en de interne glasplaat
verwijderen om het schoon te maken. Lees
de volledige instructie 'Verwijderen van
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installatiedeur' voordat u de glasplaten
verwijdert.

/\ Letop!Gebruik het apparaat
nooit zonder de glasplaten.

1. Open de deur volledig en houd beide
scharnieren vast.

2. Til de vergrendelingen op en trek eraan
totdat ze klikken.

3. Sluit de ovendeur in de eerste
openingsstand. Til hem daarna op en
trek hem naar voren, verwijder hem dan
van zijn plek.

4. Plaats de deur op een zachte doek op
een stabiele ondergrond.

5. Pak de deurafdekking B aan de
bovenkant van de deur aan beide kanten
vast en druk deze naar binnen om de
klemsluiting te ontgrendelen.
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6. Trek de deurlijst naar voren om hem te
verwijderen.

7. Houd de glasplaten van de deur bij de
bovenkant vast en trek ze er voorzichtig
een voor een uit. Begin bij de bovenste
plaat. Zorg dat het glas volledig uit de
geleiders schuift.

—

8. Reinig de glasplaten met een sopje.
Droog de glazen panelen zorgvuldig.
Reinig de glasplaten nietin de
vaatwasser.

9. Installeer na het reinigen de glasplaten,
het deurbeslag en de ovendeur en sluit
de hendels op de beide scharnieren.

Als de deur correct is geinstalleerd, hoor je

een klik bij het sluiten van de

vergrendelingen.

Zorg ervoor dat u de glasplaten (A en B)
weer in de juiste volgorde terugplaatst.
Controleer op het symbool / opdruk op de
zijkant van het glaspaneel. Elk van de
glasplaten ziet er anders uit om demontage
en montage gemakkelijker te maken.

De zeefdrukzone moet naar de binnenkant
van de deur gericht zijn. Zorg ervoor dat het
oppervlak van de glasplaat op de bedrukte
zijde na de installatie niet ruw aanvoelt.

Als de deur correct wordt geinstalleerd, klikt
de rand van de deur.
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Zorg dat u de middelste glasplaat correct in
de zittingen plaatst.

~

Probleemoplossing

WAARSCHUWING! Raadpleeg de
hoofdstukken Veiligheid.

Wat te doen als...
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Het lampje vervangen

WAARSCHUWING! Gevaar voor
elektrische schokken.
Het lampje kan heet zijn.

1. Schakel het apparaat uit en wacht tot het
is afgekoeld.

2. Haal de stekker uit het stopcontact.

3. Leg de doek op de vloer van de oven.

Let op! Houd de halogeenlamp
altijd vast met een doek om te
voorkomen dat vetresten op de
lamp branden.

Achterlamp

1. Draai de glazen afdekking om die te
verwijderen.

2. Reinig de glasafdekking.

3. Vervang de lamp door een geschikte 300
°C hittebestendige lamp.

4. Installeer het glazen deksel.

Probleem

Controleer of...

Het apparaat warmt niet op.

De automatische uitschakeling is gedeacti-
veerd.

Het apparaat warmt niet op.

De zekering is niet doorgeslagen.

Het apparaat warmt niet op.

Blokkering is gedeactiveerd.

De lamp is uit.

Warmelucht (vochtig) - is geactiveerd.

De verlichting werkt niet.

De lamp is opgebrand.

De deurpakking is beschadigd.

Gebruik het apparaat niet. Neem contact op
met de servicedienst.

Op het display verschijnt 00:00.

Er was een stroomstoring. Stel het tijdstip
van de dag in.
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Probleem

Controleer of...

Het water lekt uit de uitholling in de oven-
ruimte.

Er zit te veel water in de uitholling van de
ovenruimte.

@ Als het display een foutcode
weergeeft die niet in deze tabel
staat, schakelt u de zekering van
het huis uit en weer in om de
oven opnieuw te starten. Als de
foutcode opnieuw optreedt,
neemt u contact op met een
erkend servicecentrum.

Service-informatie

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met een erkende
serviceafdeling.

De contactgegevens van de servicedienst
staan op het typeplaatje. Het typeplaatje

Technische gegevens

Technische gegevens

bevindt zich op het voorframe van het
apparaat. Het is zichtbaar wanneer u de
deur opent. Verwijder het typeplaatje niet uit
het apparaat.

Wij raden je aan om de gegevens hier te
noteren:

Model (MOD.):

Productnummer
(PNQ):

Serienummer (S.N.):

Breedte 480 mm
Afmetingen (intern) Hoogte 361 mm
Diepte 416 mm
Gebied van de bakplaat 1438 cm?
Bovenste verwarmingselement 2300 W
Onderste verwarmingselement 1000 W
Grillen 2300 W
Ring 2400 W
Totale beoordeling 2990 W
Spanning 220-240V
Frequentie 50 - 60 Hz
Aantal functies 9

Energieverbruik
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Productinformatieblad en Productinformatie volgens (EU) nr. 65/2014 en (EU)

No 66/2014

Naam leverancier

IKEA

Modelnummer

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Energie-efficiéntie-index

81.2

Energie-efficiéntieklasse

A+

Energieverbruik met een standaard belading, conven-
tionele modus

0.93 kWh/cyclus

Energieverbruik met een standaard belasting, hete-
luchtmodus

0.69 kWh/cyclus

Aantal holtes

1

Warmtebron Elektriciteit

Volume 721

Soort oven Inbouwoven
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Massa
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

Apparaat getest volgens: EN [EC 60350-1.

Informatievereisten volgens (EU) nr. 2023/826

Stroomverbruik in stand-by 0.8W

modus voor laag vermogen te bereiken

De maximale tijd die de apparatuur nodig heeft om automatisch de toepasselijke

20 min

Apparaat getest volgens: EN 50564.

Optimalisatietips

gaat koken, tenzij specifiek aanbevolen.

Zorg ervoor dat de deur van het apparaat
gesloten is als het apparaat in werking is.
Open de deur van het apparaat niet te vaak
tijdens het koken. Houd het deurrubber
schoon en zorg ervoor dat het goed op zijn
plaats vastzit.

Gebruik metalen kookgerei en donkere, niet-
reflecterende blikken en containers

Koken met hete lucht
Gebruik indien mogelijk de kookfuncties met
ventilator (alleen geselecteerde modellen).

Verwarm het apparaat niet voor voordat je

Houd onderbrekingen tussen het bakken zo
kort mogelijk als je een aantal gerechten
tegelijkertijd bereidt.
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Restwarmte

Wanneer de kookduur langer is dan 30
minuten, verlaag dan de oventemperatuur
tot minimaal 3-10 minuten voor het einde
van het koken. De restwarmte binnen in het
apparaat zal blijven koken.

Gebruik de restwarmte om het voedsel
warm te houden of andere gerechten op te
warmen.

Wanneer u de oven uitschakelt, geeft het
display de restwarmte of temperatuur aan.

Het milieuperspectief

Recycle materialen met het symbool L/:)
Gooi de verpakking in de juiste containers
om het te recyclen. Bescherm het milieu en
de volksgezondheid en recycle het afval van
elektrische en elektronische apparaten. Gooi

IKEA garantie

Als u aanspraak wilt maken op de
productgarantie of productondersteuning
wilt krijgen

Neem dan contact op met de
IKEA-klantenservice. U vindt de link naar het
zelfbedieningsportaal of het
telefoonnummer op www.IKEA. com.

Om uw serviceaanvraag op het
zelfbedieningsportaal te voltooien en
gemakkelijker informatie over uw product of
reserveonderdelen voor uw product te
vinden, raden wij u aan het IKEA-
artikelnummer (8 cijfers) en het
serienummer op het productlabel te
noteren.

BEWAAR HET AANKOOP-/
LEVERINGSDOCUMENT!
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Eten warm houden

Kies de laagst mogelijke
temperatuurinstelling om de restwarmte te
gebruiken en het voedsel warm te houden.
Het indicatielampje van de restwarmte of
temperatuur verschijnt op het display.

Koken met de verlichting uitgeschakeld
Schakel de verlichting tijdens het koken uit.
Doe het aan als je het nodig hebt.

apparaten gemarkeerd met het symbool E
niet weg met het huishoudelijk afval. Breng
het product naar de milieustraat bij je in de
buurt of neem contact op met de gemeente.

Dit is uw aankoopbewijs; zonder dit
document is de garantie ongeldig. Op de
kassabon staan ook de naam en het IKEA
artikelnummer (8 cijfers) van elk aangeschaft
apparaat vermeld.

Lees de technische documentatie bij uw
apparaat aandachtig door voordat u contact
met ons opneemt.
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Subject to change without notice.
/\ Safety information

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
if an incorrect installation and use causes injuries and
damage. Always keep the instructions with the appliance for
future reference.

Children and vulnerable people safety

- This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall be
kept away from the appliance unless continuously
supervised.

- Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.
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- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

- If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

- Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

General safety

- This appliance is for cooking purposes only.

- This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

- This appliance may be used in offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses, and other
similar accommodation where such use does not exceed
average domestic usage levels.

- Only a qualified person can install this appliance and replace
the cable.

- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching the
heating elements.

- Always use oven gloves to remove or insert accessories or
ovenware.

- Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

- WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

- Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

- Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

- Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.
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- If the mains power supply cable is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its Authorised Service Centre
or similarly qualified persons to avoid an electrical hazard.

- To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

Safety instructions

Installation

Warning! Only a qualified person
must install this appliance.

+ Remove all the packaging.

+ Do notinstall or use a damaged
appliance.

+ Follow the installation instructions
supplied with the appliance.

+ Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

+ Do not pull the appliance by the handle.

+ Install the appliance in a safe and suitable
place that meets installation
requirements.

+ Keep the minimum distance from other
appliances and units.

+ Before mounting the appliance, check if
the oven door opens without restraint.

+ The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

Electrical connection

Warning! Risk of fire and electric
shock.

+ All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

+ The appliance must be earthed.

* Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains.

+ Always use a correctly installed
shockproof socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to damage the mains plug
or cable during installation or use of the
appliance. If the mains cable needs to be
replaced, this must be carried out by our
Authorised Service Centre.

Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche
below, especially when it operates or the
door is hot.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.
Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not disconnect the appliance by
pulling on the mains cable. Always pull on
the mains plug.

Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm. Please
use the exclusive overcurrent protection
circuit breaker with a contact of 3 mm or
more certified by BSMI, and putitina
place where the user can operate it.



ENGLISH

Use

Warning! Risk of injury, burns
and electric shock or explosion.

Do not modify this appliance.

Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

Do not let the appliance stay unattended
during operation.

Turn off the appliance after each use.

Be careful when opening the appliance
door during operation, as hot air or
flammable vapors from food ingredients
can be released.

Do not operate the appliance with wet
hands or when it comes in contact with
water.

Do not apply pressure on the open door.
Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

Always use glass and jars approved for
preserving purposes.

Do not put flammable products or items
moistened with flammable products in,
near or on the appliance.

Warning! Risk of damage to the
appliance.

To prevent damage or discolouration to
the enamel:

- do not put ovenware or other objects
directly on the bottom of the
appliance's cavity.

- do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.

- do not put water directly into the hot
appliance.

- do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

- be careful when you remove or install
the accessories.

Discolouration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.
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Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be
permanent.

Use only accessories supplied with this
appliance or recommended by the
manufacturer.

Always cook with the appliance door
closed.

If the appliance is installed behind a
furniture panel (e.g. a door) make sure
the door is never closed when the
appliance operates. Heat and moisture
can build up behind a closed furniture
panel and cause subsequent damage to
the appliance, the housing unit or the
floor. Do not close the furniture panel
until the appliance has cooled down
completely after use.

Care and Cleaning

Warning! Risk of injury, fire, or
damage to the appliance.

Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

Make sure the appliance is cold. There is a
risk that the glass panels can break.
Replace door glass panels immediately
when they are damaged. Contact the
Authorised Service Centre.

Be careful when you remove the door
from the appliance. The door is heavy!
Clean the appliance regularly to prevent
the deterioration of the surface material.
Check the product regularly for signs of
deterioration that may make it unsuitable
for food contact, such as cracks, blisters,
delamination, shrinkage, stickiness,
corrosion, or other visible changes in
texture or appearance. Follow cleaning
and care instructions to prevent
deterioration.

Fat and food remaining in the appliance
can cause fire.

If you use an oven spray, follow the safety
instructions on the packaging.
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Internal lighting
/\ Warning! Risk of electric shock.

» Concerning the lamp(s) inside this
product and spare part lamps sold
separately: These lamps are intended to
withstand extreme physical conditions in
household appliances, such as
temperature, vibration, humidity, or are
intended to signal information about the
operational status of the appliance. They
are not intended to be used in other
applications and are not suitable for
household room illumination.

+ This product contains a light source of
energy efficiency class G.

* Use only lamps with the same
specifications.

Service

» To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.
+ Use original spare parts only.

Installation

Warning! Refer to Safety
chapters.

Assembly

@ Refer to the Assembly
Instructions for the installation.

Electrical installation

/\ Warning! Only a qualified person
must do the electrical installation.

@ The manufacturer is not
responsible if you do not follow
the safety precautions from the
Safety chapters.

This oven is only supplied with a main cable.
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Disposal

Warning! Risk of injury or
suffocation.

+ Contact your municipal authority for
information on how to discard the
appliance correctly.

+ Disconnect the appliance from the mains
supply.

+ Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

+ Remove the door to prevent children and
pets from getting trapped inside the
appliance.

+ Packaging material:

The packaging material is recyclable.
Plastic parts are marked with
international abbreviations such as PE,
PS, etc. Dispose of the packaging material
in the containers provided for this
purpose at your local waste management
facility.

Cable

Cable types applicable for installation or
replacement:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For the section of the cable refer to the total
power on the rating plate. You can also refer
to the table:

Total power (W) Section of the cable

(mm?)
maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x15

The earth cord (green / yellow cable) must
be 2 cm longer than the brown phase and
blue neutral cables.
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Product description

General overview

LT

Control panel
Knob for the heating functions
Display

Control panel

Turning the appliance on and off
To turn on the appliance:

1. Press the knobs. The knobs come out.
2. Turn the knob for the heating functions
to select a function.

3. Turn the control knob to adjust settings.

To turn off the appliance: turn the knob for

the heating functions to the off position @

Control panel overview
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Control knob
Heating element
A Lamp

Fan

B Cavity embossment - Aqua cleaning
container

BEX shelf support, removable
Shelf positions

Accessories

+ Wireshelfx1
For cookware, cake tins, roasts.
* Baking tray x 1
For cakes and biscuits.
* Grill-/ Roasting pan x 1
To bake and roast or as pan to collect fat.
+ Telescopic runners x 1 set
For shelves and trays.

oK Press to confirm your selec-
tion.

Display indicators
Display with key functions:

_©B3:89:898a, "

h

QQOPQ::::* % B

©) Press to set timer functions.

R» Press and hold to set the func-
tion: Fast Heat Up.

& The appliance is locked.

O Press to turn the appliance
lamp on and off.

¥ Submenu: Assisted Cooking.

® Press and hold to set the func-
tion: Lock.

ey Submenu: Settings

») |FastHeat Upis activated.
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3

Steam cooking is activated.

\IJ

Q) Uptimer is activated.

Minute minder is activated.

OD

Cooking time is activated.

©n
4]
o
bS]

@

Time Delayed Start is activated.

Progress bar - visually indicates
—_— when the appliance reaches the
set temperature or when the
cooking time comes to an end.

Before first use

Warning! Refer to Safety
chapters.

Setting the time

After the first connection to the mains, wait
until the display shows: "00:00" or "12:00"
(depending on the model).

1. Turn the control knob to set the time.
2. Press OK,

Initial preheating and cleaning

Preheat the empty appliance before the first
use and contact with food. The appliance can
emit unpleasant smell and smoke. Ventilate
the room during preheating.

1. Remove all accessories and removable
shelf supports from the appliance.

2. Set the function . Set the maximum
temperature. Refer to Daily use. Let the
appliance operate for 1 h.

3. Set the function . Set the maximum
temperature. Let the appliance operate
for 15 min.

4. Set the function (7). Set the maximum
temperature. Let the appliance operate
for 15 min.

5. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

6. Clean the appliance and the accessories
only with a microfibre cloth, warm water
and a mild detergent.

7. Putthe accessories and removable shelf
supports back to their initial position.

Mechanical child lock

The oven has the mechanical child lock
installed. It is the door lock on the right side
of the oven, below the control panel.

To open the oven door with the child
lock:

1. Push and hold up the child lock.

2. Pull the door handle to open the door.
Close the oven door without pushing the
child lock.

To remove the child lock:

1. Open the door and remove the child lock
with the torx key supplied with the oven.

2. Fix the screw back after removing the
child lock.
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Daily use

Warning! Refer to Safety
chapters.

Heating functions
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True Fan Cooking

To roast meat and bake cakes. Set a
lower temperature than for Conven-
tional Cooking as the fan distributes
heat evenly in the oven interior.

Conventional Cooking
To bake and roast food on one shelf
position.

(¥ | Moist Fan Baking

This function is designed to optimize
heat usage on one baking level.
When you use this function, the tem-
perature inside the appliance may
differ from the set temperature. The
residual heat is used. The heating
power may be reduced. For more in-
formation refer to Daily Use, Notes
on: Moist Fan Baking.

SteamBake / Aqua Clean

To add humidity during the cooking.
To get the right colour and crispy
crust during baking. To give more
juiciness during reheating.

Refer to Care and cleaning for more
information about: Aqua Clean.

() |Gril

To grill thin pieces of food and to
toast bread.

'¥) | Turbo Grilling
To roast large meat joints or poultry
with bones on one shelf position. To

bake gratins and to brown.

Frozen Foods

To make convenience food crispy,
e.g. french fries, potato wedges or
spring rolls.

Pizza Function
To bake pizza and other dishes that
require more heat from below.

Bottom Heat
To make browning and crispy bot-
tom. Use the lowest shelf position.

@ The lamp may turn off
automatically at a temperature
below 80°C during some oven
functions.

Notes on: Moist Fan Baking

This function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014 and
EU 66/2014). Tests according to: IEC/EN
60350-1.

The oven door should be closed during
cooking so that the function is not
interrupted and the oven operates with the
highest energy efficiency possible.
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When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec.

For the cooking instructions refer to Hints
and tips, Moist Fan Baking.

Setting: Heating functions

1. Turn the knob for the heating functions
to select a heating function.

2. Turnthe control knob to set the
temperature.

¥ Fast Heat Up - press and hold to shorten
the heating time. It is available for some
heating functions. Fan may turn on
automatically.

SteamBake - Steam cooking

1. Make sure that the appliance is cold.

2. Fill the cavity embossment with tap
water (100 ml for baking, 200 ml for
roasting).

The maximum capacity of the cavity
embossment is 250 ml. Do not refill the
cavity embossment during cooking or
when the appliance is hot.

3. Turn the knob for the cooking functions

to select the cooking function @

4. Turn the control knob to set the
temperature.

5. Preheat the empty appliance for 5 min to
create humidity.

6. Insert the food in the appliance.

7. When the cooking ends, turn the knob
for the cooking functions to the off
position to turn off the appliance.

8. When the appliance is cold, remove the
remaining water from the cavity
embossment with a soft cloth.

Warning! Carefully open the
door. Released humidity can
cause burns.

Entering: Menu =

Open the Menu to access Assisted Cooking
dishes and settings.
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1. Turn the knob for the heating functions

to —.
The display shows ‘/3 @
2. Turn the control knob and select the icon

to enter submenu. Press OK

Setting: Assisted Cooking ¥

Assisted Cooking submenu consists of
programmes that are designed for dedicated
dishes. Programmes start with a suitable
setting. You can adjust the time and the
temperature during cooking.

1. Turn the knob for the heating functions

to—.

2. Turn the control knob to select ¥<. Press
OK

3. Turn the control knob to select a dish (P1
- P...). Press OK,

4. Turn the control knob to adjust the
weight. Option is available for selected
dishes. Press OK,

5. Place the food inside the appliance. Press
OK

6. When the function ends, check if the

food is ready. Extend the cooking time, if
needed.

Submenu: Assisted Cooking

Legend

Weight adjustment available.

Fill the cavity embossment with wa-
ter for steam cooking.

k|

Preheat the appliance before you
start cooking.

=

=i Shelf level. Refer to Product descrip-
tion.

The display shows P and a number of the
dish that you can check in the table.
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Dish Weight Shelf level / Accessory
P1 Roast beef, rare
P2 zioua;t beef, me- 1-1.5kg; 4-5 |FE| zt;hbaking ftray . s inahot
cm thick pleces | | Sortto the appliance,
Roast beef, well ’
P3
done
Steak, medium | 180 - 22_0 gper [H3; roasting dish on wire shelf
P4 piece; 3cm | pry the meat for a few minutes in a hot pan.
thick slices | |nsert to the appliance.
Beef roast / 15-2kg  |[[E2; roasting dish on wire shelf
ps | braised (prime Fry the meat for a few minutes in a hot pan.
rib, top round, Add liquid. Insert to the appliance.
thick flank)
Roast beef, rare
P6 .
(slow cooking)
Roast beef, me- X
P7 | dium (slow cook- | 1-1.5kg;4-5 B2 baking tray , .
ing) cm thick pieces Fry the meat for a few minutes in a hot pan.
Insert to the appliance.
Roast beef, well
P8 done (slow cook-
ing)
Fillet of beef,
P9 rare (slow cook-
ing)
Fillet of beef, 0.5-1.5kg;5- E 2; baking tray
P10 | medium (slow 6 cm thick | Fry the meat for a few minutes in a hot pan.
cooking) pieces Insert to the appliance.
Fillet of beef,
P11 done (slow cook-
ing)
Veal roast (e.g. 0.8-1.5kg; 4 =P roasting dish on wire shelf
P12 shoulder) cm thick pieces | pry the meat for a few minutes in a hot pan.
Add liquid. Insert to the appliance. Roast cov-
ered.
P13 Pork roast neck 1.5-2kg OE 2 roasting dish on wire shelf

or shoulder

Add 200 ml liquid to the roasting dish.
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Dish Weight Shelf level / Accessory
Pulled pork (slow 1.5-2kg = baking tray
P14 | cooking) Turn the meat after half of the cooking time
to get an even browning.
Pork loin, fresh 1-1.5kg;5-6 H2 roasting dish on wire shelf
P15 c¢m thick pieces | pry the meat for a few minutes in a hot pan.
Insert to the appliance.
Pork spare ribs 2-3kg;use |[[=]3: deep pan
P16 raw, 2-3cm | add liquid to cover the bottom of a dish. Turn
thin spare ribs | the meat after half of the cooking time.
Lamb leg with 1.5-2kg; 7-9 | [E]2; roasting dish on baking tray
P17 |bones cm thick pieces | Add liquid. Turn the meat after half of the
cooking time.
Whole chicken 1-1.5kg; fresh | =] 2; o) 200 ml; casserole dish on bak-
P18 ing tray . ‘
Turn the chicken after half of the cooking
time to get an even browning.
p19 | Half chicken 05-08kg |[=3: baking tray
P20 Chicken breast | 180 - 200 g per =] 2; casserole dish on wire shelf
piece Fry the meat for a few minutes in a hot pan.
Chicken legs, - H s baking tray
P21 |fresh If you marinated chicken legs first, set lower
temperature and cook them longer.
Duck, whole 2-3kg =] 2; roasting dish on wire shelf
P22 Put the meat on roasting dish. Turn the duck
after half of the cooking time.
Goose, whole 4-5kg 18 2 deep pan
P23 Put the meat on deep baking tray. Turn the
goose after half of the cooking time.
P24 | Meat loaf Tkg (= 2; wire shelf
Whole fish, gril- 0.5-1kg per [[=]2: baking tra
P25 |led fish o the fish with b i
€ 15 Fill the fish with butter, spices and herbs.
P26 | Fish fillet - (4] 3; casserole dish on wire shelf
P27 |Cheesecake - B2 28cm springform tin on wire shelf
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Dish Weight Shelf level / Accessory
P28 | Apple cake - [E 2, 100 - 150 mi; baking tray
P29 |Apple tart - = 2; pie form on wire shelf
b3 |APPle pie - BB 2: ) 100-150 mi; D 22 em pie
form on wire shelf
P31 | Brownies 2kg of dough |[=]3; deep pan
P32 Muffins - = 2; laa) 100 - 150 ml; muffin tray on
wire shelf
P33 |Loaf cake - = 2 10af pan on wire shelf
Baked potatoes 1kg =2 baking tray
P34 Put the whole potatoes with skin on baking
tray.
P35 Wedges 1kg = 3; baking tray Ii.ned with baking paper
Cut potatoes into pieces.
P36 Grilled mixed 1-1.5kg = 3; baking tray lined with baking paper
vegetables Cut the vegetables into pieces.
p37 Croquettes, fro- 0.5kg = 3; baking tray
zen
P38 |Pommes, frozen 0.75 kg (5] 3; baking tray
Meat / vegetable 1-1.5kg [=]2; casserole dish on wire shelf
P39 |lasagna with dry
pasta sheets
P40 Potato gratin 1-15kg (=] 1; casserole dish on wire shelf
(raw potatoes) Rotate the dish after half of the cooking time.
pqp | Fizza fresh, thin i [5]=] 2; s 100 mi; baking tray lined with
baking paper
P42 | Pizza fresh, thick - [4][=) 2; baking tray lined with baking paper
P43 | Quiche - (5] 2; baking tin on wire shelf
Baguette / Cia- 0.8 kg [51E 2; ) 100 mi; baking tray lined with
P44 |batta/White baking paper
bread More time needed for white bread.
pas | Whole grain / Tkg []E& 2; 1) 100 mi; baking tray lined with
Rye / Dark bread baking paper / loaf pan on wire shelf
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Changing: Settings {0}

1. Turn the knob for the heating functions
to —.

2. Turn the control knob to select @} Press
OK

3. Turn the control knob to select the
setting. Press OK.

4. Turn the control knob to adjust the value.

Press OK,

5. Turn the knob for the heating functions
to the off position to exit Menu.
Submenu: Settings
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Setting Value

01 Time of day Change

Setting Value
Key tones 1-Beep, 2-
03 Click, 3 -
Sound off

04 Buzzer volume 1-4
05 Uptimer On / Off
06 Light On / Off
07 Fast Heat Up On / Off
08 Demo mode -
09 Software version | Check
10 Reset all settings | Yes/ No

Display bright- 1-5
ness

02

Clock functions

Timer functions description

A To set a countdown timer.
Minute | When the timer ends, the sig-
minder | Nal sounds. This function has
no effect on the operation of
the appliance and can be set at
any time.

To set cooking duration. When
SToP the timer ends, the signal

Cooking | sounds and the heating func-
time | tjon will automatically turn off.
& To postpone the start and / or
Time De- | €nd of cooking.
layed
Start

Q) To show how long the appli-
Uptimer | ance operates. Maximum is 23
h 59 min. This function has no
effect on the operation of the
appliance and can be set at
any time.

Setting: Minute minder Q

1. Press @

The display shows: 0:00 and Q

2. Turn the control knob to set the Minute
minder.

3. Press OK. The timer starts counting
down immediately.

Setting: Cooking time %

1. Turn the knobs to select the heating
function and to set the temperature.

2. Press Q) until the display shows: 0:00

and stor.

3. Turn the control knob to set the Cooking
time.

4. press OK. The timer starts counting
down immediately.

5. When the time ends, press OK and turn
the knob for the heating functions to the
off position.
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Setting: Time Delayed Start &

1. Turn the knobs to select the heating
function and to set the temperature.

2. Press @ until the display shows: @ and
START .

3. Turn the control knob to set the start
time.

4, Press OK,

The display shows: --:-- @ sToP |

5. Turn the control knob to set the end
time.

6. Press OK,

The timer starts counting down at a set start

time.

7. When the time ends, press OK and turn
the knob for the heating functions to the
off position.

Setting: Uptimer )

1. Turn the knob for the heating functions

to —to enter Menu.

Using the accessories

Warning! Refer to Safety
chapters.

Inserting accessories

A small indentation at the top increases
safety and provides tilt protection. The
indentations are also anti-tip devices. The
rim around the shelf prevents cookware
from slipping off the shelf.

Wire shelf
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2. Turn the control knob to select '{‘:3} /
Uptimer. Refer to Daily use, Menu:
Settings.

Press OK,

4. Turn the control knob to turn the
Uptimer on and off.

5. Press OK,

Setting: Time of day

1. Turn the knob for the heating functions
to —to enter Menu.

2. Turn the control knob to select @ / Time
of day. Refer to Daily use, Menu:

Settings.
Turn the control knob to set the clock.

Press OK

Insert the shelf between the guide bars of
the shelf support and make sure that the
feet point down. Make sure that the shelf
touches the back of the oven interior.

Baking tray / Deep pan
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Push the tray between the guide bars of the
shelf support. Place the baking tray with the
slope towards the back of the oven interior.

Using: Telescopic runners

@ Keep the installation instructions
for the telescopic runners for
future use.

With telescopic runners you can put in and
remove wire shelves and trays easily.

Caution! Do not clean the
telescopic runners in the
dishwasher. Do not lubricate the
telescopic runners.

1. Pull out the right and left hand telescopic
runners.

Additional functions

Lock EI

This function prevents an accidental change
of the appliance function.
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Put the wire shelf on the telescopic
runners and carefully push them into the
oven. Make sure you push back the
telescopic runners fully in the oven
before you close the oven door.

When activated while the appliance is in use,
it locks the control panel, ensuring that the
current cooking settings continue
uninterrupted.
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When activated while the appliance is off, it
keeps the control panel locked, preventing
the appliance from being turned on
unintentionally.

&- press and hold to turn on the function.

A signal sounds. (3 - flashes 3 times when
the lock is turned on.

6. press and hold to turn off the function.

Automatic switch-off

For safety reasons, if the heating function is
active and no settings are changed, the
appliance will turn off automatically after a
certain period of time.

70

°C) O (h)

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximum 3

°C) O (h)

30-115 12.5

Hints and tips

Cooking recommendations

The temperature and cooking times in the
tables are for guidance only. They depend on
the recipes, quality and quantity of the
ingredients used.

Your appliance may bake or roast differently
than your previous appliance. The hints
below show recommended settings for
temperature, cooking time and shelf
position for specific types of food.

Count the shelf positions from the bottom of
the oven floor.

If you cannot find the settings for a specific
recipe, look for a similar one.

Symbols used in the tables:

B | Food type
Heating function
°C |Temperature

If you intend to run a heating function for a
duration exceeding the automatic switch-off
time, set the cooking time. Refer to Clock
functions.

The Automatic switch-off does not work with
the functions: Light, Time Delayed Start.

Cooling fan

When the appliance operates, the cooling
fan turns on automatically to keep the
surfaces of the appliance cool. If you turn off
the appliance, the cooling fan can continue
to operate until the appliance cools down.

= | Accessory

= | shelf position

(™ | Cooking time (min)

() |Additional information

Moist Fan Baking - recommended
accessories

Use dark and non-reflective tins and
containers. They have better heat absorption
than light colour and reflective dishes.

+ Pizza pan - dark, non-reflective, diameter
28 cm

+ Baking dish - dark, non-reflective,
diameter 26 cm

+ Ramekins - ceramic, diameter 8 cm,
height 5 cm

» Flan base tin - dark, non-reflective,
diameter 28 cm
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Moist Fan Baking

For the best results follow suggestions listed

in the table below.
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&, = °C O

Sweet rolls, 16 baking tray or dripping 180 20-30

pieces pan

Rolls, 9 pieces baking tray or dripping 180 30-40
pan

Pizza, frozen, 0.35 | wire shelf 220 10-15

kg

Swiss Roll baking tray or dripping 170 25-35
pan

Brownie baking tray or dripping 175 25-30
pan

Souffle, 6 pieces | ceramic ramekins on 200 25-30
wire shelf

Sponge flan base | flan base tin on wire 180 15-25
shelf

Victoria sandwich | baking dish on wire shelf 170 40 - 50

Poached fish, 0.3 | baking tray or dripping 180 20-25

kg pan

Whole fish, 0.2 kg | baking tray or dripping 180 25-35
pan

Fish fillet, 0.3 kg | pizza pan on wire shelf 180 25-30

Poached meat, baking tray or dripping 200 35-45

0.25 kg pan

Shashlik, 0.5 kg baking tray or dripping 200 25-30
pan

Cookies, 16 pieces | baking tray or dripping 180 20-30
pan

Macaroons, 24 baking tray or dripping 180 25-35

pieces pan

Muffins, 12 pieces | baking tray or dripping 170 30-40

pan
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Savory pastry, 20 | baking tray or dripping 180 2 25-30
pieces pan
Short crust bis- baking tray or dripping 150 2 25-35
cuits, 20 pieces pan
Tartlets, 8 pieces | baking tray or dripping 170 2 20-30
pan
Vegetables, baking tray or dripping 180 3 35-45
poached, 0.4kg |pan
Vegetarian ome- | pizza pan on wire shelf 200 3 25-30
lette
Mediterranean baking tray or dripping 180 4 25-30
vegetables, 0.7 kg | pan
Information for test institutes
Tests according to IEC 60350-1.
L = = °’C O
Small cakes, 20 per Conventional Cook- | Baking 3 160 20-35
tray ing tray
Small cakes, 20 per True Fan Cooking Baking 3 150 - 160 20-35
tray tray
Small cakes, 20 per True Fan Cooking Baking 2and4 | 150-160 20-35
tray tray
Apple pie, 2 tins @20 | Conventional Cook- | Wire shelf 2 180 70-90
cm ing
Apple pie, 2 tins @20 True Fan Cooking | Wire shelf 2 160 70-90
cm
Fatless sponge cake, | Conventional Cook- | Wire shelf 1 170 25-35
cake mould @26 cm") ing
Fatless sponge cake, True Fan Cooking | Wire shelf 2 160 40 - 50
cake mould @26 cm"
Fatless sponge cake, True Fan Cooking [ Wire shelf | 2and 4 160 40-60
cake mould @26 cm"
Shortbread True Fan Cooking Baking 3 140 - 150 20-40
tray
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Shortbread True Fan Cooking Baking 2and4 | 140-150 25-45
tray
Shortbread Conventional Cook- Baking 3 140 - 150 25-45
ing tray
Toast! Grill Wire shelf 4 max. 1-5

1) Preheat the appliance for 10 minutes.

Care and cleaning

Warning! Refer to Safety
chapters.

Notes on cleaning
Cleaning agents

+ Clean the front of the appliance only with
a microfibre cloth with warm water and a
mild detergent. Clean and check the door
gasket around the frame of the cavity.

+ Use a cleaning solution to clean metal
surfaces.

+ Clean stains with a mild detergent.

Everyday use

+ Clean the interior of the appliance after
each use. Fat accumulation or other
residue may cause fire.

* Moisture can condense in the appliance
or on the door glass panels. To decrease
the condensation, let the appliance work
for 10 minutes before cooking. Do not
store food in the appliance for longer
than 20 minutes. Dry the interior of the
appliance only with a microfibre cloth
after each use.

Accessories

+ Clean all accessories after each use and
let them dry. Use only a microfibre cloth
with warm water and a mild detergent.
Do not clean the accessoriesin a
dishwasher.

» Do not clean the non-stick accessories
using abrasive cleaner or sharp-edged
objects.

Cleaning the cavity embossment

Clean the cavity embossment to remove
limestone residue after cooking with steam.

For the function: SteamBake clean
the oven every 5 - 10 cooking
cycles.

1. Pour 250 ml of white vinegar or citric
acid into the cavity embossment.
Use maximum 6% acidity vinegar without
any additives.

2. Letthe vinegar dissolve the limestone
residue at the ambient temperature for
30 minutes.

3. Clean the cavity with warm water and a
soft cloth.

Removing the shelf supports

Remove the shelf supports to clean the
appliance.

1. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

2. Pull the front of the shelf support away
from the side wall.

3. Pull the rear end of the shelf support
away from the side wall and remove it.
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4. Put the shelf supports back to the initial
position. Repeat the steps in the reverse
order.

If the telescopic runners are supplied, its

retaining pins must point to the front.

Aqua Clean

This cleaning procedure uses humidity to
remove remaining fat and food particles
from the appliance.

1. Pour water into the cavity embossment:
200 ml.

Set the function (&)

Set the temperature to 90°C.

Let the appliance work for 30 min.
Turn off the appliance.

Wait until the appliance is cold. Dry the
cavity with a soft cloth.

ounhkwnN

Removing and installing door

The oven door has three glass panels. You
can remove the oven door and the internal
glass panels to clean them. Read the whole
"Removing and installing door" instruction
before you remove the glass panels.

Caution! Do not use the
appliance without the glass
panels.

1. Open the door fully and hold both
hinges.
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Close the oven door halfway to the first
opening position. Then lift and pull to
remove the door from its seat.

aM—

Put the door on a soft cloth on a stable
surface.

Hold the door trim B on the top edge of
the door at the two sides and push
inwards to release the clip seal.

Pull the door trim to the front to remove
it.

Hold the door glass panels by their top
edge and carefully pull them out one by
one. Start from the top panel. Make sure
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the glass slides out of the supports
completely.

8. Clean the glass panels with water and
soap. Dry the glass panels carefully. Do
not clean the glass panels in the
dishwasher.

9. After cleaning, install the glass panels,
the door trim and the oven door, close
the latches on the both hinges.

If the door is installed correctly, you will hear

a click when closing the latches.

Make sure that you put the glass panels (A

and B) back in the correct sequence. Check
for the symbol / printing on the side of the
glass panel. Each of the glass panels looks
different to make the disassembly and
assembly easier.

The screen-printing zone must face the inner
side of the door. Make sure that after the
installation the surface of the glass panel
frame on the screen-printing zones is not
rough when you touch it.

When installed correctly, the door trim clicks.

A
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Make sure that you install the middle glass
panel in the seats correctly.

A
Lo~

= B
%

Replacing the lamp

Warning! Risk of electric shock.
The lamp can be hot.

1. Turn off the appliance and wait until it is
cold.
2. Disconnect the appliance from the
mains.
3. Place the cloth on the oven floor.
/\ Caution! Always hold the halogen
lamp with a cloth to prevent
grease residue from burning on
the lamp.

Back lamp

1. Turn the glass cover to remove it.

2. Clean the glass cover.

3. Replace the lamp with a suitable 300°C
heat-resistant lamp.

4. Install the glass cover.
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Troubleshooting

Warning! Refer to Safety
chapters.

What to do if...
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Problem

Check if...

The appliance does not heat up.

The automatic switch-off is deactivated.

The appliance does not heat up.

The fuse is not blown.

The appliance does not heat up.

Lock is deactivated.

The lamp is turned off.

Moist Fan Baking - is activated.

The lamp does not work.

The lamp is burnt out.

The door gasket is damaged.

Do not use the appliance. Contact an Author-
ised Service Centre.

The display shows 00:00.

There was a power cut. Set the time of day.

The water leaks out of the cavity emboss-
ment.

There is too much water in the cavity em-
bossment.

@ If the display shows an error code
that is not in this table, turn the
house fuse off and on to restart
the appliance. If the error code
recurs contact an Authorised
Service Centre.

Service data

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact an Authorised Service
Centre.

The necessary data for the service centre is
on the rating plate. The rating plate is

Technical data

Technical data

located on the front frame of the appliance.
It is visible when you open the door. Do not
remove the rating plate from the appliance.

We recommend that you write the data
here:

Model (MOD.) :

Product number
(PNCQ):

Serial number (S.N.):

Dimensions (internal)

Width 480 mm
Height 361 mm
Depth 416 mm
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Area of baking tray 1438 cm?
Top heating element 2300 W
Bottom heating element 1000 W
Grill 2300 W
Ring 2400 W
Total rating 2990 W
Voltage 220-240V
Frequency 50 - 60 Hz
Number of functions 9

Energy efficiency

Product Information Sheet and Product Information according to (EU) No

65/2014 and (EU) No 66/2014

Supplier's name

IKEA

Model identification

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Energy efficiency index

81.2

Energy efficiency class

A+

Energy consumption with a standard load, convention-
al mode

0.93 kWh/cycle

Energy consumption with a standard load, fan-forced
mode

0.69 kWh/cycle

Number of cavities

1

Heat source Electricity

Volume 721

Type of oven Built-in oven
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Mass
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

Appliance tested according to: EN IEC 60350-1.
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Information requirements according to (EU) No 2023/826

Power consumption in standby

0.8 W

Maximum time needed for the equipment to automatically reach the applicable

low power mode

20 min

Appliance tested according to: EN 50564.

Optimization tips

Make sure that the appliance door is closed
when the appliance operates. Do not open
the appliance door too often during cooking.
Keep the door gasket clean and make sure it
is well fixed in its position.

Use metal cookware and dark, non-reflective
tins and containers.

Do not preheat the appliance before cooking
unless specifically recommended.

Keep breaks between baking as short as
possible when you prepare a few dishes at
one time.

Cooking with fan
When possible, use the cooking functions
with fan (selected models only).

Residual heat
When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to

Environmental concerns

Recycle materials with the symbol t/:‘-) Put
the packaging in relevant containers to
recycle it. Help protect the environment and
human health by recycling waste of electrical
and electronic appliances. Do not dispose of

IKEA guarantee

If you want to claim your product
warranty or get product support

minimum 3 - 10 min before the end of
cooking. The residual heat inside the
appliance will continue to cook.

Use the residual heat to keep the food warm
or warm up other dishes.

When you turn off the appliance, the display
shows the residual heat or temperature.

Keep food warm

Choose the lowest possible temperature
setting to use residual heat and keep the
food warm. The residual heat indicator or
temperature appears on the display.

Cooking with the lamp off
Turn off the lamp during cooking. Turn it on
only when you need it.

appliances marked with the symbol E with
the household waste. Return the product to
your local recycling facility or contact your
municipal office.
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Please contact IKEA Customer Support, you
find the link to the self-service portal or
phone number on www.IKEA.com.

To complete your request for service on the
selfservice portal, easier find information
about your product or spare parts connected
to your product, we urge you to note the
IKEA article number (8-digits) and the Serial
number on the product label.

KEEP THE PURCHASE/DELIVERY
DOCUMENT!

It is your proof of purchase, the warranty will
not be valid without it. The receipt also
features the name and the IKEA article
number (8-digits) for each appliance
purchased.

Please read the technical documentation
provided with your appliance carefully
before contacting us.
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Oikeus muutoksiin pidatetaan.

/N Turvallisuustieto

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttda. Valmistaja ei ota vastuuta henkil6- tai

omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat laitteen virheellisesta
asennuksesta tai kaytodsta. Pida ohjeet aina laitteen mukana
tulevia kayttokertoja varten.

Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

- 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkildt, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat kayttoon liittyvat
vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja erittdin
laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista rajoitteista
karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei heita valvota
jatkuvasti.

- Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

- VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat kayton
aikana. Pida lapset ja lemmikkieldimet poissa laitteen
lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai jadhtymassa.
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- Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.
- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

Yleinen turvallisuus

- Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

- Tama laite on suunniteltu yhden kotitalouden
kotitalouskayttdon sisatiloissa.

- Tata laitetta voi kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylita keskimaaraisia kotitalouskaytdn tasoja.

- Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

- VAROITUS: Uuni ja sen nakyvissa olevat osat kuumenevat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin ldmpovastuksia.

- Kayta suojakasineitd poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen sisalle.

- Irrota laite sdhkéverkosta ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

- VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta ennen
kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaaksesi sahkoiskun
vaaran.

. Al& kayté laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.

- Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

. Al4 kdyta hankausaineita tai terdvia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

- Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen
henkild, jotta valtytaan sahkovaaroilta.
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- Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna kannattimet

painvastaisessa jarjestyksessa.

Turvallisuusohjeet

Asennus

VAROITUS! Laitteen asennuksen
ja liitdnnat saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkilo.

+ Poista kaikki pakkausmateriaalit.

+ Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

+ Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

+ Siirra laitetta aina varoen, silld se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

+ Al3 koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

+ Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

+ Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

+ Tarkista ennen laitteen asentamista, etta
uuninluukku avautuu esteetta.

+ Laite on varustettu sahkétoimisella
jaahdytysjarjestelmalla. Sitd on kaytettava
sahkosyotolla.

Sahkékytkenta

VAROITUS! Tulipalon ja
sahkoiskun vaara.

+ Kaikki sahkokytkennat on teetettava
valtuutetulla sahkdasentajalla.

+ Laite on maadoitettava.

+ Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoarvojen mukaisia.

+ Kayta aina asianmukaisesti asennettua
sahkoiskusuojattua pistorasiaa.

+ Al kdyta monipistokesovittimia ja
jatkojohtoja.

Varmista, ettet vahingoita
verkkopistoketta tai virtajohtoa laitteen
asennuksen tai kayton aikana. Jos
virtajohto on vaihdettava, sen saa tehda
vain valtuutettu huoltoliike.

Ala anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai joutua luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa
tai luukun ollessa kuuma.
Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

Kytke verkkopistoke verkkopistorasiaan
vasta asennuksen lopuksi. Varmista paasy
verkkopistokkeeseen asennuksen jalkeen.
Jos verkkopistorasia on 16ysa, ala kytke
verkkopistoketta.

Ala irrota pistoketta pistorasiasta
virtajohdosta vetamalla. Veda aina
verkkopistokkeesta.

Kayta asianmukaisia eristyslaitteita:
linjasuojasulakkeita, sulakkeita
(ruuvattavat sulakkeet oistettuina
pidikeestd), maavuotolaukaisimia ja
kontaktoreita.

Sahkdasennuksessa on oltava mukana
eristyslaite, joka sallii sinun irrottaa
laitteen verkosta kaikilta navoilta.
Eristyslaitteessa on oltava kosketusaukko,
jonka vahimmaisleveys on 3 mm. Kayta
yksinomaista ylivirtasuojakatkaisijaa,
jonka kosketin on vahintdaan 3 mm ja
BSMI:n sertifioima, ja laita se paikkaan,
jossa kayttaja voi kayttaa sita.

Valitse
/\ VAROITUS! Henkilévahinkojen,

palovammojen ja sahkdiskujen tai
rajahdyksen vaara.

Tahan laitteeseen ei saa tehda muutoksia.
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Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.
Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Ole varovainen avatessasi laitteen
luukkua kayton aikana, silla sisalta voi
ruoka-aineksista vapautua kuumaa ilmaa
tai syttyvia hoyryja.

Al kayta laitetta, jos kitesi ovat méarat tai
jos laite on kosketuksessa veteen.

Al kohdista painetta avoimeen oveen.
Al kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sdilytystasona.

Ala paasta kipinoita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
sen luukun.

Kayta aina sailontatarkoituksiin
hyvaksyttyja lasiastioita ja -purkkeja.

Al4 aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen padlle tai sen ldhelle.

A VAROITUS! Laitteen

vaurioitumisen vaara.

Esta emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

- ala aseta ruoanlaittovalineita tai
muita esineita suoraan kosketukseen
laiteen sisdosan pohjan kanssa.

- Al3 aseta alumiinifoliota siten, ettd se
olisi suorassa kosketuksessa laitteen
pohjan kanssa.

- Al3 laita vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.

- Al4 séilyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

- Noudata varovaisuutta poistaessasi
tai asentaessasi lisaosia.

Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
teraksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
pysyvia tahroja.

Kayta vain laitteen mukana toimitettuja
tai valmistajan talle laitteelle
suosittelemia varusteita.
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+ Laitteen luukku on pidettdva suljettuna
kayton aikana.

+ Jos laite asennetaan kalusteen paneelin
(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan
sulkea laitteen ollessa toiminnassa.
Lampoa tai kosteutta voi kertya suljetun
kalusteen paneelin taakse ja laite,
kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena
vaurioitua. Al4 sulje kalusteen paneelia
ennen kuin laite on tdysin jadhtynyt
kayton jalkeen.

Hoito ja puhdistus

/\ VAROITUS! Henkilovahinkojen,
tulipalon tai laitteen
vaurioitumisen vaara.

* Sammuta laite ja irrota pistoke
pistorasiasta ennen yllapitotoimien
aloittamista.

+ Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt.
On olemassa riski, etta lasipaneelit voivat
sarkya.

+ Vaihda rikkoutuneen tilalle heti uusi ehja
lasipaneeli. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

+ ole varovainen, kun irrotat luukun
laitteesta. Ovi on painava!

+ Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.

+ Tarkista tuote saanndllisesti mahdollisten
vaurioiden varalta, jotka voivat tehda siita
elintarvikekayttoon sopimattoman.
Tallaisia vaurioita voivat olla esimerkiksi
halkeamat, kohoumat, pintakerroksen
irtoaminen, kutistuminen, tahmeus,
korroosio tai muut nakyvat muutokset
rakenteessa tai ulkonadssa. Noudata
puhdistus- ja hoito-ohjeita, jotta tuotteen
laatu ei heikkene.

+ Laitteeseen jaanyt rasva tai ruoka voi
aiheuttaa tulipalon.

+ Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

Sisavalaistus

A VAROITUS! Sahkdiskun vaara.
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Lisatietoa tdman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestamaan kodinkoneiden
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampétila, tarind, kosteus) tai ne on
tarkoitettu antamaan tietoa laitteen
toimintatilasta. Niita ei ole tarkoitettu
muihin kayttétarkoituksiin eivatka ne sovi
huoneiden valaisemiseen.

Tama tuote sisaltaa valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

Huolto

Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

Asennus

A VAROITUS! Lue turvallisuutta

koskevat luvut.

Asennus

@ Lue asennusohjeet.

Sahkaliitanta

A VAROITUS! Sahkaéliitanta on

annettava ammattitaitoisen
sahkdasentajan tehtavaksi.

@ Valmistaja ei vastaa vahingoista,

jos kappaleiden
"Turvallisuusohjeet" ohjeita ei ole
noudatettu.

Uunin mukana toimitetaan ainoastaan
virtajohto.

Johto

Asennuksen tai vaihdon kaytettavissa olevat
johtotyypit:
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Havittaminen

VAROITUS! Loukkaantumisen tai
tukehtumisen vaara.

+ Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta
viranomaiselta.

+ Irrota laite verkkovirrasta.

+ Leikkaa virtajohto poikki aivan laitteen
sivulta ja havita se.

+ Poista luukku, jotta lapset ja eldimet eivat
paase laitteen sisalle.

+ Pakkausmateriaalit:
Pakkausmateriaalit ovat kierratettavia.
Muoviosat on merkitty kansainvalisilla
lyhenteilld, kuten PE, PS jne. Havita
pakkausmateriaalit tdhan tarkoitukseen
varattuihin astioihin paikallisessa
jatteenkasittelyjarjestelmdssa.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaapelin poikkileikkauksen osalta, ks.
arvokilpeen merkittya kokonaistehoa. Ks.
myds taulukko:

Kokonaisteho (W) | Virtajohdon poikki-
pinta-ala (mm?)

enintaan 1380 3x0.75
enintaan 2 300 3x1
enintaan 3 680 3x15

Maadoitusjohdon (vihred/keltainen johto) on
oltava 2 cm pidempi kuin ruskea vaihe- ja
sininen nollajohto.
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Tuotteen kuvaus

Yleiskatsaus

LT

Kayttopaneeli
Uunitoimintojen saaténuppi
Nayttod

Kayttépaneeli

Laitteen kytkeminen paalle ja pois
paalta

Kytke laite paalle.

1. Paina nuppeja. Nupit tulevat ulos.

2. Valitse toiminto kaantamalla uunin
toimintojen kiertonuppia.

3. Saada asetuksia kaantamalla
ohjausnuppia.

Laitteen virran katkaiseminen: kaanna

uunitoimintojen nuppi Off (pois paalta) -

asentoon

Ohjauspaneelin yleisndkyma

S Jofoo o Jo ) -]

Ta
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Saaténuppi

Lampovastus

Lamppu

Puhallin

Lokero - vesipuhdistussailio
Pellinkannatin, irrotettava
Kannatintaso

rvikkeet

Paistoritila x 1

Ruoanlaittovalineille, kakkuvuokat, paistit.
Leivinpelti x 1

Kakuille ja kekseille.

Grilli / uunipannu x 1

Leivinpelliksi ja uunipannuksi tai pannuksi
rasvan kerdamiseen.
Teleskooppikannattimet x 1 kpl
Hyllyille ja leivinpelleille.

L Paina laitteen valon kytkemi-
seksi toimintaan tai pois toi-
minnasta.

5 Aseta seuraava toiminto paina-
malla pitkaan painiketta: Luk-
ko.

oK

Vahvista valinta painamalla.

Nayton merkkivalot

Naytto, jossa keskeiset toiminnot:

@ Paina asettaaksesi ajastimen
toiminnot.
'S Aseta seuraava toiminto paina-

malla pitkaan painiketta: Pika-
kuumennus.

-0))DEMO
_°BRAREEEA

h:min:s

5%(/ RO Y o

9




SUOoMI

86

& Laite on lukittu.

‘/f Alavalikko: Avustava ruoanval-
mistus.

Kypsennysaika on kytkeytynyt
sToe paalle.

ey Alavalikko: Asetukset

S Ajastettu kaynnistys on kytkey-
tynyt paalle.

> | Pikakuumennus on kytkeytynyt
paalle.

Q) Ajastin on kytkeytynyt paalle.

(b} Hoéyrykypsennys on kdynnisty-
nyt.

Edistymispalkki - osoittaa visu-
—_— aalisesti, milloin laite saavuttaa
asetetun lampétilan tai kun
kypsennysaika paattyy.

Q Ajastettu halytys on kytkeytynyt
paalle.

Ennen ensikadyttoa

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.
Kellonajan asetus

Kun laite on kytketty ensimmaisen kerran
sahkoverkkoon, odota, kunnes naytdssa

nakyy: "00:00" tai "12:00" (mallista riippuen).

1. Aseta aika kdantamalla saadinta.
2. Paina OK,

Esikuumennus ja puhdistus

Esikuumenna tyhja laite ennen ensimmaista
kayttokertaa ja kosketusta ruoan kanssa.
Laite voi aiheuttaa epamiellyttdvaa hajua ja
savua. Tuuleta huone esikuumennuksen
aikana.

1. Poista kaikki varusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannattimet laitteesta.

2. Aseta toiminto (3. Aseta toiminnon
enimmaislampétila. Lue lisad kohdasta
Paivittdinen kayttd. Anna laitteen olla
toiminnassa 1t.

3. Aseta toiminto . Aseta toiminnon
enimmaislampétila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

4. Aseta toiminto E] Aseta toiminnon
enimmaislampétila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

5. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

6. Puhdista laite ja sen varusteet vain
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

7. Aseta varusteet ja irrotettavat
kannattimet takaisin alkuperaiseen
asentoonsa.

Mekaaninen lapsilukko

Uunissa on mekaaninen lapsilukko. Se on
uunin oikealla puolella kayttépaneelin
alapuolella oleva luukun lukitus.

Uunin luukun avaaminen lapsilukon
ollessa toiminnassa:

1. Paina ja pida lapsilukkoa painettuna
yléspain.

2. Avaa luukku vetdmalla luukun kahvasta.
Sulje uunin luukku painamatta
lapsilukkoa.
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Lapsilukon poistaminen:

1. Avaa luukku ja poista lapsilukko uunin
mukana toimitetulla Torx-avaimella.

Paivittainen kaytto

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Uunitoiminnot
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2. Kiinnita ruuvi takaisin lapsilukon
poistamisen jalkeen.

&

Kiertoilma

Lihan ja kakkujen paistaminen. Saa-
da lampaétila matalammaksi kuin
yla-/alalampo6-toiminnon kanssa, sil-
13 tuuletin jakaa lammon tasaisesti
uunin sisatilaan.

Pizza-toiminto

Pizzan ja muiden ruokien valmista-
miseen, jotka vaativat enemman
lampda alhaalta.

Alalampo

Ruskistaminen ja tasaisesti rapea
pohja. Kayta uunin alinta kannatinta-
soa.

Kostea kiertoilma

Tama toiminto on suunniteltu opti-
moimaan lammon kayttda yhdella
tasolla paistettaessa. Kun kaytat tata
toimintoa, laitteen sisalampdtila voi
poiketa asetetusta lampdtilasta. Jal-
kilampoa kaytetaan. Lammitysteho
voi olla pienempi. Katso lisatietoja
luvusta Paivittainen kayttdé, Huomau-
tukset: Kostea kiertoilma.

8 | Yla + alalampo
Kypsentaminen ja paistaminen yh-
della kannatintasolla.

SteamBake / Vesipuhdistus
Kosteuden lisaaminen kypsennyksen
aikana. Saat oikean varin ja rapean
pinnan paistamisen aikana. Se lisaa
mehukkuutta uudelleenlammityksen
aikana.

Kohdassa Huolto ja puhdistus lisa-
tietoja tasta: Vesipuhdistus.

Pakasteet

Puolivalmisteruokien (esim. ranska-
laiset tai lohkoperunat, kevatkaary-
leet) paistaminen rapeiksi.

Grilli
Ohuiden ruokien grillaus ja leivan
paahtaminen.

S3Ad

Tehogrillaus

Isohkojen, luisten liha- tai lintupais-
tien paistaminen yhdelld kannatinta-
solla. Gratinointi ja ruskistus.
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@ Joissakin uunitoiminnoissa
lamppu voi sammua
automaattisesti alle 80 °C
lampétilassa.

Huomautus: Kostea kiertoilma

Taman toiminnon avulla maaritettiin
energiatehokkuusluokka (vastaamaan
standardeja EU 65/2014 ja EU 66/2014).
Testausstandardit: IEC/EN 60350-1.

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin
energiatehokkuus olisi mahdollisimman
suuri.

Kun valitset taman toiminnon, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua.

Katso kypsennysohjeet kohdasta Neuvoja ja
vinkkeja, Kostea kiertoilma.

Asetus: Uunitoiminnot

1. Kaanna uunin toimintojen vaanninta
uunitoiminnon valitsemiseksi.

2. Aseta lampétila kdantamalla
saaténuppia.

¥ pikakuumennus - lyhenna lammitysaikaa

painamalla pitkaan. Kaytettavissa joidenkin

uunitoimintojen yhteydessa. Puhallin voi

kaynnistya automaattisesti.

SteamBake - Héyrykypsennys

1. Varmista, etta laite on jadhtynyt.

2. Tayta uunin lokero hanavedelld (100 ml
paistamista varten, 200 ml paahtamista
varten).

Lokeron enimmaistilavuus on 250 ml.
Lokeroon ei saa lisata vetta kaytén
aikana tai laitteen ollessa kuuma.

3. Kaanna kypsennystoimintojen saadinta

valitaksesi kypsennystoiminto )
4. Aseta lampétila kaantamalla

saaténuppia.
5. Esikuumenna tyhjaa uunia

5 min kosteuden muodostamiseksi.
6. Aseta ainekset laitteeseen
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7. Kun ruoka on valmista, katkaise laitteen
virta kdantamalla kypsennystoimintojen
nuppi off-asentoon.

8. Kun laite on kylm3, poista jaljelld oleva
vesi lokerosta pehmealla liinalla.

A VAROITUS! Avaa luukku varovasti.

Laitteesta purkautuva kosteus voi
aiheuttaa palovammoja.

siirtyminen: Valikko =

Avaa valikko, jotta voit kayttaa Avustava

ruoanvalmistus -ruokalajeja ja asetuksia.

1. K&anna uunitoimintojen sa&ténuppia —.

Naytdssa nakyy ‘/\@ i3,

2. Kaanna saatdnuppia ja valitse kuvake
alavalikkoon siirtymiseksi. Paina OK.

Asetus: Avustava ruoanvalmistus >

Avustava ruoanvalmistus alavalikko sisaltaa
ohjelmia, jotka on suunniteltu
erikoisruokalajeja varten. Ohjelmat alkavat
sopivalla asetuksella. Voit saataa aikaa ja
lampétilaa kypsennyksen aikana.

1. K&anna uunitoimintojen saaténuppia =

2. Valitse % kaantamalla saatoénuppia.
Paina OK,

3. Valitse ruokalaji kaantamalla
saaténuppia (P1 - P...). Paina OK.

4. Saada painoa kaantamalla saaténuppia.
Lisatoiminto on saatavilla valituille
ruokalajeille. Paina OK.

5. Aseta ainekset laitteeseen Paina OK.

6. Kun toiminto paattyy, tarkista, onko
ruoka valmis. Pidenna kypsennysaikaa
tarvittaessa.

Alavalikko: Avustava ruoanvalmistus

Selitys

[ | Painon s&&td saatavilla.

™ T;iyté lokero vedelld hoyrykypsennys-
ta varten.
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Selitys

Selitys

Esikuumenna laite ennen kypsennyk-
sen aloittamista.

E‘ Kannatintaso. Lue lisaa kohdasta
Tuotteen kuvaus.

Naytossa nakyy P ja ruokalajin numero,
jonka voit tarkistaa taulukosta.

Ruoka-annos Paino Hyllytaso / Lisavaruste
Paahtopaisti,
P1
raaka
1-1.5kg;4-5 IEI . .
Paahtopaisti, cm paksuudel- | = 2’ paistopelti N
P2 puolikypsi taan olevia Paista liha muutaman minuutin ajan kuumal-
— kappaleita la pannulla. Aseta laitteeseen.
Paahtopaisti,
P3 «
kypsa
Pihvi, puolikypsa | 180 - 220 g per [4][=) 3; paistettava ruoka paistoritilalla
P4 kappale; siivut | paijsta liha muutaman minuutin ajan kuumal-
3 cm paksuu- | |3 pannulla. Aseta laitteeseen.
deltaan
Naudanlihapais- 1.5-2kg =P paistettava ruoka paistoritilalla
ti / haudutettu Paista liha muutaman minuutin ajan kuumal-
ps | (ensiluokkainen la pannulla. Lisaa nestetta. Aseta laitteeseen.
kylkipaisti, paras
pyorea, paksu kyl-
ki)
Paahtopaisti,
P6 puoliraaka (ma-
talalampo)
— 1-15kg;4-5 . ,
Paah.topal:stl, cm pakguudel- = 2; paistopelti
P7 puolikypsé (ma- taan olevia | Paista liha muutaman minuutin ajan kuumal-
talalampo) kappaleita | 12 pannulla. Aseta laitteeseen.
Paahtopaisti,
P8 kypsa (matala-

[ampo)
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Ruoka-annos Paino Hyllytaso / Lisavaruste
Naudanfilee,

P9 puoliraaka (ma-

talalampd)
X 0.5-1.5kg; 5 -
Naudanfilee, 6 cm pakguu— B2 paistopelti

P10 | puolikypsé (ma- | 4 - " lavig | Paista liha muutaman minuutin ajan kuumal-
talalampo) . la pannulla. Aseta laitteeseen

kappaleita P : :
Naudanfilee,
P11 kypsa (matala-
[ampo)
Vasikanlihapaah- | 0.8-1.5kg;4 | ][ 2 paistettava ruoka paistoritilalla
topaisti (esim. la- | cm paksuudel- | pista liha muutaman minuutin ajan kuumal-

P12 ) t I A - .
pa aanolevia 3 pannulla. Lisdé nestettd. Aseta laitteeseen.

kappaleita | paisti peitetty.

-, Porsaanpaisti, 1.5-2kg 0OH 2 paistettava ruoka paistoritilalla
niska tai lapa Lisaa paistovuokaan 200 ml nestetta.
Nyhtéporsaanli- 1.5-2kg =P paistopelti

P14 |ha(matalalampo) K&anna liha, kun noin puolet kypsennysajasta

on kulunut, jotta ruskistus olisi tasainen.
Porsaanfilee, 1-1.5kg;5-6 ([ 2; paistettava ruoka on paistoritilalla
pi5 | tuore cm paksuudel- | paista liha muutaman minuutin ajan kuumal-
taanolevia | |5 pannulla. Aseta laitteeseen.
kappaleita
Porsaankyljet 2-3kg; kayta |[=]3. syva pannu
P16 raakana, 2-3 | |jsa4 nestetta peittamaan astian pohjan.
cm ohuita sian- | k53nn4 liha kypsennyksen puolivalissa.
kylkia
Lampaankoipi | 1.5-2kg;7-9 |[=]2; paistoastia paistopellilla
pi7 |luineen cm paksuudel- | | is55 nestetts. Kaanna liha kypsennyksen
taanolevia | 5 glivalissa.
kappaleita
Kana, kokonai- 1-1.5kg; tuo- | 2: laa) 200 mi; pataruoka-astia leivin-
P18 nen reena peIIiIIé
Kaanna kana, kun noin puolet kypsennysajas-
ta on kulunut, jotta ruskistus olisi tasainen.
P19 |Kana, puolikas 05-08kg |3 3; leivinpelti
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Ruoka-annos Paino Hyllytaso / Lisavaruste
Kanan rintapala 180-2009 |[8][H 2 pataruoka-astia paistoritilalla
P20 kappaletta | pajsta liha muutaman minuutin ajan kuumal-
kohti la pannulla.
Kanan koivet, - Hs; leivinpelti
P21 |tuoreet Jos olet ensin marinoidut kanankoivet, aseta
matalampi lampétila ja kypsenna pidempaan.
Kokonainen ank- 2-3kg [ 2; paistettava ruoka paistoritillla
P22 |ka Aseta liha paistoastiaan. Kaanna ankka kyp-
sennyksen puolivalissa.
Kokonainen han- 4-5kg 0 2; syva pannu
P23 |hi Aseta liha syvélle paistopellille. K&&nna hanhi
kypsennyksen puolivalissa.
P24 |Lihamureke Tkg B 2; paistoritila
Kokonainen ka- | 0.5-1kg kalaa |[H] 2. paistopelti
P25 |1a, grillattu kohti s o illa ia yrteill
9 ! Tayta kala voilla, mausteilla ja yrteilla.
P26 |Kalafilee - H|=] 3; pataruoka-astia paistoritilalla
P27 Juustokakku - I|E| 20 28cm irtopohjavuoka paistoritilal-
a
P28 | Omenakakku - [E 2; b 100 - 150 mi; leivinpelti
P29 | Omenatorttu - =] 2; piirakkavuoka paistoritilalla
p3o | OMenapiirakka - BB 2: ) 100-150 mi; D 22 cm piirak-
kavuoka paistoritilalla
P31 | Brownie 2kg taikinaa | [=]3; syva pannu
P32 Muffinssit - = 2: b 100 - 150 mi; muffinssivuoka
paistoritilalla
P33 | Murekekakku - (5] 2; leipavuoka paistoritilalla
Paistetut peru- 1kg (= 2; leivinpelti
P34 |nat Laita kokonaiset kuorelliset perunat paisto-
pellille.
P35 Lohkoperunat Tkg Es; paistopelti katettu leivinpaperilla

Leikkaa perunat lohkoiksi.
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Ruoka-annos Paino Hyllytaso / Lisavaruste
P36 Grillatut sekavi- 1-15kg Hs; paistopelti katettu leivinpaperilla
hannekset Leikkaa vihannekset paloiksi.
P37 ::(goketit, pakas- 0.5kg El 3; paistopelti
p38 | Omenat, pakaste 0.75 kg = 3; leivinpelti
Liha-/kasvisla- 1-1.5kg =2 paistosastia paistoritilalla
P39 |sagne kuivilla la-
sagnelevyilla
Perunapaistos 1-15kg  |[2] 1; paistosastia paistoritilalla
P40 ira;aasta perunas- K&anna vuoka kypsennyksen puolivalissa.
a
pg1 | Pizza tuore, ohut . BIE] 2; k) 100 mi; leivinpelti, jossa padlla
leivinpaperi
Pizza tuore, pak-
Pa2 g4 P - BH2; leivinpelti, jossa paalla leivinpaperi
P43 | Piirakka - =P paistovuoka paistoritilalla
Patonki / Ciabat- 0.8kg E 2; ) 100 m; leivinpelti, jossa paalla
P44 |ta/Vaalea leipa leivinpaperi
Vaalea leipa vaatii enemman aikaa.
P45 Taysjyva-/ruislei- Tkg B1H 2; b 100 mi; leivinpelti, jossa paalla
pa leivinpaperi / leipavuoka paistoritilalla

Muuttaminen: Asetukset &

1. K&anna uunitoimintojen saatdénuppia =

2. Valitse 95F kaantamalla saatonuppia.
Paina OK,

3. Valitse asetus kaantamalla saatéonuppia.
Paina OK,

4. Saada arvoa kaantamalla sadtdonuppia.
Paina OK

5. Suoritettuasi puhdistuksen kdanna
uunitoimintojen nuppivalitsin Off (virta
sammutettu) -asentoon, jotta voit
poistua Valikko-valikosta.

Alavalikko: Asetukset

Asetus Arvo

01 Kellonaika

Muuta

02 Nayton kirkkaus | 1-5

1 - Adnimerkki,
2 - Napsautus,

Painikeaanet
03

3 - Aani pois
paalta
04 Aanenvoimak- 1-4
kuus
05 Ajastin paalle/Pois

paalta
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Asetus Arvo Asetus Arvo
06 Uunivalo paalle/Pois 09 Ohjelmistoversio | Tarkista
aalta
P 10 Palauta tehdasa- | Kylla / Ei
07 Pikakuumennus | Paalle/Pois setukset
paalta
08 Demo-tila -
Kellotoiminnot
Ajastintoimintojen kuvaus .
J J Asetus: Kypsennysaika Qp
Q Ajastimen asettamiseksi. Kun 1. K&anna nuppeja valitaksesi
Ajastettu | 2jastin saavuttaa loppupisteen, uunitoiminnon ja asettaaksesi
halytys laitteesta kuuluu aanimerkki. lampétilan.

Tama toiminto ei vaikuta lait-
teen toimintaan, ja se voidaan
asettaa milloin tahansa.

Kypsennysajan asettamiseksi.
STOP Kun ajastimen aika loppuu,

Kypsen- | aitteesta kuuluu danimerkki ja
nysaika | ,ynitoiminto pysdhtyy auto-
maattisesti.

@ Toiminnon kaynnistymisen
Ajastettu ja/tai paattymisen ajastus.
kaynnis-

tys

O Laitteen toiminta-ajan naytto.

Ajastin Enimmaisarvo on 23 t 59 min.

Tama toiminto ei vaikuta lait-
teen toimintaan, ja se voidaan
asettaa milloin tahansa.

Asetus: Ajastettu halytys Q

1. Paina @

Naytossa nékyy: 0:00 ja L.

2. Aseta Ajastettu halytys kaantamalla
saadinta.

3. PainaOK Ajastin kaynnistyy valittdmasti.

2. Paina @ kunnes naytolla nakyy: 0:00 ja

STOP.

3. Aseta Kypsennysaika kaantamalla
saadinta.

4. Paina OK, Ajastin kdynnistyy valittdmasti.

5. Kun aika paattyy, paina OKja kaanna
uunitoimintojen saadin Off-asentoon.

Asetus: Ajastettu kaynnistys &

1. Kaanna nuppeja valitaksesi
uunitoiminnon ja asettaaksesi
lampétilan.

2. Paina @ kunnes naytélla nakyy: 6,a
START .

3. Aseta kaynnistysaika kaantamalla
nuppia.

4. Paina OK,

<

Naytossa nakyy: --:-- @ sTop .

5. Aseta lopetusaika kaantamalla saadinta.

6. Paina OK

Ajastin aloittaa ajanlaskennan asetettuna

kaynnistysaikana.

7. Kun aika paattyy, paina OKja kaanna
uunitoimintojen saadin Off-asentoon.
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Asetus: Ajastin )

1. Kaanna uunitoimintojen saadinta =, niin
voit siirtya toimintoon Valikko.

2. Valitse 95 / Ajastin kaantamalla
saaténuppia. Katso lisatietoja kohdasta
Paivittainen kayttd, Valikko: Asetukset:

3. PainaOK

4. Kytke ajastin kayttoon ja pois kaytosta
kaantamalla saaténuppia.

5. Paina OK

Tarvikkeiden kaytto

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Lisdvarusteiden asennus

Pieni lovi yldosassa parantaa turvallisuutta ja
toimii kallistumisenestosuojana. Nama lovet
toimivat myds kaatumisen estamisessa.
Ritilan reuna estaa keittoastioiden
luisumisen ritilalta.

Paistoritila

Asenna ritila liukukiskojen valiin ja varmista,
ettd jalat osoittavat alaspain. Varmista, etta
ritila koskettaa uunin sisdpuolen takaosaa.

Leivinpelti / Syva pannu
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Asetus: Kellonaika

1. Kaanna uunitoimintojen saadintd =, niin
voit siirtya toimintoon Valikko.

2. Valitse &% / Kellonaika kaantamalla
saaténuppia. Katso lisatietoja kohdasta
Paivittainen kaytto, Valikko: Asetukset.

3. Aseta kellonaika kaantamalla saadinta.

4. Paina OK,

—

Tydénna leivinpelti hyllykannattimen
ohjauskiskojen valiin. Aseta leivinpelti siten,
ettd kaltevuus suuntautuu uunin takaosaa
kohti.

Kayttdminen:
Teleskooppikannattimet

@ Sailyta teleskooppikannattimien
asennusohjeet tulevaa tarvetta
varten.

Ritilat ja pellit voidaan asettaa ja poistaa
helpommin teleskooppikannattimien avulla.

/\ HUOMIO! Ald puhdista
teleskooppikannattimia
astianpesukoneessa. Al4 voitele
teleskooppikannattimia.

1. Veda oikean- ja vasemmanpuoleinen
teleskooppikannatin ulos.
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2. Aseta ritila teleskooppikannattimien
paalle ja tydnna ne varovasti uuniin.
Varmista, etta painat

Lisatoiminnot

Lukko (&

Tama toiminto estaa toiminnon tahattoman
muuttamisen.

Kun toiminto on aktivoitu laitteen ollessa
kaytossa, se lukitsee kayttopaneelin ja
varmistaa, etta nykyiset kypsennysasetukset
jatkuvat keskeytyksetta.

Kun toiminto on aktivoitu laitteen ollessa
pois paalta, se pitaa kayttopaneelin lukittuna
ja estaa laitteen tahattoman kaynnistymisen.

Kaynnista toimito painamalla painiketta &,

Aanimerkki kuuluu. B8 - vilkkuu kolmesti,
kun lukko kytketaan paalle.
Kytke toiminto pois painamalla painiketta

Automaattinen virrankatkaisu

Turvallisuussyista laitte sammuu tietyn ajan
kuluttua, jos uunitoiminto on toiminnassa
eika asetuksia muuteta.

95

teleskooppikannattimet kokonaan uuniin
ennen uuninluukun sulkemista.

°C) O w

30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 245 55
250 - max 3

Jos aiot kayttaa uunitoimintoa
automaattisen virrankatkaisuajan ylittavan
ajan, aseta kypsennysaika. Lue lisaa
kohdasta Kellotoiminnot.

Automaattinen virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen kanssa: Uunivalo,
Ajastettu kaynnistys.

Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jaahdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti paalle pitadkseen
laitteen pinnat viileina. Kun kytket laitteen
pois paalta, jadhdytyspuhallin on kdynnissa,
kunnes laite on jadahtynyt.
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Neuvoja ja vinkkeja

Ruoanlaittoon liittyvia suosituksia

Taulukoissa mainitut lampétilat ja paistoajat
ovat ainoastaan suuntaa-antavia.
Optimaalinen aika ja ldmpotila maaraytyvat
reseptin ja kdytettyjen ainesten laadun ja
maaran mukaan.

Laitteesi saattaa paistaa tai paahtaa eri
tavalla kuin edellinen laitteesi. Alla olevat
vinkit sisaltavat suositellut lampatilat,
kypsennysajat ja kannatintasot eri
ruokalajeille.

Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Jos taulukossa ei ole reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin
samantyyppisen paistoksen asetuksia.

Taulukoissa kaytetyt symbolit:
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[E [Kannatintaso

(M | Kypsentamisaika (min)

(@) |Lisatietoja

Kostea kiertoilma - suositellut
varusteet

Kayta tummia heijastamattomia vuokia ja
astioita. Ne imevat enemman lampda
vaaleisiin ja heijastaviin astioihin verrattuna.

+ Pizzapannu - tumma, heijastamaton,
|apimitta 28 cm

+ Uunivuoka - tumma, heijastamaton,
|apimitta 26 cm

+ Annosvuoat - keraaminen, ldpimitta 8

| Ruokalaji cm, korkeus 5 cm
= -
+ Piirasvuoka - tumma,

Uunitoiminto heijastamaton, lapimitta 28 cm

°C |Lampdtila Kostea kiertoilma

— | varusteet Parhaan tuloksen saat noudattamalla alla

i olevassa taulukossa lueteltuja ehdotuksia.

& = °C = 8)

Makeat sampylat, | leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
16 kpl
Sampylat, 9 kpl leivinpelti tai uunipannu 180 2 30-40
Pizza, pakaste, Paistoritila 220 2 10-15
0,35 kg
Kaaretorttu leivinpelti tai uunipannu 170 2 25-35
Brownie leivinpelti tai uunipannu 175 3 25-30
Kohokas, 6 kpl keraamiset astiat ritilalla 200 3 25-30
Torttupohja torttuvuoka ritilalla 180 2 15-25
Victoria-voileipd | uunivuoka ritilalla 170 2 40-50
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& = °C = O
Hoyrytetty kala, leivinpelti tai uunipannu 180 20-25
0,3 kg
Kokonainen kala, | leivinpelti tai uunipannu 180 25-35
0,2 kg
Kalafilee, 0,3 kg pizzapannu ritilalla 180 25-30
Haudutettu liha, | leivinpelti tai uunipannu 200 35-45
0,25 kg
Shashlik, 0,5 kg leivinpelti tai uunipannu 200 25-30
Pikkuleivat, 16 kpl | leivinpelti tai uunipannu 180 20-30
Macaron leivos, leivinpelti tai uunipannu 180 25-35
24 kappaletta
Muffinssit, 12 kap- | leivinpelti tai uunipannu 170 30-40
paletta
Suolaiset leivon- | leivinpelti tai uunipannu 180 25-30
naiset, 20 kpl
Murotaikinapik- leivinpelti tai uunipannu 150 25-35
kuleivat, 20 kpl
Pikkutortut, 8 kpl | leivinpelti tai uunipannu 170 20-30
Vihannekset, hau- | leivinpelti tai uunipannu 180 35-45
dutetut, 0,4 kg
Kasvismunakas pizzapannu ritilalla 200 25-30
Valimeren vihan- | leivinpelti tai uunipannu 180 25-30
nekset, 0,7 kg
Tiedoksi testauslaitoksille
Testit standardin IEC 60350-1 mukaisesti.
Z = | & [ Cc o
Pienet kakut (20 kpl/ Yla + alalampd Leivinpelti 3 160 20-35
leivinpelti)
Pienet kakut (20 kpl/ Kiertoilma Leivinpelti 3 150 - 160 20-35
leivinpelti)
Pienet kakut (20 kpl/ Kiertoilma Leivinpelti 2ja4d 150 - 160 20-35
leivinpelti)
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& = = °’C @)
Omenapiirakka, 2 Yla + alalampd Paistoriti- 2 180 70-90
vuokaa @20 cm 1a
Omenapiirakka, 2 Kiertoilma Paistoriti- 2 160 70-90
vuokaa @20 cm la
Rasvaton sokerikak- Yla + alalampd Paistoriti- 1 170 25-35
ku, kakkuvuoka @ 26 1a
cm?

Rasvaton sokerikak- Kiertoilma Paistoriti- 2 160 40-50

ku, kakkuvuoka @ 26 la

cm?

Rasvaton sokerikak- Kiertoilma Paistoriti- 2ja4 160 40 - 60

ku, kakkuvuoka @ 26 la

cm

Muropikkuleivat Kiertoilma Leivinpelti 3 140 - 150 20-40

Muropikkuleivat Kiertoilma Leivinpelti 2ja4 140 - 150 25-45

Muropikkuleivat Yla + alalampd Leivinpelti 3 140 -150 25-45

Paahtoleipé” Grilli Paistoriti- 4 maks. 1-5
1a

1) Esikuumenna laitetta 10 minuuttia.
Huolto ja puhdistus

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia

Puhdistusaineet

+ Puhdista laitteen etuosa pelkalla
[dmpimalla vedelld ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.
Puhdista ja tarkista uunin sisatilan
kehyksen ymparilld oleva luukun tiiviste.

+ Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.

+ Poista tahrat miedolla pesuaineella.
Paivittainen kaytto

Puhdista laitteen sisdosa jokaisen kayton
jalkeen. Rasvan tai muiden jadmien
kertyminen saattaa aiheuttaa tulipalon.
Kosteus voi tiivistya laitteeseen tai oven
lasipaneeleihin. Kondensaation
vahentamiseksi anna laitteen kayda 10
minuuttia ennen ruoanvalmistusta. Al3
sailyta ruokaa laitteessa yli 20 minuuttia.
Kuivaa laitteen sisdosa pelkastaan
mikrokuituliinalla jokaisen kayttékerran
jalkeen.

Tarvikkeet

Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pelkastaan mikrokuituliinaa, lamminta
vetta ja mietoa puhdistusainetta.
Lisavarusteita ei saa pesta
astianpesukoneessa.



SUOMI

» Tarttumattomia lisdvarusteita ei saa
puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla
tai teravareunaisilla esineilla.

Lokeron puhdistaminen

Poista kalkkijaamat puhdistamalla sisatilan
reliefi hdyrytoiminnon kayttamisen jalkeen.

Toimintoa varten: SteamBake
puhdista uuni aina 5-10
kayttokerran jalkeen.

1. Kaada lokeroon 250 ml vakiviinaetikkaa
tai sitruunahappoa.

Kayta vakiviinaetikkaa, jonka happamuus
on enintaan 6 % ja joka ei sisalla
lisdaineita.

2. Anna viinietikan liuottaa kalkkijaamia
ymparoivassa lampétilassa 30 minuutin
ajan.

3. Puhdista uunitila pehmealla liinalla.

Uunipeltien kannattimien irrotus
Poista kannattimet laitteen puhdistamiseksi.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, ettd se
jaahtyy.

2. Veda kannattimen etuosa irti
sivuseinasta.

3. Veda kannattimen takaosa irti
sivuseindsta ja poista se.

|

;
g
|

JJ

=3

4. Aseta kannattimet takaisin alkuperdiseen
asentoonsa. Toista vaiheet
painvastaisessa jarjestyksessa.

Jos mukana toimitetaan teleskooppikiskot,

kiinnitystappien on osoitettava eteenpdin.

Vesipuhdistus

Tama puhdistustoiminto poistaa jaljelle
jadaneen rasvan ja ruokajaamat laitteesta
kosteuden avulla.
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Kaada vesi lokeroon: 200 ml.

Aseta toiminto .

Aseta lampotilaksi 90 °C.

Anna laitteen toimia 30 min:n ajan.
Sammuta laite.

Odota, kunnes laite on jaahtynyt.
Puhdista uunitila pehmealla liinalla.

ounprwnN =

Luukun irrottaminen ja asentaminen

Uunin luukussa on kolme lasipaneelia. Voit
irrottaa uunin luukun ja sisaiset lasipaneelit
niiden puhdistamiseksi. Lue kohdan "Luukun
irrottaminen ja asentaminen" ohjeet
kokonaan ennen lasilevyjen poistamista.

HUOMIO! Alj kayté laitetta ilman
lasipaneeleja.

1. Avaa luukku kokonaan auki ja pida kiinni
molemmista saranoista.

2. Nosta ja veda lukituksia, kunnes ne
napsahtavat.

3. Sulje uunin luukku puolivéliin sen
ensimmaiseen avausasentoon. Nosta ja
veda luukkua sen jalkeen ja irrota se
paikaltaan.
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4. Aseta luukku sen ulkopinta alaspain
vakaalle pinnalle levitetyn pehmean
liinan paalle.

5. Pida kiinni luukun

reunalistasta B molemmin puolin luukun
yldreunaa ja tyénna sisdanpain
pidiketiivisteen vapauttamiseksi.

6. Irrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

7. Tartu lasilevyihin yldreunasta ja veda ne
varovasti yksi kerrallaan ulos. Aloita
yldpaneelista. Varmista, etta lasi irtoaa
kannattimista kokonaan.

8. Puhdista lasipaneelit vedella ja
saippualla. Kuivaa lasipaneelit
huolellisesti. Lasipaneeleja ei saa pesta
astianpesukoneessa.

9. Asenna lasipaneelit, reunalista ja uunin
luukku takaisin paikalleen puhdistuksen
jalkeen ja sulje molempien saranoiden
lukitukset.

Jos luukku on asennettu paikalleen oikein,

kuulet napsahduksen lukituksia sulkiessasi.
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Varmista, ettd lasipaneelit (A ja B) tulevat
oikeaan jarjestykseen. Katso symboli/
painatus lasilevyn sivusta. Jokainen lasilevy
nayttaa erilaiselta purkamisen ja
kokoamisen helpottamiseksi.

Kehyksen painatuspuolen on osoitettava
luukun sisapuolelle. Varmista, ettei
lasipaneelin kehyksen painatuspuolen pinta
ole asennuksen jalkeen karkea siihen
koskettaessa.

Luukun reunalista napsahtaa paikalleen.

A B

{

Varmista, etta asennat keskimmaisen
lasipaneelin oikein paikalleen.

Lampun vaihtaminen

/\ VAROITUS! Sihkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

2. lIrrota laite verkkovirrasta.

3. Aseta liina uunin pohjalle.
HUOMIO! Pitele
halogeenilamppua aina kankaalla
peitettynd, jotta lamppuun ei pala
rasvajaamia.
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Takalamppu

1.

Irrota suojalasi kiertamalla sita.

2. Puhdista lampun kansi.

Vianmaaritys

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

Kayttohairiot...

101

3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
lammaodnkestavaan lamppuun.
4. Asenna lasinen kansi.

Ongelma

Tarkista, etta...

Laite ei kuumene.

Automaattinen virrankatkaisu on pois toi-
minnasta.

Laite ei kuumene.

Sulake ei ole palanut.

Laite ei kuumene.

Lukko on kytketty pois paalta.

Lamppu on kytketty pois paalta.

Kostea kiertoilma -toiminto aktivoituu.

Lamppu ei toimi.

Lamppu on palanut.

Luukun tiiviste on viallinen.

Ala kayt laitetta. Ota yhteyttd valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

Naytdssa nakyy 00:00.

On tapahtunut sahkdkatkos Aseta kellonaika.

Vetta vuotaa uunin lokerosta.

Lokerossa on liikaa vetta.

©

Jos naytossa nakyy jokin muu
kuin tassa taulukossa kuvattu
virhekoodi, kytke
asuinrakennuksen sulake pois
paalta ja uudelleen paalle ja
kaynnista laite uudelleen. Jos
virhekoodi tulee uudelleen
nakyviin, ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.

Huoltotiedot

Jos et itse |6yda ratkaisua ongelmaasi, ota

yhteys valtuutettuun huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot
|6ydat laitteen arvokilvesta. Arvokilpi 16ytyy
laitteen etukehyksesta. Se nakyy, kun luukku
avataan. Ala poista arvokilped laitteesta.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (MOD.) :

Tuotenumero (PNQ):

Sarjanumero (S.N.):
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Tekniset tiedot

Tekniset tiedot
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Leveys 480 mm
Mitat (sisa) Korkeus 361 mm
Syvyys 416 mm
Leivinpellin pinta-ala 1438 cm?
Ylalampovastus 2300 W
Alalampovastus 1000 W
Grilli 2300 W
Rengas 2400 W
Kokonaisluokitus 2990 W
Jannite 220-240V
Taajuus 50 - 60 Hz
Toimintojen lukumaara 9

Energiatehokkuus

Tuotteen tietolomake ja tuotetiedot asetusten (EU) 65/2014 ja (EU) 66/2014

mukaisesti

Toimittajan nimi

IKEA

Mallin tunniste

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Energiatehokkuusluokka

81.2

Energiatehokkuusluokka

A+

toiminnossa

Energiankulutus normaalikaytdssa Yla- ja alalampo -

0.93 kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila

0.69 kWh/kierros

Pesien lukumaara

1

Lampdlahde

Sahko

Aanimer.voimak

721
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Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Massa
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

Laite on testattu seuraavien standardien mukaan: EN IEC 60350-1.

(EU) N:o0 2023/826 mukaiset tietovaatimukset

Virrankulutus valmiustilassa 0,8W

Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se voi saavuttaa automaattisesti sopivan 20 min
pienen virrankulutuksen

Laite on testattu seuraavien standardien mukaan: EN 50564.

Optimointivinkkeja minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.
Jalkilampo laitteen sisalla jatkaa ruoka-

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni aineksien kypsentamista.

laitteen ollessa kaynnissa. Ala avaa laitteen

luukkua liian usein kypsennyksen aikana. Pidd ruoka lampimand ja lammitd muita
Pida luukun tiiviste puhtaana ja varmista, ruokalajeja jalkilampoa kayttaen.

etta se on hyvin kiinni paikoillaan. Kun sammutat laitteen virran, naytéssé
Kéyta metallisia keittoastioita ja tummia, nakyy jalkilampd tai lampotila.
heijastamattomia vuokia ja astioita . Ruoan lampiméana pitoon

Al esikuumenna laitetta ennen Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-asetus,
kypsennysta, ellei sitd ole erikseen niin voit hyddyntaa jalkilammon ja sailyttaa
suositeltu. ruoan lampimana. Jalkilammaon merkkivalo

tai lampétila syttyy nayttoon.
Minimoi paistojen valiset tauot, kun P yryynay

valmistat kerralla useampia ruokia. Kypsentaminen lampun ollessa
sammutettuna

Kytke lamppu pois paalta kypsennyksen
aikana. Kytke se paalle ainoastaan
tarvittaessa.

Puhallintoiminnon kayttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Kayta mahdollisuuksien mukaan
kypsennystoimintoja kiertoilman kanssa
(vain tietyissa malleissa).

Jaannoslampo
Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen lampétila alimmalle asetukselle 3-10

Ymparistonsuojelunakékohtia

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty asianmukaiseen kierratysastiaan. Auta

merkilla €. Kierrata pakkaukset viemalla ne  Sujelemaan ymparistoa ja ihmisten
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terveyttd kierrattamalla sahko- ja
elektroniikkaromu. Ald havita symbolilla

merkittyja laitteita i kotitalousjatteen

IKEA-Takuu

Jos haluat tehda takuuvaatimuksen tai
saada tuotetukea

e

Ota yhteytta IKEA-asiakaspalveluun. Loydat
linkin itsepalveluportaaliin tai

puhelinnumeron osoitteesta www.IKEA.com.

Jotta voit tayttaa huoltopyynnon
itsepalveluportaalissa ja |0ytaa helpommin
tietoja tuotteestasi tai siihen liittyvista
varaosista, suosittelemme, etta merkitset
muistiin tuotteen tyyppikilvesta l6ytyvan
IKEA-tuotenumeron (8 numeroa) ja
sarjanumeron.

SAILYTA OSTOKUITTI /
TOIMITUSASIAKIRJA!

Se on todisteesi ostosta, ja se vaaditaan
takuuta varten. Lisaksi kuitissa on kunkin
ostetun laitteen nimi ja IKEA-tuotenumero
(8-numeroa).

Ennen yhteydenottoa meihin tutustu
huolellisesti laitteen mukana tuleviin
teknisiin asiakirjoihin.
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mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyslaitokseen tai ota yhteytta kunnan
virastoon.



FRANCAIS

Table des matiéeres

105

Informations de sécurité 105 Fonctions supplémentaires 121

Consignes de sécurité 107 Conseils 122
Installation 109 Entretien et nettoyage 125
Description du produit 110 Dépannage 127
Bandeau de commande 110 Données techniques 128
Avant la premiére utilisation m Efficacité énergétique 129
Utilisation quotidienne 112 Considérations environnementales 130
Fonctions de I'horloge 119 GARANTIE IKEA 130
Utilisation des accessoires 120

Sous réserve de modifications.

A\ Informations de sécurité

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez attentivement
les instructions fournies. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de blessures et de dommages dus a une
installation et a une utilisation incorrectes. Conservez toujours

les instructions avec I'appareil pour référence ultérieure.

Sécurité des enfants et des personnes vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d'expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins de
8 ans et les personnes ayant un handicap trés important et
complexe doivent étre tenus a I'écart de l'appareil, a moins
d'étre surveillés en permanence.

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec l'appareil .

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants et
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les animaux éloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours
d'utilisation et de refroidissement.

- Sil'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

- Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

Sécurité générale

- Cet appareil est exclusivement destiné a un usage culinaire.

- Cet appareil est concu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

- Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les chambres
d’hotel, les chambres d’hotes, les maisons d'hétes de ferme
et d'autres hébergements similaires lorsque cette utilisation
ne dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation
domestique.

- Cet appareil peut étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

- Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

- Débranchez l'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

- AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

- N'utilisez pas 'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

- N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.



FRANCAIS

107

N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en

métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

Si le cable d’alimentation secteur est endommagé, son
remplacement doit étre confié exclusivement au fabricant, a

2

son service apres-vente ou a toute autre personne qualifiée
afin d'éviter tout danger électrique.

- Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis I'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans l'ordre inverse.

Consignes de sécurité

Installation

/\ AVERTISSEMENT! Lappareil doit
étre installé uniquement par un
professionnel qualifié.

+ Retirez I'intégralité de I'emballage.

+ N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

+ Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

+ Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

+ Ne tirez jamais I'appareil par la poignée.

+ Installez I'appareil dans un lieu sdr et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

+ Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

+ Avant de monter l'appareil, vérifiez si la
porte du four s'ouvre sans retenue.

+ Lappareil est équipé d'un systéeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT! Risque
d'incendie ou d'électrocution.

* Les branchements électriques doivent
étre effectués par un technicien qualifié.

+ Lappareil doit étre relié a la terre.

+ Vérifiez que les paramétres figurant sur la
plaque signalétique correspondent aux
données électriques du secteur.

+ Utilisez toujours une prise antichoc
correctement installée.

* Nutilisez pas d'adaptateurs multiprises et
de rallonges.

+ Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ou le cable lors de I'installation ou
de l'utilisation de l'appareil. Le
remplacement du cable d'alimentation de
'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

+ Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de l'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche
ou que la porte est chaude.

+ La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.
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Ne branchez la fiche d'alimentation a la
prise de courant qu‘a la fin de
I'installation. Assurez-vous que la prise
principale est accessible une fois I'appareil
installé.

Si la prise est desserrée, ne branchez pas
la fiche d'alimentation.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Débranchez
toujours la prise secteur.

N'utiliser que des dispositifs d'isolation
corrects : coupe-circuits de protection de
ligne, fusibles, (les fusibles a visser
doivent étre retirés du support), un
disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

L'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolement a coupure
omnipolaire. Le dispositif disolement doit
avoir une largeur d'ouverture du contact
d’au moins 3 mm. Veuillez utiliser le
disjoncteur exclusif de protection contre
les surintensités avec un contact de 3 mm
ou plus certifié par BSMI, et le placer a un
endroit ou l'utilisateur peut le faire
fonctionner.

Utilisation

A AVERTISSEMENT! Risque de
blessures, de bralures,
d'électrocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas cet appareil.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de l'ouverture de la
porte de l'appareil en cours de
fonctionnement, car de I'air chaud ou des
vapeurs inflammables provenant des
ingrédients peuvent se dégager.
N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de l'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.

108

Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.
Utilisez toujours du verre et des bocaux
approuvés a des fins de conservation.
Ne placez pas de produits inflammables
ou d'éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

A AVERTISSEMENT! Risque de

dommages a l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

- ne posez pas de plats allant au four
ou d'autres objets directement sur le
fond de l'appareil.

- ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond
de la cavité de I'appareil.

- ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

- ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

- Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

La décoloration de I'¥mail ou de l'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent
des taches qui peuvent étre
permanentes.

N'utilisez que les accessoires fournis avec
cet appareil ou recommandés par le
fabricant.

Cuisinez toujours avec la porte de
'appareil fermée.

Si l'appareil est installé derriére la paroi
d'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque l'appareil fonctionne. La chaleur
et 'hnumidité peuvent s'accumuler
derriere la porte fermée du meuble et
provoquer d'importants dégats sur
I'appareil, votre logement ou le sol. Ne
fermez pas la paroi du meuble tant que
'appareil n'a pas refroidi complétement.
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Entretien et nettoyage

AVERTISSEMENT! Risque de
blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

+ Avant toute opération d'entretien,
désactivez I'appareil et débranchez la
fiche secteur.

+ Assurez-vous que l'appareil est froid. Les
panneaux de verre peuvent se casser.

+ Remplacez immédiatement les panneaux
de verre de la porte lorsqu'ils sont
endommagés. Veuillez contacter le
service apres-vente agréé.

+ Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de l'appareil. La porte est lourde !

+ Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

+ Vérifiez régulierement le produit pour
détecter tout signe de détérioration qui
pourrait le rendre impropre au contact
des aliments, comme des fissures, des
cloques, une délamination, un
rétrécissement, une adhérence, une
corrosion ou d'autres changements
visibles de texture ou d'apparence. Suivez
les instructions de nettoyage et
d'entretien pour éviter la détérioration.

+ Des graisses ou de la nourriture restant
dans l'appareil peuvent provoquer un
incendie.

+ Sivous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur
I'emballage.

Eclairage interne

A AVERTISSEMENT! Risque
d'électrocution.

+ Concernant la/les lampe(s) se trouvant a
I'intérieur de ce produit et les lampes de
rechange vendues séparément: ces

Installation

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.
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lampes sont congues pour résister a des
conditions ambiantes extrémes dans les
appareils électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas prévues pour
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas pour l'éclairage des
pieces d'une maison.

+ Ce produit contient une source lumineuse
de classe d'efficacité énergétique G.

+ Utilisez uniguement des lampes ayant les
mémes spécifications.

Service

+ Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

+ Utilisez uniquement des piéces de
rechange d'origine.

Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT! Risque de
blessure ou d'asphyxie.

+ Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre l'appareil au rebut.

+ Débranchez l'appareil.

+ Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

* Retirez la porte pour éviter que les
enfants et les animaux domestiques ne
soient piégés a l'intérieur de I'appareil.

+ Matériau d’'emballage :

L'emballage est recyclable. Les piéces en
plastique sont marquées d'abréviations
internationales telles que PE, PS, etc.
Jetez le matériau d'emballage dans les
conteneurs prévus a cet effet dans votre
centre local de gestion des déchets.

Montage

@ Consultez la notice de montage
lors de l'installation.
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Installation électrique

A AVERTISSEMENT! Le
branchement électrique doit étre
confié a un électricien qualifié.

@ Le fabricant ne pourra étre tenu
pour responsable si vous ne
respectez pas les précautions de
sécurité du chapitre « Consignes
de sécurité ».

Ce four n'est fourni qu'avec un cable
d'alimentation.

Cable

Types de cables compatibles pour
I'installation ou le remplacement :

Description du produit

Vue d’ensemble

@r(i)’é)’
W\ﬂ ]
#
AT
B B é

Bandeau de commande

Manette de sélection des modes de
cuisson

Affichage

Bandeau de commande

Allumer et éteindre I'appareil

Pour allumer l'appareil :
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pour la section du cable, consultez la
puissance totale sur la plaque signalétique.
Vous pouvez également consulter le
tableau :

Puissance totale (W)| Section du cable

(mm?)
maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Le fil de terre (cable vert/jaune) doit étre de
2 cm plus long que les cables de phase
marron et neutre bleu

Manette de commande
Résistance

A Eclairage

Chaleur tournante

Bl Bac de la cavité - Bac de nettoyage Aqua
Clean

BY support de grille, amovible
Niveaux de la grille

Accessoires

+ Grille métallique x 1
Pour les plats de cuisson, les moules a
gateaux, les rotis.

+ Plateau de cuisson x 1
Pour les gateaux et biscuits.

+ Plat a rétir x 1
Pour cuire et rotir ou comme plat pour
récupérer la graisse.

+ Rails télescopiques x 1 kit
Pour les grilles et les plaques.

1. Appuyez sur les manettes. Les manettes
sortent vers l'extérieur.
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2. Tournez la manette de sélection des
modes de cuisson pour sélectionner la
fonction.

3. Tournez la manette de commande pour
choisir les réglages.

Pour éteindre l'appareil : tournez la manette

des modes de cuisson sur la position Off

(Arrét). (0],

Vue d'ensemble du bandeau de
commande

11

L'appareil est verrouillé.

Sous-menu : Cuisson assistée.

) Appuyez pour régler les fonc-
tions du minuteur.

Préchauffage rapide est activée.

1» Maintenez la touche appuyée
pour régler la fonction : Pré-
chauffage rapide.

&

W%

{C% Sous-menu : Configurations
>>

aw

La cuisson a la vapeur est acti-
vée.

Ly Appuyez pour allumer et étein-
dre la lampe de l'appareil.

Minuteur est activée.

B Maintenez la touche appuyée
pour régler la fonction : Tou-
ches Verrouil.

JA) Heure de cuisson est activée.

OK Appuyez sur pour confirmer
votre sélection.

@ Démarrage retardé est activée.

Compteur est activée.

Voyants de l'affichage

Affichage avec les principales fonctions :

Avant la premiére utilisation

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Réglage de I'heure

Lorsque vous branchez 'appareil pour la
premiére fois a |'alimentation électrique,
attendez que |'écran affiche : "00:00" ou
"12:00" (selon le modéle).

1. Tournez la manette de commande pour
régler I'heure.

2. Appuyez sur la touche OK.

Barre de progression - indique
— visuellement quand l'appareil
atteint la température réglée
ou quand le temps de cuisson
s'arréte.

Préchauffage et nettoyage initiaux

Préchauffez I'appareil vide avant la premiére
utilisation et le premier contact avec des
aliments. L'appareil est susceptible de
dégager des odeurs désagréables et de la
fumée. Ventilez la piece pendant le
préchauffage.

1. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles de
I'appareil.

2. Réglez la fonction O Réglez la
température maximale. Reportez-vous a
Utilisation quotidienne. Laissez l'appareil
fonctionner pendant 1 h.
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3. Réglez la fonction @ Réglez la
température maximale. Laissez 'appareil
fonctionner pendant 15 min.

4. Réglez la fonction @ Réglez la
température maximale. Laissez I'appareil
fonctionner pendant 15 min.

5. Eteignez l'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

6. Nettoyez l'appareil et les accessoires
uniquement avec un chiffon en
microfibre, de 'eau chaude et un
détergent doux.

7. Remettez les accessoires et les supports
d'étagére amovibles a leur position
initiale.

Sécurité enfants mécanique

La sécurité enfants mécanique est installée
sur le four. Cest le verrouillage de la porte
juste en dessous du bandeau de commande
sur le coté droit du four.

Pour ouvrir la porte du four avec la
sécurité enfants :

1. Appuyez sur la sécurité enfants et
maintenez-la enfoncée.

2. Tirez sur la poignée de la porte pour
ouvrir la porte. Fermez la porte du four
sans appuyer sur la sécurité enfants.

Utilisation quotidienne

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Modes de cuisson
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Pour désactiver la sécurité enfants :

1. Ouvrez la porte et désactivez la sécurité
enfants a l'aide de la clé Torx fournie
avec le four.

2. Remettez la vis en place aprés avoir
désactivé la sécurité enfants.

—=om

(& | Chauffage Haut/Bas
Pour cuire et rétir des aliments sur
un seul niveau.

&| | Chaleur tournante

Pour r6tir la viande et cuire des ga-
teaux. Réglez une température plus
basse que pour le chauffage haut/
bas, car le ventilateur répartit la cha-
leur uniformément a l'intérieur du
four.

SteamBake / Nettoyage Aqua
Clean

Pour ajouter de I'hnumidité en cours
de cuisson. Pour obtenir la bonne
couleur et une croQte croustillante
pendant la cuisson.Pour rendre plus
juteux pendant le réchauffement.
Reportez-vous a la section Entretien
et nettoyage pour plus d'informa-
tions sur : Nettoyage Aqua Clean.
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Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos plats
préparés, p. ex., frites, quartiers de
pommes de terre ou rouleaux de
printemps.

Fonction Pizza

Pour cuire des pizzas et autres plats
qui nécessitent plus de chaleur par
le bas.

Cuisson de sole

Pour faire dorer et obtenir un des-
sous croustillant. Utilisez le niveau
de grille le plus bas.

Chaleur Tournante Humide

Cette fonction est concue pour opti-
miser l'utilisation de la température
a un niveau de cuisson. Lorsque
vous utilisez cette fonction, la tem-
pérature a l'intérieur de l'appareil
peut différer de la température ré-
glée. La chaleur résiduelle est utili-
sée. La puissance de chauffage peut
étre réduite. Pour plus d'informa-
tions, reportez-vous au chapitre Utili-
sation quotidienne, Remarques con-
cernant : Chaleur Tournante Humi-
de.

Gril
Pour faire griller des aliments peu
épais et du pain.

<
<

Turbo gril

Pour rotir de gros morceaux de vian-
de ou de volaille avec os sur un seul

niveau. Pour cuire des gratins et fai-

re dorer.

Pour certaines fonctions du four,
I'éclairage peut s'éteindre
automatiquement a une
température inférieure a 80 °C.
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Remarques sur : Chaleur Tournante
Humide

Cette fonction était utilisée pour se
conformer a la classe d'efficacité
énergétique et aux exigences Ecodesign
(selon les normes EU 65/2014 et EU 66/2014).
Tests conformes aux normes : IEC/EN
60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la
cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec
la plus grande efficacité énergétique
possible.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes.

Pour les instructions de cuisson, reportez-
vous a la section Conseils, Chaleur
Tournante Humide.

Réglage : Modes de cuisson

1. Tournez la manette des modes de
cuisson pour sélectionner un mode de
cuisson.

2. Tournez le bouton de commande pour
régler la température.

§ Prechauffage rapide - appuyez et
maintenez enfoncé pour raccourcir le temps
de chauffage. Disponible avec certains
modes de cuisson. Le ventilateur peut
s'allumer automatiquement.

SteamBake - Cuisson a la vapeur

1. Assurez-vous que l'appareil est froid.

2. Remplissez le gaufrage de la cavité avec
de I'eau du robinet (100 ml pour la
cuisson, 200 ml pour la rétissage).

La capacité maximale du bac de la cavité
est de 250 ml. Ne remplissez pas le bac
de la cavité en cours de cuisson, ou
lorsque l'appareil est chaud.

3. Tournez la molette des fonctions de
cuisson pour sélectionner la fonction de

cuisson .

4. Tournez le bouton de commande pour
régler la température.
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5. Préchauffez I'appareil vide pendant 5 min
pour créer de I'humidité.

6. Insérez les aliments dans l'appareil.

7. Lorsque le temps de cuisson est écoulé,
tournez la molette des fonctions de
cuisson sur la position Arrét pour
éteindre l'appareil.

8. Lorsque l'appareil est froid, enlevez l'eau
restée dans le bac de la cavité a l'aide
d'un chiffon doux.

A AVERTISSEMENT! Ouvrez
soigneusement la porte.
L'humidité qui s'échappe peut
provoquer des brdlures.

Accés : Menu =

Ouvrez le menu pour accéder a des plats a
cuisson assistée et des configurations.

1. Tournez la manette des modes de

cuisson pour —.
e - L)
L'affichage indique /f {3,
2. Tournez la manette de commande et
sélectionnez l'icbne pour accéder au

sous-menu. Appuyez sur la touche OK.

Réglage : Cuisson assistée ¥

Cuisson assistée Le sous-menu comprend
des programmes congus pour les plats
dédiés. Les programmes commencent par
une configuration appropriée. Vous pouvez
régler la durée et la température pendant la
cuisson.
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1. Tournez la manette des modes de

cuisson pour —.
2. Tournez le bouton de commande pour
. . LY
sélectionner X, Appuyez sur OK,

3. Tournez le bouton de commande pour
sélectionner un plat (P1 - P...). Appuyez

sur la touche OK|

4. Tournez le bouton de commande pour
régler le poids. L'option est disponible
pour certains plats. Appuyez sur la

touche OK,
5. Placez les aliments dans I'appareil.

Appuyez sur la touche OK.
6. Lorsque la fonction se termine, vérifiez si

les aliments sont préts. Prolongez le

temps de cuisson si nécessaire.
Sous-menu : Cuisson assistée

Légende

Réglage du poids disponible.

Remplissez le bac de la cavité d'eau
de cuisson a la vapeur.

B |

Préchauffez I'appareil avant de com-
mencer la cuisson.

=

Niveau de grille. Reportez-vous a
Description du produit.

=

L'affichage indique P et un certain nombre
de plats que vous pouvez vérifier dans le
tableau.

Plat Poids Niveau/Accessoire
P R6ti de boeuf,
saignant
— 1-15kg;4a E| 2; plateau de cuisson
P2 R6ti de beeuf, 5cm d’ép'ais— Faire frire la viande pendant quelques minu-
moyen seur tes dans une poéle chaude. Insérez-le dans
R6ti de beeuf, fappareil
P3 . .
bien cuit
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Plat Poids Niveau/Accessoire
Steak de beeuf, a | 180 - 22'0 gpar [[4][=3; plat & rétir sur grille métallique
P4 point piece; 3¢m | Faire frire la viande pendant quelques minu-
dépaisseur | tes dans une poéle chaude. Insérez-le dans
I'appareil.
Boeuf réti/braisé 1.5-2kg OHz2; plat a rétir sur grille métallique
ps5 (cote de boeuf, in- Faire frire la viande pendant quelques minu-
térieur de ronde, tes dans une poéle chaude. Ajoutez du liqui-
flanchet) de. Insérez-le dans l'appareil.
Ro6ti de beeuf,
saignant (cuisson
P6 A
basse températu-
re)
R6ti de beeuf, & 1-15kg; 44 = 2; plateau de cuisson
p7 point (cuisson 5 cm d’ép;ais- Faire frire la viande pendant quelques minu-
basse températu- seur tes dans une poéle chaude. Insérez-le dans
re) lappareil.
Ro6ti de beeuf,
bien cuit (cuisson
P8 A
basse températu-
re)
p Filet de beoeuf ra-
9 :
re (cuisson lente)
Filet de beeuf, 0.5-15kg;54 =PY plateau de cuisson
P10 | moyen (cuisson 6 cm d’épe;is— Faire frire la viande pendant quelques minu-
lente) seur tes dans une poéle chaude. Insérez-le dans
Filet de beeuf, fappareil.
P11 cuit (cuisson len-
te)
Roti de veau (par | 0.8-1.5kg; B 2; piat a rotir sur grille métallique
p12 | epaule) 4 cm d'épais- | Fajre frire la viande pendant quelques minu-
seur tes dans une poéle chaude. Ajoutez du liqui-
de. Insérez-le dans l'appareil. Roti couvert.
P13 Rati de porc - col- 1.5-2kg OHl 2; plat a rétir sur grille métallique
let ou épaule Ajoutez 200 ml de liquide dans le plat a rétir.
Emincé de porc 1.5-2kg =P ; plateau de cuisson
P14 (cuisson lente) Retournez la viande a la moitié du temps de

cuisson pour faire dorer de maniére homoge-
ne.
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Plat Poids Niveau/Accessoire
Filet de porc 1-15kg;5a |[=]2; plat a rétir sur grille métallique
frais 6 cm d'épais- | Faire frire la viande pendant quelques minu-
P15 seur ! ‘
u tes dans une poéle chaude. Insérez-le dans
I'appareil.
Travers de porc | 2-3kg; cbtes |[=]3 plat profond
P16 levees crues, 2 | Ajoutez du liquide pour recouvrir le fond d'un
a3 cm dépais- | pjat, Retournez la viande & la moitié du temps
seur de cuisson.
Gigot d'agneau | 1.5-2Kkg;7a (52 plat a rétir sur plateau de cuisson
P17 |avecos 9 cm d€pais- | Ajoutez du liquide. Retournez la viande 2 la
seur moitié du temps de cuisson.
Poulet entier 1-1.5kg; frais | (1] 2; laa) 200 ml; cocotte sur plateau de
cuisson
P18 Retournez le poulet a la moitié du temps de
cuisson pour faire dorer de maniére homoge-
ne.
P19 | Demi poulet 05-0.8kg |[T3; plateau de cuisson
Escalope de pou- | 180 - 200 g par [51E 2; cocotte sur grille métallique
P20 |let piece Faire frire la viande pendant quelques minu-

tes dans une poéle chaude.

Cuisses de pou- - Hs; plateau de cuisson
let, fraiches

P21 Sivous avez mariné les cuisses de poulet, ré-
glez une température inférieure et faites-les
cuire plus longtemps.

Canard entier 2-3kg | 2; plat a rotir sur grille métallique
P22 Placez la viande sur un plat a rétir. Retournez
le canard a la moitié du temps de cuisson.
Oie entiére 4-5kg m|=P¥ plat profond
P23 Placez la viande sur un plateau de cuisson
profond. Retournez l'oie a la moitié du temps
de cuisson.
P24 |Rati haché Tkg B2 grille métallique
Po'iss:on entier, 0.5 - 1 kg par |[=]2 ; plateau de cuisson
P25 |grillé poisson Remplissez le poisson avec du beurre, des

épices et des herbes.
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Plat Poids Niveau/Accessoire
P26 |Filet de poisson - (51E3; cocotte sur grille métallique
P27 Gateau au fro- - BH2. 28cm moule a charniére sur grille
mage P
métallique
Gateau aux pom- - H 2; ) 100 - 150 ml; plateau de cuis-
P28 mes
son
pyg | Tarteaux pom- - (=2 moule a tarte sur grille métallique
mes
P30 Tarte aux pom- - B 2; k) 100-150 mi; D 22 cm moule
mes a tarte sur grille métallique
p31 | Brownies 2kgdepate |[E3 : plat profond
P32 Muffins - BH 2; ) 100-150 mi; plaque a muffins
sur grille métallique
P33 Quatre-quarts - = 2; moule quatre-quarts sur grille métalli-
que
Pommes de terre Tkg (=) 2: plateau de cuisson
P34 |aufour Placez les pommes de terre entiéres avec la
peau sur un plateau de cuisson.
Pommes quar- Tkg Hs; plateau de cuisson recouvert de pa-
P35 |tiers pier sulfurisé
Coupez les pommes de terre en morceaux.
Mélange de légu- 1-1.5kg Hs; plateau de cuisson recouvert de pa-
P36 |mes grillés pier sulfurisé
Coupez les légumes en morceaux.
p37 | Croquettes sur- 0.5kg [=13; plateau de cuisson
gelées
p3g |Pommes, surge- 0.75 kg = plateau de cuisson
lées
Lasagnes a la 1-15kg B2 cocotte sur grille métallique
P39 viande/aux légu-

mes avec feuilles
de pates séches
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Plat Poids Niveau/Accessoire
Gratin de pom- 1-15kg  |[= 1; cocotte sur grille métallique
pao |Mes deterre Tournez le plat aprés la moitié du temps de
(pommes de terre cuisson.
crues)
a1 Pizza fraiche, fi- B BE 2; s 100 mi; plateau de cuisson re-
ne couvert de papier sulfurisé
Pizza fraiche, B mE2; plateau de cuisson recouvert de
P42 | gpaisse : ca
P papier sulfurisé
P43 | Quiche - =2, plat de cuisson sur grille métallique
Baguette/Ciabat- 0.8 kg ()= 2;le4) 100 m; plateau de cuisson re-
P44 |ta/Pain blanc couvert de papier sulfurisé
Prolonger le temps pour le pain blanc.
Céréales comple- Tkg =] 2; e 100 mi; plateau de cuisson re-
P45 |tes/Riz/Pain couvert de papier sulfurisé/moule quatre-
complet quarts sur grille métallique

Modification : Configurations &

1. Tournez la manette des modes de

cuisson pour —.
2. Tournez le bouton de commande pour

sélectionner '{C:’} Appuyez sur OK.
3. Tournez la manette pour sélectionner le

réglage. Appuyez sur la touche oK.

4. Tournez le bouton de commande pour
régler la valeur. Appuyez sur la touche
OK

5. Tournez la manette des modes de
cuisson sur la position Arrét pour quitter
le Menu .

Sous-menu : Configurations

Réglage Valeur

01 Heure actuelle Modifier

Affichage Lumi- |1-5

02 o
nosite

Réglage Valeur
Son touches 1- Bip, 2 - Clic,
03 3-Son désac-
tivé
04 Volume alarme 1-4
05 Compteur Marche / Arrét
06 Eclairage four Marche / Arrét

Préchauffage ra- | Marche / Arrét

07 pide
08 Mode démo -
Version du logi- | Contrdle
09 .
ciel
10 Réinitialiser tous | Oui/Non

les réglages
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Fonctions de I'horloge

Description des fonctions du
minuteur

A Pour régler un compte a re-
Minuteur | bours. Lorsque le minuteur
termine le décompte, le signal
sonore retentit. Cette fonction
n'a aucun effet sur le fonction-
nement de l'appareil et peut
étre réglée a tout moment.

Pour régler la durée de cuis-

SToP son. Lorsque le minuteur se
Heure de | tormine, le signal retentit et le
cuisson | mode de cuisson s'éteint auto-
matiquement.

& Pour reporter le début et / ou
Démarra- | 12 fin de la cuisson.
ge retar-
dé
O Pour indiquer la durée de fonc-
Comp- tionnement de 'appareil. Le
teur maximum est de 23 h 59 min.

Cette fonction n'a aucun effet
sur le fonctionnement de I'ap-
pareil et peut étre réglée a tout
moment.

Réglage : Minuteur Q

1. Appuyez sur la touche Q)

L'affichage indique : 0:00 et AY
2. Tournez la manette de commande pour
régler les Minuteur.

3. Appuyez sur la touche OK. Le minuteur

commence son décompte
immédiatement.

Réglage : Heure de cuisson s%

1. Tournez les molettes pour sélectionner
un mode de cuisson et régler la
température.
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2. Appuyez sur @jusqu’é ce que l'affichage

indique : 0:00 et stor.
3. Tournez la manette de commande pour
régler les Heure de cuisson.

4. Appuyez sur OK:. Le minuteur commence
son décompte immédiatement.
5. Lorsque la durée est écoulée, appuyez

sur OK et tournez la manette des modes
de cuisson sur la position arrét.

Réglage : Démarrage retardé &

1. Tournez les molettes pour sélectionner
un mode de cuisson et régler la
température.

2. Appuyez sur @jusqu’é ce que l'affichage
indique : @ et START,

3. Tournez la manette pour régler I'heure
de début de cuisson.

4. Appuyez sur la touche OK.

L'affichage indique : --:-- @ sToP .

5. Tournez la manette de commande pour
régler I'neure de fin.

6. Appuyez sur la touche OK,

Le minuteur commence le décompte a
I'heure réglée pour le début de la cuisson.
7. Lorsque la durée est écoulée, appuyez

sur OK et tournez la manette des modes
de cuisson sur la position arrét.

Réglage : Compteur )

1. Tournez la manette des modes de

cuisson vers — pour saisir Menu .
2. Tournez le bouton de commande pour
sélectionner &% / Compteur. Reportez-
vous a la section Utilisation quotidienne,
Menu : Configurations.
Appuyez sur la touche oK.
Tournez la manette de commande pour
activer et désactiver le compteur.

5. Appuyez sur la touche OK.

W
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Réglage : Heure actuelle

1. Tournez la manette des modes de

cuisson vers — pour saisir Menu .
2. Tournez le bouton de commande pour

sélectionner @ / Heure actuelle.
Utilisation des accessoires

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité et empéche l'inclinaison. Les
indentations sont également des dispositifs
anti-bascule. Le rebord de la grille empéche
les ustensiles de cuisine de glisser hors de la
grille.

Grille métallique

Insérez la grille entre les barres de guidage
des supports de grille et assurez-vous que
les pieds sont orientés vers le bas. Assurez-
vous que la grille touche l'arriere de
I'intérieur du four.

Plateau de cuisson / Plat a rotir
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Reportez-vous a la section Utilisation
quotidienne, Menu : Réglages de base.

3. Tournez la manette de commande pour
régler I'horloge.

4. Appuyez sur la touche OK.

Poussez la plaque entre les rails du support
de grille. Placez la plaque de cuisson avec la
pente vers l'arriére de l'intérieur du four.

Utilisation : Rails télescopiques

@ Conserver les instructions
d'installation des rails
télescopiques pour une utilisation
ultérieure.

Grace aux rails télescopiques, les grilles et
plaques du four peuvent étre insérées et
retirées plus facilement.

/\ ATTENTION! Ne nettoyez pas les
rails télescopiques au lave-
vaisselle. Ne lubrifiez pas les rails
télescopiques.

1. Tirez sur les rails télescopiques droit et
gauche.
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2. Placez la grille métallique sur les rails
télescopiques et poussez-les dans le four.
Assurez-vous d'avoir poussé
complétement les rails télescopiques

Fonctions supplémentaires

Touches Verrouil &

Cette fonction permet d'éviter une
modification involontaire de la fonction de
l'appareil.

Lorsqu'il est activé pendant que l'appareil est
en cours d'utilisation, il verrouille le bandeau
de co'mmande, ce qui garantit que les
réglages de cuisson actuels continuent sans
interruption.

Lorsqu'il est activé alors que l'appareil est
éteint, le bandeau de commande reste
verrouillé, empéchant ainsi 'appareil d'étre
allumé involontairement.

(5 - maintenez la touche enfoncée pour
activer la fonction.

Un signal sonore retentit. &- clignote 3 x
lorsque le verrouillage est activé.

- maintenez la touche enfoncée pour
activer la fonction.

Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, si le mode de
cuisson est actif et qu'aucun réglage n'est
modifié, l'appareil se met a l'arrét
automatiquement au bout d'un certain
temps.
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dans le four avant de fermer la porte du
four.

°C) O (h
30-115 12.5
120 -195 8.5
200 - 245 5.5
250 -maximum 3

Si vous comptez exécuter un mode de
cuisson pendant une durée supérieure au
temps d'arrét automatique, réglez la durée
de cuisson. Reportez-vous a Fonctions de
I'horloge.

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions : Eclairage four, Démarrage
retardé.

Ventilateur de refroidissement

Lorsque l'appareil fonctionne, le ventilateur
de refroidissement se met automatiquement
en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Si vous éteignez l'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut
continuer a fonctionner jusqu'a ce que
I'appareil refroidisse.
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Conseils

Recommandations de cuisson

Les températures et temps de cuisson se
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les
recettes, la qualité et la quantité des
ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rotir
différemment de votre appareil précédent.
Les conseils ci-dessous contiennent les
réglages de température, les temps de
cuisson et les positions de grilles
recommandés pour des types d'aliments
spécifiques.

Comptez les niveaux de grille a partir du bas
du four.

Si vous ne trouvez pas les réglages
appropriés pour une recette spécifique,
cherchez-en une qui s'en rapproche.

Symboles utilisés dans les tableaux :
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[E] [Niveau de la grille

(™ | Heure de cuisson (min)

(@ |Autres informations

| Type d'aliment

Mode de cuisson

|6

Chaleur Tournante Humide -
accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et
non réfléchissants. Ils offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats
réfléchissants de couleur claire.

+ Plaque a pizza - sombre, non
réfléchissante, diametre 28 cm

+ Plat de cuisson - sombre, non
réfléchissant, diamétre 26 cm

+ Ramequins - céramique, diametre 8 cm,
hauteur 5 cm

* Moules a flan - sombre, non
réfléchissant, diamétre 28 cm

Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les

o, .
C | Température suggestions indiquées dans le tableau ci-
. dessous.
= | Accessoire
&, = °C = 8)
Petits pains su- Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
crés, 16 morceaux | plat a rotir
Petits pains, Plateau de cuisson ou 180 2 30-40
9 morceaux plat a rotir
Pizza, surgelée, grille métallique 220 2 10-15
0,35 kg
Gateau Roulé Plateau de cuisson ou 170 2 25-35
plat a rotir
Brownie Plateau de cuisson ou 175 3 25-30
plat a rotir
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— O,

&£, = C O
Soufflé, 6 mor- ramequins en céramique 200 25-30
ceaux sur une grille métallique
Fond de tarte en | moule a tarte sur une 180 15-25
génoise grille métallique
Gateau a étages | Plat de cuisson sur la 170 40-50

grille métallique
Poisson poché, Plateau de cuisson ou 180 20-25
0,3 kg plat a rotir
Poisson entier, Plateau de cuisson ou 180 25-35
0,2 kg plat a rotir
Filet de poisson, | plaque a pizza sur la gril- 180 25-30
0,3 kg le métallique
Viande pochée, Plateau de cuisson ou 200 35-45
0,25 kg plat a rotir
Chachlyk, 0,5 kg [ Plateau de cuisson ou 200 25-30

plat a rotir
Cookies, 16 mor- | Plateau de cuisson ou 180 20-30
ceaux plat a rotir
Meringues, Plateau de cuisson ou 180 25-35
24 morceaux plat a rotir
Muffins, 12 mor- | Plateau de cuisson ou 170 30-40
ceaux plat a rotir
Petite patisserie | Plateau de cuisson ou 180 25-30
salée, 20 mor- plat a rotir
ceaux
Biscuits a pate sa- | Plateau de cuisson ou 150 25-35
blée, 20 mor- plat a rotir
ceaux
Tartelettes, Plateau de cuisson ou 170 20-30
8 morceaux plat a rotir
Légumes, pochés, | Plateau de cuisson ou 180 35-45
0,4 kg plat a rotir
Omelette végéta- | plaque a pizza sur la gril- 200 25-30
rienne le métallique
Légumes médi- Plateau de cuisson ou 180 25-30

terranéens, 0,7 kg

plat a rotir
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Informations pour les laboratoires d'essais

Tests conformes a la norme IEC 60350-1.
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£ = = °’C O
Petits gateaux, 20 par | Chauffage Haut/Bas | Plateau 3 160 20-35
plateau de cuis-
son
Petits gateaux, 20 par | Chaleur tournante Plateau 3 150 - 160 20-35
plateau de cuis-
son
Petits gateaux, 20 par | Chaleur tournante Plateau 2et4d 150 - 160 20-35
plateau de cuis-
son
Tarte aux pommes, Chauffage Haut/Bas | Grille mé- 2 180 70-90
2 moules @20 cm tallique
Tarte aux pommes, Chaleur tournante | Grille mé- 2 160 70-90
2 moules @20 cm tallique
Génoise, moule a ga- | Chauffage Haut/Bas | Grille mé- 1 170 25-35
teau @26 cm" tallique
Génoise, moule a ga- | Chaleur tournante | Grille mé- 2 160 40 - 50
teau @26 cm" tallique
Génoise, moule a ga- | Chaleur tournante | Grille mé- 2et4 160 40 - 60
teau @26 cm" tallique
Biscuits sablés Chaleur tournante Plateau 3 140 - 150 20-40
de cuis-
son
Biscuits sablés Chaleur tournante Plateau 2et4 140 - 150 25-45
de cuis-
son
Biscuits sablés Chauffage Haut/Bas | Plateau 3 140 - 150 25-45
de cuis-
son
Pain grillé" Gril Grille mé- 4 max. 1-5
tallique

1) Préchauffez I'appareil pendant 10 minutes.



FRANCAIS

Entretien et nettoyage

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Remarques concernant le nettoyage
Agents nettoyants

* Nettoyez I'avant de I'appareil uniquement
avec un chiffon en microfibre imbibé
d'eau tiéde et d'un détergent doux.
Nettoyez et contrdlez le joint de la porte
autour du cadre de la cavité.

+ Utilisez une solution de nettoyage pour
nettoyer les surfaces métalliques.

* Nettoyez les taches avec un détergent
doux.

Utilisation quotidienne

+ Essuyez l'intérieur de l'appareil aprés
chaque utilisation. Laccumulation de
graisse ou d'autres résidus peut
provoquer un incendie.

+ De I'humidité peut se déposer dans
I'enceinte de l'appareil ou sur les vitres de
la porte. Pour diminuer la condensation,
laissez fonctionner l'appareil pendant
10 minutes avant la cuisson. Ne conservez
pas les aliments dans I'appareil pendant
plus de 20 minutes. Séchez l'intérieur de
I'appareil uniquement avec un chiffon en
microfibre aprés chaque utilisation.

Accessoires

+ Nettoyez tous les accessoires aprés
chaque utilisation et laissez-les sécher.
Utilisez uniquement un chiffon en
microfibre avec de 'eau tiede et un
détergent doux. Ne lavez pas les
accessoires au lave-vaisselle.

* Ne nettoyez pas les accessoires
antiadhésifs avec un produit nettoyant
abrasif ou des objets tranchants.

Nettoyage du gaufrage de la cavité

Nettoyez le bac de la cavité pour retirer les
résidus de calcaire aprés une cuisson a la
vapeur.
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Pour la fonction : SteamBake
nettoyez le four tous les 5 a
10 cycles de cuisson.

1. Versez 250 ml de vinaigre blanc ou
d‘acide citrique dans le bac de la cavité.
Utilisez du vinaigre a 6 % d'acidité
maximum, sans additifs.

2. Laissez le vinaigre dissoudre les résidus
de calcaire a température ambiante
pendant 30 minutes.

3. Nettoyez la cavité avec de l'eau chaude et
un chiffon doux.

Retrait des supports de grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.

1. Eteignez l'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Ecartez I'avant du support de grille de la
paroi latérale.

3. Ecartez l'arriére du support de grille de la
paroi latérale et retirez-le.

\
0l
9 ‘2
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4. Remettez les supports de grille a leur
position initiale. Répétez les étapes dans
I'ordre inverse.

Si les rails télescopiques sont fournis, les

goupilles de retenue doivent pointer vers

l'avant.

Nettoyage Aqua Clean

Ce processus de nettoyage utilise I'hnumidité
pour retirer la graisse et les particules
alimentaires restant dans le four.

1. Versez de I'eau dans le bac de la cavité :
200 ml.

2. Réglez la fonction (&),
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3. Réglez la température sur 90 °C.

4. Laissez l'appareil fonctionner pendant 30
min.

5. Mettez a l'arrét I'appareil.

6. Attendez que l'appareil soit froid. Séchez
la cavité avec un chiffon doux.

Retrait et installation de la porte

La porte du four dispose de trois panneaux 4. Posez la porte sur un chiffon doux placé
de verre. Vous pouvez retirer la porte du four sur une surface stable.

et la vitre interne pour les nettoyer. Lisez
toutes les instructions du chapitre « Retrait
et installation de la porte » avant de retirer
les panneaux de verre.

5. Tenez la garniture de porte B sur le bord
supérieur de la porte des deux cOtés et
poussez vers l'intérieur pour libérer le
joint du clip.

ATTENTION! N'utilisez pas

I'appareil sans les panneaux en

verre.

1. Ouvrez complétement la porte et
saisissez les 2 charniéres de porte.

6. Retirez le cache de la porte en le tirant
vers l'avant.

7. Saisissez les panneaux de verre de la
porte par leur bord supérieur et
dégagez-les un par un. Commencez par

) ) . le panneau supérieur. Assurez-vous que

2. Soulevez et tirez les loquets jusqu'a ce la vitre glisse entiérement hors de ses
qu'ils produisent un clic. supports.

A n
3. Fermez la porte du four a mi-chemin de
la premiére position d'ouverture. Puis, 8. Nettoyez les vitres a I'eau savonneuse.
soulevez et tirez pour retirer la porte de Essuyez soigneusement les panneaux de
son emplacement. verre. Ne passez pas les panneaux en

verre au lave-vaisselle.

9. Apres le nettoyage, installez les
panneaux de verre, la garniture de porte
et la porte du four, fermez les loquets sur
les deux charniéres.
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Si la porte est installée correctement, vous
entendrez un clic lors de la fermeture des
loquets.

Veillez a replacer les panneaux de verre

(A et B) dans le bon ordre. Vérifiez le
symbole/l'impression sur le c6té du panneau
de verre. Chacun des panneaux de verre
semble différent pour faciliter le démontage
et le montage.

La zone imprimée doit faire face a l'intérieur
de la porte. Aprés l'installation, vérifiez que
la surface du panneau de verre ou se trouve
les zones imprimées est lisse au toucher (le
relief doit étre de l'autre c6té).

Lorsque le cadre de la porte est installé
correctement, il émet un clic.

A

Dépannage

/\ AVERTISSEMENT! Reportez-vous
aux chapitres concernant la
sécurité.

Que faire si...
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Veillez a installer correctement le panneau
de verre central dans son logement.

A
Lo~

= B
%

Remplacement de I'ampoule

AVERTISSEMENT! Risque
d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

1. Eteignez l'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Débranchez l'appareil.

3. Placez le chiffon sur le sol du four.

/\ ATTENTION! Tenez toujours la
lampe halogéne avec un chiffon
pour éviter que les résidus de
graisse ne brdlent sur la lampe.

Lampe arriere

1. Tournez le diffuseur en verre pour le
retirer.

2. Nettoyez le couvercle en verre.

3. Remplacez 'ampoule par une ampoule
adéquate résistant a une température de
300 °C.

4. Installez le diffuseur en verre.

Probléme

Vérifiez que...

L'appareil ne chauffe pas.

L'arrét automatique est désactivé.

L'appareil ne chauffe pas.

Le fusible n'a pas disjoncté.

L'appareil ne chauffe pas.

Le Touches Verrouil est désactivé.
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Probléme

Vérifiez que...

L'éclairage est éteint.

Chaleur Tournante Humide - est activé.

L'éclairage ne fonctionne pas.

L'ampoule est grillée.

Le joint de porte est endommagé.

N'utilisez pas l'appareil. Contactez un service
aprés-vente agréé.

L'affichage indique 00:00.

Une coupure de courant s'est produite. Ré-
glez I'heure actuelle.

L'eau fuit du bac de la cavité.

Le bac de la cavité est trop rempli.

@ Si l'affichage indique un code
d'erreur qui ne figure pas dans ce
tableau, désactivez et
réenclenchez le fusible de
I'habitation pour redémarrer
I'appareil. Si le code d'erreur
réapparait, contactez un service
aprés-vente agréé.

Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au
probleme, veuillez contacter un service
aprés-vente agréé.

Les informations nécessaires au service
apres-vente figurent sur la plaque

Données techniques

Données techniques

signalétique. La plaque signalétique se
trouve sur le cadre avant de l'appareil. Elle
est visible lorsque vous ouvrez la porte. Ne
retirez pas la plaque signalétique de la cavité
de l'appareil.

Nous vous recommandons d‘écrire les
informations ici :

Modele (MOD.) :

Référence produit
(PNC):

Numéro de série
(SN) :

Largeur 480 (mm)
Dimensions (internes) Hauteur 361 (mm)
Profondeur 416 (mm)
Zone du plateau de cuisson 1438 cm?
Chauffage de volte 2300 W
Chauffage de sole 1000 W
Gril 2300 W
Circuit 2400 W
Puissance totale 2990 W
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Tension 220-240V

Fréquence 50 - 60 Hz

Nombre de fonctions 9

Efficacité énergétique

Fiche d'informations produit et informations produit conformément aux
réglementations (UE) N° 65/2014 et (UE) N° 66/2014

Nom du fournisseur

IKEA

Identification du modéle

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Indice d'efficacité énergétique

81.2

Classe defficacité énergétique

A+

Consommation d'énergie avec charge standard, en
mode conventionnel

0.93 kWh/cycle

Consommation d'énergie avec charge standard, en
mode chaleur tournante

0.69 kWh/cycle

Nombre de cavités

1

Source de chaleur Electricité

Volume 721

Type de four Four encastrable
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Masse
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

Appareil testé conformément aux normes : EN CEI 60350-1.

Exigences en matiére d'information conformément au reglement (UE) n

©2023/826
Consommation d'énergie en mode veille 0,8W
Temps maximum requis pour que l'équipement atteigne automatiquement le 20 min

mode basse puissance applicable

Appareil testé conformément aux normes : EN 50564.




FRANCAIS

Conseils d'optimisation

Assurez-vous que la porte de l'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en marche.
Evitez d'ouvrir I'appareil trop souvent
pendant la cuisson. Nettoyez réguliérement
le joint de porte et assurez-vous qu'il est bien
en place.

Utilisez des plats en métal et des moules et
récipients foncés et non réfléchissants.

Ne préchauffez pas I'appareil avant la
cuisson, sauf recommandation spécifique.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation (uniquement sur certains
modeéles).

Chaleur résiduelle
Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
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minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour garder les
aliments au chaud ou réchauffer d'autres
plats.

Lorsque vous mettez I'appareil a I'arrét,
I'écran indique la chaleur résiduelle ou la
température.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
garder les aliments au chaud. La
température ou le voyant de chaleur
résiduelle s'affichent.

Cuisson avec l'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Considérations environnementales

Recyclez les matériaux portant le symbole

L/.\-‘X Placez 'emballage dans les conteneurs
appropriés pour le recycler. Contribuez a la
protection de l'environnement et de la santé
humaine en recyclant les déchets des
appareils électriques et électroniques. Ne

@ Concerne la France uniquement :

REPRISE A DEPOSER

Cet appareil, A LA LIVRAISON
ses accessoires
et cordons

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

GARANTIE IKEA

Si vous souhaitez faire valoir la garantie
de votre produit ou obtenir une
assistance produit

A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

&

jetez pas les appareils marqués du symbole

= avec les déchets ménagers. Rapportez ce
produit a votre centre de recyclage local ou
renseignez-vous aupres de votre mairie.

m

<l
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Veuillez contacter le Service client IKEA ; vous
trouverez le lien vers le portail libre-service
ou le numéro de téléphone sur
www.|KEA.com.

Pour compléter votre demande de service
sur le portail en libre-service et trouver plus
facilement des informations sur votre
produit ou des piéces détachées liées a votre
produit, nous vous recommandons de noter
le numéro d'article IKEA (8 chiffres) et le
numéro de série figurant sur I'étiquette du
produit.

CONSERVEZ LE BORDEREAU D'ACHAT/DE
LIVRAISON !

C'est votre preuve d'achat et la garantie ne
sera pas valable sans lui. Le ticket de caisse
comporte également le nom et le numéro
d'article IKEA (8 chiffres) de chaque appareil
acheté.

Veuillez lire attentivement la documentation
technique fournie avec votre appareil avant
de nous contacter.
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Anderungen vorbehalten.

A\ Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Der Hersteller ist nicht dafur
verantwortlich, wenn eine fehlerhafte Montage oder
Verwendung Verletzungen oder Schaden verursacht.
Bewahren Sie die Bedienungsanleitung griffbereit auf.

Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder von
dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das Gerat
sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemaller Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
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- Halten Sie sdmtliches Verpackungsmaterial von Kindern fern
und entsorgen Sie es ordnungsgemal.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

Allgemeine Sicherheit

- Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

- Dieses Gerat ist fur den hauslichen Gebrauch im Haushalt in
Innenrdumen konzipiert.

- Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern in
Pensionen, Bauernhéfen und anderen dhnlichen
Unterkunften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

- Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels kann
nur von einer Fachkraft vorgenommen werden.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Seien Sie vorsichtig und
berUhren Sie niemals die Heizelemente.

- Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehor oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

- Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.

- WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.
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Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfstrahlreiniger.
Benutzen Sie zum Reinigen der Glastlr keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie konnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fahren.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem autorisierten Servicezentrum oder einer
gleichermal3en qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.
Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter in
umgekehrter Reihenfolge ein.

Sicherheitshinweise

Das Gerat ist mit einem elektrischen
Klhlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

Installation

WARNUNG! Nur eine qualifizierte
Fachkraft darf die Montage des

Gerats vornehmen. Elektrischer Anschluss

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

Ziehen Sie das Gerat nicht am Griff.
Montieren Sie das Gerdt an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmaébeln sind einzuhalten.
Uberpriifen Sie vor der Montage des
Gerétes, ob sich die Ofentur ohne
Kraftanwendung 6ffnen l3sst.

WARNUNG! Brand- und
Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschliisse missen von
einer qualifizierten Elektrofachkraft
vorgenommen werden.

Das Gerat muss geerdet sein.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Verwenden Sie immer eine korrekt
installierte Schutzkontaktsteckdose.
Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen und
Verldangerungskabel.

Achten Sie darauf, den Netzstecker oder
das Netzkabel wahrend der Installation
oder Verwendung des Gerats nicht zu
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beschadigen. Sollte das Netzkabel
ausgetauscht werden mussen, muss dies
von unserem autorisierten
Servicezentrum durchgefiihrt werden.

+ Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetlr oder den unteren Bereich des
Gerates nicht berthrt oder in der Ndhe
dieser Komponenten vorbeigefuhrt wird,
insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tur heil? ist.

+ Alle Teile, die gegen direktes Bertihren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

+ Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Installation zuganglich ist.

+ Wenn die Netzsteckdose locker ist, darf

der Netzstecker nicht eingesteckt werden.

* Trennen Sie das Gerat nicht, indem Sie
am Netzkabel ziehen. Ziehen Sie immer
am Netzstecker.

» Verwenden Sie nur korrekte
Trennvorrichtungen:
Leitungsschutzschalter, Sicherungen (aus
der Halterung entfernte
Schraubsicherungen), Fehlerstrom-
schutzschalter und Schitze.

» Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Gerat allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann. Die Trennvorrichtung muss mit
einer Kontaktéffnungsbreite von
mindestens 3 mm ausgeflhrt sein. Bitte
verwenden Sie den BSMI-zertifizierten
exklusiven Uberstromschutzschalter mit
einem Kontakt von 3 mm oder mehr und
platzieren Sie ihn an einem Ort, an dem
der Benutzer ihn bedienen kann.

Verwendung

WARNUNG! Verletzungs-,
Verbrennungs-, Stromschlag-
oder Explosionsgefahr.

+ Fihren Sie keine Anderungen am Gerét
durch.
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Vergewissern Sie sich, dass die
Luftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie das Gerdt nach jedem
Gebrauch aus.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie wahrend
des Betriebs die Geratetir 6ffnen, da
heiRe Luft und brennbare Gemische aus
Alkoholbestandteilen austreten kénnen.
Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es in Kontakt mit
Wasser gerat.

Uben Sie keinen Druck auf die offene Tiir
aus.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Lassen Sie beim Offnen der Tiir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.

Verwenden Sie immer Glas und Glaser,
die zum Einkochen geeignet sind.
Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstdnde, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind,
im Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.

A WARNUNG! Risiko von Schiden

am Gerat.

Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

- Stellen Sie feuerfeste Formen oder
andere Gegenstande nicht direkt auf
den Boden des Gerats.

- Legen Sie keine Alufolie direkt auf
den Boden des Garraums.

- Fullen Sie kein Wasser in das heil3e
Gerat.

- Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr
oder feuchte Speisen im Gerat
stehen.

- Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehors sorgfaltig vor.

Verfarbungen der Email- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerates.
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Verwenden Sie eine tiefe Backform fur
feuchte Kuchen. Fruchtsafte verursachen
Flecken, die dauerhaft sein konnen.
Verwenden Sie nur vom Hersteller
mitgeliefertes oder empfohlenes Zubehor
fur dieses Gerat.

Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

Ist das Gerat hinter einer Mébelfront (wie
etwa einer Tur) installiert, achten Sie
darauf, dass die Tur wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Mobelfront
kénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. SchlieRen
Sie die Mébelfront nicht, bevor das Gerat
nach dem Gebrauch véllig abgekuhlt ist.

Reinigung und Pflege

WARNUNG! Verletzungsgefahr,
Brandgefahr oder Beschadigung
des Gerats.

Vor Wartungsarbeiten das Gerat
deaktivieren und den Stecker des
Anschlusskabels aus der Steckdose
ziehen.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekuhlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

Ersetzen Sie die TUrglasscheiben sofort,
wenn sie beschadigt sind. Wenden Sie
sich an das autorisierte Servicezentrum.
Seien Sie beim Herausnehmen der Tur
aus dem Gerat vorsichtig. Die Tur ist
schwer!

Reinigen Sie das Gerat regelmal3ig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Uberpriifen Sie das Produkt regelmé&Rig
auf Anzeichen von Abnutzung, die es fur
den Kontakt mit Lebensmitteln
ungeeignet machen konnten, wie z. B.
Risse, Blasenbildung, Ablésung,
Schrumpfung, Klebrigkeit, Korrosion oder
andere sichtbare Veranderungen der
Textur oder des Aussehens. Um
Abnutzungen vorzubeugen, befolgen Sie
bitte die Reinigungs- und Pflegehinweise.
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Fett- oder Speisereste im Gerat kénnen
einen Brand verursachen.

Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen
auf der Verpackung.

Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG! Stromschlaggefahr.

Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen mussen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z. B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fur den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

Dieses Produkt enthélt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.
Verwenden Sie nur Lampen mit
denselben Spezifikationen.

Wartung

Wenden Sie sich zur Reparatur des Gerats
an den autorisierten Kundendienst.

Dabei durfen ausschlief3lich
Originalersatzteile verwendet werden.

Entsorgung

WARNUNG! Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

Informationen darlber, wie Sie das Gerat
ordnungsgemal entsorgen kénnen,
erhalten Sie von lhrer Gemeindebehorde.
Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.
Entfernen Sie die Tur, um zu verhindern,
dass Kinder und Haustiere im Gerat
eingeschlossen werden.
Verpackungsmaterial:

Das Verpackungsmaterial ist
wiederverwertbar. Kunststoffteile sind mit
internationalen Abkurzungen wie PE, PS
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etc. gekennzeichnet. Entsorgen Sie das vorgesehenen Behaltern lhrer
Verpackungsmaterial in den daftr kommunalen Mullentsorgung.
Montage
WARNUNG! Siehe Kapitel Kabel

Sicherheitshinweise. Einsetzbare Kabeltypen fur Einbau oder

Austausch:
Montage
HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
Beachten Sie bei der Installation V2V2-F (T90), HO5 BB-F

die Montageanleitung. Fur den Kabelabschnitt sehen Sie die

. . Gesamtleistung auf dem Typenschild. Sie
Elektroinstallation kénnen auch die Tabelle heranziehen:

/\ WARNUNG! Der elektrische Gesamtleistung (W) | Kabelquerschnitt
Anschluss muss von einer (mm?)
qualifizierten Fachkraft -
vorgenommen werden. maximal 1380 3x0.75

@ Der Hersteller haftet nicht fur maximal 2300 3x1
Schaden, die aufgrund der maximal 3680 3x15
Nichtbeachtung der in den
Sicherheitshinweisen Das Erdungskabel (griin/gelbes Kabel) muss
beschriebenen 2 cm langer sein als das braune Phasen- und
Sicherheitsvorkehrungen das blaue Neutralkabel.
entstehen.

Der Backofen wird nur mit einem Netzkabel
geliefert.
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Geratebeschreibung

Gesamtansicht

LT

Bedienfeld
Einstellknopf flr die Ofenfunktionen
Display

Bedienfeld

Ein- und Ausschalten des Gerats
Einschalten des Gerats:

1. Dricken Sie die Knépfe. Die Knopfe
treten heraus.

2. Drehen Sie den Knopf fir die
Ofenfunktionen zur Auswahl einer
Funktion.

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Einstellungen zu dndern.

Drehen Sie den Knopf fir die

Ofenfunktionen in die Aus-Position @ um
das Gerat auszuschalten.

Uberblick - Bedienfeld

HE SSDEs

—
(=]
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Einstellknopf
Heizelement
Lampe
Ventilator

Garraumvertiefung - Behalter fur Aqua-
Reinigungsfunktion

Einschubschienen, herausnehmbar
Einschubebenen

Zubehor

Kombirost x 1

Fur Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.
Backblech x 1

Flr Kuchen und Platzchen.

Brat- und Fettpfanne x 1

Zum Backen und Braten oder als Pfanne
zum Aufsammeln von Fett.
Teleskopschienen x 1 Satz

Flr Einhangegitter und Backbleche.

O Driicken Sie, um die Geréate-
lampe ein- und auszuschalten.

® Halten Sie die Taste gedrtickt,
um die Funktion einzustellen:
Verriegelung.

OK Zur Bestatigung der Auswahl
drucken.

Display-Anzeigen

Display mit Tastenfunktionen:

) Driicken Sie, um die Timer-
Funktionen einzustellen.

'S Halten Sie die Taste gedruckt,
um die Funktion einzustellen:
Schnellaufheizung.

7V sTaRT \
sTOP
STOP
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& Das Gerat ist verriegelt.

‘/f Untermen: Koch-Assistent.

Garzeit ist eingeschaltet.
STOP

ey Untermend: Einstellungen

& Zeitvorwabhl ist eingeschaltet.

Schnellaufheizung ist einge-
schaltet.

Q) Uptimer ist eingeschaltet.

¢p | Dampfgaren ist aktiviert.

Fortschrittsbalken - Zeigt visu-
ell an, wann das Gerat die ein-
gestellte Temperatur erreicht

Q Kurzzeit-Wecker ist eingeschal-

oder die Garzeit beendet ist.

tet.

Vor der ersten Inbetriebnahme

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Einstellen der Uhrzeit

Warten Sie nach dem ersten Anschluss an
die Stromversorgung, bis das Display
Folgendes anzeigt: "00:00" oder "12:00" (je
nach Modell).

1. Drehen Sie den Bedienknopf, um die Zeit
einzustellen.

2. Driicken Sie OK,

Erstaufheizen und Reinigung

Das leere Gerat vor der ersten
Inbetriebnahme und dem ersten Kontakt mit
Lebensmitteln aufheizen. Das Gerat kann
unangenehmen Geruch und Rauch abgeben.
Luften Sie den Raum wahrend des
Aufheizens.

1. Entfernen Sie alle Zubehdrteile und die
herausnehmbaren Einhdngegitter aus
dem Gerat.

2. Einstellen der Funktion E. Einstellen der
Hoéchsttemperatur. Siehe Taglicher
Gebrauch. Lassen Sie das Gerat fur 1 Std
laufen.

3. Einstellen der Funktion . Einstellen der
Hoéchsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
far 15 Min laufen.

4. Einstellen der Funktion (). Einstellen der
Hochsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
far 15 Min laufen.

5. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekdhlt ist.

6. Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor
nur mit einem Mikrofasertuch, warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

7. Setzen Sie die Zubehorteile und die
herausnehmbaren Einhdngegitter wieder
in ihre ursprangliche Position ein.

Mechanische Kindersicherung

Der Backofen ist mit einer mechanischen
Kindersicherung ausgestattet. Es handelt
sich um das Turschloss auf der rechten Seite
des Backofens, unterhalb des Bedienfelds.

Offnen der Tir mit Kindersicherung:

1. Halten Sie die Kindersicherung gedruckt.

2. Ziehen Sie am Turgriff, um die Tur zu
o6ffnen. SchlieRen Sie die Backofentur,
ohne die Kindersicherung zu drucken..
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So entfernen Sie die Kindersicherung:

1. Offnen Sie die Tur und entfernen Sie die
Kindersicherung mit dem im

Taglicher Gebrauch

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Ofenfunktionen
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Lieferumfang des Backofens enthaltenen
Torx-Schlissel.

Befestigen Sie die Schraube nach dem
Entfernen der Kindersicherung wieder.

—= G

&

HeiBluft

Zum Rosten von Fleisch und Backen
von Kuchen. Stellen Sie eine niedrig-
ere Temperatur als bei Ober-/Unter-
hitze ein, da der Ventilator die War-
me gleichmallig im Backofeninneren
verteilt.

Pizzastufe

Zum Backen von Pizza und anderen
Gerichten, die von unten mehr War-
me bendtigen.

Unterhitze

Zum Braunen und fUr einen knuspri-
gen Boden. Verwenden Sie die un-
terste Einschubebene.

Ober- / Unterhitze
Zum Backen und Braten von Speisen
auf einer Einschubebene.

SteamBake / Aqua Reinigung

Far zusatzliche Feuchtigkeit wah-
rend des Garvorgangs. Fur die richti-
ge Farbe und knusprige Kruste beim
Backen. Fir mehr Saftigkeit beim
Aufwarmen.

In Reinigung und Pflege finden Sie
weitere Informationen zu: Aqua Rei-
nigung.

Feuchte Umluft

Diese Funktion ist darauf ausgelegt,
beim Kochen Energie zu sparen.
Wenn Sie diese Funktion verwenden,
kann die Temperatur im Gerat von
der eingestellten Temperatur abwei-
chen. Die Restwarme wird verwen-
det. Die Warmeleistung kann redu-
ziert werden. Weitere Informationen
finden Sie im Kapitel ,Tagliche Ver-
wendung”, Hinweise zu: Feuchte
Umluft.

Tiefkiihlgerichte

Lasst Fertiggerichte (z. B. Pommes
frites, Kartoffelspalten oder Frih-
lingsrollen) schén knusprig werden.

Grill
Zum Grillen dinner Lebensmittel
und zum Toasten von Brot.
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HeiBluftgrillen

Zum Braten groRRer Fleischstlicke
oder von Gefligel mit Knochen auf
einer Einschubebene. Zum Backen
von Gratins und zum Braunen.

@ Die Lampe wird bei einigen
Ofenfunktionen und einer
Temperatur unter 80 °C
automatisch ausgeschaltet.

Hinweise zu: Feuchte Umluft

Diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklasse und der Okodesign-
Anforderungen (gemaf EU 65/2014 und EU
66/2014) verwendet. Tests gemal3: IEC/EN
60350-1.

Die Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die
Funktion nicht unterbrochen wird. So wird
gewahrleistet, dass der Backofen mit der
hdchsten Energieeffizienz arbeitet.

Wenn Sie diese Funktion verwenden,
schaltet sich die Backofenbeleuchtung
automatisch nach 30 Sekunden aus.

Flr Kochanweisungen siehe Hinweise und
Tipps, Feuchte Umluft.

Einstellung: Ofenfunktionen

1. Drehen Sie den Backofen-Einstellknopf
auf eine Ofenfunktion.

2. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Temperatur einzustellen.

§> schnellaufheizung - Halten Sie diese
gedrlckt, um die Aufheizzeit zu verkirzen.
Die Funktion ist nur fur einige
Ofenfunktionen verfigbar. Der Lifter kann
sich automatisch einschalten.

SteamBake - Dampfgaren

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekuhlt ist.

2. Fullen Sie die Backraumvertiefung mit
Leitungswasser (100 ml zum Backen, 200
ml zum Braten).
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Die maximale Kapazitat der
Garraumvertiefung betragt 250 ml.
Fillen Sie die Garraumvertiefung nicht
wieder auf, wahrend der Garvorgang
lauft oder das Gerat heil? ist.

3. Drehen Sie den Knopf fur die

Kochfunktionen, um die Kochfunktion
auszuwahlen.

4. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Temperatur einzustellen.

5. Heizen Sie das leere Gerat 5 Min lang
auf, um Feuchtigkeit zu erzeugen.

6. Legen Sie die Lebensmittel in das Gerat
ein.

7. Drehen Sie nach Beendigung des
Kochens den Knopf fir die
Kochfunktionen in die Aus-Position, um
das Gerat auszuschalten.

8. Wenn das Gerat kalt ist, entfernen Sie
das restliche Wasser mit einem weichen
Lappen aus der Garraumvertiefung.

A WARNUNG! Offnen Sie die Tur

vorsichtig. Freigesetzte
Feuchtigkeit kann Verbrennungen
verursachen.

Eingabe: Menii =

Offnen Sie das Mend, um auf Gerichte mit
dem Koch-Assistenten und auf Einstellungen
zuzugreifen.

1. Drehen Sie den Knopf fur die
Ofenfunktionen auf —.

Auf dem Display wird ‘/3 ep angezeigt.
2. Drehen Sie den Bedienknopf und wahlen
Sie das Symbol, um in das Untermenu zu

gelangen. Drucken Sie OK.

Einstellung: Koch-Assistent ¥

Das Untermenu Koch-Assistent besteht aus
Programmen, die fur spezielle Gerichte
gedacht sind. Die Programme beginnen mit
einer geeigneten Einstellung. Sie kdnnen die
Zeit und die Temperatur wahrend des
Garens einstellen.

1. Drehen Sie den Knopf fur die
Ofenfunktionen auf —.
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2. Drehen Sie den Bedienknopf, um ¥

auszuwdahlen, und driicken Sie dann OK

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um ein
Gericht (P1 - P...) auszuwahlen. Driicken
sie OK,

4. Drehen Sie den Bedienknopf, um das
Gewicht einzustellen. Die Option ist fur
ausgewahlte Gerichte verfligbar.
Driicken Sie OK,

5. Das Gericht in das Gerat geben. Dricken
Sie OK,

6. Wenn die Funktion beendet ist, prifen
Sie nach, ob das Gericht fertig ist.
Verlangern Sie bei Bedarf die Garzeit.
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Untermenu: Koch-Assistent

Legende
Gewichtsanpassung verfligbar.

Fallen Sie die Garraumvertiefung
zum Dampfgaren mit Wasser.

k|

Heizen Sie das Gerat auf, bevor Sie
mit dem Kochen beginnen.

=]

B Einschubebene. Siehe Geratebe-
schreibung.

Das Display zeigt P und eine Nummer des

Gerichts an, die Sie in der Tabelle Gberprifen

kénnen.

Speise Gewicht Einschubebene / Zubehor
P1 Roastbeef, blutig
1- 1.5'kg; 4 _“5 = 2; Backblech
P2 |Roastbeef,rosa | cmdicke Stl- | Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer
ke ; E
P3 Roastbeef, durch heiBen Pfanne. In das Gerat einlegen.
Steak, rosa 180-220 g pro | [#][H]3; Bréter auf Kombirost
P4 Stlick; 3 cm di- | Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer
cke Scheiben | heigen Pfanne. In das Gerit einlegen.
Rinderbraten / 15-2kg | B2 Brater auf Kombirost
geschmort (Pri- Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer
P5 | meRib, obere heiRen Pfanne. Flissigkeit hinzugeben. In das
runde, dicke Flan- Gerét einlegen.
ke)
Roastbeef, blutig
P6 (Niedertempera-
tur-Garen)
Roastbeef, rosa 1-1.5kg;4-5 EI 2; Backblech
P7 | (Niedertempera- | cmdicke Std- | Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer
tur-Garen) cke heiRen Pfanne. In das Gerét einlegen.
Roastbeef, durch
P8 (Niedertempera-
tur-Garen)
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Speise Gewicht Einschubebene / Zubehér
Rindfleischfilet,
P9 blutig (Nieder-
temperatur Ga-
ren)
Rinderfilet, rosa gcsm L.SCESS'?J E2; Backblech o ) o
P10 | (Niedertempera- e Brgten Sie das Fleisch einige Mlnuten in einer
tur Garen) heiBen Pfanne. In das Gerét einlegen.
Rinderfilet, fer-
P11 tig (Niedertempe-
ratur Garen)
Kalbsbraten (z. B. | 0.8-1.5kg; 4 (18] 2: Brater auf Kombirost
P12 Schulter) cm dicke StU- | Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer
cke heiRen Pfanne. Flussigkeit hinzugeben. In das
Gerat einlegen. Braten zugedeckt.
Schweinebraten 15-2kg  |[E] 2 Brater auf kombirost
P13 | Nacken oder Geben Sie 200 ml Flissigkeit in den Brater.
Schulter
Pulled Pork (Nie- 1.5-2kg =l 2: Backblech
P14 dertemperatur Wenden Sie das Fleisch nach der Halfte der
Garen) Garzeit, um eine gleichmaRige Braunung zu
erzielen.
Schweinelende, | 1-1.5kg;5-6 (= 2; Brater auf Kombirost
P15  |frisch cm dicke StU- | Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer
cke heiRen Pfanne. In das Gerét einlegen.
Schweinefleisch- | 2-3kg; ver- |[=]3: tiefe Pfanne
Spareribs wenden Sie ro- | glijssigkeit hinzufigen, um den Boden eines
P16 he,2-3cm | Gerichts zu bedecken. Wenden Sie das Fleisch
dinne Spare- | nach der Halfte der Garzeit.
ribs
Lammkeule mit | 1.5-2kg;7-9 | [ 2; Briter auf Backblech
P17 | Knochen cm dicke St- | plijssigkeit hinzugeben. Wenden Sie das
cke Fleisch nach der Hélfte der Garzeit.
Hahnchen, ganz | 1-1.5kg; frisch | ([=] 2; laa) 200 mi; Auflaufform auf Back-
blech
P18 Das Hahnchen nach der Hélfte der Garzeit

wenden, um eine gleichmafige Braunung zu
erzielen.
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Speise Gewicht Einschubebene / Zubehor
p1g | Halbes Hahn- 0.5-0.8kg |[=]3: Backblech
chen
Hahnchenbrust | 180 - 200 g pro | [%][H 2; Auflaufform auf Kombirost
P20 Stuck Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer
heillen Pfanne.
Hiihnerkeulen, - = 3: Backblech
P21 frisch Wenn Sie die Hidhnchenschenkel zuerst mari-
nieren, stellen Sie die niedrigere Temperatur
ein und garen Sie sie langer.
Ente, ganz 2-3kg C1[= 2; Brater auf Kombirost
P22 Legen Sie das Fleisch in den Brater. Die Ente
nach der Halfte der Garzeit wenden.
Gans, ganz 4-5kg = 2; tiefe Pfanne
P23 Legen Sie das Fleisch auf das tiefe Backblech.
Die Gans nach der Halfte der Garzeit wenden.
p24 |Hackbraten 1kg = 2: Kombirost
Fisch, ganz, ge- 0.5-1kg pro |[=2: Backblech
p25 | grillt Fisch Fullen Sie den Fisch mit Butter, Gewiirzen und
Krautern.
P26 | Fischfilet - [1][=] 3: Auflaufform auf Kombirost
P27 Kasekuchen - B2 28cm Back-Springform auf Kombi-
rost
P28 |Apfelkuchen - E 2; s 100 - 150 mi; Backblech
P29 |Apfel-Tarte - (= 2: Kuchenform auf Kombirost
p3g | Apfelkuchen - BE 2, 100-150 mi; D 22 cm Ku-
chenform auf Kombirost
P31 | Brownies 2kgTeig | []3; tiefe Pfanne
P32 Muffins - H|=] 2; laa) 100 - 150 ml; Muffin-Blech auf
Kombirost
P33 |Laibkuchen - = 2; Kastenform auf Kombirost
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Speise Gewicht Einschubebene / Zubehor
Ofenkartoffeln 1 kg =2 Backblech
P34 Die ganzen Kartoffeln mit der Schale auf das
Backblech geben.
P35 Kartoffelspalten Tkg [=]3; Backblech mit Backpapier ausgekleidet
Kartoffeln in Stlicke schneiden.
P36 Gemischtes Grill- 1-1.5kg [=]3; Backblech mit Backpapier ausgekleidet
gemuse Gemuse in Stiicke schneiden.
p37 | Kroketten, gefro- 0.5 kg [=]3; Backblech
ren
p3g | Pommes frites, 0.75 kg (= 3: Backblech
gefroren
Fleisch-/ Gerpi]- 1-1.5kg =] 2; Auflaufform auf Kombirost
P39 selasagne mit
trockenen Nu-
delblattern
Kartoffelgratin 1-15kg (=] 1; Auflaufform auf Kombirost
P40 | (rohe Kartoffeln) Drehen Sie das Gericht nach der Hélfte der
Garzeit um.
pay | Pizza frisch, i [#](=1 2; laa) 100 mi; Backblech mit Backpa-
dinn pier ausgekleidet
P42 Pizza frisch, dick ) [aE 2; Backblech mit Backpapier ausgeklei-
det
P43 | Quiche - (=) 2; Backform auf Kombirost
Baguette / Cia- 0.8 kg (4] (= 2: ) 100 mi; Backblech mit Backpa-
P44 | batta/WeiBbrot pier ausgekleidet
FUr WeiBbrot mehr Zeit nétig.
Vollkorn- / Rog- Tkg [51H 2;la) 100 mi; Backblech mit Backpa-
P45 | gen-/dunkles pier ausgekleidet / Kastenform auf Kombi-

Brot

rost

Andern: Einstellungen {3
1.

Drehen Sie den Knopf fir die

Ofenfunktionen auf —=.
Drehen Sie den Bedienknopf, um o8

auszuwahlen, und dricken Sie dann OK,

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Einstellung auszuwahlen. Driicken Sie
OK

4. Drehen Sie den Bedienknopf, um den
Wert einzustellen. Driicken Sie OK,
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5. Drehen Sie den Knopf fir die
Ofenfunktionen in die Aus-Position, um
Meni zu verlassen.

Untermend: Einstellungen
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Einstellung Wert
01 Uhrzeit Andern
02 Helligkeit 1-5
Tastentone 1 - Piepton, 2 -
03 Klicken, 3 -
Ton aus
04 Lautstarke 1-4

Einstellung Wert

05 Uptimer Ein / Aus
06 Beleuchtung Ein / Aus
07 Schnellaufhei- Ein / Aus

zung
08 Demo-Modus -
09 Softwareversion | Prifen

Gerat auf Werks- [Ja/ Nein
10 einstellungen zu-

ricksetzen

Uhrfunktionen

Beschreibung der Timerfunktionen

Q Einstellen einer Countdown-
Kurzzeit- | 2€it. Nach Ablauf der Zeit er-
Wecker | tontder Signalton. Diese Funk-
tion hat keinen Einfluss auf
den Betrieb des Gerats und
kann jederzeit eingestellt wer-
den.

Einstellen der Gardauer. Nach
STOP Ablauf des Timers ertont ein

Garzeit | giustisches Signal und die
Ofenfunktion stoppt automa-
tisch.

& Verzdgerung des Starts und/

Zeitvor- | 0der des Endes des Kochens.

wahl
O Anzeigen der Einschaltzeit des
Uptimer | Gerats. Das Maximum ist 23

Std 59 Min. Diese Funktion hat
keinen Einfluss auf den Betrieb
des Gerats und kann jederzeit

eingestellt werden.

Einstellung: Kurzzeit-Wecker A\

1.

Drucken Sie @

Im Display wird Folgendes angezeigt: 0:00

und D

2. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Kurzzeit-Wecker einzustellen.

3. Driicken Sie OK. Der Timer startet
umgehend.

Einstellung: Garzeit %

1. Drehen Sie die Knépfe, um die
Ofenfunktion auszuwahlen und die
Temperatur einzustellen.

2. Drucken Sie @ bis das Display

Folgendes anzeigt: 0:00 und stor.

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Garzeit einzustellen.

4. Driicken Sie OK. Der Timer startet
umgehend.

5. Wenn die Zeit abgelaufen ist, driicken Sie

OK und drehen Sie den Knopf fir die
Ofenfunktionen auf die Position ,Aus”.

Einstellung: Zeitvorwahl &

1. Drehen Sie die Kndpfe, um die
Ofenfunktion auszuwahlen und die
Temperatur einzustellen.

2. Driicken Sie @ bis das Display
Folgendes anzeigt: @ und START.
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3. Drehen Sie den Knopf, um die Startzeit
einzustellen.

4. Driicken Sie OK,

Im Display wird Folgendes angezeigt: --:--@

STOP .

5. Drehen Sie den Bedienknopf, um das
Ende einzustellen.

6. Driicken Sie OK,

Der Countdown des Timers beginnt zu der

eingestellten Startzeit.

7. Wenn die Zeit abgelaufen ist, druicken Sie
OK und drehen Sie den Knopf fir die
Ofenfunktionen auf die Position ,Aus".

Einstellung: Uptimer ©)

1. Drehen Sie den Knopf fir die

Ofenfunktionen aufE, um zu Meni zu
gelangen.

Verwendung des Zubehors

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Einsetzen des Zubehoérs

Eine kleine Vertiefung oben erhéht die
Sicherheit und bietet Neigungsschutz. Die
Vertiefungen sind auch Kippsicherungen.
Durch den umlaufend erhéhten Rand des
Rosts ist das Kochgeschirr gegen Abrutschen
vom Rost gesichert.

Kombirost
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2. Drehen Sie den Bedienknopf, um @ /
Uptimer auszuwahlen. Siehe Taglicher
Gebrauch, Men: Einstellungen.

3. Driicken Sie OK,

4. Drehen Sie den Bedienknopf, um den
Uptimer ein- und auszuschalten.

5. Driicken Sie OK,

Einstellung: Uhrzeit

1. Drehen Sie den Knopf fur die

Ofenfunktionen auf ==, um zu Menu zu
gelangen.

2. Drehen Sie den Bedienknopf, um b/
Uhrzeit auszuwahlen. Siehe Taglicher
Gebrauch, Menu: Einstellungen.

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um die Uhr
einzustellen.

4. Dricken Sie OK,

Schieben Sie den Rost mit den Fuf3en nach
unten zwischen die Fihrungsstabe der

Einhangegitter. Stellen Sie sicher, dass der
Rost die Riickseite des Garraums berUhrt.

Backblech / Auflaufpfanne

—

Schieben Sie das Backblech zwischen die
FUhrungsstabe der Einhdngegitter.
Platzieren Sie das Backblech mit Gefalle zur
Ruckseite des Backofeninnenraums.
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Verwendung: Teleskopschienen

@ Bewahren Sie die
Montageanleitung der
TeleskopauszUlige fur die spatere
Verwendung auf.

Die Teleskopauszuge erleichtern das
Einsetzen und Herausnehmen der Roste.

/\ Vorsicht! Reinigen Sie die
Teleskopschienen nicht in der
Spulmaschine. Die
Teleskopschienen nicht
schmieren.

1. Ziehen Sie die rechten und linken
Teleskopschienen heraus.

Zusatzfunktionen

Sperren il

Diese Funktion verhindert ein
versehentliches Verstellen der
Geratefunktion.

Wenn sie aktiviert wird, wahrend das Gerat
in Betrieb ist, verriegelt sie das Bedienfeld
und sorgt daflr, dass die aktuellen
Kocheinstellungen ohne Unterbrechung
weiterlaufen.

Wird sie bei ausgeschaltetem Gerat aktiviert,
bleibt das Bedienfeld verriegelt, so dass das
Gerat nicht versehentlich eingeschaltet
werden kann.
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2. Setzen Sie den Kombirost auf die
Auszuge, und schieben Sie diese
vorsichtig in den Backofen. Achten Sie
darauf, die Teleskopschienen ganz in den
Backofen zu schieben, bevor Sie die
Backofentur schlieBen.

6- gedruckt halten, um die Funktion
einzuschalten.

Ein Signal ertont. & - blinkt 3 X, wenn die
Verriegelung eingeschaltet ist.

- gedruckt halten, um die Funktion
auszuschalten.

Automatische Abschaltung

Aus Sicherheitsgrinden schaltet sich das
Gerat nach einer bestimmten Zeit
automatisch aus, wenn die Ofenfunktion
aktiv ist und keine Einstellungen geandert
werden.
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°0) O (sta)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 -245 5.5
250 - max. 3

Wenn Sie eine Ofenfunktion fiir eine Dauer
verwenden mochten, die die automatische
Abschaltzeit Gberschreitet, stellen Sie die
Garzeit ein. Siehe Uhrfunktionen.

Hinweise und Tipps

Garempfehlungen

Die Temperaturen und Garzeiten in den
Tabellen dienen nur als Richtwerte. Sie
hangen von den Rezepten sowie der Qualitat
und Menge der verwendeten Zutaten ab.

Ihr Gerat backt oder brat unter Umstanden
anders als |hr friheres Gerat. Die Hinweise
unten enthalten die empfohlenen
Einstellungen fur Temperatur, Garzeit und
Einschubebene fir die einzelnen Speisen.

Die Ebenen werden vom Boden des
Backofens aus gezahlt.

Finden Sie fur ein bestimmtes Rezept keine
konkreten Einstellungen, orientieren Sie sich
an einem ahnlichen Rezept.

In den Tabellen verwendete Symbole:

B | Lebensmittelart
Ofenfunktion
°C |Temperatur

= | Zubehor
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Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit
den Funktionen: Beleuchtung, Zeitvorwahl.

Kiuhlgeblase

Wenn das Gerat in Betrieb ist, schaltet sich
das Kuhlgeblase automatisch ein, um die
Oberflachen des Gerats kihl zu halten. Nach
dem Abschalten des Gerats kann das
Kihlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat
abgekuhlt ist.

[=] |Einschubebene

(M | Garzeit (Min)

(® |Weitere Informationen

Feuchte Umluft - Empfohlenes
Zubehor

Verwenden Sie dunkle und nicht
reflektierende Backformen und Behalter. Sie
haben eine bessere Warmeabsorption als
helle Farbe und reflektierende Schisseln.

+ Pizzapfanne - dunkel, nicht-reflektierend,
Durchmesser 28 cm

+ Auflaufform - dunkel, nicht-reflektierend,
Durchmesser 26 cm

+ Auflaufformchen - Keramik,
Durchmesser 8 cm, Héhe 5 cm

* Flan-Boden-Backform - dunkel, nicht
reflektierend, Durchmesser 28 cm

Feuchte Umluft

Beachte fiir beste Ergebnisse die unten in
der Tabelle aufgefiihrten Empfehlungen.
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L = °C O

Brotchen, sif3, 16 | Backblech oder tiefes 180 20-30

Stlick Blech

Brotchen, 9 Stlick | Backblech oder tiefes 180 30-40
Blech

Pizza, gefroren, Kombirost 220 10-15

0.35 kg

Biskuitrolle Backblech oder tiefes 170 25-35
Blech

Brownie Backblech oder tiefes 175 25-30
Blech

Soufflé, 6 Stlick Keramikformchen auf 200 25-30
Kombirost

Biskuitboden Biskuitform auf Kombi- 180 15-25
rost

Englischer Sand- | Backform auf Kombirost 170 40-50

wichkuchen a la

Victoria

Fisch, pochiert, Backblech oder tiefes 180 20-25

0.3 kg Blech

Fisch, ganz, 0.2 kg | Backblech oder tiefes 180 25-35
Blech

Fischfilet, 0.3 kg | Pizzapfanne auf Kombi- 180 25-30
rost

Fleisch, pochiert, | Backblech oder tiefes 200 35-45

0.25 kg Blech

Schaschlik0.5kg Backblech oder tiefes 200 25-30
Blech

Platzchen, 16 Backblech oder tiefes 180 20-30

Stlick Blech

Makronen, 24 Backblech oder tiefes 180 25-35

Stick Blech

Muffins, 12 Stiick | Backblech oder tiefes 170 30-40
Blech

Kleingeback, pi- Backblech oder tiefes 180 25-30

kant, 20 Sttck

Blech
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Murbeteigplatz- | Backblech oder tiefes 150 2 25-35
chen, 20 Stuck Blech

Tortchen, 8 Stiick | Backblech oder tiefes 170 2 20-30

Blech

Gemuse, po- Backblech oder tiefes 180 3 35-45
chiert, 0.4 kg Blech

Vegetarisches Pizzapfanne auf Kombi- 200 3 25-30
Omelett rost
Mediterranes Ge- | Backblech oder tiefes 180 4 25-30
muse, 0,7 kg Blech

Informationen fir Priifinstitute

Tests gemal3 IEC 60350-1.

&L, = = °C O
Tortchen, 20 pro Ober- / Unterhitze | Backblech 3 160 20-35
Backblech
Tortchen, 20 pro Heil3luft Backblech 3 150 - 160 20-35
Backblech
Tortchen, 20 pro HeiBluft Backblech| 2und4 | 150-160 20-35
Backblech
Apfelkuchen, 2 Back- Ober- / Unterhitze Kombi- 2 180 70-90
formen a @20 cm rost
Apfelkuchen, 2 Back- HeiBluft Kombi- 2 160 70-90
formen a @ 20 cm rost
Fettfreier Biskuit, Ku- Ober- / Unterhitze Kombi- 1 170 25-35
chenform @ 26 cm" rost
Fettfreier Biskuit, Ku- HeiBluft Kombi- 2 160 40-50
chenform @ 26 cm" rost
Fettfreier Biskuit, Ku- Heilluft Kombi- 2und 4 160 40 - 60
chenform @ 26 cm?) rost
Mdurbeteig-Platzchen Heil3luft Backblech 3 140 - 150 20-40
Murbeteig-Platzchen HeiBluft Backblech| 2und4 | 140-150 25-45
Mdurbeteig-Platzchen Ober- / Unterhitze | Backblech 3 140 - 150 25-45
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Toast!) Grill Kombi- 4 Max. 1-5
rost

1) Gerdt 10 Minuten vorheizen.

Reinigung und Pflege

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Hinweise zur Reinigung

Reinigungsmittel

Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats
nur mit einem Mikrofasertuch mit
warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel. Reinigen und
Uberprifen Sie die Turdichtung um den
Garraumrahmen.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit
einer geeigneten Reinigungsldsung.
Reinigen Sie Flecken mit einem milden
Reinigungsmittel.

Taglicher Gebrauch

Reinigen Sie den Innenraum des Gerats
nach jedem Gebrauch.
Fettansammlungen oder andere
Speisereste konnten einen Brand
verursachen.

Es kann sich Feuchtigkeit im Gerat oder
an den Glasscheiben der Tur
niederschlagen. Um die Kondensation zu
reduzieren, schalten Sie das Gerat immer
10 Minuten vor dem Garen ein. Lassen Sie
Speisen nicht langer als 20 Minuten im
Gerat stehen. Trocknen Sie das Innere des
Gerats nach jedem Gebrauch nur mit
einem Mikrofasertuch.

Zubehor

Reinigen Sie alle Zubehorteile nach jedem
Gebrauch und lassen Sie sie trocknen.
Verwenden Sie nur ein Mikrofasertuch mit
warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel. Reinigen Sie die
Zubehorteile nicht im Geschirrspdiler.

* Reinigen Sie das Zubehor mit
Antihaftbeschichtung nicht mit
Scheuermitteln oder scharfkantigen
Gegenstanden.

Reinigung der Garraumvertiefung

Entfernen Sie nach dem Dampfgaren
Kalkrickstande aus der Garraumvertiefung.

Fur die Funktion: SteamBake
reinigen Sie den Backofen nach 5
- 10 Garzyklen.

1. GieRBen Sie 250 ml Weildweinessig oder
Zitronensaure in die Garraumvertiefung.
Benutzen Sie einen héchstens 6 %-igen
Essig ohne Zusatze.

2. Lassen Sie den Essig bei
Umgebungstemperatur 30 Minuten lang
die Kalkrickstande auflésen.

3. Reinigen Sie den Garraum mit warmem
Wasser und einem weichen Lappen.

Entfernen der Einhdngegitter

Entfernen Sie die Einhangegitter zur
Reinigung des Gerats.

1. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekuhlt ist.

2. Ziehen Sie das Einhangegitter vorne von
der Seitenwand weg.

3. Ziehen Sie das Einhangegitter hinten von
der Seitenwand weg und nehmen Sie es
heraus.
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4. Setzen Sie die Einhdngegitter wieder in
ihre urspriingliche Position ein.
Wiederholen Sie die Schritte in
umgekehrter Reihenfolge.

Wenn die Teleskopschienen mitgeliefert

werden, mussen ihre Haltestifte nach vorne

zeigen.

Aqua Reinigung

Bei dieser Reinigungsfunktion werden
mithilfe von Feuchtigkeit Fett- und
Speisereste aus dem Gerat entfernt.

1. Fullen Sie Wasser in die
Garraumvertiefung: 200 ml.

2. Stellen Sie die Funktion ein.

3. Stellen Sie die Temperatur auf 90°C ein.

4. Lassen Sie das Gerat 30 Min lang
arbeiten.

5. Schalten Sie das Gerat aus.

6. Warten Sie, bis das Gerat kalt ist.
Trocknen Sie den Garraum mit einem
weichen Lappen ab.

Aus- und Einbauen der Tiir

Die Backofentlir hat drei Glasscheiben. Sie
konnen die Backofentlir und die inneren

Glasscheiben entfernen, um sie zu reinigen.

Lesen Sie die gesamte Anleitung ,Aus- und
Einbauen der Tur", bevor Sie die
Glasscheiben entfernen.

Vorsicht! Verwenden Sie den
Backofen nicht ohne die
Glasscheiben.

1. Offnen Sie die Backofentiir vollstandig
und halten Sie beide Scharniere fest.
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2. Heben und ziehen Sie die Verriegelungen

an, bis sie einrasten.

SchlieRen Sie die Backofentur halb bis
zur ersten Offnungsstellung.
AnschlieRend heben und ziehen Sie die
Tar aus der Aufnahme heraus.

M —

Legen Sie die Tur auf einer stabilen
Oberflache auf einen weichen Lappen.

Fassen Sie die Tirabdeckung B an der
Oberkante der Tur an beiden Seiten an
und drtcken Sie sie nach innen, um den
Klippverschluss zu lésen.

6. Ziehen Sie die Turabdeckung nach vorn,

um sie abzunehmen.
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7. Halten Sie die Glasscheiben der Tir an
der Oberkante fest und ziehen Sie sie
vorsichtig einzeln heraus. Beginnen Sie
mit der oberen Glasscheibe. Achten Sie
darauf, dass die Glasscheiben vollstandig
aus den Halterungen gezogen werden.

8. Reinigen Sie die Glasscheiben mit Wasser
und Spulmittel. Trocknen Sie die
Glasscheiben sorgféltig. Reinigen Sie die
Glasscheiben nicht im Geschirrspuler.

9. Setzen Sie nach der Reinigung die
Glasscheiben, die Turabdeckung und die
Backofentur ein und schlieRen Sie die
Hebel beider Scharniere.

Wenn die Tur korrekt installiert ist, héren Sie

beim SchlieRen der Verriegelungen ein

Klicken.

Achten Sie beim Wiedereinsetzen der

Glasscheiben (A und B) auf die richtige
Reihenfolge. Achten Sie auf das Symbol /
den Druck auf der Seite der Glasscheibe.
Jede Glasscheibe sieht anders aus, um die
Demontage und Montage zu erleichtern.

Die bedruckte Zone muss der Innenseite der
Tur zugewandt sein. Vergewissern Sie sich
nach der Montage, dass sich die Oberflache
der Glasscheibenrahmen an den bedruckten
Zonen nicht rau anfthlt.

Bei korrektem Einbau macht die
Turabdeckung ein Klickgerausch.
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Achten Sie darauf, dass Sie die mittlere
Glasscheibe korrekt in der Aufnahme
installieren.

Austauschen der Lampe

WARNUNG! Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heil3 sein.

1. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekuhlt ist.

2. Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

3. Legen Sie das Tuch auf den Ofenboden.

/\ Vorsicht! Halten Sie die
Halogenlampe immer mit einem
Tuch fest, um zu verhindern, dass
Fettrickstande auf der Lampe
verbrennen.

Hintere Lampe

1. Drehen Sie die Glasabdeckung und
nehmen Sie sie ab.

2. Reinigen Sie die Glasabdeckung.

3. Ersetzen Sie die Lampe durch eine
geeignete, bis 300 °C hitzebestandige
Lampe.

4. Bringen Sie die Glasabdeckung an.
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Fehlerbehebung

WARNUNG! Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Was zu tun ist, wenn ...
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Problem

Priifen...

Das Gerat erwarmt sich nicht.

Die Abschaltautomatik ist ausgeschaltet.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

Die Sicherung ist nicht durchgebrannt.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

Sperren ist deaktiviert.

Die Lampe ist ausgeschaltet.

Feuchte Umluft - ist aktiviert.

Die Lampe funktioniert nicht.

Die Lampe ist durchgebrannt.

Die Turdichtung ist beschadigt.

Verwenden Sie das Gerat nicht. Wenden Sie
sich an ein autorisiertes Servicezentrum.

Auf dem Display wird 00:00 angezeigt.

Es gab einen Stromausfall. Stellen Sie die
Uhrzeit ein.

Das Wasser tritt aus der Garraumvertiefung
aus.

Es befindet sich zu viel Wasser in der Gar-
raumvertiefung.

Wenn das Display einen
Fehlercode anzeigt, der nichtin
dieser Tabelle enthalten ist,
schalten Sie die Haussicherung
aus und wieder ein, um das Gerat
neu zu starten. Wenn der
Fehlercode erneut angezeigt wird,
wenden Sie sich an ein
autorisiertes Servicezentrum.

©

Service-Daten

Wenn Sie das Problem nicht selbst |6sen
kénnen, wenden Sie sich an ein autorisiertes
Servicezentrum.

Die vom Kundendienst benétigten Daten
finden Sie auf dem Typenschild. Das

Typenschild befindet sich am vorderen
Rahmen des Gerdts. Es ist bei gedffneter Tur
sichtbar. Entfernen Sie das Typenschild nicht
vom Gerat.

Wir empfehlen lhnen, die Daten hier zu
notieren:

Modell (MOD.) :

Produktnummer
(PNCQ):

Seriennummer
(S.N.):




DEUTSCH

Technische Daten

Technische Daten
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Breite 480 mm
Abmessungen (intern) Hohe 361 mm
Tiefe 416 mm
BackblechgroRe 1438 cm?
Oberes Heizelement 2300 W
Unteres Heizelement 1000 W
Grill 2300 W
Ring 2400 W
Gesamtbewertung 2990 W
Spannung 220-240V
Frequenz 50 - 60 Hz
Anzahl der Funktionen 9

Energieeffizienz

Produktinformationsblatt und Produktinformationen geméaR (EU) Nr. 65/2014

und (EU) Nr. 66/2014

Name des Lieferanten

IKEA

Modellbezeichnung

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Energieeffizienzindex

81.2

Energieeffizienzklasse

A+

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, kon-
ventioneller Modus

0.93 kWh/Programm

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, Um-
luft-Modus

0.69 kWh/Programm

Anzahl der Garraume

Warmequelle

Strom

Volumen

721
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Art des Backofens Eingebauter Backofen
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Masse
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

Gerat getestet gemalR3: EN IEC 60350-1.

Informationsanforderungen gemaf (EU) Nr. 2023/826

Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand 0,8W

Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um automatisch den entsprechenden 20 Min

Energiesparmodus zu erreichen

Gerat getestet gemaf3: EN 50564.

Optimierungstipps

Stellen Sie sicher, dass die Geratetur
geschlossen ist, wenn das Gerat in Betrieb
ist. Die Geratetlr darf wahrend des
Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden.
Halten Sie die Turdichtung sauber und
stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der
richtigen Position befindet.

Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall und
dunkle, nicht-reflektierende Backformen und
Behalter.

Heizen Sie das Gerat vor dem Garen nicht
auf, es sei denn, dies wird ausdricklich
empfohlen.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
beim Backen so kurz wie méglich.

Garen mit HeiBluft

Verwenden Sie nach Moéglichkeit die
Garfunktionen mit Geblase (nur ausgewahlte
Modelle).

Restwarme
Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur

mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des
Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwarme, um die Speisen
warmzuhalten oder andere Gerichte
aufzuwarmen.

Wenn Sie das Gerat ausschalten, zeigt das
Display die Restwarme oder Temperatur an.

Warmhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die
Restwarme zum Warmhalten von Speisen
nutzen mochten. Die Restwdrmeanzeige
oder Temperatur werden auf dem Display
angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter Beleuchtung
Schalten Sie die Lampe wahrend des
Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein,
wenn Sie sie bendtigen.
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Informationen zur Entsorgung

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmull gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fur alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fur Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat
entnommen werden kénnen. Der Endnutzer
ist zudem selbst daflr verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu léschen.

Hinweise zum Recycling
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Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmull sondern uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erftillt, am
Ort der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe
hierzu unentgeltlich zuriickzunehmen. Das
gilt auch fur Vertreiber von Lebensmitteln
mit einer Gesamtverkaufsflache von
mindestens 800 m?, die mehrmals im
Kalenderjahr oder dauerhaft Elektro- und
Elektronikgerate anbieten und auf dem
Markt bereitstellen. Solche Vertreiber
mussen zudem auf Verlangen des
Endnutzers Altgerate, die in keiner dul3eren
Abmessung groRer als 25 cm sind (kleine
Elektrogerate), im Einzelhandelsgeschaft
oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zuriickzunehmen; die
Ricknahme darf in diesem Fall nicht an den
Kauf eines Elektro- oder Elektronikgerates
geknipft, kann aber auf drei Altgerate pro
Gerateart beschrankt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private
Haushalt, wenn das neue Elektro- oder
Elektronikgerat dorthin geliefert wird; in
diesem Fall ist die Abholung des Altgerates
far den Endnutzer kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fur
den Vertrieb unter Verwendung von



DEUTSCH

Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fur
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandfldchen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmeubertrager (z. B. Kihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Gerate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Geréte
beschrankt, bei denen mindestens eine der
duBeren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle Ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Ruckgabemaoglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fur
kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnutzer
zuriickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Méglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der

IKEA Garantie

Wenn Sie lhre Produktgarantie in
Anspruch nehmen oder Produktsupport
erhalten méchten

Bitte kontaktieren Sie den IKEA-
Kundendienst. Den Link zum Self-Service-
Portal oder die Telefonnummer finden Sie
auf www.IKEA.com.

Um lhre Serviceanfrage im Self-Service-
Portal abzuschlieRen und Informationen zu
lhrem Produkt oder zu Ersatzteilen, die mit
lhrem Produkt verbunden sind, leichter zu
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Lieferung von Neugeraten Altgerate
desselben Typs, die im Wesentlichen die
gleichen Funktionen wie die Neugerate
erfullen, kostenlos vom Endverbraucher
zuriickzunehmen. Dies gilt auch bei der
Lieferung von neuen Elektro- und
Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Darliber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache
von mindestens 400 m? verkauft,
verpflichtet, Altgerate, die in keiner duBeren
Abmessung gréBer als 25 cm sind
(Elektrokleingerate), im Ladengeschaft oder
in unmittelbarer Nahe kostenlos
zuriickzunehmen; die Ricknahme darf in
diesem Fall nicht vom Kauf eines Elektro-
oder Elektronikgerates abhangig gemacht
werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclingh6fen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an lhre
Gemeindeverwaltung.

finden, bitten wir Sie, die IKEA-
Artikelnummer (8-stellig) und die
Seriennummer auf dem Typenschild zu
notieren.

BEWAHREN SIE DEN KAUF-/LIEFERBELEG
AUF!

Er ist Ihr Kaufnachweis und ohne ihn ist die
Garantie nicht guiltig. Auf der Kauf-/
Lieferbeleg finden Sie auch den Namen und
die IKEA-Artikelnummer (8-stellig) fur jedes
gekaufte Gerat.

Bitte lesen Sie die im Lieferumfang Ihres
Gerats enthaltene technische
Dokumentation sorgfaltig durch, bevor Sie
sich an uns wenden.
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NepLexopeva

MAnpowopieg yla tnv acpaiela 160 Mpdobeteg Aettoupyleg 177
08nyleg aoypareiag 162 YTo8el&eLg Kal oUPPBOUAEG 178
Eykatdotaon 165 ®povtida kat kaBdplopa 181
Meplypapn TTpoidvtog 166 AVTLUETWTILON TIPOBANPATWY 184
Mivakag enéyyou 166 Texvika otolyeia 185
MpLv amod TV TpwTn Xpron 167 Evepyelakn) amdédoon 186
KaBnpepwn xprion 168 MeptBarrovtika BEpata 187
NeLtoupyleg poAoyLol 175 EyyUnon IKEA 188
Xprion twv aggooudp 176

Yridkeltat ae aMayEg xwplg mpoetdmoinon.
/N TIANPoWopLeG yLa TNV acPaAeLa

MpLv amo TNV €yKAtaotacon Kal T Xprion Tng CUCKEUNG,
SLaBACTE TIPOCEKTLKA TLG TIAPEXOPEVEG 06nyieg. O
KATAOKeLAOTAG gV euBULVETaAL av TIPoKANBel Tpaupatiopogn
{nuLa amo AavBaopevn eykataotaon kat xprion. Na
(PUAAQOCOETE TTAVTA QUTEG TLG 08Nyleg padl Pe Tn CUOKEUN yLa
MEAAOVTLKA avagopd.

AC@AAELA TTALSLWYV KL EVUTIAOWV ATOHWYV

H cuokeun autr] pmopel va xpnotpomolnBel amo maldid
NALKLAG 8 ETWV Kal Avw Kal attd ATOPA PE HELWHEVEG
OWMATLKEG, aLoONTNPLAKEG ) TIVEUPATLKEG SUVATOTNTEG N
EMeLPn epmeLplag Kat yvwong, Qv emBAETOVTAL 1] £XOUV
AABEL 08nyleg OXETIKA PE TN XPHON TNG CUCKEUNG PJE ACPAAN
TPOTIO KaL KATAVOOUV TOUG KLVEUVOUG Ttou evexovtal. Matdla
NALKLAG PLKPOTEPNG TWV 8 ETWV KAl ATOMA PE EKTEVELG Kal
TIEPUTTAOKEG avarnpleg TPETEL VA TIAPAPEVOUV JAKPLA aTtO
TN OUOCKEUN), EKTOG €AV ETLRAETIOVTAL CUVEXWG.

- Ta TtawdLd pETeL va emBAETIOVTAL WOTE va SltacaAiletal
OtTL gv tatllouv PE T CUCKELN).
duAdooete OAa Ta UALKA CUCKELAOLAG PaKpLa ato Ta rtatsLd
KaL aroppidte ta KatdAAnAa.
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- MPOEIAOMOIHZH: H cuokeur Kat ta TtpooBAciLua pepn tng
Beppaivovtal katd tn xprion. Kpatdte ta matdid kat ta
Katolkidla {wa pakpLld aro tn cUoKEUN 0Tav TNV
XpPnoLlpoTioLelte Kal otav PuxeTal.

- Edv n ouokeun Slabetel Slatagn aopaieiag ya tawdia, 6a
TIPETIEL VA lval EvepyoTIoLNPEVN.

. Ta TtaldLd Sev TIPETIEL va EKTEAOUV TOV KABapLopo Kat tn
OUVTAPNON TIOU EKTEAEL O XPOTNG OTN CUCKEUN XWPLG
entiBAeyn.

FEVLKEG TTANPOWPOPLEG yLA TNV ACPAAELA

- Autr n ouokeun TipoopideTal POVO yLa PayELPLKN) Xpron.

- H ouokeur) autr] exeL oXeSLAOTEL JOVO yLa OLKLOKN XPOn O€
EOWTEPLKO XWPO.

- H ouokeun pmopel va xpnotlyomoleitat os ypageia, Swudtia
Eevoboxelwy, kataAupata tutou bed & breakfast,
aypOTOUPLOTLKA KATAAUPATA KAl GAAQ TtapopoLa
KataAupata, EQOooov N xpron &ev uttepPaivel ta cuvron
emimeda olkLakng xpnone.

- MOvo €va KatdAANAa KaTapTLoPEVO ATOPO PTIOPEL va
EYKATAOTNOEL QUTH TN OUCKEUI KAl VA aVTLKATAOTNOEL TO
KaAwédLo.

- MPOEIAOMOIHZH: H cuokeun kal ta tpooBactya pepn tng
Beppaivovtal katda tn xprion. Na TpoCEXETE WOTE Va Pnv
ayyilete ta Beppavtika otoyeia.

. XPNOLPOTIOLELTE TIAVTA YAVTLA (POUPVOU OTAV aPaLpeite N
Badlete e€aptrpata r) okeun.

- TMpLv amod omoLadnToTe Epyacia cuvtnpnong, armocuVoEETe
Tn CUOKEUT) aro tnv Tpila.

- MPOEIAOMOIHZH: BeBawwbeite 0tL N cuckeun eival
QTIEVEPYOTIOLNHEVN TIPOTOU AVTLKATACTHOETE TOV AQUTITIpa
yla tnv aro@uyr] mbavotntag nAektponAngiag.
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MnV XpnNOLUOTIOLELTE TN CUCKEUN TIPLV TNV EYKATAOTHOETE
OTNV EVOWHATWHEVN Soun).

Mn xpnotuoTioLeite atpokabaplotr yla tov Kabaplopod tng
OUOKEUNG.

Mn XpNOLUOTIOLELTE LoXUPA AELAVTLKA KOBAPLOTLKA 1
ALYMNPES METAALKEG EVOTPEG yLa va kaBaploete tn yudALvn
TopTa, KaBOTL Putopel va xapa&ouv tnv emLYaveLa Kat auto
uTtopel va TtpokaA£oeL Bpalon Tou yuaALou.

Edv to kaAwdLo tpowodoaoiag £xeL utooTel YOBopeEg, Ba
TIPETIEL VA avTlkataotabel arnod Tov Kataokeuaotr, To
E€ouolodotnuévo Kevtpo ZepPLg f va KatdAAnAa
KATAPTLOPEVO ATOMO, WOTE Va armoeuxBel Tuxov kivéuvog
attd TO NAEKTPLKO peLA.

Mla va apalpecete ta otnplypata oxapwy, tpapnéte mpwta
TO PTIPOOTLVO TUAHA TOU OTNPLyHaTog OXapwy Kal, oTn
OUVEXELQ, TO TILOW TPNAMA YLd VA TO aTooTIACETE aTod Ta
TAdiva Tolywpata. TortoBeTAoTe Ta otnplypata oxapwy,
akoAoubwvtag TNV apandavw stadikacta pe tnv
avtiotpopn osLpd.

0dnyieg acpaleiag

ToToBETNOTE T CUOKEUN 08 KATAANAO
KAl ao@aAéG HEPOG TTOU TIANPOL TLG
AmMaLTACELG £yKATACTACNG.

Tnpeite tnv eAdyLotn anootacn ano

Eykatdotaon

MPOEIAOMOIHZH! Movo éva

€EELSIKEUPEVO ATOO TIPETIEL VA
€YKATAOTAOEL AQUTHV TN CUCKEUN).

Apalpéote OAA Ta UALKA TG cuokeuaotag.

EAV n ouoKeUr| €YEL UTTOOTEL {NHLA, PNV
TipoBeite o€ eykatdotaon f xprion tne.
AkoAouBelte TLg 06nyleg eykataotaong
TIOU TIApEXOVTAL HE Tr CUOKEUN.

Mdavta va TpooExETe OTAV PETAKLVELTE TN
ouokeun kabwg eival Bapla. Na
XpnoLyotoLeite Tdvta yavtia ac@aieiag
Kal KAELOTA TTarovTola.

Mnv tpapdte Tn cuoKeLr amo tn Aafn.

GA\EG OUOKEUEG KAl HOVASEG.

MpLV TOTIOBETIOETE Tr) CUOKEUN, EAEYETE
Qv n TOPTA TOU POUPVOU aVOLyEL XWPLG
ouykpatnon.

H ouokeun elval eEomALopévn e
NAEKTPLKO cuoTnua YUEng. Mpémel va
AELTOUPYEL PE TNV NAEKTPLKI TIAPOXHN.

HAektpLKN cUvVSeon
/\ MPOEIAOMOIHZH! Kivsuvog

TIUpKayLdg Kat NAektpomAnéiag.
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+ 'OAEG OL NAEKTPLKEG CUVSEETELG TIPETIEL VA
€xouv TpaypartoronBet amod
ETAYYEAHATLA NAEKTPOAOGYO.

* H OUOKEeUN TIPETEL VA Elval YELWPEVN.

+  BeBawwBelte 6Tl Ta oTOLKElD OTNV
TILVOKLSA TEXVLKWY XAPAKTNPLOTLKWY
€lvat oupPatd pe ta NAEKTPLKA
XOAPAKTNPLOTLKA TOU NAEKTPLKOU SLKTUOU.

+  XpnotpotoLeite Tavta owotd
eykateotnuévn ipila pe yelwon.

+ Mn xpnotdoroleite ToAUTIpLa Kat
KaAWSLa EMEKTAONG,.

+ BePalwwBeite 6Tl Sev Ba TipoKaAéoETE
{nyLa oTo QLG 1} OTO KAAWSLO
Tpowodoaotag Katd tnv eykatdotaon 1 tn
XPron TNG CUOKEUNG. Z€ TIEPLTTTWON TIoU
TIPETIEL VA avTikataotabel To kaAwsLlo
TPOYOoS00otag, N avilkatdotaaon TPETEL va
ytveL ané to e§oucilodotnuévo KEVTpo
0€pPLg pac.

+ Mnv agrvete ta kaAwsdLa Tpopodoaiag
va ayytfouv rj va mAnotadouv tnv tépta
TNG CUOKEUNG | TNV €00XN KATW Ao
autrv, €L81KA 6Tav n CUCKeUN AsLtoupyetl
r n mopta elvat {eotn.

+ Hmpootaocia and nAektpomAngia Twv
UTIO TAON KAl HOVWHEVWY EEAPTNHATWY
TIPETIEL VA OTEPEWVETAL PE TETOLO TPOTIO
wWoTe va pnv givat Suvatn n agaipeor Ing
Xwplg epyaleia.

+ JuvbEoTe To YLG Tpoodoaotag otnv Tpida
povo apou oAokAnpwbel n Stadikacta
eykatdotaong. BeBatwBeite otL utdpyet
TIPOORaON OTO PLG PETA TNV
gykatdotaon.

+ Edv nmpila elvat xaAapr), pnv ouv&éste
10 PLG.

+ MnV amoouVv&EETE T CUOKELT Tpafuvtag
To KaAwSLo Tpoodoaiag. Tpapdate mavia
amo To LG tpoosdootag.

+ XpnotpotoLeite HOVO KATAMNNAEG
Slatadelg amopdvwong: autdpatoug
SLakoTteg pootaciag ypappng,
ao@aAeLeg (BLSwTou TUTIOU TTOU
agatpouvtat amo tn Bdon), Statdielg
SLappong Ttpog yn Kat eageic.

* H NAEKTPLKN EYKATAOTAON TIPETIEL VA
SLabétel Statagn amopdvwaong mou
ETILTPETIEL TNV ATTOCUVSEEDN TNG CUOKEUNG
aTod TO NAEKTPLKO SiKTUO 08 GAOUG TOUG
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ToAouG. H SLatagn amopodvwong TpETeL
va €XEL EAAXLOTO AVOLYHA ETTAPWY 3 mMm.
XPNOLYOTIOLHOTE TOV ATIOKAELOTIKO
a0PAAELOSLAKOTITN TTpootaciag
UTIEPEVTAONG PE ETTAP 3 mm 1
TIapamdvw peE Tiotomnoinon amnd to BSMI
KAl TOTIOBETAOTE TOV O€ XWPOo OTIoU 0
XPrOTNG PTIOPEL VA TOV XPrOLHOTIOLIOEL.

Xprion
A MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog

TPAUPATLOPOU, EYKAUHPATWY Kal
nAektpomAnéiag ) ékpnénc.

MnV TPOTIOTIOLELTE AUTH T CUOKEUN.
BeBawwBeite 6TL Ta avolypata agplopov
Sev elvat ppaypéva.
MnV a@rVeTe T CUOKEUN XWPLG
ETLTAPNON Katd tn AeLtoupyla.
Na arevepyoTiOLELTE T CUOKEUN HETA
amo kabe xpnon.
Mpooé&te dtav avolyete TNV OPTA TNG
OUOKEUNG KATA TN ALtoupyia, Kabuwg
pTopet va ameleuBepwbel eoTog aépag i
eVPAEKTOL atpol amd Ta CUCTATLKA TWV
TPOYlHwv.
MnV AELTOUpPYELTE TN CUCKEUN HE
Bpeypéva xépLa ) OTav EpYETaL OE €TTAQ
JE TO VEPO.
Mnv aokelte Tiieon otnv avolytr mépta.
Mn XPNOLHOTIOLELTE TN CUCKEUN WG
ETILPAVELA £pYAOLAG 1) WG ETILPAVELA
QATIOBKEUONG AVTLKELHEVWV.
MnV a@rvete oTivBrpeg 1] YURVEG GAOYEG
va €pXOVTaL OE ETTAY] E TN CUOKEUN
otav avolyete tnv mépta.
Xpnotpototeite yuaAl kat Bala
EYKEKPLUEVA YL CLVTHPNON.
Mnv tomoBeteite elpAeKTa TIpolovTa i
otolyela Tou lvat StaBpeypéva pe
eVPAEKTA TIpOLOVTA PEDQ, KOVTA N TIAVW
0TI CUOKEUN).

MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog

TIPOKANONG {NULAG 0T CUOKEUN.

MNa tv aropuyr] BAABNG N
ATIOXPWHATLOHOU OTO OPAATO:
- pnv tomoBeteite okelN ) AAAQ
avtikeipeva ameubelag o emagn pe
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TO KATW PEPOG TNG KOWAOTNTAG TNG
OUOKEUNG.

- pnv tomobeteite ahoupvdXapTo
amneuBelag og emaQr] Ye TO KATW
HEPOG TOU E0WTEPLKOU TNG OUOKEUNG.

- pnv tomobeteite vepd ameubelag
pé€oa otn {e0Tr) CUOKEUN).

- pnv dlatnpelte uypd TLATa Kat
TPOPLUA OTN CUCKEUT Aoy
TEAELWOETE TO payeipepa.

- TIpooExeTe OTavV aWalpelte N
tomoBeteite Ta ageooudp.

O amoXpwHATLOPOG TOU GPAATOU 1} TOU
avo&eldwrtou xdAuBa Sev emnpedleL TNV
amo800n TG CUCKEUNG.
Xpnotpototrjote éva Babu tadt yla uypd
KELK. OL Yupol ppoutwv TipokaolvV
A\ek€SeG Tou pTtopel va elvat povipot.
Xpnotpototeite povo ageooudp Tou
TIAPEXOVTAL PE AQUTIV Tr) CUOKEUN 1)
OUVLOTWVTAL aTo TOV KATACKEUAOTH.

Na payeLpeVete TAVTA PE TNV TIOPTA TNG
OUOKEUNG KAELOTH.

AV 1 OUOKEeUN €xeL eykataotabel Tiiow
amo éva mAatolo emnimiou (.. pla tdpta)
ppovtioTe N OPTA va Pnv elvat oté
KAELOTH 000 N CUOKeUN| BplokeTal o€
Aettoupyla. Mmopet va cucowpeutet
BeppdTNTA KAl Lypacia OE €va KAELOTO
TAaioLo emimAou kat va TipokANBetl {npLa
0T CUOKEUN, TNV Katolkia 1} to sdmedo.
MnvV KAglveTe To TTAaioLo Tou emimAou
TIPOTOU I GUOKEUT KPUWOEL PETA TN
xpnon.

dpovtida kal KaBdpiopa

A MPOEIAOMOIHZH! Kivéuvog

Tpaupatiopoy, ewTLAg, ) BAABNG
0TI CUOKEUN).

Mpw amd tnv ektéleon epyaociag
OUVTIPNONG, ATIEVEPYOTIOLNOTE TN
OUOKEUN KAl AOCUVSECTE TO PLG
Tpowodoaotiag ard tnv mpila.
BeBawwBeite 6TL N ouokeun elvat kpLa.
YTapyeL kivSuvog va omtdoouv ta tdyLa.
AVTLKATAOTNOTE Ta TapLa TnG OpTag
QPECWG OTAV KATACTPAPOUV.
Emkowvwvriote pe to EEouctodotnuévo
Kévtpo Z€pPBLg
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Mpoogxete 6TAV aYalpeite TNV TOPTA ATTd
T ouokeun. H mépta elvat Baprd!
KaBapilete TaKTIkA TN CUOKEUN yla va
arotparei n eBopd Tou UALKOU Tng
ETILPAVELAG.

EAEYXETE TAKTLKA TO TIPOLOV yLa onpdsdia
BopdAg TToU PTIopEL va To KATAOTCOUV
aKatAdAANAo yla emagr] Pe TpoO@LUa, OTIwg
PWYHEG, PUOAALSEG, aTTOKOANON
OTPWOEWY, cUPPLkVWaON, KOAWSEN LY,
SLaBpwon rj AAAeG opateg PETABOAEG
otnv U 1 TV Pavion. AkohouBeite
TG 08nyleg kaBapLopou Kat ppovtidag
yla va arnotpeete tn pOopa.
YroAeippata Alrtoug ) Tpogwv otn
OUOKEUN HTTIOpOoUV va TIPOKAAECOUV
TIupKayLa.

Av xpnolpoTtioteite ompéL kaBaplopou yla
(oUpVouCg, akoAOUBE(TE TLG 08nyleg
ao@alelag otn ouokevaota.

ECWTEPLKOG PWTLOHOG

A MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog

nAektpomAnéiag.

TXETKA PE TOUG AQUTITIPEG EVTOG AUTOU
TOU TPOLOVTOG KaL TOUG AVTAAAKTLKOUG
AQUTTTAPEG TIOU TTWAOUVTAL EEXWPLOTA:
Autol oL AapTtripeg poopidovtal Wote
VQ QVTEXOULV OE EEALPETIKA SUOKOAEG
OUVOINKEG OE OLKLOKEG CUOKEUEG, OTIWG O
Beppokpaoieg, Sovrjoetg, uypacia i
npoopilovtal va onpato§otolv
TIANPOYOPLEG OXETLKA HE TN AELTOUPYLKN
KAtAoTaon NG CUOKEUNG. Agv
mipoopilovtal yLa xprion o€ GANEG
€PappoyEC Kat Sev elval kataAnAoL yla
TOV PWTLOHO OLKLOKWY XWPWV.

To Tipoidv auTd TEPLEXEL PWTELVN TINYN
NG TA&Ng evepyeLakng amodoong G.
XpnotpoTioteite OVO AQUTITAPEG E TLG
(8Leg MpoSLaypayeg.

ZépPLg

lla TNV ETILOKEUN TNG CUCKEUNG,
ETLKOLVWVIOTE PE To EEouaLodotnpévo
Kevtpo Z€pBLG.

Xpnotyototeite pévo yvrola
QVTOAAOKTLKA.
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Amnéppupn

A MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog
Tpaupatiopou fj acpuiiag.

+  ETILKOLVWVNOTE PE TLG SNUOTLKEG ApXEQ
NG TIEPLOXNG OAG YLA TTANPOYOPLES
OXETLKA PE TOV 08p0 TpoOTIO amdppLding
TNG CUOKEUNG.

+  ATIOOUVSECTE TN CUOKEUN ATIO TNV
NAEKTPLKN Tpoodootia.

+ Koyte to kaAwsLo Tpopodoaiag kovtd
0TI CUOKEeUN Kat amopplyte to.

+  Apalpéote tnv OpTaA yLa va anotparel o
EYKAELOPOG TTALSLWV KAl KATOLKLSLWY pHEoa
0TI CUOKEUN.

Eykataoctaon

/\ TNPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAALA OXETLKA PE TNV
Ac@dAeLa.

ZuvappoAoynon

Avatpegte otig Odnyleg
ouvappoAdynong yLa tnv
gykatdotaon.

HA&ekTpLKA eyKatdotaon

A MPOEIAOMOIHZH! H nAektpLkn
€yKATAOTAON TIPETEL VA
Tpaypatomoleitat pévo ano
KATAANAQ KATAPTLOPEVO ATOLO.

@ O kataokeuaothg Sev eival
uTteELBUVOG yLa TuXOV BAAPEG o€
TepLITWON PN TriPNong Twv
TIPOPUAGEEWY aoaleiag Twv
KEPAAALWVY OXETIKA PE TNV
ao@dAeLa.

O @poUpvog TIapEXETAL HOVO HE KAAWSLO
Tpowodootiag.
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*  YAWKO cuokeuaoiag:
To UALKOG cuokevaotag ivat
QAVOKUKAWOLHO. Ta TTAQOTIKA pépn
emLonpaivovtal pe SLEBVELG CUVTHNOELG
oTwg PE, PS, KATL. ATtopplite TO UALKO
ouoKeuaoiag otoug KASoug TTou
TIapéyovtal yia To okotd autd otnv
TOTILKN) EyKaTdotaon Slayeiplong
aTOPPLUPATWV.

KaAwdio

Katd\AnAot tutol kaAwsiou yla
€YKATAOTAON ) QVTIKATAOTAON:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

la to TPRpa Tou KaAwsiou avatpegte otn
OUVOALKN Loy U tng Tivakisag. Mmopeite
€Tlong va avatpegete otov Tivaka:

ZUVOALKNA LoXUG (W) | Tpnpa kaAwsiou
(mm?)

péyLoto 1380 3x0.75

péyLoto 2300 3x1

péyLoto 3680 3x15

To kaAwsLo yeiwaong (mpdowo / kitpwvo
KAAWSL0) TIPETIEL VA ElvaL KATA 2 cm
HakpUTEPO aTtd TO KAPE KAAWSLO (PACNG Kat
TO PTIAE OUSETEPO KAAWSLO.
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MepLypawn tpoidvtog

FEVLKN ETILOKOTINGN

LI,

LT

Mivakag xetptotnpiwy

ALOKOTITNG TIPOYpappATWY B€ppavong
086vn

Atakdmng Aettoupylag

Nivakag eAéyxou

EvepyoToinon Kal amevepyoTmoinon
TNG CUGKEUNG

l'.a va EVEPYOTIOLOETE Tr CUOKEUN:

1. MMiéote Toug SLAKOTITEG. OL SLAKOTITEC
Byaivouv Ttpog ta €&w.

2. STpEYTE TOV SLAKOTITN TIPOYPAPHATWY
yla va eTiAEEeTe tn AeLtoupyla.

3. ZtpéYte Tov SLAKOTITN EAEYXOU yLla va
TIPOoApUOOETE TIG pUBPLOELG.

I va amevePYOTIOLOETE Tr) CUOKEUN:

oTpEPTE TOV SLAKOTITN yLa Ta TIpoypdppata

otn 6¢on Off. LY.

ETtLokOTInon mivaka xelpLotnpiwv
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BepHavTLko oTOoLXELD

A Aaprrpag

AVEpLOTAPAC

B AvayAugo tprpa eowteptkol Tou
(poUpvou - Aoxelo yLa Tov KaBapLopd pe
vepd

BY stpien oxdpac, apatpolpevn
©¢0eLg oXapag

A&ecoudp

+  MetaAAwrn) oxapa x 1
M HayELPLKA OKEUN, POPUEG YLA KELK,
Ynra.

+ Tayi Ppnoiparogx 1
I KEWK Kal priLokota.

+ Tayi Ppnoipatog/ ykptA x 1
Ma PrioLpo r} wg okevOog yLa Tn cuAoyn
TOU ALTTOUG,.

+  TnAeokoTmikoi Bpayioveg x 1 o€t
Ma pdagLa kat taLd.

P Miéote apatetapéva To yla
va pubpuiocete tn Asttoupyia:
Taxela mpoBéppavan.

O MEoTe TO yLa va evepyoTion-
OETE KOl VO ATIEVEPYOTIOLOETE
TOV AQUTITI)PA TNG CUCKEUNG.

B Miéote apatetapéva to yla
va pubpuiocete tn Asttoupyia:
KAelSwpa.

oK Migote To yla va emBePalwoe-

TE TNV €MAOYH 0Ag.

) Miéote To yLa va pubploete Tig
A\eLToupyleg TOU XpOVOSLAKOG-
mn.

Evéei&elg 066vng
0004vN pPe AELTOUPYLEG TIARKTPWV:
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Q n emoyn Xpovopetpntrg elvat
EVEPYOTIOLNUEVN.

& H ouokeun elvat KAELSwUEVN.

n €TAOYT Xpovog
sToP payelpéparog ival evepyo-
TIoLNPEVN.

i Yropevou: Mayeipepa pe Bon-
Beta.

€] n emoyn Xpovokabuotépnon
€vapgng elvat evepyortotnpévn.

o] YTopevou: PuBpioelg

n emAoyn) Tayela pobéppavon
elvat evepyottoLnpevrn.

Q) n €AY XpovoSLakomTng
AeLtoupyiag elval evepyotioln-
pEvn.

I<h) To payeipepa otov atpd sivat

EVEPYOTIOLNMEVO.

Mpwv amod tnv mpwtn Xpron

/\ TNPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAALA OXETLKA PE TNV
AcpdleLa.

PUOpLON TNG WpPag

META amo TNV TPWTn oVVSEoN 0TV

NAEKTPLKN TIAPOXT), TIEPLUEVETE EWG OTOU

otnVv 0084vn va ePeavioTtoly oL eVSELEELG:

"00:00" 1} "12:00" (avGAoya LE TO HOVTEAO).

1. Tuplote Tov SLakOTTN €AEyXOU yla va
oploete TV wpa.

2. Miéote to koupri OK,

ApXLKN TtpoBéppavan Kat
KaBapLopog

MpoBeppavete tnv ddela cuokeun TpLV amd

TNV TTPWTN XPHoN KAL TNV EMAQr PE

TpdPLa. H ouokeun propetl va avasduet

SUCAPEOTEG OOWEG Kal KaTvo. AeploTe To

SwpdrtLo katd tnv poBépuavar.

1. Agalpéote 6Aa ta aecoudp kat Ta
ATIOCTIWHEVA OTNplypata oxapwyv amod T
OUOKEUN.

MTmtépa TtpodSou - UTTIOSELKVUEL
OTITLKA TIOTE N CUCKEUN PTAVEL
otnv kaboplopévn Bepuokpa-
ola 1} TdTe OAOKANPWVETAL O

XPOVOG payeLPEPATOC,.

2. PuBplote tn Aettoupyia c. PuBpiote tn
péyLotn Beppokpaotia. Avatpegte otnv
evotnta Kabnuepvr xprion. AQnote tn
OUOKEUN va Asttoupynoet yla 1 w.

3. PuBplote tn Aettoupyia ®) PuBpiote tn
péyLotn Beppokpactia. AProTe TN
OUOKEUN va AeLtoupynroeL yLa 15 AeTt.

4. PuBpiote tn Aettoupyla ™. PuBpiote
péyLotn Beppokpactia. APrioTe TN
OUOKEUN va AeLtoupynoeL yLa 15 AeTt.

5. ATEVEPYOTIOLOTE TN CUCKEUN Kal
TIEPLUEVETE PEXPL VA KPUWOEL.

6. KaBapiote Tn ouokeun kat ta afecoudp
He éva tavi Pikpoivwy, xAtapo vepo Kat
€va 1TILO ATIOPPUTIAVTLKO.

7. TomoBetrote Ta afecoudp kat Ta
QTIOOTIWHEVA OTNPLlyHaTa oXapwv otnv
apyLKr Toug Béon.

Mnxaviko KAELS. acy. yLa tatd

O poUPVOG EXEL EYKATECTNHEVO TO UNYAVLIKO
KAELS. aow. yla tats. To kKAelSwpa toptag
Bploketal otn 8€€Ld TAeUpA TOU YoUpVOoU,
KATtw amod tov Tivaka xelplotnpiwv.
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Ma va avol&ete TNV TOPTA TOU YoUpvou  [a va apalpeceTe To KAELS. aop. yla

HE EVEPYOTIOLNHEVO TO KAELSWHA atd.:

aopaAEiag yia TtaLSid: 1. Avoifte TNV mOPTA KAl APALPETTE TO

1. MéoTe Kal KPATHAOTE TTATNWEVO TO KAELS. KAELS. ao@. yia TtaLs. pe To KAELSL torx
ao®. ya aid. TIOU TtapéxEeTat padl Pe To poupvo.

2. Tpapr&te tn Aar tng méptag ya va 2. Xtepewote avd tn Bisa apou
avoiEete Ty mépta. KAelote TV mopTa QPALPEDETE TO KAELS. aoy. yia Ttais.

TOU PoUpVOU XWPLG va TILECETE TO KAELS.
aoy. yla ais.

KaBnuepivn xpron
/\ TNPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPANALA OXETIKA PE TNV SteamBake / KaBapiopog pe Nepo
Ac@dAeLa. a mpoobrikn vypaciag Katd To pa-
yelpepa. Ma emitevLEn ToU CWOTOU
Mpoypdppata O£ppavong XPWHOTOG Kat Tpayavig KpouoTag
katd to Yriotpo. Na mo Joupepo
@eppog Aépag anoteAeopa Kata to Eavadeotapa.

Avatpé€te otnv evotnta ®povtisa
Kat KaBapLopa yLa TiEpLOCOTEPES
TIANPOWYOPLEG OXETIKA pE: KaBapt-
opoG pe Nepo.

Ma PrioLpo Kpatog Kat KEK. Pubpi-
ote xapnAotepn Bepuokpacia amo
0,TL yLa tn Aettoupyla Mavw/Kdatw
©épuavon, Kabwg 0 aVeULOTAPAG Ka-

Tavépet opoLdpop@a t BepudtnTa Katauypéva tpé@Lpa

OTO ECWTEPLKO TOL (POUPVOU. I'a va yivouv tpayavd ta £tolya ga-
yNT4, T.X. TNYavnTEG TIATATEG, TTatd-
TEG KUSWVATEG 1| OTIPLVYK POA.

8 | Ndvw/Katw ©£puavon
MNa Yriolpo ayntwv o€ pia Béon

oxapac. AeLtoupyia Mitoa

Ma Propo mitoag kat AAwv @ayn-
TWV TIOU AaLtolV TepLocotepn Bep-
péTNTa amno Katw.
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] |Katw ©£ppaven

Ma podlopa kat tpayavr] Bacn. Xpn-
olyoToliote TN XapnAotepn Béon
oxapag.

(b | Yypog @ppog Agpag

Auth n Asttoupylia éxeL oxedlaotel
yla e€0LKOVOUNON EVEPYELAG KATA TO
payeipepa. ‘Otav xpnotyoToteite au-
T TN Acttoupyia, n Beppokpacia
OTO E0WTEPLKO TNG OUOKEUNG PTTopEL
va SlaépeL amo tn pubuLlopévn Bep-
pokpaota. Xpnotyotoleital n uto-
Aeudpevn Beppotnta. H Beppavtikn
LoY UG UTtopel va pelwBet. Ma mepio-
OOTEPEG TIANPOPOPLEG, avaTPEETE
oto Kepdhato «Kabnuepvr xprion»,
OTNV EVOTNTA ZNHELWOELG OXETIKA
HE: Yypog Oeppog Aépag .

(] | TkpA

Ma PrioLpo AEMTWY KOPPATLWY TPO-
@lPWV 0TO YKPLA KaL yLa ppuyaviopa
YwpLoL.

¥] | FTKpLA pe Oeppo Aépa

Ma PrioLpo PeyGAWY KOPHATLWV
KPEATOG I TIOUAEPLKWV HE KOKAAQ O€
pia B€on oxdpag. Ma ykpatwdaplopa
Kat pésiopa.

@ O Aaumtrpag pmopet va
arevepyotolnBel autodpata o
Beppokpaocia kdtw amod 80°C katd
T SLAPKELA OPLOPEVWV
AELTOUPYLWV TOU YoUPVOU.

ZNHELWOELG OXETLKA ME: YYpAg
Oeppog Aépag

AuTH n A&Ltoupyia XpnoLpoToOnke yia
OUPHOPYWON HE TNV TAEN EVEPYELAKNG
amo80o0nG Kat TLG ATIALTrOELG YLa ToV
OLKOAOYLKO oXeSLAOHO (CUPPwvVa pe EU
65/2014 kat EU 66/2014). AoKLpEG cUPPWVa
pe to: IEC/EN 60350-1.

H mopta tou poupvou Ba Tipémel va eivat
KAELOTH KATd Tn SLAPKELA TOU PAYELPEUATOG,
£T0L WOTE N AeLToupyla va pn Stakomretat
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KaL 0 oUpVoG va AELTOUPYEL PE TNV
uPnAdTePn Suvatr EVEPYELAKT) AOS00N.

‘Otav xpnotpototeite autrv tn Asttoupyia, o
AaumTripag anevepyoToLeital autdpata
petd amd 30 SeutepOAeTTa.

a TLG 08NYLEG payELPEPATOC, avatpelte
oTnNV eVvoTNTa YIOSELEELG KAl CUHBOUAEG,
Yypog Oeppog Aépag .

PUOpLoN: Mpoypdppata B€ppaveong

1. Ztpédte Tov SLaKAOTITN TIPOYPAMHATWY
yla va eTAEEETE €va TIPOYPaApa.

2. MMeplotpéPte Tov SLakomtn Aettoupylag
yla va puBpioete ) Beppokpacia.

¥ Tayeia poBéppavon - Téote

TIOPATETAPEVA YLA VA PELWOETE TOV XPOVO

{eotapatog. AlatiBetal yla pepLka

Tpoypdappata. O avepLotripag Pmopel va

evepyotolnBel autdpata.

SteamBake - Maysipepa pe atpo:

1. BeBawwbeite 6Tl n ouokeun elval kpua.

2. Teplote To avAyAupo Turua tou
€0WTEPLKOV TOU (POUPVOU HE VEPD
Bpuong (100 ml yLa Yrictpo yAukou, 200
ml yLa PrioLpo Kpéatog).

H péyLotn xwpnTkoTNnTa TOU avayAupou
TUAPATOG TOU ECWTEPLKOU TOU (PoUpVOoU
glvat 250 ml. Mnv Eavayepidete to
avAyAu@o TURHA TOU ECWTEPLKOU TOU
(oUpVOU KaTA TO payelpepa iy otav n
ouokeun ival Zeotn).

3. Tuplote o KoupTl yLa TLg Aettoupylieg
HayELPEPATOG YLa VA ETUAEEETE T
Aettoupyla payelpépatog @

4. MeplotpéPte Tov SLAKOTTN Asttoupyiag
yla va puBpiocete ) Beppokpacia.

5. MpoBeppdvete TV A8eLa CUOKEUN yLa 5

Aemt wote va SnuloupynBel vypaocia.

TomoBetrote TO Payntd ot CUCKEUN.

‘Otav oAokAnpwbel to payeipepa,

otpédte ToV SLaKATITN yLa TLG

AeLtoupylieg payeLpépatog otn Béon

amevepyotoinong yLa va

QTIEVEPYOTIOLIOETE TN CUCKEUN).

‘Otav n CUOKEUN €XEL KPUWOEL,

APALPECETE TO UTIOAOLTTO VEPO ATIO TO

No

%
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avayAu@o TPRPA TNG KOWOTNTAG PE Eva
HaAQKO TIAVAKL.
A MPOEIAOMOIHZH! AvoiEte
TIPOOEKTIKA TNV tdpta. H vypacia
TIOU ameAeVBEpWVETAL PTTOPEL Va
TIPOKAAECDEL EyKaUPATA.

ELcaywyr): Mevol =

Avoi&te To Mevou yla va amoKTroeTe

TIpOoPaon o€ TiLata Kat pubuioelg ya

Mayeipepa pe BonBela.

1. ZtpéYte Tov SLaKOTIN yLd Ta
TIpOypAHATA OTO —.

H 086vn gppavidel ‘/\@ {55,

2. Stpéte Tov SLakoOTTn AsLtoupylag Kat
€TIAEETE TO €1KOVISLO yLa va petaBeite
oto urtopevou. Miéote to kouprtt OK,

PUOuLON: Mayeipepa pe BonBeLa ¥

Mayeipepa pe BorBeta To uttopevoL
amoteAeltal amnd mpoypappata mou €Xouv
oxeSLaotel yla mdta pe L8k payeLpikn. Ta
TIPOYPAPHATA EEKLVOUV HE PLa KATAAANAN
pUBULON. MTopeite va pubuioete Tov Xpovo
KaL tn Beppokpacia Katd tn SLApKELA TOU
HayeLpEPaTtoc.

1. ZtpéPte Tov SLakomn yla ta

Tipoypdppata oto —.
2. StpéYte Tov SLakoOTTn Asttoupyiag yla
va eTAEEeTe ¥ Miéote 1o OK.
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3. Ztpéyte Tov SLakomn Asttoupylag yla
va emAéEete €va TiLdro (P1 - P..). Miéote

o koupmi OK,

4. Ztpédte Tov Slakomrn Aettoupylag ya
va puBpioete To Bdpog. H emhoyn eival
SLabéotpn ya emAeypéva mdra. Mieote

o koupmi OK,
5. TomoBetr|ote To YPayntd péoa otn

ouakeur. Miéote to koupmi OK,

6. ‘Otav TEAELWOEL TO TIPOYpapa, EAEYETE
av To paynto eival €Tolyo. MNapateivete
TOV XPOVO PAYELPEPATOG 000 XpeLAdeTal.

YmopevoU: Mayeipepa pe Bonbela

Aelavta

AwatiBetat puBpLon Bapoug.

lepiote To avayAu@o TURPA TOU E0W-
TEPLKOU TOU (POUPVOU HE VEPO yLa
payeipepa otov atpo.

|

MpoBeppdveTe TN CUOKEUN TIPLV EEKL-
VIOETE TO payeipepa.

=]

=i EmtineSo oxapag. Avatpé€te otnv
evotnta MNeplypagr) tpoidvtoc.

Ttnv 066vn eppaviletal n évselgn P kat évag

apLBuOG amo To PaynTo TIOU PTIOPELTE Va

eNEyEETE OTOV TTLVAKA.

ZKeVOG Bdapog Emtitedo oxapag / AEecoudp
P1 Wnto Bodwvo, Ai-
yo ynpevo
by | ¥NTO BoBLVG, pié- tl' ;SU';QC nf nz 2, vayi ynoiparog o '
TpLa Pnpévo pax Tr]ygVLots TO KPEAG yla PePLKa Asntq o€ (eoto
Xoug Tnyavt. TOTTOBETHOTE TO 0T CUCKEUN.
p3 Wnto BodLvo, Ka-
Aoynpévo
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ZKeLog Bdapog Emtintedo oxdpag / Aecoudp
MTtpLioAa, pié- 180-220 g ava &= s, OKEVOG PNolpatog otn METAAALKR
py | TP Pnpévn TEPAXLO, 3CM | gypa
XOVTPEG PETEG | Tnyaviote To KpEag yLa pHEPLKE AeTttd o (e0Th
Tnydavt. ToTtoBETrOTE TO OTN GUOKEUN.
Wnto B°§LV6 / 1.5-2kg u|=F3 OKeLOG PNolpatog o HETAAALKD
cuyompnpsvo, oxapa

P5 (OHGAOHHPLZQAQ' TnyavioTe To KpEag yLa JEPLKA AeTtTtd o€ {0TO
OtPOWUN]r Kov- Tnyavt. MpooBEate vypd. ToTOBETNOTE TO OTN
TPa PTIPL{OAa) OUOKEUH.

Wnto BodLvo, Ai-
pe | Yo Wnmévo (xa-
HNAr 6eppiokpa-
ota)
Wnto Bodwé, pé- , .
tpllzolpﬁnopél\\’lg ()l(‘:_ 1-1.5kg, 4-5 (=2, vapi ynoiparog

P7 LAY BepHoKpa- TeEPAXLA CM TA- [ TnyavioTe TO KPEAG yLa PEPLKA AETITA O€ {E0TO
ola) Xoug Tnyavt. ToTtoBETHOTE TO OTN CUOKEUN.
Wnto BodLvo,

P8 Kalopnpévo (xa-

HNAr 6eppiokpa-
ota)
BoSwvo @LAéTo,
P9 Alyo Ynpévo (xa-
HnAR Beppokpa-
ota)
Bo&wvo puéto, | 0.5-1.5kg,5- , ,

P10 pétpla Pnpévo 6 Tepdyla cm = 2, t,aq"' lpr]clzputoc; . , .
(XauMA Beppio- Leydhou Tig- | TNYQVLOTE TO KPEAG yLa pepikd Aemtd o€ {eotd
kpaoia) XOUC TNyavt. TOTIOBETIOTE TO OTN OUCKEUN.

BoSwvo @LAéTo,
P11 kaAoPnpévo (xa-
HnAR Beppokpa-
ota)
wnto P°°X‘:19L 0.8-1.5kg, 4 m]=F3 oKeVOG PNoiPatog o HETAAALK
(TL.X. wyoTAGTN) TEPAXLA CM PE- | gydpa
P12 YAAOU TAXOUG | Thyaviote To Kpéag yLa HepLka AeTTTd o€ {eoTd

Tnyavt. MpocBéote uypd. TOTIOBETAOTE TO OTN
OUOKEUN. WNTO OKEMAOTO.
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ZKeLog Bdapog Emtintedo oxdpag / Aecoudp
¥ntog xotpLvog 1.5-2kg OE! 2, okevoc Pnotpatog oe ETAAALKA
P13 Am'poq N wpo- oxépa
mAdTn MpoaoBéote 200 ml uypd oto okevog Pnoiua-
oG,
XoLpLvé ToUAVT 15-2kg |2, tapi pnoipatog
P14 (XaHNAY Beppio- ruplote to kpéag HOALG TIEPATEL 0 PLOGG XPO-
kpaota) VOG HOYELPEUATOG YLA VA EXETE £VA OHIOLOHOP-
o podLopa.
XolpLvé kapé, 1-15kg,5-6 (=2, okevoc Pnoipatog mavw otn HETAAAL-
pis | PPEOKO TEPAXLO CM LE- | ke oxdpa
YAAOU TAXOUG | Thyaviote To Kpéac yLa pepLkd AeTrtd ot {eotd
Tnyavt. ToTtoBETHOTE TO 0TI GUOKEUN.
Xotpwvég maidd- | 2-3 kg, xpnot- |[=] 3, BadU Tai
Kla MOTIOWNOTE | MpooBeote LypA yLa Va KAAUPETE TOV TIETO
P16 WHA, 2-3 €M | ey6¢ gretious. MUPLOTE TO KPEQG MOALG TTEPG-
AeTTTa MaldA- | ge( o LoOG XPOVOG payeLpEHATO,
Kla
MmovtLapviov | 1.5-2kg,7-9 =2, okevoc Pnoipatog mavw otn HETAAAL-
by |PE KOKaAa TEAXLO CM G- | e oydpa
Xoug MpooBEote uypd. Nuplote To Kpéag HOALG Tie-
PACEL O PLOOG XPOVOG PAYELPEPATOG.
OAékANpo koté- | 1-1.5kg, gpé- | Q=] 2, laa) 200 ml, ydotpa oe Tapi Pnoi-
TIoUAO OKO patog
P18 FuploTe TO KOTOTIOUAO HOALG TIEPATEL O PLOOG
XPOVOG PAYELPEPATOG YLA VA EXETE VA OHOLO-
Hoppo podsdiopa.
P19 |Mio6 kotémoudo | 0.5-0.8kg |[H 3, tai Pnoipatog
ZtBog kotémou- | 180 - 200 g avd | [8][=] 2, yaotpa nédvw otn petariiki oxdpa
P20 |Aou TEPaxLo Tnyaviote To kpéag yLa PepLKA AeTTTd o 0T
nyavt.
Kotémouro - =3, tai Pnoipatog
pyr | HTTOUTLA, PpE- Av paplvdpete mpwta ta proutia, pubuiote

oKa

TN XapnAotepn Beppokpacia kat payetpéPte
TA TIEPLOCOTEPN WPA.
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ZKeLog Bdapog Emtintedo oxdpag / AEecoudp
Narmia, OAGKAN- 2-3kg m|=F3 okeVOG PNotpatog o HETAAALKN
PN oxépa
P22 ToTto8sTAOTE To Kpéag oTo okeVog Ynaipa-
T0G. Nuplote TNV LA POALG TIEPATEL O PLOOG
XPOVOG PayeLPEPATOG,.
Xrva, oAékAnpn 4-5kg m]=F3 Badu Tai
P23 TonoBEt’r’]ote TO K'péCIQ 3 Babu :E(ILIJ'L L|JI’]0’L,pCI-
to¢. Tuplote TN xAva pOALG TiepdoeL 0 PLo6g
XPOVOG HAYELPEUATOG.
P24 | POAG Kipdg Tkg =P METAAALKE oxapa
WdpL oAékAnpo, | 0.5-1kg ava ([, tapi Pnoiparog
P25 |OTO YKPLA wapt lepiote to Pdpl pe BoUTUPO, PTTOXAPLKE Kal
HUPWSLKA.
P26 |'PapL pLréto - A=k ydotpa mavw otr METaAALKE oxapa
P27 Cheesecake - =P @ 28 cm avoLybpevn poppa ot pe-
TaAALKn oxapa
P28 | MnAdmita - 1H 2, b 100 - 150 mitagi Pnoipatog
P29 |Tapta pridou - =P @Oppa yla Tiiteg otn METAAALKE oxdpa
P30 MnAéruLta - BHE 2, 100-150 mi; G 22 cm, popua
yla TIteG 0T PETAAALKN oxdpa
P31 | K&k Brownies 2kgqoung  |[A] 3, BaBU Tai
P32 Kewk Muffins - (1= 2l 100 - 150 mi , tagi yta muffin nd-
VW 0Tn METAAALKN oxdapa
P33 | Kéw - =P tat ppatdAag otn petaAAkn cxapa
Wntég matdteg 1kg =P tagi Pnoiparog
P34 ToTtoBEeTAOTE OAOKANPEG TLG TIATATEG HE TN
@AoUsa avw oto tadl Pnoipatog.
Péteg Tkg Hs, tai Pnoipatog kaAuppévo pe xapti
P35

Ynolpatog
Koyte tig matdreg o€ Koppdria.
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ZKeLog Bdapog Emtintedo oxdpag / AEecoudp
Wntd avdpikta 1-1.5kg =s, taPi Pnoipartog KaAuppévo pe xapti
P36 |Aaxavika Pnotuatog
Koyte ta Aaxavikd og Koppdtia.
p37 | KPOKETEG, Kate- 0.5 kg (53, rayi pnoiparog
YuypEveg
p3g |Matdreg, Kate- 0.75 kg (=13, tayi ynoiparog
Yuypeveg
Nagdvia pe ) 1-1.5kg (=P} ydotpa mdvw otn HETAAALKI oxapa
p39 |KPEAS / Aaxavika
HE oteyva pUAAQ
(upaplkwv
Matateg ' 1-15kg (=] 1, yéorpa mavw ot petarikr oxépa
P40 | OyKpaTeV (WHEG MepLoTPEPTE TO TILETO POALG TIEPATEL O HLOOG
TIOTATEC) XPOVOG HAYELPEPATOG,.
b4l ;’Péc,KEq Titoaq, i E =2 100 ml; tapi Pnoipatog kaup-
ETLTN GUHN pEvo pe xapti Ynoipatog
P42 Nitoa fPP,éGKm- R @ = 2 tai Pnoipatog KaAUPPEVO PE Xap-
Xovtpr {upn Tt Ynolpatog
P43 Kig - (=F) poppa Ynoipatog otn HETAAALKN oXa-
pa
Mmaykéta/ 0.8 kg [HE 2; ) 100mi; Tawi Pnsiparog karup-
paa Claba'ltta / Neuko pévo pe xapti Ynoiparog
Ywpi Xpeladetal meploodTePOC XPOVOC yLa TO Agu-
KO Pwpt.
Pwpi oAwkrig Tkg BH 2; ) 100 mi; tapi pnoipatog ka-
pas | GAeoNc/ oika- Auppévo pe xaptl Ynotlpatog / gopua yla Puw-
Ang/ padvpo Ppuw- pi TAvw o€ PETAAALKR GXapa
pi

AANAayn: PuBpicelg i

1.

2.

STPEYPTE TOV SLAKOTITN yLa Ta

TIpPOYpAHATA OTO —.
YtpePte Tov Slakomn Asttoupylag yla
Va ETAEEETE @ Miéote to OK,
TtpePte Tov Slakomn Asttoupylag yla
va emAegete T puBPLON. MiEoTe To

kouprti OK,

4. TtpéPte Tov SLakoTTn Asttoupylag yia
va puBpioete TNV TLn. MECTE TO KOUPTTL
OK

5. ZtpéYte ToV SLAKOTITN TIPOYPAPHATWY
otn B€on amnevepyotoinong yla va
eE€NBete amd to Mevou.
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Yropevou: Pubuioelg

P0OBpLON T
PUBpLon Twn PwTLop6g Povp- | Evepyoroln-
01 Qpa ANayn 06 vou on / amevepyo-
moinon
02 dwrewoTNTa 1-5
086vng Toxela mpoBep- | Evepyotoin-
07 pavon on / arnevepyo-
‘Hxot MAAKTpwY |1 - HXNTWKOS onj- rotnon
03 pa, 2 - KA, 3 -
Amtevepyo- 08 Aettoupytla Demo | -
Trotnon nxov 09 'EK§00r] Aoylopt- | EAeyxog
04 ‘Evtaon BopBnt |1-4 KoU
Xpovosiakomng | Evepyoroin- 10 Emavagpopd oAwv | Nat/ Oxt
05 | Aettoupyiag on / arnevepyo- Twv puBuioewv
moinon
AeLtoupyieg poAoyLov
NepLypawn AeLToupyLwv
XPOVOSLAKOTITN ©) Ma puBPLoN TNG SLAPKELAG AEL-
Xpovo- Toupylag TG CUOKEUNG. H pE-
Q Ma va pubpiocete avtictpoyn Slakoé- | YLOTN T elvat 23 w 59 Aer.
Xpovope- | HETPNON. OTav 0 XpOVOSLaKS- treng Aet- | AUTI N Aettoupyia dev exel ka-
TpnTAg | TING oTapatioel, akolyetat toupyiag | Hia enidpaon otn Aettoupyla
€va NXNTLKO ofpa. Autr n AeL- TNG GUOKEUNG KAl UTTOpEL va
Toupyla Sev éxeL kapia emiSpa- pubjLotel o omoladrmote
on otn Asttoupyia tng ou- OTLYHn.
OKEUNG Kal Pttopet va pubpt-
otel o€ oTIOLASATIOTE OTLY ). PUBULGN: XpOVOHETPNTAG Q
Ma pUBuLoN Ttng SLapkeLag pa- 1. Miéote To KoupT 9]
STOP YELpEpatog. Otav o xpovosdia-

Xp6vog KOTTTNG oTapaThoeL akolyetal 2tnv 08ovn epgpavidetal n evéelgn: 0:00 kat

HAYELPE- | £yq nyNTIkG ORA KaL TO Tipd-

HATOS | ypapua otapatd autépata. 2. . rUp’)'LOtE TOV SLaKOTITN s}\é\(xou yla va
= - : - OpLOETE TNV XPOVOPETPNTAG.
S Ma avaBoAn tne evapéne n / 3. Miéote to kouptti OK. 0 xpovosiakémne

Xpovoka- | Kat Tou TEAOUG TOU PayeLlpePa-
Quctépn- | TO6

cn;';l:p- PUOpLON: XpOvog payeLpEépatog s%

Eekwvd apéowg TNV avtiotpo®n YETpnon.

1. ZtpéPte TOUG SLAKOTITEG yla va eTIAEEETE
TIPOYPAHA Kal va pubpicete tn
Beppokpaota.

2. Nitoteto @ pEXPL N 086vN va eppavilel

TV €velgn: 0:00 Kad stor.
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3. Tuplote Tov SLaKOTITN EAEyXOU yLa va
oplogte TNV XpOvog PayeLpEPATOG.

4. Miéote to OK. O xpovosiakdmeng Eekwd
apéowg TNV avtiotpown PETpnon.

5. ‘Otav teheloel o xpovog, méote OK kat
OTPEYPTE TOV SLAKOTITN TIPOYPANHPATWY
otn B¢on amevepyomoinong.

PUOpuLON: XpovokaBuatépnon
évapine &

1. ZTpEPTe TOUG SLAKOTITEG yLa va ETUAEEETE
TPOYPAMHA KAl va pubpiceTe Tn
Beppokpaaia.

2. Nitoteto @ HEXPL N 086vN va eppavilel
Vv €v8elEn: @ kau START |

3. Ztpéyte tov SLakomn yia va pubpioete
Tov Xpdvo Evapéng.

4. Téote To KoupTt oK.

. ; . 0y

Ytnv oBovn eppavidetal n eveeLgn: -, C/

STOP.

5. Tuplote tov SLakoTTn EAEyXOU yLa va

oploete to TENOG.

6. Miéote to koupri OK.

O xpovod&Lakortng Eekvd Tnv avtiotpown

HETpNnoN o€ pLla pubplopévn wpa vapéng.

7. ‘Otav tehewwoet o xpoévog, méote OK kat
OTPEYPTE TOV SLAKOTITN TIPOYPAPHATWY
otn B¢on amevepyomoinong.

Xpnon twv agecouap

/\ TNPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAALA OXETLKA PE TNV
Ac@dAeLa.

Etcaywyn agecoudp

MLa PLKPr) EYKOTIN) OTO EMAVW HEPOG AUEAVEL
TNV a0PAAELA KAL TIAPEXEL TIPOOTAGLA HE
KALon. OL eyKOTIEG AELTOUpYOUV ETTLONG WG
ao@AaieLeg avatpornc. To Aaiolo yupw amd
TN oXApa ATOTPETEL TNV oAloBnon Twv
HOYELPLKWV OKEUWV aTtO QUTHV.

MetaAAkr oxapa
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PUOpLON: XpovodLakomtng
Aewtoupyiag @

1. ZtpéPte Tov SLakoTTN yLa Tpoypappata

0TO — yLa va petafeite otn Aettoupyla
Mevou.
2. Stpéyte Tov SLakdmn Asttoupylag yla

va emeEeTe el XpovoSLakortng
Aettoupylag. Avatpe€te oto kepaialo
KaBnuepwn xprion, Mevou: PubpioeLg.

3. Miéote to koupmi OK.

4. ZtpéPte Tov SLakomtn Aettoupylag ya
V0 EVEPYOTIOLOETE Kal Va
QTTEVEPYOTIOLOETE TOV XPOVOSLAKATITN
Aettoupylag.

5. Miéote to koupmi OK.

PUOuLON: Qpa
1. Ztpé€Pte Tov SLaKATITN yLa TTpoypappata

0TO — yLa va petafeite otn Aettoupyla
Mevou.
2. StpéYte Tov SLaKOTTN Asttoupylag yla

va emegete 32 / Qpa. Avatpégte oto
Ke@aAato Kabnuepwvr] xprion, Mevou:
PuBuioeLg.

3. Tuplote Tov SLakOTITn EAéyXOUL yLa va
oplogte 1o poAoL.

4. Miéote to kouprt OK,

Elodyete tn oxdpa avdpeoa otig papsoug
081ynong Tou oTnplyHatog tng oxapag Kat
BeBawwBeite OTL Ta OSLA Elval otpaypéva
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TIPOG Ta KATW. BeBalwBeite 6Tl n oxdpa
OKOUMTIA 0TO TILOW PYEPOG TOU ECWTEPLKOU
TOU poupvou.

Tayi Pnoipartog/ Babu tapi

—

Impwéte to TaPl avdpeoa ot paRSoug
08rynong Tou otnplypatog oxapwy.
TomtoBetrote To TAPl YPnoipatog pe TNV
KALon Tpog To Tlow PEPOG TOU ECWTEPLKOU
TOU YoUpvou.

Xprion: TnAeokomikol Bpayioveg

@ ®UNAETE TG 08nyieg
EYKATAOTAONG YLa TOUG
TnAgoKoTILKoUG Bpayloveg yla
peAovTLKN xprion.

Me Toug TnAeokoTILKoUG Bpayioveg, YTopeite
€UKOAA Va TOTTOBETETE KAl va agalpeite TLg
HETAMLKEG OXAPEG Kal Ta TapLd.

/\ TMPOZOXH! Mnv mAévete Toug
TnAgoKoTLKoUG Bpayloveg oto
TIAUVTHpLO TiLATwWY. Mn Autatvete
TOUG TNAEOKOTILKOUG BpayloVeG.

1. Tpaprite €Ew tov S€ELO KaL aplotepod
TNAEoKOTILKO Bpayiova.

MNpdoOeteg AeLTtoupyieg

KAeldwpa il

AUTH N AELTOUPYLA ATIOTPETIEL TNV AKOUOoLd
aMayn tng Asttoupylag TnG CUCKEUNG.

‘Otav evepyoTtoLelTal VW N CUCKEUN
XPNOLUOTIOLELTAL, KAELSWVEL TOV TIlVaKA
eNéyXoU €EA0PaAL{oVTag OTL OL TPEXOUTES
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2. TomoBeTrOTE T PETAAALKY) OXAPA ETTAVW
0TOUG TNAEOKOTILKOUG Bpayloveg Kal
OTIPWETE TOUG TIPOCEKTIKA OTO ECWTEPLKO
ToU poupvou. BeBalwbeite dtL €xete
oTpwEEL TOUG TNAEOKOTILKOUG Ppaxloveg
TIANPWG P€oa oToV (PoUPVO TIPLV KAELOETE
TNV OPTA TOU (PoUpVoU.

puBpioelg payelpépatog Ba ouveyioouvv
Xwplg Stakotn.

‘Otav evepyoTioLelTal VW N CUCKEUN Elvat
€KTOG AeLToupyiag, Slatnpet Tov Tivaka
ENEYXOU KAELSWHEVO, ATIOTPETIOVTAG TNV
akoUoLa EVEPYOTIOLNON TNG CUCKEUNG.

(- néore TIAPATETANEVA YLa Va
EVEPYOTIOLNOETE T AeLToupyla.
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AkoUyetal éva nYNTkd ofua. &-
avapooPrvel 3 popEg 6Tav To KAelSwpa
€lval evepyoTtoLnuévo.

- TILEOTE TIAPATETAPEVA YLla va
QTIEVEPYOTIOLNOETE TN AELToupyla.

Autopatn amevepyomoinon

Ma Adyoug acpaleilag, av To pdypappa
elvat evepyd kat Sev alayxBouv ot
PUBULOELG, N CUCKEUN ATIEVEPYOTIOLELTAL
QUTOHATA PETA ATIO OPLOHEVO XPOVLKO
Sldotnpa.

°C) O )
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 245 5.5

Ymodei&eLg kat cUPBOUAEG

SUGTAOCELG MAYELPEPATOG

OL TLpEG Beppokpaaiag kal Xpovou
Pnoilpatog otoug Tivakeg etvat pévo
€VSELKTIKEC. EEapTwvTal aTo TLG CUVTAYEG,
KaBwg Kat armod tnv ToLdTNTA KAl TT0ooTNTA
TWV UALKWV TIOU XpNoLUoTIolouvTaL.

H ouokeun oag pmopet va Prvel pe
SLaWOopETIKO TPATIO O OXEDN PE TN CUCKEUN
TIou €lyate. OL TAPAKATW UTIOSELEELG
SELXVOULV TLG OUVLOTWHEVEG pUBULoELG
Beppokpactag, xpovo Ynoipatog kat B€on
OXAPAG YLO CUYKEKPLUEVOUG TUTIOUG
payntou.

Metpriote tLg B€oeLg oxapag apyifovtag amd
TO KATW HEPOG TOU (poUpVOU.

Av Sev pmopeite va Bpelte tig pubpioelg yla
HLa CUYKEKPLPEVN ouvtayr, avadntrote pLa
Tapopola.
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(°C) O ()

250 - péyloto 3

EAv OKOTIEVETE VA EKTENEDETE Eva
mpdypappa yLa StdpkeLa ou utepPBaivel
TNV Wpa aUTOPATNG anevepyotoinong,
puBpiote Tov xpdvo payelpéPartog.
Avatpéte otnv evotnta ALTOUpyLEG
poAoyLou.

H Autdpatn amevepyomolinon Sev Aettoupyet
HE TLG AeLToupyieg: PWTLOPOG Polpvou,
XpovokaBuaotépnon €vapéng.

Avepotiipag YoEng

‘Otav n cuokeun Bploketat og Asttoupyia, o
avepLlotipag YUENg evepyotoLeitat
autopata yla va dtatnpnBoulv PuypEg oL
ETILPAVELEG TNG CUOKEUNG. Edv
QTIEVEPYOTIOLIOETE TN CUCKEUN, O
aveplotipag YuEng pmopel va ouveyioel va
AELTOUPYEL PEXPL VA KPUWOEL N CUCKEUN).

TUPBOAA IOV XPNGOLHOTIOLOVVTAL GTOUG
TIVAKEG:

| Tumog payntou

=

Aettoupyia Béppavong

°C |©eppokpacia
EEaptnpa

©€on oxapag

Xpdvog payelpépatog (Aet)

©|O ||l

MpocoBeteg MANpowopieg

Yypog Oeppuog Aépag - TTPOTELVOPEVA
agecoudp

XpnotpoToleite okoUPA KAL PN AVAKAQOTIKA
Babua tadLd/podppeg kat Soxela. Exouv
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KaAUtepn amoppdynon Beppotntag amno ta
QVOLYTOXPWHA KAl AVAKAQOTIKA OKEUN.

+ Tayi mitoag - okoLPO, PN AVAKAQOTLKO,

Slapgtpou 28 cm

+  ZKeUoG Pnoiparog - okoupo, PN
QVAKAQOTLKO, SLAPETPOU 26 cM

+ KEPAPLKA POPUAKLA - KEPAPLKA,
Slapgtpou 8cm, uPoug 5 cm
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+ Babu tayi/poppa Baong taptag -
oKOUPO, PN AVAKAQOTIKO, SLAPETpOU

28cm

Yypog Oeppuog Aépag

MNa ka\Utepa amoteAéopata, akoAouBrote
TLG TIPOTATELG TIOU AVAypAPOVTAL GTOV

TIapakdtw Tivaka.

&£, = °’C = 8)

Muka Ywpdkla, | tadt Ynotpatog i tadt 180 2 20-30

16 TepayLa yla ta Alrn

Ywpdkia, 9 tepd- | tadpt Ynotlpatog r tat 180 2 30-40

ped yla ta Atrn

Mitoa, katePuy- | pETaMKn oxdpa 220 2 10-15

pévn, 0,35 kg

Kélk Koppog tayt Ynolpatog r tat 170 2 25-35
yla ta Atrn

Kék brownie tagt Ynolpatog f tadt 175 3 25-30
yla ta Alrn

JOUPAE, 6 TEPA- | HIKPEG KEPAPLKEG POP- 200 3 25-30

pe! HEG 0€ HETAMLKN oxdpa

Bdon taptag and | Babu tai/wopua Baong 180 2 15-25

appdtn ¢Oun TAPTAG O€ PETAALKN
oxdpa

Kélk «oavtoulte» | okewog Ynolpatog o 170 2 40-50
HETAMLKN oxdpa

WapL oag, 0,3 kg | tadt Ynoilpatog ) tapt 180 3 20-25
yla ta Alrn

WdapL oAokAnpo, | tadt Ynotlpatog f tat 180 3 25-35

0,2 kg yla ta Atrn

WdpL préto, 0,3 | tadtl itoag o€ peTaAL- 180 3 25-30

kg K oxdpa

Kpéag moog, 0,25 | tadt Ynotpatog i tadt 200 3 35-45

kg yla ta Alrn

YouBAdkLia, 0.5 kg | tayt gnolpatog ) tapi 200 3 25-30
yla ta Atrn
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&£, = °’C = O
Mmiokota, 16 te- | tapt Ynotpatog i tadt 180 2 20-30
péxla yla ta Atrn
Makapov, 24 te- | tapi Ynotpatog i tadt 180 2 25-35
payla yla ta Alrn
Kéwk Muffins, 12 | tapt Ynotpatog i tadt 170 2 30-40
TepdyLa yla ta Atrn
AApUpA apto- tayt Ynolpatog ) tadt 180 2 25-30
okevaopata, 20 | yia ta Alrn
Tepdyla
Mmiokota Bouty- | tapt Ynotpatog i tadt 150 2 25-35
pou, 20 tepdyla | yia ta Almn
Taptakia, 8 tepa- | tadi Ynoipartog i tadt 170 2 20-30
XLa yla ta Alrn
Aaxavikd, toog, | tapt Ynotpatog i tadt 180 3 35-45
0,4 kg yla ta Atrn
Xoptogaytkn tayl mitoag o€ PETOAL- 200 3 25-30
opeNéTa K oxdpa
Meooyelakd Aa- | tapt Ynotpatog i tadt 180 4 25-30
Xavikd, 0,7 kg yla ta Atrn
MAnpowopieg yLa Lsplpata SoKLpwv
AoKLPEG CUPPWVA pE To IEC 60350-1.
&, = = °C 8)
MLKpa KELK, 20 TEPA- MNavw/Kdtw 0¢p- | Tayt Yn- 3 160 20-35
xta/tadt pavon olpatog
Mikpd KELK, 20 TePd- Oeppog Aépag Tayi Yn- 3 150 - 160 20-35
xta/tapi olpatog
MLKpa KELK, 20 TEPA- Oeppog Aépag Tagi yn- | 2katd | 150-160 20-35
xta/Tagt olpatog
MnAoTiLta, 2 POPHES MNavw/Kdtw O¢p- | MeTaAAL- 2 180 70 -90
@20 cm pavon K oxdpa
MnAoTILTa, 2 POPUES Oeppog Aépag MeTaML- 2 160 70 -90
@20 cm K oxdpa
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L = = °’C @)
APpAto KEWK xwplg MNavw/Kdtw O€p- | MeTaAAL- 1 170 25-35
Atapd, eépua ya pavon K oxdpa
Kélk @26 cm?)
APpato KEWK xwplg Oeppog Agpag MeTaML- 2 160 40 - 50
Anapd, eépua ya Kr) oxdpa
Kélk @26 cm")
APpAto KEWK xwplg Oeppog Aépag MetaM\L- | 2 kat4 160 40 - 60
Anapd, eéppa ya K| oxdpa
Kétk @26 cm?)
MTTLOK. ZUp. KoupoU Oeppog Aépag Tayt Yn- 3 140 - 150 20 - 40
olpatog
MTtLoK. ZUp. Koupou Oeppog Aépag Tayiyn- | 2kat4 | 140-150 25-45
olpatog
MTTLOK. ZUp. KoupoU Navw/Kdtw 0¢p- | Tayi Yn- 3 140 - 150 25-45
pavon olpatog
Toot) TkpA MeTaML- 4 HEY. 1-5
Kr) oxdpa

1) MpoBeppdvete T ouakeur yta 10 Aemtd.

dpovtida kaL kKaddapLopa

/\ TNPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAALA OXETLKA PE TNV

AcpdAeLa.

Altoug 1] AWV UTIOAELPPATWY pTtopel va
TIPOKAAECEL TTIUPKAYLA.
+  Mmopel va oxnuatiotolv uSpatpol otn

ZNHELWOELG yLa TOV KaBapLopo

Mpoiévta kabapLopov

KaBapiote tnv mpooodn TnG CUOKEUNG P’
€va mavl gikpoilvwy pe {eotd vepod Kat Eva
Lo aropputavtkd. Kabapiote kat
€AEYETE TO AAOTLYO TNG TIOPTAG YUPW aTIO
TO TTAALOLO TOU ECWTEPLKOU TOU (poUpVou.
Xpnolpototrjote éva StaAupa
kaBaplopou yla va kabaploete Tig
HETAALKEG ETILPAVELEG.

KaBapiote toug AekeSeG pe €va Lo
QTIOPPUTIAVTLKO.

Ka®nuepuvri xprion

KaBapiote To E0WTEPLKO TNG GUCKEUNG
HETA amd kabe xprion. H cucowpeuon

OUOKEUN 1| 0TA YUAALVA TIAVEA TNG
mopTaG. MNa va HELWOETE TN CUUTIUKVWON
USPATHWY, APFOTE TN CUCKELN VA
AeLltoupynoet yia 10 Aemtd TpLyv ano to
payeipepa. Mnv amoBnkeVete aynto otn
OUOKEUN YL TIEPLOCOTEPO aTto 20 AeTtTa.
TTEYVWOTE TO E0WTEPLKO TNG CUCKEUNG
HOVO pE TTavi PLKPOTVWY PETA amd Kabe
xenon.

A&ecouap

KaBapilete 6Aa ta aeooudp peta amo
KABE Xprion KAl ArVETE Ta va
OTEYVWOOULV. XpNOLPOTIOLELTE POVO Tavi
amd pkpolveg pe eotd vepo Kat éva Ao
QATIOPPUTIAVTLKO. MV TIAEVETE Ta
ageooudp o€ TTAUVTHPLO TILATWV.
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* Mnv kaBapilete Ta AVTIKOANTIKA
afecoudp xpnoLUOTIOLWVTAG LOXUPA
KaBapLoTikd ) alypunpa avtikelpeva.

KaBapLopog tou avayAupou
TMNHATOG TOU ECWTEPLKOU

KaBapiote to avayAugo turpa tou
E0WTEPLKOU TOU (pOUPVOU YL VA APALPECETE
KatdAouma aAdTwy PETA TO payelpepa pe
atpo.

Na tn Aettoupyla: SteamBake
kaBapilete Tov YoUpvo KABE 5 -
10 KUKAOUG PayELPEPATOG.

1. Pi&te 250 ml Aeuko EUSL ) KLTPLKO 08U
OTO QVAYAUPO THNAHA TOU ECWTEPLKOU.
Xpnotpototrjote §USL péylotng ofutntag
6% xwplig ipdobeTa.

2. Agnote to £USL va StaAloeL ta
kataAouta aAdtwv o Beppokpacia
TeptBAAAovVTOG yLa 30 Aemtd.

3. KaBapiote 10 E0WTEPLKO TOU POUPVOU PE
(ot vepd Kal JaAako Ttavi.

Apaipecn TwV GTNPLYHATWY GXapWV

AQaLpEDTE TA OTNPLyHaTa OXapwy yla va
kaBaploete Tn cuokeun.

1. ATEvVEPYOTIOLOTE T CUCKEUN Kal
TIEPLUEVETE PEXPL VA KPUWOEL.

2. Tpapré&te To PmpooTLvO TUrpd Tou
oTNPLlyHATog oXapwy yLa va to
arnooTdoete amod To TMAAIVO Tolywpa.

3. Tpapnéte to miow Akpo Tou otnplypatog
OXapWV aTtod TO TMAAVO Tolwpa Kat
apalpeoTe To.

|

|
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4. TormoBetrote Ta otnplypata oxdpag
otnV apxtkn toug B¢on. Emavaidpete ta
Brpata pe tnv avtiotpoyn osLpa.
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Av Ttapéxovtat ot TnAeokoTiikol Bpayloveg,
oL TIElpOL CUYKPATNONG TIPETIEL VA ELvaLl
OTPAMPEVOL TIPOG TA EUTIPOG.

KaBapLopog pe Nepo

Autn n Sladikacta kabaplopol
Xpnotpotolel uypaotia yla tnv agaipson
UTIOAELPPATWVY ALTTOUG KAL TPOYWV amd T
OUOKEUN.

1. ToToBetroTE VEPO OTO AVAYAUYO TURHA
TOU E0WTEPLKOU TOU Youpvou: 200 ml.

2. PuBplote tn Aettoupyia (&)

3. PuBpiote ) Beppokpacia otoug 90 °C.

4. AQrOTE TN OUOKEUN Va AELTOUPYOEL yLd
30 Aert.

5. ATEVEPYOTIOLOTE TN CUOKEUN).

6. TMePLPEVETE PEXPL VA KPUWOEL I CUOKEUN.
TKOUTILOTE TO E0WTEPLKO TOU POUPVOU PE
€va Jahako mavi.

Apaipeon Kal ykataoctacn tng
moptag

H Ttopta Tou poUpvou Slabetel Tpla TdapLa.
MTtopeite va a@alpEoete TNV OPTA TOU
(oUPVOU KaL TA ECWTEPLKA TLAPLa yLa
KaBaplopo. AlaBdote 0AOKANPEG TLG 08nyleg
OXETLKA PE TNV «AQaALpEON KAl EYKATAOTAON
NG OPTAG», TTPOTOU APALPETETE Ta TLALa.

MPOZOXH! Mn xpnotpotoLeite
TOV POUPVO Xwplg ta tdapa.

1. Avoi&te evteAw(g TNV OPTA KAl KPATHOTE
KaL Toug SU0 PEVTECESEG.

2. Avaonkwote Kat tpafn&te ta pavsaia
HEXPL VA KOUUTIWOOUV HE KALK.
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3. KAeloTe TNV MOPTA TOU (POUPVOU HEXPL TN
péon otnv mpwtn B€on avolypatog. ¥tn
OUVEXELD, AQVAONKWOTE Kat TpaBnéte tnv
ToPTA yLa VA TNV APALPECETE Ao TNV
utto§oxr| TnG.

4. TomoBetr|oTe TNV MOPTA EMAVW OF €va
amaAod Tavi KAt o€ oTabePn EMLPAVELQ.

5. Kpatrjote to mAaiolo tng méptag B oto
TIAVW AKPO TNG TTOPTAG OTLG SUO TIAEUPES
Kat oTipWETE TIPOG Ta PEoA yLd va
ATACPAALOTEL TO KAUTT.

6. Tpapréte to mAalolo tng méptag mpog Ta
EPTIPOG YL VA TO QPALPECETE.

7. Kpatrote ta t¢dpia tng méptag amno tnv
EMAVW TIAEUPA TOUG KaL Tpapnéte ta
TIPOOEKTLKA TIPOG Ta £EW €va TIPOG €val.
Apxlote amo To endvw Tlayt.
BeBalwBeite 6L To T{ApL oAtoBalvel
EVTEAWG EKTOG TWV OTNPLYHATWV.
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8. KaBapiote ta tdapLa pe vepo kat
oamoUVL. ZKOUTILOTE TIPOCEKTLKA TA
t¢apLa. Mnv kabapilete ta t¢apLa oto
TIAUVTHPLO TILATWV.

9. Metd tov kabapLopo, ToTobeTroTE Ta
t¢apLa, To TAaloLo TNG TOPTAG Kat Tnv
dpTa Tou YoUpVou, KAELOTE Ta HavEaia
KaL 0Toug 8U0 PEVTECESEG,.

Edv n topta €xeL tomobetnBel cwotd, Ba

aKOUOETE €VA XAPAKTNPLOTLKO KALK OTAV

KAglvete ta pavsaha.

BeBalwBeite 6Tl Ta T¢apLa mAatoiou

(A kau B) €xouv emavatomoBetnBei pe t
owotn oglpd. EAéyEte yla to oUupPBolo /
EKTUTIWOTN) OTNV TIAeUPA Tou tlapLou. Kabe
€va amo ta T¢apLa EXEL SLAPOPETLKN
EHPAVLON WOTE va elval euKOAOTEPN N
aTOCUVAPHOAGYNON KAl CUVAPHOAGYNON.

H ektutwpévn {wvn TpEMEL va elvat
OTPAMPPEVN TIPOG TNV ECWTEPLKH TIAEUPA TNG
néptag. BeBalwbeite otL, petd tnv
€yKatdotaon, N EMUPAVELA TOU TTAALGLOU TOU
T¢apLoU OTLG EKTUTIWHEVEG (WVEG Sev elval
aypla otnv ven otav tnv ayyllete.

‘Otav tomobetnBolv cwotd, To MAAOLO TG

TOPTAG KAVEL KALK KOBWG ao@aAileL otn
B¢on tou.
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|

BeBalwBeite OTL EYETE EYKATAOTIOEL TO
peoato t¢dpL otig UTIoSoXEC CWOTA.

~

AVTLKATAGTAGT TOU AQMTITpa

A MPOEIAOMOIHZH! KivSuvog
nAektpomAnéiac.
O Aaumtrpag pmopel va eivat
{eoToc.

AVTLUETWTILGT TIPOBANHATWY

/\ NPOEIAOMOIHZH! Avatpégte ota
KEPAAALA OXETLKA PE TNV
AcpaAeLa.

TL va KAVETE av...
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1. ATIEVEPYOTIOLNOTE Tr) CUOKEUN Kal
TIEPLUEVETE PEXPL VA KPUWOEL.

2. ATOOUVSECTE T GUOKEUH armd TV
NAEKTPLKN Tpowodoaota.

3. TomoBetrote to Tavi otn Bdon tou
(poupvou.

A MPOZOXH! Miavete Avta tov
Aaumtrpa ahoydvou pe éva Ttavi,
yla va amnotpePete To KaPLpo
UTIOAELYPATWY ALTTOUG ETIAVW OTO
Aaumrpa.

Miow Aapmtnpag

1. ZtpéPte To YUAALWVO KAAUPPA yla va To
APALPEDETE.

2. KaBapiote To yudAwo KaAuppa.

3. AVTLKATOOTNOTE TOV AQUTITpa P vav
KATAAANAo AQumTrpa avBeKTIKO o€
Beppokpaoteg €wg 300°C.

4. ToToBETrOTE TO YUAALVO KAAUPHA.

MNpopAnpa

EAEyEte €dv...

H ouokeur] §ev tpoBeppatvetat.

‘ExeL amevepyottonBel n autopatn amevep-
yottoinon.

H ouokeun Sev poBeppalvetat.

Aev €xeL Kael N acpdieLa.

H ouokeur] §ev tpoBeppatvetat.

n emAoyn KAetdwpa eival amevepyorolnpé-
vn.
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MNpopAnpa

EAEyéEte €dv...

O Aapmtrpag ivat opnotog.

n emAoyn Yypog Oepudg Aépag - elval evep-
YOTIOLNPEVN.

O Aapmtrpag eV Aettoupyet.

O AapmTrpag €xeL Kael.

To AdotL o oteyavotolnong tng moptag ExeL
uTtootel {npLd.

Mn XPNOLUOTIOLELTE TN CUCKEUN. ETILKOWVWVA-
ote pe éva E§ouotodotnuévo Kévtpo ZEpBLG.

H 08dvn epgavicet 00:00.

Yrip&e pla Stakotr| pevpatog. Pubuiote tnv
wpa.

To vepd SLappéeL amd To avayAuo TuRpa
TOU E0WTEPLKOU TOU (POUpVOU.

YTdpxeL tdpa oAU VEPO GTO aVAyAUWO TN -
Ha TOU ECWTEPLKOU TOU PoUpVou.

Av n 086vn gppavileL evav
KWSELKO 0AApPaTog TTou Sev
Bploketal og autov Tov Tiivaka,
ofnote kat avayte tnv acpdieila
TOU OTILTLOU YLa VA KAVETE
ETIAVEKKIVNON 0T GUCKELN. AV O
KWSELKOG OPAAPATog
EMAVAANYOEL, ETILKOLVWVNOTE PE
€va EEouotodotnuévo Kévtpo

Z€pPLG.

©

AgSopéva oépPLg

Edv Sev pmopeite va avTLPETWTILOETE TO
TIPOBANHA PHOVOL 0AG, ETILKOWVWVIOTE HE 1} TO
E§ouctodotnpévo Kévipo ZEpPLG.

Ta anapaitnta oToL Ela yLa To KEVTPO
o€pPLg Bplokovtal oTnv TIVaKLSa TEXVIKWY

Texvika otoLxeia

TeEXVLKA XOPAKTNPLOTLKA

XQPAKTNPLOTKWY. H TivakiSa Texvikwv
XOPAKTNPLOTIKWY BplOKETAL OTO PTPOOTVO
mAaiolo tng cuokeung. Paivetal 6tav
avolyete tnv opta. Mnv agatpeite tnv
TILVAKIS A TEXVIKWVY XAPAKTNPLOTLKWY amd to
E0WTEPLKO TNG OUOKEUNG.

ZuviotoUpe va ypaete ta Sedopéva edw:

Movtého (MOD.) :

Kw81kog mipoidvtog
(PNQ):

TelpLlakdg aplbuog
(S.N.):

MAATog 480 mm
ALaoTAOELG (ECWTEPLKEC) Yyog 361 mm
BabBog 416 mm
Meploxn yia to Tadt Ynoipatog 1438 cm?
MNavw avtiotaon 2300 W
Kdtw avtiotaon 1000 W
TKpA 2300 W
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KukAkrj avtiotaon 2400 W
SUVOALKN Katavalwaon 2990 W
Téon 220-240V
Tuyvotnta 50 - 60 Hz
ApLOuoG AeLtoupyLwv 9

EvepyeLakr) amodoaon

AgAtio TTANPOPOPLWYV TIPOIOVTOG KaL TIANPOPOPLEG TIPOIOVTOG GUHPWVA PE
TOUuG Kavoviopoug (EE) apiB. 65/2014 kat (EE) aplB. 66/2014

‘Ovopa mpopnBeutn

IKEA

AvayvwpLoTikd HOVTEAOU

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Agiktng evepyelakng andédoong

81.2

Ta&n evepyelakng andésoong

A+

KatavdAwon evépyeLag PE TUTILKO (popTLo, CUPBATLKN
Aettoupyla

0.93 kWh/kUkAo

Katavdhwon evépyeLag Pe TUTILKO (popTio, Asttoupyia
pe umtoBoriBnon aveplotrpa

0.69 kWh/kUkAo

ApLOpoGg Bardpwv

1

Mnyn Beppotntag

HAeKTpLKI) EVEpyELa

‘Oykog

TUTOG PoupvoU

Macla

721

Evtoyt{opevog polpvog
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

H ouokeun €xeL uTtoBANBEL og SokLpEg oupwva Pe to: EN IEC 60350-1.

ATtaLTAOELG TANPOYOPLWV GUHPWVA PE TOV Kavovicuo (EE) 2023/826

Katavdhwon toxVog og Katdotaon avapovng

logw
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KatdAANAn Asttoupyia xapnAng toxvog

MEyLOTOG XPOVOG TIOU ATIALTELTAL WOTE 0 EEOTIALOHOG Va ETILTUXEL auTdpata TV

20 Aett

H ouokeun €xeL UTIORANBEL o€ SoKLUEG oUPPWVA Pe To: EN 50564.

ZUupBoUAEG BeAtioToToinong

BeBalwBeite 6TL N IOPTA TNG CUCKELNG elvat
KAELOTH OTaV N GUOKeUN Bploketal o€
Aettoupyla. Mnv avolyete tnv opTa TG
OUOKEUNG oUXVA Katd tn SLdpKeLa Tou
payelpepatog. Atatnpeite kabapd to Adotiyo
™G TopTag kat BePatwbelte otL elval kKaAd
otepewpévo otn BEon tou.

XpNOLUOTIOLE(TE HETAAANLKA HAYELPLKA OKELN
KaL OKOUPOXPWHA, PN avakAdoTkd tadiLd
Kat pOpUEC.

MnV TtpoBeppalVeTE TN CUOKEUT) TIPLV ATIO TO
payelpepa, EKTOG av auTO CUVLOTATAL PNTA.

‘Otav etolpdlete meploodtepa amo éva
payntd tautoypova, Statnpeite ta
SlaAeippata petagl twy Pnotpdtwy 600 to
Suvatdv cuvtopoTEpa.

Mayeipepa pe agpa

‘Omou elvat Suvartod, XPnOLHOTIOLELTE TLG
Aeltoupyleg payelpépatog pe aépa (LoVo o
ETIAEYUEVA HOVTENQ).

YmoAewnopevn Beppdtnta
‘Otav n SLapKeLa payeLpépatog eivat
peyaAUTepn amo 30 AEMTd, PYELWOTE TN

MepLBaAAovtika Oépata

AVAKUKAWOTE TA UAKA PE TO GUPRBOAO C/.\’-)
ToToBeTrOTE Ta UALKA TNG cuoKeuaotiag
OTOUG KATAAANAOUG KAS0UG aVaKUKAWGONG.
TupBdAete otnv pootacia tou
TEPLBAANOVTOC KL TNG avBpwTIlvng LUyeLag
HEOW TNG AQVAKUKAWONG amoBArTwy
NAEKTPLKWV KAl NAEKTPOVLKWY CUOKEUWV.

Beppokpaoctia tng cuokeung oto eAdyLoto 3 -
10 Aerttd TtpLv amd To TENOG Tou
payeLpgpatog. H umoAeudpevn Beppodtnta
E0WTEPLKA TNG OUOKEUNG Ba ouveyioeL To
payeipepa.

XPNGOLUOTIOLELTE TNV UTIOAELTIOPEVN
BeppdTnTa, yla va latnpelte To paynto
Ceotd 1y va {eotalvete AAA payntd.

‘Otav amevepyoTIoLELTE T GUOKEUN, N 08dvn
eP@avilel TNV UTTOAELTIOpEVN BeppdTnTa N
Beppokpaoia.

Awatripnon {eotol payntol

Em\éyete T xapnAotepn Suvatr pubpuion
Beppokpaoctiag, wote va a&lotoLeite TNV
UTIOAELTIOPEVN BEpPOTNTA KAL Va Slatnpeite
TO Payntod Leotd. Itnv 0Bovn eppavidetal n
€VSELEN UTTOAELTIOPEVNG BEppOTNTAG N N
Beppokpaota.

Mayeipepa pe tn Auxvia
amevepyoToLNUEVN

ATtevepyoTtoLrjote tn Auxvia Katd to
payeipepa. Evepyotoljote tnv pévo otav
XpeLadeote.

MnV amopplTTETE CUCKEUEG TIOU PEPOUV
orjpavon pe Tto oUpPRoAo i padl pe ta
olKLaKd amoppipata. EmotpéPte To tpoiov
OTNV TOTILKI) £YKATAOTAON AVAKUKAWONG I
ETILKOLVWVIOTE PE TNV apHOSLA SNPOTLKN
unnpeota.
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EyyoOnon IKEA

Edv B€Aete va SLEKSLKIOETE TNV €yylnon
TOU TPoi6VTOoG 0ag I} va Aapete
uTtooTPLEN yLa To TIPOidV

ETILKOLVWVNOTE PE TO TPRpa YTootipEng
MeAatwv tng IKEA. O oUVSeopOG TIPOG TNV
TIUAN QUTOEEUTINPETNONG 1] O TNAEPWVLKOG
aplBpog elvat Stabgotpa otn Stevbuvon
www.|KEA.com.

a va oAoKANPWOoETE To attnud oag yLa
TEXVLKN €EUTINPETNON OTNV TIUAN
autosggumnpeTnong Kat va Bpeite o eUkoAa
TIANPOYOPLEG yLa To TIpoidV oag ) yLa
avTaAM\aKTLKA TTou oxetidovtal pe autd,
ONMELWOTE Tov aplBpod eldoug IKEA (8 Ynepta)
KaL Tov apLBpo oeLpdG OTnV ETIKETA TOU
TPOloVTOG.

KPATHZTE TO EITPA®O AFOPAZ /
MAPAAOZHZ!

Elvat n anddel&n ayopdg kat n yyunon Sev
LoXUEL Xwplg autrv. ZTnVv anosdelén
avaypdgovtal €miong To dvopa Kat o
aplBuog poiovtog IKEA (8 Ynela) yLa kabe
OUOKEUN TIOU ayopAoarte.

ALaBACTE TIPOOEKTIKA TNV TEXVLKN

TEKPNPLWON TIOU CUVOSEVEL TN CUCKEUN 0aG
TIPOTOU ETILKOWVWVNOETE padi pag.
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Efnisyfirlit

Oryggisupplysingar 189 Vidbotaradgerdir 204
Oryggisleidbeiningar 191 Abendingar og g68 rad 205
Uppsetning 193 Umhirda og hreinsun 207
Vorulysing 194 Bilanaleit 210
Stjornbord 194 Teeknilegar upplysingar 21

Fyrir fyrstu notkun 195 Orkunytni 21

Dagleg notkun 196 Umhverfissjénarmid 212
Klukkuadgerdir 202 IKEA &byrgd 213
Notkun fylgihluta 203

Med fyrirvara & breytingum.
A\ Oryggisupplysingar

Fyrir uppsetningu og notkun heimilistaekisins skal lesa
medfylgjandi leidbeiningar vandlega. Framleidandinn er ekki
abyrgur fyrir tjéni ef rdng uppsetning eda notkun veldur
meidslum og skemmdum. Alltaf skal geyma leidbeiningarnar
med taekinu til sidari notkunar.

Oryggi barna og vidkvaemra einstaklinga

- Born, 8 ara og eldri og félk med minnkada likamlega-, skyn-
eda andlega getu, eda sem skortir reynslu og pekkingu,
mega nota petta taeki, ef pau eru undir eftirliti eda hafa verid
veittar leidbeiningar vardandi 6rugga notkun taekisins og ef
pau skilja haettuna sem pvi fylgir. Halda skal bérnum yngri
en 8 ara gémlum og félki med mjog miklar og floknar
fatlanir fra heimilistaekinu, nema pau séu undir stédugu
eftirliti.

- Hafa aetti eftirlit med bérnum til ad tryggja ad pau leiki sér
ekki med heimilistaekio.

- Haltu 6llum umbudum fra bérnum og fargadu peim a
videigandi hatt.

. VIDVORUN: Heimilistaeki® og adgengilegir hlutar pess hitna
medan a notkun stendur. Haltu bérnum og gaeludyrum fjarri
heimilistaekinu pegar pad er i notkun og pegar pad kélnar.
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- Ef heimilistaekid er med barnalaesingu aetti hun ad vera
virkjud.

- Born eiga ekki ad hreinsa eda framkveema notandavidhald a
heimilistaekinu an eftirlits.

Almenn oryggisatriodi

- Ppetta heimilistaeki er eingdngu aetlad til matreidslu.

- petta heimilistaeki er hannad til notkunar innanhuss a
heimilum.

- Pbetta heimilistaeki ma nota & skrifstofum, i herbergjum
hotela, herbergjum gestahusa, baeendagistingum og 68rum
sambeaerilegum gistirymum par sem notkun er ekki meiri en
almenn heimilisnotkun.

- Einungis til pess hafur adili getur sett upp petta heimilistaeki
og skipt um snuruna.

. VIDVORUN: Heimilistaekid og adgengilegir hlutar pess hitna
medan a notkun stendur. Gaetid pess ad snerta ekki
hitagjafana.

- Notadu alltaf hanska vid ad taka Ur og setja i aukahluti eda
eldfost matarilat.

- Aftengdu heimilistaekid fra rafmagnsinnstungu adur en
hvers kyns vidhaldsvinna fer fram.

. VIDVORUN: Tryggdu ad slokkt sé & heimilistaekinu &8ur en
pu skiptir um |josid til ad fordast moguleika a raflosti.

- Ekki ma nota heimilistaekid fyrr en pad buid er ad setja pad
upp i videigandi innbyggdu rymi.

- Notadu ekki gufuhreinsibunad til ad hreinsa heimilistaekid.

- Notadu ekki sterk taeerandi hreinsiefni eda beittar
malmskaofur til ad hreinsa glerhurdina par sem slikt getur
rispad yfirbordid, sem getur aftur leitt til pess ad glerid
brotnar.
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- Ef rafmagnssnura er skemmd verdur framleidandi,
vidurkennd pjénustumidstdd, eda svipad heefur adili ad
endurnyja hana til ad fordast haettu vegna rafmagns.

- Til pess ad taka hillustudninginn ur skal fyrst toga i
framhluta hillustudningsins og sidan afturhluta hans fra
hlidarveggjunum. Komdu hilluberunum fyrir i 6fugri réd.

Oryggisleidbeiningar

Uppsetning

ADPVORUN! Einungis til pess
haefur adili ma setja upp petta
heimilistaeki.

+ Fjarleegdu allar umbuair.

+ Ekki setja upp eda nota skemmt
heimilistaeki.

+ Fylgdu leidbeiningum um uppsetningu
sem fylgja med heimilistaekinu.

+ Alltaf skal syna adgat pegar heimilistaekid
er faert vegna pess ad pad er pungt.
Notadu alltaf éryggishanska og lokadan
skébunasd.

+ Dragdu heimilistaekid ekki & handfanginu.

+ Settu heimilistaekid upp & 6ruggum og
hentugum stad sem uppfyllir
uppsetningarkrofur.

+ Haltu ldagmarksfjarlaeegd fra 68rum
heimilisteekjum og einingum.

« A8ur en pu setur upp heimilistaekid skaltu
athuga hvort hurdin opnast an heftingar.

+ Heimilistaekid er Utbuid rafstyrdu
kaelikerfi. pad parf rafstraum til ad geta
gengiod.

Rafmagnstenging

ADVORUN! Hztta 4 eldi og
raflosti.

+ Allar rafmagnstengingar skulu
framkvaemdar af vidurkenndum rafvirkja.

* Heimilistaekid verdur ad vera jardtengt.

*  Gakktu ur skugga um ad faeribreyturnar a
merkiplétunni samraemist
rafmagnsgildum rafveitunnar.

Notadu alltaf rétt uppsettar einangradar
innstungur.

Notadu ekki fidltengi eda
framlengingarsnurur.

Gaettu pess ad skemma ekki
rafmagnssnudrur eda innstungur vid
uppsetningu eda notkun a
heimilistaekinu. Ef skipta parf um
rafmagnssnuru skal pad gert af
vidurkenndum pjénustuadila.

Lattu rafmagnssnurur ekki snerta hurd
teekisins eda svaedid undir henni,
sérstaklega pegar taekid er i notkun eda
hurdin er heit.

Vorn lifandi og einangradra hluta gegn
raflosti verdur ad vera fest pannig ad ekki
sé haegt ad fjarleegja hana an verkfaera.
Adeins skal tengja rafmagnskléna vid
rafmagnsinnstunguna i lok
uppsetningarferlisins. Gakktu Ur skugga
um ad adgangur ad innstungunni sé
Sheftur eftir uppsetningu.

Ef adalrafmagnstengid er laust skaltu ekki
stinga f samband.

Ekki aftengja taekid med pvi ad toga i
rafmagnssndruna. Taktu alltaf i
innstunguna sjalfa.

Notadu adeins réttan einangrunarbinad:
Linuvarnarstraumloka, 6ryggi (6ryggi
med skrufgangi fjarlaegd ar héldunni),
lekalida og spolurofa.
Rafmagnsuppsetningin verdur ad vera
med einangrunarbunad sem gerir pér
kleift ad rjufa straum til heimilisteekisins
fra innstungum vid alla poéla.
Einangrunarbunadurinn verdur ad vera
med tengjaop sem er ad lagmarki 3 mm a
breidd. Vinsamlegast notadu
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bilunarstraumsrofia med sambyggdri
yfirstraumsvorn a.m.k. 3 mm snertifleti
sem vottadur er af BSMI og settu hann a
stad par sem notandinn getur styrt
honum.

Notkun

A APVORUN! Haetta & meidslum,

bruna og raflosti eda sprengingu.

Ekki gera breytingar pessu heimilistaeki.

Gangid ur skugga um ad loftraestiop séu

ekki stiflud.

Latid heimilistaekid ekki vera an eftirlits a

medan pad er i gangi.

SIokkvid & heimilistaekinu eftir hverja

notkun.

Fardu varlega vid opnun heimilistaekisins

a medan pad er i gangi par sem heitt loft

og eldfimur eimur Gr matar hraefnum

geta sloppid ut.

Notadu ekki heimilistaekid med blautar

hendur eda pegar pad kemst i snertingu

vid vatn.

Beitid ekki prystingi & opna hurd.

Notid ekki heimilistaekid sem vinnusvaedi

eda geymslusvaedi.

Lattu ekki neista eda opinn eld komast i

snertingu vid heimilistaekid pegar pu

opnar hurdina.

Notadu alltaf gler og krukkur sem eru

med nidursudusampykki.

Settu ekki eldfim efni eda hluti sem

bleyttir eru med eldfimum efnum i

heimilistaekid, nalaegt pvi eda ofan a pad.
ADPVORUN! Hztta & eldi og
skemmdum & heimilistaekinu.

Til ad koma i veg fyrir skemmdir eda
upplitun & glerungnum:

- ekki setja ofnahdld eda adra hluti
beint i botninn & holrdmi
heimilistaekisins.

- setjid ekki dlpappir beint & botn
heimilistaekisins.

- setjid ekki vatn beintinn i heitt
heimilistaekid.

- 13tid ekki raka rétti og rok matveeli
vera inni i heimilistaekinu eftir ad
matreidslu er lokid.
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- farid varlega pegar aukahlutir eru
fjarlaegdir eda settir upp.

Upplitun & glerungnum eda rydfriu stali
hefur engin ahrif & getu eda frammistédu
heimilistaekisins.
Notid djupa skuffu fyrir rakar kokur.
Avaxtasafi veldur blettum sem geta veri®
varanlegir.
Notadu adeins aukahluti sem fylgja med
pessu heimilistaeki eda sem framleidandi
pess maelir med.
Alltaf skal elda med hurd heimilistaekisins
lokada.

Ef heimilistaekid er uppsett bak vid
innréttingarplotu (t.d. hurd) pa parf ad
ganga ur skugga um ad hurdin sé aldrei
lokud pegar taekid er i notkun. Hiti og raki
geta safnast upp bak vid lokada
innréttingarplotu og leitt til skemmda a
taekinu, ytra byrdi taekisins eda golfi. bvi
skal ekki loka innréttingarplétunni fyrr en
taekid hefur nad ad kélna ad fullu eftir
notkun.

Umbhirda og hreinsun

A APVORUN! Haetta & meidslum,

eldsvoda eda skemmum &
heimilistaekinu.

Adur en vishald fer fram skal slékkva &
heimilistaekinu og aftengja
rafmagnskléna fra
rafmagnsinnstungunni.

Gakktu Ur skugga um ad heimilistaekid sé
kalt. Haetta er a pvi ad glerpldturnar geti
brotnad.

Skiptu um glerplétur umsvifalaust pegar
paer verda fyrir skemmdum. Haféu
samband vid vidurkennda
pjénustumidstodd.

Fardu varlega pegar pu tekur hurdina af
heimilistaekinu. Hurdin er pung!
Hreinsadu heimilistaekid reglulega til ad
yfirbor&sefnin a pvi endist betur.

Leitadu reglulega ad merkjum um slit &
taekinu sem gera pad éhentugt fyrir
matarsnertingu, til a8 mynda sprungur,
bl6&rur, flognun, ryrnun, klistur, taeringu
eda adrar sjaanlegar breytingar i aferd
eda utliti. Fardu eftir leidbeiningum er
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varda hreinsun og umhirdu til ad koma i
veg fyrir slit.

+ Fitu- og matarleifar sem eftir eru i
heimilistaekinu geta valdié eldsvoda.

+ Ef pu notar ofnasprey skaltu fara eftir
oryggisleidbeiningum & umbudunum.

Innri lysing
/\ ADVORUN! Hztta 4 raflosti.

* Vardandi ljés inni i pessari voru og
varaljos sem eru seld sér: pessum ljésum
er ®tlad ad pola 6fgafullar adstaedur i
heimilisteekjum & bord vid hitastig, titring,
raka eda er &tlad ad senda upplysingar
um notkunarastand teekisins. bau eru ekki
2tlud til ad nota i 68rum taekjum og
henta ekki sem lysing i herbergjum
heimila.

+ Pessivara inniheldur ljésgjafa i
orkunytniflokki G.

* Notadu adeins ljéos med somu
taeknilysingu.

Pjonusta

* Hafdu samband vid vidurkennda
pjéonustumidstdd til ad gera vid
heimilistaekid.

Uppsetning

ABVORUN! Sja kafla um
Oryggismal.

Samsetning

Fardu eftir
samsetningarleidbeiningunum
vid uppsetningu.

Rafmagnsuppsetning

ABVORUN! Adeins vidurkenndur
einstaklingur ma sja um
raflagnavinnuna.
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+ Notadu eingdngu upprunalega varahluti.
Férgun

APVORUN! Haetta & meidslum
eda kofnun.

+ Hafdu samband vid sveitarfélagid pitt til
ad fa upplysingar um hvernig er rétt ad
farga heimilistaekinu.

+ Aftengdu teekid fra rafmagni.

+ Klipptu rafmagnssnuruna af upp vid
heimilistaekid og fargadu henni.

* Fjarlaegdu hurdarlokuna til ad koma i veg
fyrir ad born og gaeludyr festist inni
heimilistaekinu.

+ Umbdudir:

Umbudaefnid er endurvinnanlegt.
Plasthlutar eru merktir med alpjédlegum
skammstofunum, eins og PE, PS o.s.frv.
Fargadu umbudunum i geymana sem eru
til pess atladir a sorpstddinni pinni.

@ Framleidandinn er ekki abyrgur ef
pu fylgir ekki
Oryggisvarudarradstofununum i
oryggiskoflunum.

pessi ofn er adeins afhentur med
rafmagnssnuru.

Kapall

Tegundir kapla sem hagt er ad nota fyrir
uppsetningu eda endurnyjun:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F
Fyrir pann hluta virsins visast til

heildarorkunnar & upplysingaspjaldinu. bu
getur einnig visad til téflunnar:
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Heildarafl (W) Hluti virsins (mm?) Heildarafl (W) Hluti virsins (mm?)
hamark 1380 3x0.75 hamark 3680 3x1.5
hamark 2300 3x1 Jar&tengingin (graenn / gulur vir) verdur ad
vera 2 cm lengri en bruni fasavirinn og blai
hlutlausi virinn.
Vérulysing

Almennt yfirlit

LI,

ETT:

Stjornbord
Hnuadur fyrir hitunaradgerdir
Skjar

Stjérnbord

Kveikt og slokkt & heimilistaekinu
Til ad kveikja & heimilistaekinu:

1. Yttu & hnGdana. Hnadarnir koma at.

2. Snudu hnuidnum fyrir hitunaradgerdir til
ad velja adgerd.

3. Snuddu stjéornhnudnum til ad breyta
stillingum.

Til ad slékkva & heimilistaekinu: sntéu

hnddnum fyrir hitunaradgerdir i stéduna

slokke [0].

Stjérnhnadur

Hitunareining

A Los

Vifta

B Holrymi ofnholfs - Vatnshreinsunarilat
ﬂ Hilluberarar, lausir

Hillustédur

Aukabunadur

+ Virhillax1
Fyrir eldunardhéld, kokuform, steikur.
+ Bokunarplata x 1
Fyrir kokur og smakdokur.
+ Grill- / steikingarskuffa x 1
Til ad baka og steikja eda sem ilat til ad
safna fitu.
+ Utdraganlegar rennur x 1 sett
Fyrir hillur og bakka.

Yfirlit yfir stjornbord

) Yttu a til ad stilla timastilliad-

gerdir.

» Yttu & og haltu inni til a8
kveikja & adgerdinni: Hrod
upphitun.

L Yttu & og haltu inni til ad
kveikja og slokkva a ljosi heim-

ilistaekisins.




ISLENSKA

195

@) Yttu & og haltu inni til a8
kveikja & adgerdinni: Las.

OK Yttu & til ad stadfesta val itt.

Skjavisar
Skjar med lykiladgerdum:

®|_h 058868,

STOP O :?;RPT \/ @

& Heimilistaekid er leest.

% Undirvalmynd: Eldunaradstos.

Fyrir fyrstu notkun

ABVORUN! Sja kafla um
Oryggismal.

timinn stilltur

Eftir fyrstu tengingu vid rafmagn skaltu bida
par til skjarinn synir: "00:00" eda "12:00" (fer
eftir gerdinni).

1. Snddu stjérnhnddnum til ad stilla
timann.

2. Yttua OK.

Forhitun og hreinsun

Forhitadu heimilistaekid tomt fyrir fyrstu
notkun og fyrstu snertingu vid matveeli.
Heimilistaekid kann ad gefa fra sér vonda lykt
og reyk. Lofta skal rymid medan & forhitun
stendur.

1. Fjarleegdu allan aukabuinad og lausa
hillubera ar heimilistaekinu.

2. stilltu 3 adgerdina. Stilltu
hamarkshitastigid. Sja Dagleg notkun.
Lattu heimilistaekid ganga i 1 kist.

Undirvalmynd: Stillingar

Hré6 upphitun er virkjad.

AME:

W Gufueldun er virkjud.

Minutumeelir er virkjad.

DD

Eldunartimi er virkjad.

)
4
o
B

Seinkun a raesingu er virkjad.

CHC

Upptalning er virkjad.

Vinnslustika - synir sjonraent
hvenzer heimilistaekid neer settu
hitastigi eda hvenaer eldunar-
timanum lykur.

3. Stilltu W adgerédina. Stilltu
hamarkshitastigid. Lattu heimilistaekid
ganga i 15 min.

4. Stilltu ™ adgerdina. Stilltu
hamarkshitastigid. Lattu heimilistaekid
ganga i 15 min.

5. Slékktu & heimilistakinu og biddu par til
pad er kalt.

6. Hreinsadu heimilistaekid eingbngu med
trefjakldt, volgu vatni og mildu
hreinsiefni.

7. Settu fylgihlutina og fjarleegjanlegu
hillustodirnar aftur i sina upphaflegu
stédu.

Vélraen barnalaesing

Ofninn er med vélraenu barnalaesinguna
uppsetta. pad er hurdarlaesing hagra megin
a ofninum, undir stjérnboradinu.

Til ad opna ofnhurdina med
barnalaesingunni:

1. Vttu 4 og haltu uppi barnalzaesingunni.
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2. Togadu i hurdarhandfangid til ad opna

ofnhurdina. Lokadu ofnhurdinni an pess

ad yta a barnalaesinguna.

Til ad fjarleegja barnalaesinguna:

1. Opnadu hurdina og fjarlaegdu
barnalaesinguna med torx-lyklinum sem
fylgir ofninum.

Dagleg notkun

ABVORUN! Sj4 kafla um
Oryggismal.

Upphitunaradgerdir
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2. Settu skrufuna aftur i pegar pu hefur
fjarlaegt barnalaesinguna.

—= G

Eldun meé hefébundnum blaestri
Til steikingar a kjoti og kokubakst-
urs. Stilltu & leegri hita en i hefs-
bundinni matreidslu par sem ad vift-
an dreifir hitanum jafnt um allan
ofninn.

Frosin matveeli

Til ad gera skyndirétti stokka, t.d.
franskar kartoflur, kartoflubata eda
vorrullur.

Pitsuadgerd
Til baksturs & pitsu og 68rum réttum
sem purfa meiri undirhita.

Hefdbundin matreidsla
Til bokunar og steikingar 4 mat i
einni hillustoédu.

Undirhiti
Til a8 brdna og na botninum stokk-
um. Notadu nedstu hilluhadina.

SteamBake / Vatnshreinsun

Til ad baeta vid raka 8 medan elda-
mennsku stendur. Til ad fa réttan lit
og stokka skorpu i bakstri. Til ad
gera matinn safarikari vid upphitun.
Sja Umhirda og hreinsun frekari
upplysingar um: Vatnshreinsun.

Békun med rékum blaestri

bessi adgerd er honnué til ad spara
orku & medan eldamennsku stendur.
begar pu notar pessa adgerd pa get-
ur hitastigid inni i heimilistaekinu
verid annad en hitinn sem stillt er 4.
Varmaleifar eru nyttar. bad getur
dregid ur hitaaflinu. Frekari upplys-
ingar ma finna i kaflanum ,Dagleg
Notkun” med athugasemdum um:
Békun med rékum blaestri.
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) | Grill

Til ad grilla punnar sneidar af mat og
til ad rista brausd.

] |Blastursgrillun

Til steikingar & stérum kjotstykkjum
og alifuglakjéti med beinum i einni
hilluhaed. Til gratineringar og brun-
unar.

@ Ljési® kann ad slokkva & sér
sjalfkrafa vid hitastig undir 80°C
vid sumar ofnadgerdir.

Athugasemdir vardandi: Békun med
rékum blaestri

bessi adgerd var notud til ad uppfyla skilyrdi
flokkunar & orkunytni og visthénnunar (i
samrami vid EU 65/2014 og EU 66/2014).
Préfanir i samraemi vid: IEC/EN 60350-1.

Ofnhurdin aetti ad vera lokud medan a
matreidslu stendur pannig ad adgerdin verdi
ekki fyrir truflun og til pess ad ofninn virki
med bestu mogulegu orkunytni.

Pegar pu notar pessa adgerd slokknar ljésid
sjalfkrafa eftir 30 sek.

Fyrir eldunarleidbeiningar, sja kaflann
Abendingar og g8 rad, Békun med rokum
blaestri.

Stilling: Upphitunaradgerdir

1. Snudu hnuidnum fyrir hitunaradgerdir til
ad velja hitunaradgerd.

2. Snudu stjérnhnddnum til ad stilla
hitastigid.

¥ Hros upphitun - yttu 4 og haltu inni til a8

stytta hitunartimann. pad er i bodi fyrir

sumar hitunaradgerdir. Viftan kann ad fara

sjalfkrafa i gang.

SteamBake - Gufueldun

1. Gakktu ur skugga um ad heimilistaekid sé
kalt.

2. Helltu kranavatni i hélfid (100 ml fyrir
békun, 200 ml fyrir steikingu).
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Hamarksramtak hoélfs ofnrymisins er 250
ml. Fylltu ekki aftur & hélf ofnrymisins
medan & eldun stendur eda pegar
heimilistaekid er heitt.

3. Snudu videigandi hnué til ad velja

eldunaradgerdar .

4. Snudu stjérnhnuidnum til ad stilla
hitastigio.

5. Forhitadu heimilistaekid i 5 min til ad
mynda raka.

6. Settu matinn i heimilistaekid.

7. begar eldunartimanum lykur skaltu snda
hnddnum fyrir eldunaradgerdir i stéduna
SLOKKT til a8 slokkva & heimilistaekinu.

8. Pegar heimilistaekid er kalt skaltu
fjarlaegja vatn sem eftir er i holfi
ofnrymisins med mjukum klut.

/\ ABVORUN! Opnadu hurdina

varlega. Raki sem sleppur ut
getur valdi®d brunasarum.

Setja inn: Valmynd =

Opnadu valmyndina til ad fa4 adgang ad
eldunaradstodarréttum og stillingum.

1. Snudu hntdnum fyrir hitunaradgerdir a

Skjarinn synir ‘/3 i3,
2. Snudu stjérnhnddnum og veldu taknié til
ad fara i undirvalmynd. Vttu & OK .

Stilling: Eldunaradstod ¥

Eldunaradstod undirvalmynd samanstendur
af kerfum sem eru hénnud fyrir sérstaka
rétti. Kerfin byrja med videigandi stillingu. pu
getur stillt timann og hitastigid medan a
eldun stendur.

1. Snudu hnudnum fyrir hitunaradgerdir a

2. Snudu stjérnhnddnum til ad velja ¥
Vitu 4 OK,

3. Snudu stjérnhnddnum til ad velja namer
réttar (P1-P...). Vttu 4 OK |

4. Snddu stjérnhnuddnum til ad stilla
pyngdina. Valkostur er i bodi fyrir valda

rétti. Yttu 4 OK
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5. Settu matvaelin i heimilistaekis. Yttu &
OK .

6. begar adgerdinni lykur skaltu kanna
hvort maturinn sé tilbdinn. Framlengdu
eldunartimann ef porf er a.

Undirvalmynd: Eldunaradstod
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Merking

Fylltu holf ofnrymisins med vatni fyrir
gufueldun.

Forhitadu heimilistaekid adur en eld-
un hefst.

[

Merking
pyngdarstilling i bodi.

O

=

Hillustada. Sja Vorulysing.

Skjarinn synir P og télu fyrir réttinn sem pu
getur athugad i toflunni.

Diskur byngd Hillustada / Aukahlutur
P Nautasteik, létt-
steikt
Nautasteik, mié- | 1-1.5kg;4-5 EI 2 bf",‘}",‘a'fp'a.ta_ N , ..
P2 lungs cm pykkir bitar Steiktu kjotid & heitri pénnu i nokkrar minat-
ur. Settu inn i heimilistaeki®.
P3 Nautasteik,
gegnsteikt
Steik, midlungs | 180-2209 | [W][]3; steiktur réttur 4 virhillu
P4 hver sneid; 3 | stejktu kjétid & heitri pdnnu i nokkrar mindt-
cm pykkar sne- | yr settu'inn  heimilistaekis.
idar
Nautasteik / 15-2kg | [E2; steiktur réttur & virhillu
brésud (fram- Steiktu kj6tid & heitri ponnu i nokkrar minat-
P5 | hryggur, hringst- ur. Baettu vid vokva. Settu inn i heimilistaekid.
eik, pykk flankast-
eik)
P6 Nautasteik, létt-
steikt (haegeldun)
Nautasteik, mié- .
P7  |lungssteikt (haeg-| 1-1.5kg; 4-5 B2 bokunarplata .
eldun) cm pykkir bitar Steiktu kjptlé’a h.e|§r! ponnu i nokkrar minat-
ur. Settu inn i heimilistaekid.
Nautasteik,
P8 gegnsteikt (haeg-
eldun)
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Diskur byngd Hillustada / Aukahlutur
P9 Nautalund, létt-
steikt (hageldun)
Nautalund, mié- | 0.5-1.5kg; 5 - El 2; bokunarplata
P10 i i s, . -
lungs (haegeldun) | 6 cm pykkir bit- | Steiktu kjéti® & heitri pénnu i nokkrar minat-
ar ur. Settu inn i heimilistaekid.
Nautalund,
P11 gegnsteikt (haeg-
eldun)
Kalfasteik (t.d. 0.8-1.5kg; 4 B 2; steiktur réttur & virhillu
P12 oxl) cm pykkir bitar | stejktu kjétia & heitri pdnnu i nokkrar mint-
ur. Beettu vid vokva. Settu inn i heimilistaekid.
Steik hulin.
Svinasteik 15-2kg  |OE] 2; steiktur réttur 4 virhillu
P13 | hnakki eda bég- Beettu vid 200 ml af vokva i steikarfatid.
ur
Rifid svinakjot 1.5-2kg =l 2; békunarplata
P14 | (hzgeldun) Snadu kjstinu pegar eldunartiminn er half-
nadur til ad na fram jafnri branun.
Svinalund, fersk | 1-1.5kg;5-6 () 2; steiktur réttur & virhillu
P15 cm pykkir bitar | stejktu kjétid & heitri ponnu i nokkrar minGt-
ur. Settu inn i heimilistaekid.
Svinarif 2-3 kg,‘ not- |[=] 3; djup ofnskuffa
adu hratt, 2 - 3 | gatty vis vokva til ad hylja botninn & diskn-
P16 c¢m punn rif 4 Bt (mi
um. Snudu kjotinu pegar eldunartiminn er
halfnadur.
Lambalzri med | 1.5-2kg;7-9 B2 steikingardiskur & békunarplétu
P17 | beini cm pykkir bitar | paetty vis vékva. Snudu kjstinu pegar eldun-
artiminn er halfnadur.
Heill kjuklingur | 1-1.5 kg; ferskt | (][] 2; laa) 200 ml; pottréttur 4 békunar-
P18 plotu
Snudu kjuklingnum pegar eldunartiminn er
halfnadur til ad hann brunist jafnt.
b19 :I:'\Ifur kjakling- | 05-08kg  |[E3; pokunarplata
Kjaklingabrjést 180-200g |[y][=]2 pottréttur 4 virhillu
P20 hver biti

Steiktu kjotid & heitri pénnu i nokkrar minut-
ur.
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Diskur byngd Hillustada / Aukahlutur
Kjaklingalzeri, - Hs; békunarplata
p21 | fersk Ef pu marinerar kjuklingaleggina fyrst skaltu
stilla a lsegra hitastig og elda pa lengur.
Ond, heil 2-3kg B 2; steiktur réttur & virhillu
P22 Settu kj6tid & steikingardisk. Snidu éndinni
pegar eldunartiminn er halfnadur.
Gaes, heil 4-5kg =P djtip panna
P23 Settu kj6tid & djupa bokunarplétu. SnGdu
gaesinni pegar eldunartiminn er halfnadur.
p24 | Kjéthleifur 1kg =l 2: virhilla
Heill fiskur, grill- | 0.5-1kgé |[=]2; pskunarplata
P25 |adur hvern fisk | pylitu fiskinn med smjsri, kryddi og kryddjurt-
um.
P26 | Fiskflok - [51E 3; pottréttur 4 virhillu
P27 |Ostakaka . B2, 28 cm kskuform & virhillu
p28 | Eplakaka - H 2; ) 100 - 150 ml; békunarplata
P29 |Eplabaka - (=] 2; bskuform 4 virhillu
p3p | EP1abaka - BIE 2l 100-150 mi; J 22 cm boku-
form virhillu
p31 |Sukkuladikékur 2kg af deigi |[F 3; djdp ofnskuffa
b3, | Formkékur - () 2; e 100 - 150 ml; formkakubakki 4
virhillu
P33 |Formkaka - =] 2; form & virhillu
Bakadar kartéfl- 1 kg (=) 2; békunarplata
P34 |ur Settu kartéflurnar heilar med hydinu & békun-
arploétu.
P35 Batar Tkg Hs; békunarplata med békunarpappir
Skerdu kartoflurnar i bita.
P36 Grillad blandad 1-1.5kg = 3; békunarplata med békunarpappir

graeenmeti

Skerdu greenmetid i bita.
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Diskur byngd Hillustada / Aukahlutur

P37 ::6kettur, frosn- 0.5kg Hs békunarplata
p3g | Franskar kartéfl- 0.75 kg =k bokunarplata

ur, frosnar

Kjot / greenmet- 1-15kg H2 pottréttur 4 virhillu

islasagna meé
P39

purrum pasta-

bl6dum

Kartéflugratin T-15kg =E? pottréttur 4 virhillu
P40 | (hraar kartoflur) Snudu réttinum pegar eldunartiminn er half-

nasur.
P41 Pitsa fersk, punn i [51E 2; ) 100 mi; bokunarplata mes bok-
unarpappir

P42 | Pitsa fersk, pykk - =P békunarplata med békunarpappir
pq3 | OPnar eggjabok- - (=) 2; kskuform 4 virhillu

ur

Snittubraud / 0.8 kg (51 2; ) 100 mi; bokunarplata mes bok-
p44 | Ciabatta / Hvitt unarpappir

braud Hvitt braud parfnast meiri tima.

Fjdlkorna-/ Tkg BH 2; ) 100 mi; békunarplata mes
P45 | rag- / dékkt bra-

ud

békunarpappir / braudform 4 virhillu

Breyting a: Stillingar {3

1.

Snuddu hnudnum fyrir hitunaradgerdir a

Snudu stjornhnudnum til ad velja 5,
vttu & OK,
Snudu stjornhnuidnum til ad velja
valkostinn. Yttu & OK |
Snudu stjornhnudnum til ad lagfeera
gildia. Yttu & OK |

Snudu hnddnum fyrir hitunaradgerdir i

slokkva-stoduna til ad fara uat ur
Valmynd.

Undirvalmynd: Stillingar

Stilling Gildi
01 Timi dags Breyta
02 Skjabirta 1-5
Lykilténar 1-Pip,2-
03 Smellur, 3 -
HIj6d af
04 HIjodstyrkur 1-4
hlj6dgjafa
Upptalning Kveikja / SIok-
05
kva
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Klukkuadgeradir

Lysing a timastilliadgerdum

begar timinn er lidinn hljémar
merkid. Pessi adgerd hefur

Minut-

Q Til ad stilla nidurtalningartima.

sjalfkrafa.

umeelir
engin ahrif & virkni heimilis-
taekisins og er haegt ad stilla &
hana hvenzr sem er.
Til ad stilla eldunartima. bpegar
STOP timinn er lidinn hljémar merkid
EIc:yn:a\r- og hitunaradgersin stédvast
imi

@ Til ad fresta raesingu og / eda
Seinkun | lokum eldunar.
4 rees-
ingu

Upptaln-

engin ahrif a virkni heimilis-
taekisins og er haegt ad stilla &
hana hvenar sem er.

O Til ad syna hversu lengi heimil-
istaekid starfar. Hdmarkid er 23
ing kist 59 min. bessi adgerd hefur

Stilling: Minatumaelir L

1. vitua @,

Skjarinn synir: 0:00 og Q

2. Snuddu stjornhnddnum til ad stilla
klukkustundina Mindtumeelir.

3. Yttu a OK . Timinn byrjar a8 telja nidur
umsvifalaust.

Stilling Gildi Stilling Gildi
Létt Kveikja / SI6k- Utgéfa hugbd- | Athuga
06 09
kva nadar
Hréd upphitun Kveikja / SIok- Endursetja allar | J&/ Nei
07 10 -
kva stillingar
08 Kynningarhamur | -

Stilling: Eldunartimi s@p

1.

Snudu hnidnum til ad velja
hitunaradgerdina og til ad stilla
hitastigio.

Vitua @ pangaé til skjarinn synir: 0:00

0g stor.
Snudu stjornhnuidnum til ad stilla
klukkustundina Eldunartimi.

vttu & OK. Timinn byrjar ad telja nidur
umsvifalaust.

begar timinn er lidinn skaltu yta & OK og
snudu hnddnum fyrir hitunaradgerdir i
stdduna slokkt, yttu a til ad slokkva a
ofninum.

Stilling: Seinkun & raesingu &

1.

4

6.

Snudu hnddnum til ad velja
hitunaradgerdina og til ad stilla
hitastigid.

Vitu a @ pangad til skjarinn synir: & og
START .

Snudu stjornhnudnum til ad stilla
upphafstimann.

Yitu 4 OK .

Skjarinn synir: --:-- @ sToP.
5.

Snudu stjornhnuidnum til ad stilla
endatimann.

Yitu 4 OK .

Timinn byrjar ad telja a stilltum upphafstima.

7.

Pegar timinn er lidinn skaltu yta & OK og
snudu hnddnum fyrir hitunaradgerdir i
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stdduna slokkt, yttu a til ad slokkva a
ofninum.

Stilling: Upptalning @

1. Snudu hnudnum fyrir hitunaradgerdir a
—til ad fara i Valmynd.

2. Snudu stjérnunarhnddnum til ad velja
{5/ Upptalning. Sja Dagleg notkun,
Valmynd: Stillingar.

3. Pbrystua oK.

4. Snudu stjornhnudnum til ad kveikja og
slokkva & Uptimer-timastilliadgerdinni.

Notkun fylgihluta

ABVORUN! Sja kafla um
Oryggismal.

Aukabunadur settur i

Litil skord efst auka 6ryggi og veita vorn
pegar paer halla. Skérdin eru einnig bunadur
sem kemur i veg fyrir ad hlutir renni af.
Brunin umhverfis hilluna kemur i veg fyrir ad
eldunarahéld renni nidur af hillunni.

Virhilla

Yttu hillunni milli styristanganna &
hilluberanum og gakktu ur skugga um ad
foéturinn sndi nidur. Gakktu Ur skugga um ad
hillan snerti bakhlid ofnrymisins.

Bokunarplata / Djup ofnskuffa

203

5. Yttu a OK.

Stilling: Timi dags
1. Snudu hntdnum fyrir hitunaradgerdir a
—til a& fara i Valmynd.

2. Snudu stjérnhnddnum til ad velja b/
Timi dags. Sja Dagleg notkun, Valmynd:
Stillingar.

3. Snudu stjornhnudnum til ad stilla
klukkuna.

4. Yttu 4OK,

——

Yttu & békunarplétunni & milli rdsanna &
hilluberanum. Settu bokunarplétuna med
halla ad bakhlid ofnrymisins.

Nota skal: Utdraganlegar rennur

Geymdu leidbeiningar fyrir
utdraganlegar rennur fyrir
framtidarnotkun.

Utdraganlegar rennur adstoda pig vis ad
setja i og fjarleegja virhillur og plétur &
audveldari hatt.

/\  VARUD! Ekki hreinsa
utdraganlegu rennurnar i
upppvottavél. Ekki smyrja
Utdraganlegu rennurnar.

1. Dragdu Ut haegri og vinstri Utdraganlegu
rennurnar.
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2. Settu virhilluna & Gtdraganlegu
rennurnar og yttu peim varlega inn i
ofninn. Geettu pess ad yta Utdraganlegu

Vidboétaradgerdir
Las (&

bessi adgerd kemur i veg fyrir ad adgerd
heimilistaekisins sé breytt fyrir slysni.

begar pad er virkjad a medan heimilistaekid
er i notkun laesir pad stjérnbordinu og
tryggir ad nuverandi eldunarstillingar haldi
samfellt afram.

begar pad er virkjad & medan heimilistaekid
er i notkun heldur pad stjérnbordinu laestu

og kemur i veg fyrir ad pad sé évart kveikt &
heimilistaekinu.

(3 - yttu 4 og haltu inni til a8 kveikja &
adgerainni.

HIljédmerki heyrist. & - blikkar prisvar pegar
kveikt er & lasnum.

6. yttu & og haltu inni til ad slokkva &
adgerdinni.

Slokkt sjalfvirkt

Ef hitunaradgerdin er virk og engum
stillingum er breytt, slekkur heimilisteekid af
Oryggisasteedum sjalfkrafa & sér eftir
akvedinn tima.
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rennunum alveg inn i ofninn 48ur en pu

lokar ofnhurdinni.

(°C) O (uist)
30-15 12.5
120-195 8.5
200 - 245 5.5
250 - hamark 3

Ef pu att til ad hafa upphitunaradgerd i

gangi fram yfir sjalfvirka timann pegar
straumur er rofinn settu pa i gang
eldunartima. Sja Klukkuadgerair.

SI6kkt sjalfvirkt virkar ekki med
adgerdunum: Létt, Seinkun a raesingu.

Viftukaeling

begar heimilistaekid gengur kviknar
sjalfkrafa & kaeliviftunni til ad halda
yfirbordsflotum heimilistaekisins svolum. Ef
pu slekkur & heimilisteekinu gengur
keeliviftan afram pangad til heimilistaekid

kélnar.



ISLENSKA

Abendingar og g6 rad

Radleggingar um eldun

Hitastig og eldunartimi a téflunum er adeins
til vidmidunar. bad fer eftir uppskriftunum,
gaedum og magni hraefnisins sem notad er.

Heimilistaeki pitt kann ad baka eda steikja a
annan hatt en pad heimilistaeki sem pu attir
48ur. Abendingarnar hér ad nedan meela
med stillingum & hita, eldunartima og
hillustédu fyrir tilteknar tegundir af mat.

Teldu hillustédurnar ad nedan fra botni
ofnsins.

Ef pd finnur ekki stillingarnar fyrir dkvedna
uppskrift skaltu leita ad svipadri uppskrift.

Taknin & toflunni:
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(M | Eldunartimi (min)

() |Visbotarupplysingar

Bokun med rékum blaestri - radlagdir
fylgihlutir

Notadu dokk form og ilat sem endurkasta
ekki ljési. Pau gleypa betur hita en ljésir litir
og diskar sem endurkasta ljési.

» Pitsubakki - dokkur, endurkastar ekki
ljosi, ummal 28 cm

+ Bokunarfat - dokkt, endurkastar ekki
ljosi, ummal 26 cm

+ Ramekin-skalar - keramik, ummal 8 cm,

| Tegund matveela haed 5 cm
+ Albakki fyrir bokubotn - dékkur,
Upphitunaradgerd endurkastar ekki ljosi, ummal 28 cm
°C |Hitastig Bokun med rékum blaestri
— | Aukahlutur Til a§§ fa sem bestan drangur skaltu fyllgja
e uppastungunum sem taldar eru upp i
0 |Hilustasa toéflunni hér ad nedan.
&, = °’C = O
Snudar, 16 stykki | bokunarplata eda lekab- 180 2 20-30
akki
Rullutertur, 9 bokunarplata eda lekab- 180 2 30-40
stykki akki
Frosin pitsa, 0.35 | virhilla 220 2 10-15
kg
Rulluterta bokunarplata eda lekab- 170 2 25-35
akki
Brunkaka bdkunarplata eda lekab- 175 3 25-30
akki
Fraudréttur, 6 ramekin-skalar ur ker- 200 3 25-30
stykki amik a virhillu
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&, = °C O

Svampbdkubotn- | bakki fyrir b6kubotn 3 180 15-25

ar virhillu

Viktoriu-samloka | békunardiskur & virhillu 170 40-50

Fiskur sodinn vid | békunarplata eda lekab- 180 20-25

vaegan hita, 0.3 akki

kg

Heill fiskur, 0.2 kg | békunarplata eda lekab- 180 25-35
akki

Fiskflok, 0.3 kg pitsufat a virhillu 180 25-30

Kjot so0did vid bokunarplata eda lekab- 200 35-45

vaegan hita, 0.25 | akki

kg

Shashlik, 0.5 kg bdkunarplata eda lekab- 200 25-30
akki

Smakokkur, 16 bokunarplata eda lekab- 180 20-30

stykki akki

Makkarénur, 24 | békunarplata eda lekab- 180 25-35

stykki akki

Formkaokur, 12 bokunarplata eda lekab- 170 30-40

stykki akki

Bragdmikid saeta- | békunarplata eda lekab- 180 25-30

braud, 20 stykki akki

Smakdékur ar bok- | békunarplata eda lekab- 150 25-35

udeigi, 20 stykki | akki

Tartalettur, 8 bokunarplata eda lekab- 170 20-30

stykki akki

Graeenmeti sodid | békunarplata eda lekab- 180 35-45

vid vaegan hita, akki

0.4 kg

Eggjakaka green- | pitsufat & virhillu 200 25-30

metisaetunnar

Graenmeti fra békunarplata eda lekab- 180 25-30

Midjardarhafinu,
0,7 kg

akki

Upplysingar fyrir préfunarstofnanir
Préfanir i samraemi vid IEC 60350-1.
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Litlar kdkur, 20 & Hefébundin mat- | Bokunar- 3 160 20-35

pldtu reidsla plata

Litlar kokur, 20 & Eldun med hefs- Bokunar- 3 150 - 160 20-35

plotu bundnum blaestri plata

Litlar kokur, 20 & Eldun med hefs- Bokunar- 2094 150 - 160 20-35

pldtu bundnum blaestri plata

Eplabaka, 2 d6sir @20 | Hefébundin mat- Virhilla 2 180 70-90

cm reidsla

Eplabaka, 2 désir @20 Eldun med hefs- Virhilla 2 160 70-90

cm bundnum blaestri

Fitulaus svampterta, Hefébundin mat- Virhilla 1 170 25-35

kékuform @ 26 cm?) reidsla

Fitulaus svampterta, Eldun med hefs- Virhilla 2 160 40-50

kékuform @ 26 cm? bundnum blaestri

Fitulaus svampterta, Eldun med hefd- Virhilla 2094 160 40 - 60

kékuform @ 26 cm?) bundnum blaestri

Stokk litil kaka Eldun med hefs- Bokunar- 3 140 - 150 20-40
bundnum blaestri plata

Stokk litil kaka Eldun med hefs- Bokunar- 2094 140 - 150 25-45
bundnum blaestri plata

Stokk litil kaka Hefdbundin mat- Bokunar- 3 140 - 150 25-45

reidsla plata
Baudrist) Grill Virhilla 4 hamark 1-5

1) Forhitadu ofninn i 10 mindtur.

Umhirda og hreinsun

ABVORUN! Sja kafla um

Oryggismal.

Athugasemdir vardandi prif

Hreinsiefni

* Hreinsadu heimilistaekid ad framan
eingdngu med trefjaklit med volgu vatni
og mildu hreinsiefni. Hreinsadu og
kannadu dyrapéttibordann i ramma

hoélfsins.

+ Notadu prifalausn til ad prifa malmfleti.
+ prifdu bletti med mildu hreinsiefni.

Dagleg notkun

* Hreinsadu heimilistaekid ad innan eftir
hverja notkun. Fituuppséfnun eda adrar
leifar geta valdid eldsvoda.

+ Raki getur pést i heimilistaekinu eda a
glerplétum hurd&arinnar. Til ad minnka
péttingu skaltu lata heimilistaekid vera i
gangi i 10 mindtur adur en pu byrjar ad
elda i pvi. Ekki geyma mat i heimilistaekinu
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lengur en i 20 minatur. burrkadu

heimilistaekid ad innan eingébngu med

ortrefjaklut eftir hverja notkun.
Aukabunadur

+ Priféu alla aukahluti eftir hverja notkun
og leyfdu peim ad porna. Notid eingéngu
trefjaklit med heitu vatni og mildu
hreinsiefni. Ekki skal hreinsa aukahlutina {
upppvottavél.

+ Ekki prifa vidlodunarfriu aukahlutina med
slipandi hreinsiefni eda hlutum med
beittum brinum.

HOIf ofnrymisins hreinsad

Gufuhreinsadu hélf ofnrymisins til ad
fjarlaegja kalksteinsleifar eftir eldun.

@ Fyrir adgerdina SteamBake
hreinsadu ofninn eftir hverjar 5 -
10 eldanir.

1. Helltu: 250 ml af hvitu ediki eda
sitrénusyru i hélf ofnrymisins.
Notadu edik med ad hamarki 6% syru an
ibléndunarefna.

2. Lattu edikid leysa upp kalksteinsleifarnar
vid umhverfishita i 30 mindtur.

3. Hreinsadu hélfid med volgu vatni og
mjukum klut.

Fjarleegdu hilluberana

Til ad hreinsa heimilistaekid skaltu fjarleegja
hilluberana.

1. Slékktu & heimilistaekinu og biddu par til
pad er kalt.

2. Togadu framhluta hilluberans fra
hlidarveggnum.

3. Togadu afturenda hilluberans fra
hlidarveggnum og fjarleegdu hann.

/Lf——Tﬁ§§%ﬁ¥i

|
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4. Settu hillustodirnar aftur i sina
upphaflegu stédu. Endurtaktu skrefin i
ofugri rod.

Ef Utdraganlegu rennurnar fylgja med verda

festipinnar peirra ad snda fram.

Vatnshreinsun

petta hreinsunarferli notar raka til ad
fjarlaegja fitu og mataragnir sem eftir verda i
heimilistaekinu.

1. Helltu vatni i héIf ofnrymisins: 200 ml.

Stilltu & adgerdina (&)

Stilltu hitastigid & 90°C.

Lattu heimilistaekid vinna i 30 min.
Slékktu & heimilistaekinu.

Biddu par til heimilistaekid er or&id kalt.
Purrkadu hélfid med mjakum klut.

ouawN

Huré fjarlaegd og isett

Ofnhurdin er med prjar glerpldtur. PU getur
losad ofnhurdina og fjarleegt innri
glerpldtuna til ad hreinsa hana. Lestu allar
leidbeiningar um ,Hurd fjarleegd og isett”
adur en pu fjarlaegir glerpléturnar.

VARUD! Ekki nota heimilistaekid
an glerplatanna.

1. Opnadu hurdina ad fullu og haltu vid
badar lamirnar.

2. Lyftu og togadu i kraekjurnar par til paer
smella i stad.
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3. Lokadu ofnhurdinni halfa leid i fyrstu
opnu stéduna. Lyftu sidan og togadu til
ad fjarleegja hurdina Ur seeti sinu.

A —

4. Settu hurdina nidur & mjukan klut &
stédugum fleti.

5. Haltu i hurdarkleedninguna B vid efstu
brdn hurdarinnar & badum hlidum og
prystu inn & vid til ad losa klemmupétti.

6. Togadu hurdarklaedninguna fram 4 vié til
ad fjarleegja hana.

7. Haltu i efri brunir glerplatna hurdarinnar
og dragdu peer varlega Ut, eina i einu.
Byrjadu & efstu glerpldtunni. Gakktu ar
skugga um ad glerid renni alla leid ut ar
berunum.

8. Hreinsadu glerpldturnar med vatni og
sapu. burrkadu glerpléturnar varlega.
Ekki skal hreinsa glerpléturnar i
upppvottavél.

9. Ad hreinsun lokinni skaltu setja
glerpldturnar, hurdarkladninguna og
ofnhurdina i og loka kraekjunum &
badum I6mum.
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Ef hurdin hefur verid rétt sett upp pa muntu
heyra smell pegar pu lokar kraekjunum.
Geettu pess ad pu komir glerplétunum

(A og B) fyrir aftur i réttri r68. Hugadu ad
takninu / dletrun a hlid glerplétunnar. Hver
glerplata er 6lik til ad audvelda ad taka i
sundur og setja saman.

Prentsveedi plétunnar verdur ad snda ad
innri hlid hurdarinnar. Gakktu ur skugga um
eftir uppsetninguna ad yfirbord
glerpléturammans & prentsvadi pldtunnar
sé ekki groft viokomu.

pegar hun er rétt sett i, smellur
hurdarklaedningin.

{

Passadu pig ad setja midju glerplétuna rétt i
staedin.

Skipt um ljésié

APVORUN! Hzetta 4 raflosti.
Lj6sid getur verid heitt.

1. Slékktu a heimilistaekinu og biddu par til
pad er kalt.

2. Aftengdu teekid fra adalaedinni.

3. Settu klatinn & botninn i ofninum.
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/A VARUD! Avallt skal halda &
halogen-ljésaperu med klut til ad
hindra ad fituleifar brenni a
ljésaperunni.

Bakljos
1. Snudu glerhlifinni til ad fjarlaegja hana.

Bilanaleit

/\ ABVORUN! Sja kafla um
Oryggismal.

Hvaé skal gera ef...
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2. Hreinsadu glerhlifina.

3. Skiptu um ljésaperuna med videigandi
300°C hitapolinni ljésaperu.

4. Komdu glerhlifinni fyrir.

Vandamal

Athugadu eftirfarandi...

Heimilistaekid hitnar ekki.

Slékkt hefur verid & Slokkt sjalfvirkt-adgerd-
inni.

Heimilistaekid hitnar ekki.

Rafmagnsérygginu hefur ekki slegid ut.

Heimilistaekid hitnar ekki.

Las hefur verid afvirkjadur.

SI6kkt er & ljésinu.

B6kun med rokum blaestri - er virkjud.

Lj6sid virkar ekki.

Ljésaperan er 6nyt.

Dyrapéttibordinn er skemmdur.

Ekki nota heimilistaekid. Hafdu samband vid
vidurkennda pjénustumidstod.

Skjarinn synir 00:00 .

Rafmagnid for af. Stilltu tima dags.

Vatnid lekur Gt ar holrymi ofnhélfsins.

pad er of mikid vatn i holrymi ofnholfsins.

@ Ef skjarinn synir villuk6da sem er
ekki i pessari toflu skaltu slokkva
og kveikja afttur & 6ryggistoflunni
4 heimilinu og endurraesa sidan
heimilistaekid. Ef villukédinn
kemur aftur upp skaltu hafa
samband vid vidurkennda
pjénustumidstod.

Pjéonustugogn

Ef pu getur ekki sjalf(ur) fundid lausn a
vandamalinu skaltu hafa samband vid
vidurkennda pjénustumidstod.

baer naudsynlegu upplysingar sem
pjénustumidstddin parf & ad halda eru a
merkiplotunni. Merkiplatan er stadsett &
fremri rammanum & heimilistaekinu. Han er
synileg pegar pu opnar ofninn. Fjarlaegdu
ekki merkiplétuna af heimilistaekinu.

Vid maelum med pvi ad pua skrifir
upplysingarnar hér:

Médel (MOD.) :

Voérunumer (PNC):

Radnumer (S.N.):
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Teeknilegar upplysingar
Teeknilegar upplysingar
Breidd 480 mm
Mal (innri) Haed 361 mm
Lengd 416 mm
Flatarmal bokunarplotu 1438 cm?
Efsta hitunareining 2300 W
Nedsta hitunareining 1000 W
Grill 2300 W
Hringur 2400 W
Heildarmalgildi 2990 W
Spenna 220-240V
Tidni 50 - 60 Hz
Fjoldi adgerda 9
Orkunytni
Upplysingablad um véru og vérulysing samkvamt (ESB) nr. 65/2014 og (ESB)
nr. 66/2014
Heiti birgja IKEA

Audkenni tegundar

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Orkunytnistudull

81.2

Orkunytingarflokkur

A+

Orkunotkun med stadladri hledslu, hefdbundinn ham-
ur

0.93 kWh/hringras

Orkunotkun med stadladri hledslu, blastursham

0.69 kWh/hringras

Fjoldi holryma

1

Hitagjafi

Rafmagn

HIj6dstyrkur

721
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Tegund ofns Innbyggdur ofn
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Massi
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

Heimilistaeki profad i samraemi vid: EN IEC 60350-1.

Krofur um upplysingagjéf samkvaemt reglum ESB nr. 2023/826
Rafmagnsnotkun i bidstédu 0,8W
Naudsynlegur hamarkstimi svo ad bunadurinn nai sjalfkrafa videigandi lagorku- |20 min
ham

Heimilistaeki profad i samraemi vid: EN 50564.

G646 rad og abendingar

Geettu pess ad hurdin & heimilistaekinu sé
almennilega lokud pegar taekid er i gangi.
Ekki opna hurdina & heimilistaekinu of oft &
medan eldad er. Haltu kanti hur&arinnar
hreinum og geettu pess ad hann sé vel festur
4 sinum stasd.

Notadu malmahald til eldunar og dokk
bdkunarform eda ilat sem endurkasta ekki
ljosi.

Forhitadu ekki heimilistaekid fyrir eldun
nema maelt sé sérstaklega med pvi.

Hafdu eins stutt hlé i bakstrinum og
mogulegt er pegar pu undirbyrd nokkra rétti
i einu.

Eldun med viftu

bpegar pad er mogulegt skaltu nota
eldunaradgerdir med blaestri (adeins &
véldum gerdum).

Umhverfissjonarmid

Settu efni med takninu f endurvinnslu {:)
Settu umbudirnar i videigandi ilat til
endurvinnslu. Verndid umhverfid og
heilbrigdi manna med pvi ad endurvinna raf-

Hitaeftirstodvar

pegar eldun tekur lengri tima en 30 mindtur
skaltu leekka hita heimilistaekisins eins mikid
og haegt er 3 -10 mindtum adur en eldun er
lokid. Afgangshiti inn i heimilisteekinu mun
halda afram ad elda matinn.

Notadu afgangshitann til ad halda matnum
heitum eda til ad hita upp adra rétti.

begar pu slekkur & heimilistaekinu synir
skjarinn afgangshitann eda hitastig.

Halda mat heitum

Veldu leegstu moégulegu hitastillinguna til ad
nyta varmaleifarnar og halda matnum
heitum. Visirinn fyrir varmaleifarnar eda
hitastig birtist & skjanum.

Eldun med ljésid slokkt

SI6kktu & ljésinu medan & eldun stendur.
Kveiktu adeins & pvi pegar pu parft pess.

og rafeindabunadardrgang heimilistaekja.
Fargadu ekki heimilistaekjum sem merkt eru

med takninu = med heimilisdrgangi. Skilid
vorunni & stadbundna endurvinnslustéd eda
hafid samband vid stadaryfirvéld.
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IKEA abyrgé

Ef pu vilt nyta pér vorugarantiuna eda fa
vorupjénustu

Vinsamlegast haféu samband vid IKEA
pjénustuver. Hlekkinn a
sjalfsafgreidsluportalidinu eda simanimerid
finnur pu & www.IKEA.com.

Til ad ljuka pjonustubeidni pinni a
sjalfsafgreidslugattinni og audvelda leit ad
upplysingum um véruna pina eda
varahlutum tengdum vérunni, hvetjum vid
pig til ad skra IKEA-vOrunumerid (8 stafa) og
radnumerid & vérumerkingunni.

GEYMID KAUP-/AFHENDINGARGOGN!

bau eru stadfesting 4 kaupum, en abyrgdin
er ekki { gildi &n peirra. A kvittuninni kemur
einnig fram heiti og vorundmer IKEA (8 stafa
tala) fyrir hvert keypt heimilistaeki.

Kynnid ykkur vandlega medfylgjandi
taeknilysingu adur en haft er samband vid
okkur.
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Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e

utilizzare I'apparecchiatura. Il produttore non é responsabile

se un'installazione ed un uso non corretto
dell'apparecchiatura provocano lesioni e danni. Tenere sempre

le istruzioni a portata di mano come riferimento futuro.

Sicurezza di bambini e persone vulnerabili

Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull'uso dell'apparecchiatura, solamente se

sorvegliati o se istruiti relativamente all'utilizzo in sicurezza
dell'apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti. |

bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani

dall'elettrodomestico, a meno che non vi sia una

supervisione continua.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con

I'apparecchiatura.

- Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in

modo adeguato.
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- AVVERTENZA: Lelettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante I'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall'apparecchiatura durante l'uso
e durante il raffreddamento.

- Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

- | bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

Avvertenze di sicurezza generali

- Lapparecchiatura e destinata solo alla cottura.

- Quest'apparecchiatura é progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

- Quest'apparecchiatura puo essere utilizzata in uffici, camere
d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in agriturismi e
altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non superi i livelli
di utilizzo domestico medio.

- Linstallazione dell'apparecchiatura e la sostituzione dei cavi
puo essere effettuata unicamente da personale qualificato.

- AVVERTENZA: L'elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Fare attenzione a non
toccare la resistenza.

- Utilizzare sempre guanti da forno per rimuovere o inserire
accessori o pirofile.

- Prima di ogni operazione di manutenzione, scollegare
I'apparecchiatura dall'alimentazione elettrica.

- AVVERTENZA: Assicurarsi che I'elettrodomestico sia spento
prima di sostituire la lampadina per evitare la possibilita di
scosse elettriche.

- Non utilizzare l'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

- Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.
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- Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per
pulire il vetro dello sportello per non rigare la superficie e
causare la rottura del vetro.

- Seiil cavo di alimentazione &€ danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza tecnica
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo elettrico.

- Per rimuovere i supporti del ripiano, tirare prima la parte
anteriore del supporto del ripiano e poi I'estremita
posteriore lontano dalle pareti laterali. Installare i supporti
ripiani seguendo al contrario la procedura indicata.

Istruzioni di sicurezza

. Collegamento elettrico
Installazione
/\ AVVERTENZA! Rischio di incendio

AVVERTENZA! Linstallazione
dell'apparecchiatura deve essere
eseguita da personale qualificato.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se € danneggiata.
Attenersi alle istruzioni fornite insieme
all'apparecchiatura.

Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che e pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.

Non tirare I'apparecchiatura per la
maniglia.

Installare I'apparecchiatura in un luogo
sicuro e idoneo che soddisfi i requisiti di
installazione.

E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

Prima di montare l'apparecchiatura
controllare che la porta del forno si apra
senza limitazioni.

L'apparecchiatura é dotata di un sistema
di raffreddamento elettrico. Quest'ultimo
funziona a corrente elettrica.

e scossa elettrica.

Tutti i collegamenti elettrici devono
essere realizzati da un elettricista
qualificato.

L'apparecchiatura deve essere collegata a
terra.

Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.

Utilizzare sempre una presa con contatto
di protezione correttamente installata.
Non utilizzare prese multiple e prolunghe.
Assicurarsi di non danneggiare la spina o
il cavo di alimentazione durante
I'installazione o I'utilizzo
dell'apparecchiatura. Se il cavo di
alimentazione deve essere sostituito,
l'operazione deve essere effettuata dal
nostro centro di assistenza tecnica
autorizzato.

Non lasciare che i cavi di alimentazione
tocchino o si avvicinino allo sportello
dell'apparecchiatura o alla nicchia
sottostante, soprattutto quando & in
funzione o lo sportello & caldo.

La protezione contro gli urti delle parti
sotto tensione e isolate deve essere
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fissata in modo tale che non possa essere
rimossa senza attrezzi.

+ Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine del processo di
installazione. Verificare che la spina di
alimentazione rimanga accessibile dopo
l'installazione.

+ Sela presa di alimentazione ¢ allentata,
non collegare la spina.

+ Non scollegare l'apparecchiatura tirando
il cavo di alimentazione. Staccare sempre
la spina di alimentazione.

+ Utilizzare esclusivamente dispositivi di
isolamento appropriati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a vite devono
essere rimossi dal portafusibili), salvavita
con messa a terra e contattori.

+ Limpianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare l'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere un’apertura di
contatto di almeno 3 mm. Utilizzare
I'interruttore automatico di protezione da
sovracorrente esclusivo con un contatto
di 3 mm o piu certificato da BSMI e
collocarlo in un luogo in cui l'utente possa
utilizzarlo.

Utilizzo

AVVERTENZA! Rischio di lesioni,
ustioni, scosse elettriche o
esplosioni.

*  Non modificare questa apparecchiatura.

+ Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

* Non lasciare l'elettrodomestico
incustodito durante il funzionamento.

+ Spegnere l'apparecchiatura dopo ogni
utilizzo.

* Prestare attenzione quando si apre lo
sportello dell'apparecchiatura durante il
funzionamento, poiché potrebbero
fuoriuscire aria calda o vapori
inflammabili provenienti dagli ingredienti
alimentari.

* Non accendere l'apparecchiatura con le
mani bagnate o quando & a contatto con
l'acqua.
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Non esercitare pressione sullo sportello
aperto.

Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

Non lasciare scintille o fiamme libere a
contatto con I'elettrodomestico quando si
apre lo sportello.

Utilizzare sempre recipienti di vetro e
barattoli approvati per la conservazione.
Non appoggiare o tenere prodotti
infiammabili o oggetti inumiditi con
prodotti inflammabili
sullapparecchiatura, al suo interno o nelle
immediate vicinanze.

AVVERTENZA! Vi ¢ il rischio di
danneggiare l'apparecchiatura.

Per evitare danni o lo scolorimento dello
smalto:

- Non collocare pirofile o altri oggetti
direttamente sul fondo della cavita
dell'elettrodomestico.

- Non collocare la pellicola di alluminio
direttamente sul fondo della cavita
dell'elettrodomestico.

- Non versare acqua direttamente
all'interno dell'elettrodomestico caldo.

- Non conservare piatti e alimenti
umidi all'interno dell'elettrodomestico
dopo aver terminato la cottura.

- Prestare attenzione in fase di
rimozione o installazione degli
accessori.

Lo scolorimento dello smalto o dell'acciaio
inox non influisce sulle prestazioni
dell'apparecchiatura.

Usare una leccarda per torte umide. |
succhi di frutta causano macchie che
possono essere permanenti.

Usare esclusivamente gli accessori in
dotazione con quest'apparecchiatura o
consigliati dal produttore.

Eseguire sempre la cottura con lo
sportello dell'apparecchiatura chiuso.

Se l'apparecchiatura si trova dietro a un
pannello anteriore (ad es. una porta),
assicurarsi che questo non sia mai chiuso
quando l'apparecchiatura € in funzione.
Calore e umidita possono accumularsi sul
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retro di un pannello chiuso causando
danni all'apparecchiatura,
all'alloggiamento o al pavimento. Dopo
I'uso non chiudere il pannello
dell'armadio finché I'apparecchiatura non
si € completamente raffreddata.

Cura e pulizia

AVVERTENZA! Rischio di lesioni,
di incendio o di danni
allapparecchiatura.

* Prima di eseguire qualunque intervento
di manutenzione, spegnere
I'apparecchiatura ed estrarre la spina
dalla presa.

+ Assicurarsi che I'elettrodomestico si sia
raffreddato. Vi € il rischio che i pannelli in
vetro si rompano.

+ Sostituire i pannelli in vetro dello sportello
immediatamente quando sono
danneggiati. Contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

* Prestare attenzione durante la rimozione
dello sportello dall'elettrodomestico. La
porta € pesante.

* Pulire regolarmente I'apparecchiatura per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

+ Controllare regolarmente il prodotto alla
ricerca di segni di deterioramento che
potrebbero renderlo inadatto al contatto
con gli alimenti, come crepe, bolle,
delaminazione, restringimento,
appiccicosita, corrosione o altri
cambiamenti visibili nella consistenza o
nell'aspetto. Sequire le istruzioni di pulizia
e manutenzione per evitare il
deterioramento.

* | residui di grasso e di cibo
nell'apparecchiatura possono provocare
un incendio.

+ Se si utilizza uno spray per il forno,
seguire attentamente le istruzioni di
sicurezza sulla confezione.
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Illuminazione interna

AVVERTENZA! Pericolo di scossa
elettrica.

Informazioni relative alla lampadina (o
lampadine) allinterno di questo prodotto
e alle lampadine di ricambio vendute
separatamente: queste lampadine sono
progettate per resistere a condizioni
fisiche estreme negli elettrodomestici,
come temperatura, vibrazioni, umidita o
sono destinate a segnalare informazioni
sullo stato operativo
dell'elettrodomestico. Non sono destinate
all'uso in altre applicazioni e non sono
idonee per l'lluminazione di ambienti
domestici.

Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza energetica
G.

Servirsi unicamente di lampadine con le
stesse specifiche tecniche .

Assistenza

Per far riparare l'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato.

Utilizzare solo ricambi originali.

Smaltimento

A AVVERTENZA! Rischio di lesioni o

soffocamento.

Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire
correttamente l'apparecchiatura.
Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

Tagliare il cavo elettrico in prossimita
dell'apparecchiatura e smaltirlo.
Rimuovere lo sportello per evitare che
bambini e animali domestici rimangano
intrappolati all'interno
dell'apparecchiatura.

Materiale dell'imballaggio:

Il materiale dell'imballaggio é riciclabile.
Le parti in plastica sono contrassegnate
con abbreviazioni internazionali quali PE,
PS, ecc. Smaltire il materiale
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dell'imballaggio nei contenitori forniti a
tale scopo presso la propria struttura di
gestione dei rifiuti locale.

Installazione

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Montaggio

Consultare le istruzioni di
montaggio per l'installazione.

Installazione dell'impianto elettrico

/\ AVVERTENZA! l'installazione
dell'apparecchiatura deve essere
eseguita da personale qualificato.

@ Il produttore non & responsabile
qualora non vengano applicate le
precauzioni del capitolo
Informazioni per la sicurezza.

Il forno € provvisto solo di cavo di
collegamento alla rete.

Cavo

Tipi di cavi disponibili per l'installazione o la
sostituzione:
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Per la sezione del cavo, fare riferimento alla
potenza totale sulla targhetta dei dati. E
anche possibile consultare la tabella:

Potenza totale (W) Sezione del cavo
(mm?)

massimo 1380 3x0.75

massimo 2300 3x1

massimo 3680 3x15

Il cavo di terra (cavo verde/giallo) deve
essere 2 cm pill lungo rispetto al cavo di fase
marrone e a quello neutro blu.
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Descrizione del prodotto

Panoramica generale

LI,

Pannello dei comandi

Manopola di regolazione delle funzioni
cottura

Display
Pannello dei comandi

Accensione e speghimento
dell'apparecchiatura

Per accendere l'apparecchiatura:

1. Premere le manopole. Le manopole
fuoriescono.

2. Ruotare la manopola delle funzioni
cottura per selezionare una funzione.

3. Ruotare la manopola di controllo per
regolare le impostazioni.

Per spegnere l'apparecchiatura: ruotare la

manopola delle funzioni cottura fino a

portarla in posizione off @

Panoramica del pannello di controllo
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Manopola di regolazione

Resistenza

A Lampadina

Ventola

B Goffratura della cavita - Contenitore della
pulizia dell'acqua

BEX supporto ripiano, rimovibile

Posizioni ripiano

Accessori

+ Ripiano a filo x 1
Per stoviglie, stampi per dolci, arrosti.
+ Lamiera dolcix 1
Per torte e biscotti.
* Grill-/ Leccarda x 1
Per cuocere al forno e arrostire o per
raccogliere il grasso.
* Guide telescopiche x 1 set
Per ripiani e vassoi.

©) Premere per impostare le fun-
zioni del timer.

ﬂ» Tenere premuto per impostare
la funzione: Riscaldamento ra-
pido.

O Premere per accendere e spe-
gnere la luce dell'apparecchia-
tura.

5 Tenere premuto per impostare
la funzione: Blocco.

oK Premere per confermare la se-
lezione.

Spie display

Display con le funzioni chiave:
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|—l ©0 >> DEMO
Q @ e YA

& L'apparecchiatura é bloccata.

i Sottomenu: Cottura guidata.

£k Sottomenu: Impostazioni

>»>

Riscaldamento rapido é attiva-
to.

P |Lacotturaavapore ¢ attivata.
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Contaminuti & attivato.

Tempo di cottura & attivato.

@D | D

Ora partenza ritardata é attiva-
to.

Q) Timer & attivato.

Barra di avanzamento: indica vi-
sivamente quando l'apparec-
chiatura raggiunge la tempera-
tura impostata o quando il tem-
po di cottura termina.

Prima di utilizzare I'apparecchiatura per la prima volta

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Impostazione del tempo

Dopo il primo collegamento alla corrente,
attendere fino a che sul display non
compare: "00:00" 0 "12:00" (a seconda del
modello).

1. Ruotare la manopola di regolazione per
impostare l'ora.

2. Premere OK,

Preriscaldamento iniziale e pulizia

Preriscaldare 'apparecchiatura vuota prima
di utilizzarla per la prima volta e di metterla
a contatto con gli alimenti. Lapparecchiatura
pud emettere odore sgradevole e fumo.
Ventilare la stanza durante il
preriscaldamento.

1. Rimuovere gli accessori e i supporti
ripiano rimovibili dall'apparecchiatura.

2. Impostare la funzione a Impostare la
temperatura massima. Fare riferimento a
Uso quotidiano. Lasciare in funzione
I'apparecchiatura per 1 h.

3. Impostare la funzione @) Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione I'apparecchiatura per 15 min.

4. Impostare la funzione ™. Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione I'apparecchiatura per 15 min.

5. Spegnere I'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

6. Pulire 'apparecchiatura e gli accessori
solo con un panno in microfibra
imbevuto di acqua tiepida e detergente
delicato.

7. Riporre gli accessori e i supporti del
ripiano rimovibile nella loro posizione
iniziale.

Blocco sicurezza bambini meccanica

L'elettrodomestico e dotato di un blocco di
sicurezza bambini installato. E la chiusura
porta che si trova sul lato destro del forno,
sotto al pannello dei comandi.

Per aprire la porta del forno col blocco
bambini:

1. Tenere premuto il blocco di sicurezza
bambini.
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2. Tirare la maniglia dello sportello per
aprirlo. Chiudere la porta del forno senza
premere il blocco di sicurezza bambini.

Per rimuovere il blocco di sicurezza
bambini:
1. Aprire la porta e rimuovere il blocco di

sicurezza bambini con la chiave torx
fornita con il forno.

Uso quotidiano

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Funzioni cottura
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2. Riavvitare la vite dopo aver rimosso il
blocco di sicurezza bambini.

—= G

Cottura ventilata

Per arrostire la carne e cuocere tor-

te. Impostare una temperatura infe-
riore rispetto alla cottura convenzio-
nale, poiché la ventola distribuisce il
calore in modo uniforme all'interno

del forno.

SteamBake / Pulizia con acqua
Per aggiungere umidita durante la
cottura. Per ottenere il giusto colore
e una crosta croccante durante la
cottura al forno. Per rendere il cibo
piu succoso durante il riscaldamen-
to.

Fare riferimento a Cura e pulizia per
maggiori informazioni: Pulizia con
acqua.

] | Cottura convenzionale
Per cuocere al forno e arrostire il ci-
bo su una sola posizione del ripiano.

Cibi congelati

Per rendere croccanti i cibi confezio-
nati, come ad esempio patatine frit-
te, crocchette o involtini primavera.

Funzione Pizza
Per cuocere la pizza e altri piatti che
richiedono piu calore dal basso.

Resistenza inferiore

Per ottenere una doratura e una ba-
se croccante /cottura finale, utilizza-
re la posizione piu bassa del ripiano.
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(b | Cottura ventilata umida

Questa funzione & progettata per ot-
timizzare l'utilizzo del calore su un
singolo livello di cottura. Quando si
utilizza questa funzione, la tempera-
tura interna dell'apparecchiatura po-
trebbe differire dalla temperatura
impostata. Viene utilizzato il calore
residuo. La potenza di riscaldamento
potrebbe essere ridotta. Per ulteriori
informazioni, consultare la sezione
"Uso quotidiano” e le "Note su":Cot-
tura ventilata umida.

) | Grill

Per grigliare alimenti di ridotto spes-
sore e tostare il pane.

)
2]
2)

Doppio grill ventilato

Per arrostire grossi pezzi di carne o

pollame con l'osso su una sola posi-
zione del ripiano. Per gratinare e ro-
solare.

@ La lampada si potrebbe spegnere
automaticamente a temperature
inferiori a 80°C durante alcune
funzioni del forno.

Note su: Cottura ventilata umida

Questa funzione é stata utilizzata per la
conformita alla classe energetica e ai
requisiti di ecodesign (secondo la normativa
EU 65/2014 e EU 66/2014). Test conformi a:
IEC/EN 60350-1.

La porta del forno dovrebbe essere chiusa in
fase di cottura, in modo che la funzione non
venga interrotta. Cid garantisce inoltre che il
forno funzioni con la piu elevata efficienza
energetica possibile.

Quando viene usata questa funzione, la
lampada si spegne automaticamente dopo
30 secondi.

Per le istruzioni di cottura fare riferimento a
Consigli e suggerimenti, Cottura ventilata
umida.
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Impostazione: Funzioni cottura

1. Ruotare la manopola delle funzioni di
riscaldamento per selezionare una
funzione di riscaldamento.

2. Ruotare la manopola di regolazione della
temperatura per impostare la
temperatura.

¥ Riscaldamento rapido - tenere premuto
per ridurre il tempo di cottura. E disponibile
per alcune funzioni cottura. La ventola pud
accendersi automaticamente.

SteamBake - Cottura a vapore

1. Assicurarsi che l'apparecchiatura si sia
raffreddata.

2. Riempire l'incasso della cavita con acqua
di rubinetto (100 ml per la cottura al
forno, 200 ml per la cottura arrosto).

La capacita massima dell'incavo della
cavita &€ 250 ml. Non riempire la
goffratura della cavita con acqua durante
la cottura o quando l'apparecchiatura e
calda.

3. Ruotare la manopola delle funzioni di
cottura per selezionare la funzione di

cottura .

4. Ruotare la manopola di regolazione della
temperatura per impostare la
temperatura.

5. Preriscaldare l'apparecchiatura vuota per
5 min per creare umidita.

6. Inserire gli alimenti nell'apparecchiatura.

7. Al termine della cottura, ruotare la
manopola delle funzioni di cottura fino a
portarla in posizione off per spegnere
I'apparecchiatura.

8. Quando l'apparecchiatura é fredda,
rimuovere I'acqua rimanente dalla
goffratura della cavita con un panno
morbido.

AVVERTENZA! Aprire la porta con
cautela. Lumidita che fuoriesce
pud provocare ustioni.

Accesso: Menu =

Aprire il Menu per accedere ai piatti con
Cottura guidata e alle impostazioni.
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1. Ruotare la manopola per le funzioni
cottura su —.
. R Y

Il display visualizza /f @}

2. Ruotare la manopola di controllo e
selezionare I'icona per accedere al

sottomenu. Premere OK

Impostazione: Cottura guidata ¥

Cottura guidata il sottomenu consiste in
programmi aggiuntivi progettati per piatti
dedicati. | programmi iniziano con
un‘impostazione idonea. E possibile regolare
il tempo e la temperatura durante la cottura.

1. Ruotare la manopola per le funzioni
cottura su —.
2. Ruotare la manopola di controllo per

selezionare ¥¢. Premere OK.

3. Ruotare la manopola di controllo per
selezionare un piatto (P1 - P...). Premere
OK,

4. Ruotare la manopola di controllo per
regolare il peso. Lopzione ¢ disponibile
per i piatti selezionati. Premere oK.
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5. Posizionare all'interno

dell'apparecchiatura. Premere OK.

6. Al termine della funzione, controllare se
il cibo e pronto. Prolungare il tempo di
cottura, se necessario.

Sottomenu: Cottura guidata

Legenda
Regolazione del peso disponibile.

Riempire l'incavo della cavita con l'ac-
qua per la cottura a vapore.

k|

Preriscaldare l'apparecchiatura prima
di iniziare la cottura.

=]

El Livello del ripiano. Fare riferimento a
Descrizione del prodotto.

Sul display viene visualizzato P e il numero

del piatto, che & possibile controllare nella

tabella.

Piatto Peso Livello / Accessorio ripiano
P Roast beef, al
sangue
p, |Roastbeef cot- | 1-15kg;4-5 EI 2, lamiera dolci N
tura media pezzi cm spessi | Friggere la carne per alcuni minuti in una pa-
della calda. Inserire nell'apparecchiatura.
Roast beef, ben
P3
cotto
Bistecca, media | 180 - 2_20 gper []H3; pirofila su ripiano a filo
P4  |cottura pezzo; 3 fette | priggere la carne per alcuni minuti in una pa-
Cmspesse | della calda. Inserire nell'apparecchiatura.
Arrosto di man- 1.5-2kg =P pirofila su ripiano a filo
ps |2 / brasato (co- Friggere la carne per alcuni minuti in una pa-
stoletta, scamone, della calda. Aggiungere liquido. Inserire nel-
fesa) l'apparecchiatura.
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Piatto Peso Livello / Accessorio ripiano
Roast beef, al
P6 sangue (cottura
lenta)
Roast beef, cot- 1-15ka:4-5 = 2; lamiera dolci
P7  |tura media (cot- 29 . | Friggere la carne per alcuni minuti in una pa-
pezzi cm spessi | 71199 P ) p
tura lenta) della calda. Inserire nell'apparecchiatura.
Roast beef, ben
P8 cotto (cottura len-
ta)
Filetto di manzo,
P9 al sangue (cottu-
ra lenta)
Filetto di manzo, | 0.5-1.5kg; 5- |[=]2: lamiera dolci
P10 | cott. media (cot- 6 pezzicm | Friggere la carne per alcuni minuti in una pa-
tura lenta) spessi della calda. Inserire nellapparecchiatura.
Filetto di manzo,
P11 ben cotto (cottu-
ra lenta)
Arrosto di vitello | 0.8-1.5kg; 4 =P pirofila su ripiano a filo
P12 (ad es. spalla) pezzi cm spessi | friggere la carne per alcuni minuti in una pa-
della calda. Aggiungere liquido. Inserire nel-
I'apparecchiatura. Arrosto coperto.
P13 Collo o spalla di 1.5-2kg m]=p? pirofila su ripiano a filo
maiale arrosto Aggiungere 200 ml di liquido alla pirofila.
Maiale sfilaccia- 1.5-2kg =l 2: 1amiera dolci
P14 | to(cottura lenta) Girare la carne a meta cottura per ottenere
una doratura uniforme.
Lombo di maiale, | 1-1.5kg;5-6 =P pirofila su ripiano a filo
P15 |fresco pezzi cm spessl | Friggere la carne per alcuni minuti in una pa-
della calda. Inserire nellapparecchiatura.
Costolette di 2-3kg; utiliz- |[=] 3: jeccarda
p1g |maiale ?)zare crudol, 2- | Aggiungere il liquido per coprire il fondo di
cm costolette | n piatto. Girare la carne a meta cottura.
di maiale sottili
Cosciotto d'a- 1.5-2kg; 7-9 | [=)2 pirofila su lamiera dolci
P17 |gnello con ossa | pezzi cm spessi

Aggiungere liquido. Girare la carne a meta
cottura.
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Piatto Peso Livello / Accessorio ripiano
Pollo intero 1-1.5kg; fre- | ([ 2; 1) 200 mi; stampo per sformati su
P18 sco lamiera dolci
Girare il pollo a meta cottura per ottenere
una doratura uniforme.
P19 | Mezzo pollo 05-08kg |[E 3: lamiera dolci
Petto di pollo 180 - 200 g per | [][H 2 casseruola su ripiano a filo
P20 pezzo Friggere la carne per alcuni minuti in una pa-
della calda.
Cosce di pollo, - (=] 3; 1amiera dolci
P21 fresche Se le cosce di pollo sono state marinate pri-
ma, impostare la temperatura piu bassa e
cuocerle piu a lungo.
Anatra, intera 2-3kg B 2; pirofila su ripiano a filo
P22 Sistemare la carne sulla teglia. Girare l'anatra
a meta cottura.
Oca, intera 4-5kg C1E 2: 1eccarda
P23 Sistemare la carne su una teglia da forno pro-
fonda. Girare 'oca a meta cottura.
P24 |Polpettone Tkg = 2; ripiano a filo
P25 Pesce intero, gri- [ 0.5-1kgper |[=]2: |amiera dolci
gliato pesce Farcire il pesce con burro, spezie ed erbe.
P26 |Filetto di pesce - (4] 3; casseruola su ripiano a filo
P27 Torta ai formag- - H2.J 28 cmTortiera apribile su ripiano a
gl filo
P28 |Tortadimele - [HE 2; 4 100 - 150 ml; Iamiera dolci
P29 |Crostata di mele - (= 2; tortiera su ripiano a filo
p3o | Tortadi mele - B 24 100-150 mI; & 22 cm tortiera
americana su ripiano a filo
p31 | Brownies 2 kg di impasto | [£] 3 jeccarda
P32 Muffin - [1E 2; s 100 - 150 ml; vassoio muffin su

ripiano a filo
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Piatto Peso Livello / Accessorio ripiano
P33 |Torta dipane - (=) 2; leccarda su ripiano a filo
Patate al forno 1kg =l 2: 1amiera dolci
P34 Mettere le patate intere con buccia sulla la-
miera dolci.
Spicchi Tkg (=] 3 1amiera dolci rivestita con carta da for-
P35 no
Tagliare le patate a pezzi.
Verdure miste 1-1.5kg (=3 1amiera dolci rivestita con carta da for-
P36 |grigliate no
Tagliare le verdure a pezzi.
p3y | Crocchette, sur- 0.5kg (= 3: 1amiera dolci
gelate
p3g | Patatine, surge- 0.75 kg [=13; 1amiera dolci
late
Lasagna di car- 1-1.5kg (5 2; casseruola su ripiano a filo
P39 ne/verdure con
fogli di pasta
secca
P40 Patate gratinate 1-15kg (=] 1; casseruola su ripiano a filo
(patate crude) Ruotare il piatto a meta del tempo di cottura.
P41 Pizza fresca, sot- ; [a= 2; 124 100 ml; lamiera dolci rivestita
tile con carta forno
P42 Pizza fresca, ) (1)[=] 2; amiera dolci rivestita con carta da
spessa forno
P43 | Quiche - =2 teglia da forno su ripiano a filo
Baguette / Cia- 0.8 kg [)E 2; ) 100 mi; 1amiera dolci rivestita
P44 |batta/Pane con carta forno
bianco Pili tempo necessario per il pane bianco.
Pane integrale / Tkg [51E 2; ) 100 mi; 1amiera dolci rivestita
P45 | segale / nero ini iali
g con carta forno / leccarda su ripiano a griglia

Modifica: Impostazioni {0

1. Ruotare la manopola per le funzioni
cottura su —.

2. Ruotare la manopola di controllo per

selezionare @ Premere OK
3. Ruotare la manopola di regolazione per

selezionare l'impostazione. Premere OK,
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4. Ruotare la manopola di controllo per

regolare il valore. Premere OK.

5. Ruotare la manopola per le funzioni
cottura sulla posizione off per uscire da
Menu.

Sottomenu: Impostazioni

Impostazione Valore
01 Imposta ora Modifica
02 Luminosita 1-5
Volume toni 1- Bip, 2 - Clic,
03 3 - Suono di-
sattivato
04 Volume acustico |1-4

Funzioni orologio

Descrizione funzioni timer

Q Per impostare il conto alla ro-
Contami- | Vescia. Allo scadere del timer,
nuti viene emesso un segnale acu-

stico. Questa funzione non ha
alcun effetto sul funzionamen-
to dell'apparecchiatura e pud
essere impostata in qualsiasi
momento.

Per impostare la durata della
s | cottura. Quando il timer arriva
Tempo di | 515 fine, si sente un segnale e
cottura | |5 funzione cottura si interrom-
pe automaticamente.

& Per posticipare l'inizio e/o la fi-
Ora par- ne della cottura.
tenza ri-
tardata
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Impostazione Valore
05 Timer On/Off
06 Luce cappa On/Off
Riscaldamento On/Off
07 :
rapido
08 Modalita demo -
09 Versione soft- Controllare
ware
Ripristino impo- | Si/ No
10 stazioni iniziali di
fabbrica
©O) Per mostrare la durata di fun-
Timer |Zionamento dell'apparecchia-

tura. Il massimo € 23 h 59 min.
Questa funzione non ha alcun

effetto sul funzionamento del-
I'apparecchiatura e pud essere
impostata in qualsiasi momen-
to.

Impostazione: Contaminuti Q

1. Premere @

Il display visualizza: 0:00 e JAY
2. Ruotare la manopola di controllo per
impostare Contaminuti.

3. Premere OK |l timer inizia subito il conto
alla rovescia.

Impostazione: Tempo di cottura %

1. Ruotare le manopole per selezionare la
funzione cottura e impostare la
temperatura.

2. premere @ finché il display non

visualizza: 0:00 e stor.
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3. Ruotare la manopola di controllo per
impostare Tempo di cottura.

4. pPremere OK_ || timer inizia subito il conto
alla rovescia.

5. Altermine del tempo, premere OK e

ruotare la manopola delle funzioni
cottura in posizione off.

Impostazione: Ora partenza ritardata
S

1. Ruotare le manopole per selezionare la
funzione cottura e impostare la
temperatura.

2. Premere Q) finché il display non
o N

visualizza: @ e START .

3. Ruotare la manopola di regolazione per
impostare I'ora di inizio.

4. premere OK,
) . N

Il display visualizza: @ sTOP |

5. Ruotare la manopola di regolazione per
impostare l'orario fine.

6. Premere OK

Il timer inizia il conto alla rovescia a un orario

di avvio impostato.

7. Altermine del tempo, premere OK e
ruotare la manopola delle funzioni
cottura in posizione off.

Uso degli accessori

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Inserimento di accessori

Un piccolo rientro sulla parte superiore
aumenta il livello di sicurezza e offre la
protezione anti-ribaltamento. Gli incavi sono
anche dispositivi antiribaltamento. Il bordo
intorno al ripiano evita che pentole e padelle
scivolino dal ripiano.

Ripiano a filo
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Impostazione: Timer 0

1. Ruotare la manopola delle funzioni
cottura su — per accedere a Menu.

2. Ruotare la manopola di regolazione per
selezionare @} / Timer. Fare riferimento
a Uso quotidiano, Menu: Impostazioni.

3. Premere OK,
4. Ruotare la manopola di controllo per
attivare e disattivare il timer.

5. Premere OK

Impostazione: Imposta ora

1. Ruotare la manopola delle funzioni

cottura su — per accedere a Menu.
2. Ruotare la manopola di regolazione per

selezionare @ / Imposta ora. Fare
riferimento a Uso quotidiano, Menu:
Impostazioni.

3. Ruotare la manopola di controllo per
impostare l'ora.

4. Premere OK.

Inserire il ripiano fra le guide del supporto e
verificare che i piedini siano rivolti verso il
basso. Assicurarsi che il ripiano tocchi la
parte posteriore all'interno del forno.
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Lamiera dolci / Teglia profonda 2. Collocare la griglia sulle guide
telescopiche e spingere queste ultime

delicatamente all'interno del forno.
Accertarsi di inserire completamente le
guide telescopiche nel forno prima di

chiudere lo sportello.

Spingere la lamiera tra le guide del supporto
ripiano. Posizionare la lamiera dolci con la
pendenza verso la parte posteriore
dell'interno del forno.

Usando: Guide telescopiche

Conservare le istruzioni di
installazione delle guide
telescopiche per uso futuro.

Grazie alla guide telescopiche sara possibile
inserire ed estrarre i ripiani e i vassoi in
modo piu facile.

A ATTENZIONE! Non pulire le guide
telescopiche nella lavastoviglie.
Non lubrificare le guide
telescopiche.

1. Estrarre le guide telescopiche destra e
sinistra.
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Funzioni aggiuntive

Blocco tasti (&

Questa funzione evita che si cambi per
sbaglio la funzione dell'apparecchiatura.

Quando viene attivata mentre
l'apparecchiatura € in uso, blocca il pannello
dei comandi, assicurando che le attuali
impostazioni di cottura continuino
ininterrottamente.

Quando viene attivata mentre
l'apparecchiatura € spenta, mantiene
bloccato il pannello dei comandi, impedendo
che l'apparecchiatura si accenda
involontariamente.

- tenere premuto per attivare la funzione.

Viene emesso un segnale acustico. EI -
lampeggia per 3 volte quando il blocco &
attivato.

B- tenere premuto per disattivare la
funzione.

Spegnimento automatico

Per motivi di sicurezza, se la funzione cottura
& attiva e le impostazioni non vengono
modificate, I'apparecchiatura si spegne
automaticamente dopo un determinato
periodo di tempo.

Consigli e suggerimenti

Consigli di cottura

La temperatura e i tempi di cottura
specificati nelle tabella sono solo indicativi.
Dipendono dalle ricette, dalla qualita e
quantita degli ingredienti utilizzati.

La nuova apparecchiatura pud cuocere o
arrostire in modo differente rispetto

allapparecchiatura posseduta in precedenza.

| suggerimenti seqguenti mostrano le
impostazioni consigliate per temperatura,
tempo di cottura e posizione ripiano per tipi
di cibo specifici.

231

°C) O )
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - massimo 3

Se si intende utilizzare una funzione cottura
per una durata superiore al tempo di
spegnimento automatico, impostare il
tempo di cottura. Fare riferimento a Funzioni
orologio.

Lo spegnimento automatico non funziona
con le funzioni: Luce cappa, Ora partenza
ritardata.

Ventola di raffreddamento

Quando l'apparecchiatura € in funzione, la
ventola di raffreddamento si attiva in modo
automatico per raffreddare le superfici.
Dopo aver spento I'apparecchiatura, la
ventola di raffreddamento continua a
funzionare finché l'apparecchiatura non si e
raffreddata.

Contare le posizioni della griglia dal basso
del forno.

Qualora non si trovino le impostazioni per
una ricetta specifica, cercarne una simile.

Simboli utilizzati nelle tabelle:

B | Tipo dialimento
Funzione cottura
°C |Temperatura
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Accessorio

Posizione ripiano

Tempo di cottura (min)

©@|O| M|l

Ulteriori informazioni

Cottura ventilata umida - accessori

consigliati

Usare scatole e contenitori scuri e non
riflettenti. Assorbono meglio il calore
rispetto al colore chiaro e ai piatti riflettenti.
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Teglia per pizza: scura, non riflettente,

diametro 28 cm

Piatto di cottura: scuro, non riflettente,

diametro 26 cm

Pirofile monoporzione: in ceramica,

diametro 8 cm, altezza 5 cm

Pirottino base soufflé: scuro, non

riflettente, diametro 28 cm

Cottura ventilata umida

Per ottenere i risultati migliori, attenersi ai
suggerimenti elencati nella tabella
sottostante.

&, = °C = 8)

Roll dolci, 16 pezzi | vassoio di cottura o 180 2 20-30
ghiotta

Panini, 9 pezzi vassoio di cottura o 180 2 30-40
ghiotta

Pizza, surgelata, |ripiano afilo 220 2 10-15

0,35 kg

Rotolo con mar- | vassoio di cottura o 170 2 25-35

mellata ghiotta

Brownie vassoio di cottura o 175 3 25-30
ghiotta

Soufflé, 6 pezzi stampini di ceramica sul- 200 3 25-30
la griglia

Base pan dispa- | teglia per timballo su 180 2 15-25

gna griglia

Pasticcini per il té | piatto da forno su griglia 170 2 40-50

Pesce lesso, 0,3 vassoio di cottura o 180 3 20-25

kg ghiotta

Pesce intero, 0,2 | vassoio di cottura o 180 3 25-35

kg ghiotta

Filetto di pesce, teglia per pizza su griglia 180 3 25-30

0,3 kg

Carne lessa, 0,25 | vassoio di cottura o 200 3 35-45

kg ghiotta
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Shashlik, 0,5 kg vassoio di cottura o 200 3 25-30
ghiotta
Dolcetti, 16 pezzi |vassoio di cottura o 180 2 20-30
ghiotta
Meringhe, 24 pez- | vassoio di cottura o 180 2 25-35
zi ghiotta
Muffin, 12 pezzi vassoio di cottura o 170 2 30-40
ghiotta
Pasta saporita, vassoio di cottura o 180 2 25-30
20 pezzi ghiotta
Biscotti di pasta | vassoio di cottura o 150 2 25-35
frolla, 20 pezzi ghiotta
Tartellette, 8 pezzi | vassoio di cottura o 170 2 20-30
ghiotta
Verdure, lesse, vassoio di cottura o 180 3 35-45
0,4 kg ghiotta
Omelette vegeta- | teglia per pizza su griglia 200 3 25-30
riana
Verdure alla me- | vassoio di cottura o 180 4 25-30
diterranea, 0,7 kg | ghiotta
Informazioni per gli istituti di test
Test conformemente a IEC 60350-1.
L, = = °’C O
Tortine, 20 per teglia Cottura convenzio- | Lamiera 3 160 20-35
nale dolci
Tortine, 20 per teglia Cottura ventilata Lamiera 3 150 - 160 20-35
dolci
Tortine, 20 per teglia Cottura ventilata Lamiera 2e4 150 - 160 20-35
dolci
Torta di mele ameri- Cottura convenzio- | Ripiano a 2 180 70-90
cana, 2 stampi @20 nale filo
cm
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& = = °’C @)

Torta di mele ameri- Cottura ventilata Ripiano a 2 160 70-90

cana, 2 stampi @20 filo

cm

Pan di Spagna senza Cottura convenzio- | Ripiano a 1 170 25-35

grassi, stampo per nale filo

torta @ 26 cm?)

Pan di Spagna senza Cottura ventilata Ripiano a 2 160 40-50

grassi, stampo per filo

torta @ 26 cm?)

Pan di Spagna senza Cottura ventilata Ripiano a 2e4 160 40-60

grassi, stampo per filo

torta @ 26 cm")

Biscotti pasta frolla Cottura ventilata Lamiera 3 140 - 150 20-40
dolci

Biscotti pasta frolla Cottura ventilata Lamiera 2e4 140 - 150 25-45
dolci

Biscotti pasta frolla Cottura convenzio- | Lamiera 3 140 - 150 25-45

nale dolci

Toast! Grill Ripiano a 4 max 1-5

filo

1) Preriscaldare l'apparecchiatura per 10 minuti.

Cura e pulizia

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Note sulla pulizia
Agenti di pulizia

Uso quotidiano

+ Pulire l'interno dell'apparecchiatura dopo
ogni utilizzo. L'accumulo di grasso o di

altri residui potrebbe causare un

incendio.

Pulire la parte anteriore
dell'apparecchiatura solo con un panno in
microfibra imbevuto di acqua tiepida e
detergente delicato. Pulire e controllare la
guarnizione della porta attorno al telaio
della cavita.

Servirsi di una soluzione detergente per
pulire le superfici metalliche.

Pulire le macchie con un detergente
delicato.

+ L'umidita pud formare condensa

nell'apparecchiatura o sui pannelli di vetro
dello sportello. Per ridurre la condensa,
mettere in funzione l'apparecchiatura 10
minuti prima di iniziare a cucinare. Non
lasciare le vivande nell'apparecchiatura
per piu di 20 minuti. Dopo ogni utilizzo,
asciugare l'interno dell'apparecchiatura
solo con un panno in microfibra.

Accessori
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+ Pulire tutti gli accessori dopo ogni utilizzo Pulizia con acqua
e lasciarli asciugare. Utilizzare solo un
panno in microfibra imbevuto di acqua
tiepida e un detergente delicato. Non pecd R o
lavare gli accessori in lavastoviglie. dei residui di grasso e di cibo

+ Non pulire gli accessori anti-aderenti con dalfapparecchiatura.
agenti abrasivi o oggetti appuntiti. 1. Versare l'acqua nella goffratura della

cavita: 200 ml.

Questa procedura di pulizia con acqua
utilizza I'umidita per facilitare la rimozione

Pulizia dell'incavo della cavita 2. Impostare la funzione @],
Pulire la goffratura della cavita per 3. Impostare la temperatura su 90°C.
rimuovere i residui di calcare dopo la pulizia 4. Mettere in funzione I'apparecchiatura per
con il vapore. 30 min.
) ) 5. Spegnere l'elettrodomestico.
() Perlafunzione: SteamBake pulire 6. Attendere che |'apparecchiatura sia
il forno ogni 5 - 10 cicli di cottura. fredda. Asciugare la cavita con un panno

1. Versare: 250 ml di aceto bianco o acido morbido.

citrico nella goffratura cavita.

Utilizzare aceto al 6% di acidita massima Rimozione e installazione della porta

senza additivi. La porta del forno ha tre pannelli in vetro. E
2. Lasciare che l'aceto dissolva il calcare possibile rimuovere la porta del forno e i
residuo a temperatura ambiente per 30 pannelliin vetro interni per pulirli. Leggere
minuti. tutte le istruzioni "Rimozione e installazione
3. Pulire la cavita con acqua tiepida e un della porta" prima di togliere i pannelli in
panno morbido. vetro.
Rimozione dei supporti ripiano /\ ATTENZIONE! Non utilizzare
I'apparecchiatura senza i pannelli
Rimuovere i supporti ripiano per pulire in vetro.

l'apparecchiatura.
1. Aprire completamente la porta e tenere

1. Spegnere l'apparecchiatura e attendere le due cerniere

che sia fredda.
2. Sfilare dapprima la guida di estrazione

dalla parete laterale tirandola in avanti. \
3. Estrarre la parte posteriore del supporto

ripiano dalla parete laterale e rimuoverla. ‘

\

1 —
==
i

— 2. Sollevare e tirare i fermi fino a quando
non fanno clic.

Y
I

=3

4. Riportare i supporti del ripiano nella
posizione iniziale. Ripetere tutte queste
operazioni in ordine inverso.

Se vengono fornite le guide telescopiche, i

relativi perni di fissaggio devono essere

rivolti in avanti.




ITALIANO 236

3. Chiudere la porta del forno fino alla porta del forno, quindi chiudere i fermi
prima posizione di apertura. Quindi sulle due cerniere.
sollevare e tirare per rimuovere la porta Se la porta ¢ installata correttamente, si
dalla sua sede. sentira uno clic quando si chiudono i fermi.

Assicurarsi di rimontare i pannelli in vetro (A

e B) nell'ordine esatto. Verificare la presenza
del simbolo/stampa sul lato del pannello in
vetro. Ciascuno dei pannelli in vetro ha un
aspetto diverso, per facilitare lo smontaggio
e il montaggio.

La zona serigrafata deve essere rivolta verso
il lato interno della porta. Verificare che dopo

4. Appoggiare la porta su un panno linstallazione, la superficie della cornice del
morbido su una superficie stabile. pannello in vetro, nelle zone serigrafate, non
5. Tenere il rivestimento della porta B sul risulti ruvida al tatto.
bordo superiore della porta da entrambi g4 jhsta)jato correttamente, il profilo della

i lati e spingere verso l'interno per

L . porta emette un clic.
sbloccare la guarnizione a clip.

A B

6. Rimuovere il rivestimento tirandolo in
avanti.

7. Tenereipannelliin vetro della porta per
I'estremita superiore ed estrarli con
attenzione, uno alla volta. Iniziare dal \
pannello superiore. Verificare che il vetro LJ
scorra completamente fino a uscire dai
supporti. Assicurarsi di installare correttamente nelle

sedi il pannello in vetro centrale.

L.
P i

o B Sostituzione della lampadina
8. Pulire i pannelliin vetro con acqua e

sapone. Asciugare accuratamente i A AVVERTENZA! Pericolo di scossa
pannelli in vetro. Non pulire i pannelli in elettrica.
vetro in lavastoviglie. La lampadina pu0 essere rovente.

9. Altermine della pulizia installare i
pannelli in vetro, il profilo della porta e la
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1. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

3. Posizionare il panno sulla base del forno.

/\ ATTENZIONE! Tenere sempre la
lampada alogena con un panno,
per evitare che i residui di grasso
si brucino sulla lampada.

Risoluzione dei problemi

AVVERTENZA! Fare riferimento ai
capitoli sulla sicurezza.

Cosa fare se...
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Lampadina posteriore

1. Girare il rivestimento di vetro per
toglierlo.

2. Pulire il coperchio in vetro.

3. Sostituire la lampadina con una
resistente al calore fino a 300 °C.

4. Installare il coperchio in vetro.

Problema

Controllare se...

L'elettrodomestico non si riscalda.

Lo spegnimento automatico e disattivo.

L'elettrodomestico non si riscalda.

E saltato il fusibile.

L'elettrodomestico non si riscalda.

Blocco tasti e disattivato.

La spia & spenta.

La Cottura ventilata umida é attivata.

La lampadina non funziona.

La lampadina & bruciata.

La guarnizione della porta € danneggiata.

Non utilizzare l'apparecchiatura. Contattare
un Centro Assistenza Autorizzato.

Il display visualizza 00:00.

Si & verificata un'interruzione dell'alimenta-
zione elettrica. Impostare l'ora.

L'acqua fuoriesce dalla goffratura della cavi-
ta.

La goffratura della cavita contiene un'eccessi-
va quantita di acqua.

Il display mostra un codice di
errore non presente nella tabella,
disattivare e riattivare il fusibile
domestico e riavviare
I'elettrodomestico. In caso di
ricomparsa del codice di errore,
contattare il Centro di assistenza
autorizzato.

©

Dati dell’Assistenza

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare un Centro
di assistenza autorizzato.

Le informazioni necessarie per il Centro
Assistenza si trovano sulla targhetta dei dati.
La targhetta si trova sul telaio anteriore
dell'apparecchiatura. E visibile quando si
apre lo sportello. Non rimuovere la targhetta
dei dati dall'apparecchiatura.

Consigliamo di annotare i dati qui:
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Modello (MOD.):

Numero di serie

Codice prodotto G-N.)
(PNC):
Dati tecnici
Dati tecnici
Larghezza 480 mm
Dimensioni (interne) Altezza 361 mm
Profondita 416 mm
Area della lamiera dolci 1438 cm?
Resistenza superiore 2300 W
Resistenza inferiore 1000 W
Grill 2300 W
Anello 2400 W
Valutazione totale 2990 W
Tensione 220-240V
Frequenza 50 - 60 Hz
Numero di funzioni 9

Efficienza energetica

Scheda informativa del prodotto e informazioni sul prodotto secondo le
normative (UE) n. 65/2014 e (UE) n. 66/2014

Nome del fornitore

IKEA

Identificazione modello

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

tradizionale

Indice di efficienza energetica 81.2
Classe di efficienza energetica A+
Consumo energetico con carico standard, modalita 0.93 kWh/ciclo
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a circolazione d'aria forzata

Consumo di energia con un carico standard, modalita

0.69 kWh/ciclo

Numero di cavita 1

Fonte di calore Elettricita

Volume 721

Tipo di forno Forno da incasso
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Massa
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

Apparecchiatura testata in conformita a: EN IEC 60350-1.

Requisiti informativi ai sensi del regolamento (UE) n. 2023/826

Potenza elettrica assorbita in standby 0,8W

modalita a bassa potenza applicabile

Tempo massimo necessario al dispositivo per raggiungere automaticamente la

20 min

Apparecchiatura testata in conformita a: EN 50564.

Suggerimenti per I'ottimizzazione

Assicurarsi che la porta dell'apparecchiatura
sia chiusa quando l'apparecchiatura é in
funzione. Non aprire troppo spesso la porta
durante la cottura. Tenere pulita la
guarnizione della porta e assicurarsi che sia
ben fissata nella posizione corretta.

Utilizzare pentole in metallo e contenitori di
colore scuro e non riflettenti.

Non preriscaldare 'apparecchiatura prima
della cottura, a meno che non sia consigliato
specificamente.

Ridurre quanto piu possibile gli intervalli fra
le diverse operazioni di cottura quando
vengono preparati piu piatti
contemporaneamente.

Cucinare con ventola

Quando possibile, utilizzare le funzioni di
cottura con ventola (solo su alcuni modelli).

Calore residuo

Quando la durata di cottura e superiore ai 30
minuti, ridurre la temperatura
dell'apparecchiatura al minimo 3-10 minuti
prima della fine del processo di cottura. La
cottura proseguira grazie al calore residuo
all'interno dell'apparecchiatura.

Utilizzare il calore residuo per mantenere
caldo il cibo o scaldare altri piatti.

Quando si spegne l'apparecchiatura, il
display visualizza il calore residuo o la
temperatura.

Tenere in caldo gli alimenti

Scegliere Iimpostazione di temperatura piu
bassa possibile per sfruttare il calore residuo
e mantenere caldo il cibo. La spia di calore
residuo o la temperatura compaiono sul
display.

Cottura con lampada spenta
Spegnere la lampada in fase di cottura.
Accenderla solo quando € necessario.
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Considerazioni sull'ambiente

Riciclare i materiali con il simbolo L/?)
Smaltire I'imballaggio negli appositi
contenitori per il riciclaggio. Aiutare a
proteggere I'ambiente e la salute umana
riciclando rifiuti derivanti da apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Non smaltire le

Garanzia IKEA

Se si desidera richiedere la garanzia del
prodotto o ricevere assistenza

Contattare I'Assistenza clienti IKEA. Il link al
portale self service o il numero di telefono
sono disponibili sul sito www. IKEA.com.

Per completare piu facilmente la richiesta di
assistenza sul portale self-service e trovare
informazioni sul prodotto o sui ricambi
correlati, prendere nota del numero articolo
IKEA (8 cifre) e del numero di serie riportati
sull'etichetta del prodotto.

CONSERVARE IL DOCUMENTO DI
ACQUISTO / CONSEGNA!

Questo documento ha valore di prova di
acquisto e la garanzia non sara valida senza
di esso. Sullo scontrino sono riportati anche
il nome e il numero articolo IKEA (8 cifre) di
ciascun apparecchio acquistato.

Prima di contattarci, leggere attentamente la
documentazione tecnica fornita con
I'apparecchio.
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apparecchiature che riportano il simbolo :
con i rifiuti domestici. Portare il prodotto al
punto di riciclaggio pit vicino o contattare il
comune di residenza.
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A\ Sikkerhetsinformasjon

Les medfglgende instruksjoner grundig innen du installerer
og bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig dersom
feil-installasjon og -bruk forarsaker personskader og/eller
fysiske skader. Oppbevar produktets instruksjoner for
fremtidig bruk.

Sikkerhet for barn og sarbare mennesker

. Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.

- Barn ber vaere under oppsyn for a sikre at de ikke leker med
produktet.

- Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

- ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme under
bruk. Hold barn og kjeledyr borte fra apparatet nar det er i
bruk og nar det kjgles ned.
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- Hvis produktet har en barnesikring, bar den aktiveres.
- Rengjoring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

Generell sikkerhet

- Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

- Dette produktet er beregnet for bruk innenders.

- Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom og
tilsvarende gjesterom hvor slik bruk ikke overstiger
gjennomsnittlig bruksniva for husholdninger.

- Kun en kvalifisert person kan montere dette produktet og
skifte ut kabelen.

- ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme under
bruk. Pass pa at du ikke bergrer varmeelementene.

. Bruk alltid grillvotter til & fjerne eller sette inn tilbeher eller
ovnsutstyr.

- Trekk stopselet ut av stikkontakten fer du utfgrer
vedlikehold.

- ADVARSEL: Sgrg for at produktet er slatt av fer du bytter
lampen for & unnga fare for elektrisk stat.

- Bruk ikke produktet fgr du installerer det i en innebygget
enhet.

- Ikke bruk damprengjering til 3 rengjere produktet.

- lkke bruk skurende rengjeringsmidler eller skarpe
gjenstander av metall for & rengjere glassderen, da dette
kan ripe opp glasset og fare til at glasset blir matt.

- Om stikkontakten er skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert servicesenter eller tilsvarende
kvalifiserte personer for a unnga at den kan utgjere en
elektrisk fare.

- For a fjerne ovnsstigene, ma du ferst trekke dem ut i front
og siden i bakkant. Monter brettstigen i motsatt rekkefglge.
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Sikkerhetsanvisninger

Installasjon

ADVARSEL! Installering ma kun
foretas av en kvalifisert person.

* Fjern all emballasje.

+ Ikke monter eller bruk et skadet produkt.

+ Folg installasjonsanvisningene som falger
med produktet.

+ Veer alltid forsiktig nar du flytter
produktet. Det er tungt. Bruk alltid
vernebriller og lukket fottay.

+ Ikke dra eller lgft produktet etter
handtaket.

+  Monter produktet pa et trygt og egnet
sted som oppfyller monteringskrav.

* Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

*  Fer du monterer produktet, sjekk at
ovnsdgren apner uten hindring.

* Produktet er utstyrt med et elektrisk
kjglesystem. Det ma brukes med elektrisk
stremforsyning.

Elektrisk tilkobling

ADVARSEL! Fare for brann og
elektrisk stot.

+ Alle elektriske tilkoblinger ma utferes av
en kvalifisert elektriker.

+ Produktet ma jordes.

+ Kontroller at parameterne pa typeskiltet
er kompatible med de elektriske
spesifikasjonene til stramforsyningen.

» Bruk alltid en korrekt montert, jordet
stikkontakt.

» Bruk ikke multi-plugg-adaptere og
skjoteledninger.

+ Pass pa at du ikke skader stgpselet eller
kabelen under installasjon eller bruk av
produktet. Hvis stremledningen ma
skiftes ut, ma dette utferes av vart
autoriserte servicesenter.

+ Stremledningene ma ikke bergre eller
komme nzer deren pa produktet eller
nisjen under, spesielt ikke nar det er i
bruk eller nar deren er varm.
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+ Beskyttelsen mot elektrisk stet fra
stremfegrende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjor at den ikke kan
fijernes uten verktoy.

+ Sett ikke stopselet i stikkontakten for
monteringen er fullfert. Forsikre deg om
at det er tilgang til stopselet etter
installasjon.

*  Hvis stikkontakten er lgs ma den ikke
benyttes.

+ Ikke koble fra produktet ved a trekke i
stremledningen. Trekk alltid i selve
stgpselet.

* Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

+ Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
produktet fra stremnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.
Bruk den eksklusive overstrgmsvern-
kretsbryteren med en kontakt pa 3 mm
eller mer sertifisert av BSMI, og plasser
den pa et sted der brukeren kan betjene
den.

Bruk

ADVARSEL! Risiko for skade,
brannskader og elektrisk stot eller
eksplosjon.

+ Produktet ma ikke modifiseres.

+ Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

+ Ikke la produktet vaere uten tilsyn mens
det eri drift.

+ Sla av produktet etter hver bruk.

+  Veer forsiktig nar du apner deren pa
produktet mens det er i bruk. Varm luft
og brennbar damp fra matingredienser
kan frigjeres.

+ Ikke bruk produktet med vate hender
eller nar det kommer i kontakt med vann.

+ Ikke belast dgren nar den er apen.
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Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

Ikke la gnister eller apne flammer komme
i kontakt med produktet nar du dpner
deren.

Bruk alltid glass og krukker som er
godkjent for konserveringsformal.
Plasser ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med
brennbare produkter, inn i, i neerheten av
eller pa produktet.

ADVARSEL! Fare for skade pa
produktet.

For a forhindre skade eller misfarging pa
emaljen:

- lkke plasser ovnsutstyr eller andre
gjenstander direkte pa bunnen av
produktets rom.

- ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av rommet i produktet.

- ikke tam vann direkte inn i det varme
produktet.

- ikke oppbevar fuktig servise eller mat
i produktet nar tilberedningen er
ferdig.

- veer forsiktig nar du fjerner eller
monterer tilbeharet.

Misfarge pa emaljen eller rustfritt stal har
ingen innvirkning pa ytelsen til produktet.
Bruk en grill-/stekepanne for blate kaker.
Fruktsaft gir permanente flekker.

Bruk kun tilbehgr anbefalt for dette
produktet eller anbefalt av produsenten.
Tilbered alltid med produktets der lukket.
Hvis produktet er montert bak et
mebelder, ma du serge for at deren aldri
er lukket nar produktet er i drift. Varme
og fuktighet kan bygge seg opp bak et
lukket mgbelder og dermed forarsake
skade pa produktet, boligen eller gulvet.
Ikke lukk mgbeldgren fgr produktet er
helt avkjolt etter bruk.

Stell og rengjoring

ADVARSEL! Fare for personskade,
brann eller skade pa produktet.
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+ Sla av produktet og trekk stopselet ut av
stikkontakten fer rengjering og
vedlikehold.

+ Pase at produktet er kaldt. Det er fare for
at glasspanelene kan knustes.

+ Erstatt derglasspanelene umiddelbart nar
de er skadet. Kontakt et autorisert
servicesenter.

* Veer forsiktig nar du fjerner deren. Dgren
er tung!

+ Rengjer produktet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.

+ Kontroller produktet regelmessig for tegn
pa forringelse som kan gjere det uegnet
for kontakt med mat, for eksempel
sprekker, blemmer, avskalling, krymping,
klebrighet, korrosjon eller andre synlige
endringer i tekstur eller utseende. Falg
rengjerings- og pleieinstruksjonene for &
unnga forverring.

+ Fett og mat som blir liggende i produktet
kan forarsake en brann.

* Folg sikkerhetsanvisningene pa pakken
hvis du bruker ovnsspray.

Innvendig lys

ADVARSEL! Det er fare for
elektrisk stot.

+ Angaende lysparen(e) i dette produktet
og reserve-lyspaerene som selges separat:
Disse lampene er ment & motsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsprodukter, for eksempel
temperatur, vibrasjon, fuktighet, eller er
ment a signalisere informasjon om
produktets driftsstatus. De er ikke ment a
brukes i andre bruksomrader og egner
segq ikke til rombelysning.

+ Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

* Bruk kun lamper med de samme
spesifikasjonene.

Tjenester

+ Kontakt det autoriserte servicesenteret
for a reparere apparatet.
» Bruk kun originale reservedeler.
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Avfallshandtering

ADVARSEL! Fare for skade eller
kvelning.

+ Kontakt kommunen din for informasjon
om hvordan du kaster apparatet pa en
riktig mate.

+ Koble produktet fra stremforsyningen.

+ Kutt av stremkabelen naer produktet og
kast den.

Montering

ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

Montering

Se etter i
monteringsanvisningene for
installasjon.

Elektrisk montering

/\ ADVARSEL! Kun en kvalifisert
person ma utfgre den elektriske
monteringen.

@ Produsenten er ikke ansvarlig om
du ikke folger sikkerhetsreglene i
kapitlene om sikkerhet.

Denne ovnen leveres bare med
stremledning.

Kabel

Anvendelige kabeltyper for montering eller
utskiftning:
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* Fjern deren for & hindre at barn og
kjeeledyr blir fanget inne i produktet.

+ Emballasje:
Emballasjematerialet kan gjenvinnes.
Plastdeler er merket med internasjonale
forkortelser som PE, PS osv. Kast
emballasjematerialet i beholderne som
leveres til dette formalet, pa ditt lokale
avfallshandteringsanlegg.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For ledningsavsnittet henvises det til den
nominelle effekten pa typeskiltet: Du kan
0gsa se etter i tabellen:

Totalt stremforbruk | Ledningstverrsnitt
(W) (mm?)

maks 1380 3x0.75

maks 2300 3x1

maks 3680 3x1.5

Jordledningen (grenn/gul kabel) ma vaere 2
cm lenger enn den brune fasen og de bla
ngytrale kablene.
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Produktbeskrivelse

Generell oversikt

LT

Betjeningspanel
Bryter for ovnsfunksjoner
Display

Betjeningspanel

Sla produktet av og pa.
For & sla pa produktet:

1. Trykk pa bryterne. Bryterne kommer ut.

2. Drei bryteren for ovnsfunksjonene for a
velge funksjon:

3. Drei kontrollbryteren for a justere
innstillinger.

Drei bryteren for ovnsfunksjoner til av-

posisjonen for a sla av produktet (o]

Oversikt over betjeningspanel
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Betjeningsbryter

Varmeelement

A Lys

Vifte

B Gravert ovnsrom - Beholder for
rengjering med vann

Bl uttakbare brettstiger

Hyllenivaer

Tilbehor

+ Ristx1
For kokekar, kakeformer, steker.
+ Stekebrett x 1
For kaker og kjeks.
* Grill-/stekepannepanne x 1
For a bake og steke eller for & samle opp
fett.
+ Teleskopiske glideskinner x 1 still
For hyller og brett.

5 Trykk og hold inne for & velge
funksjonen: Las.

OK Trykk for & bekrefte valget.

Displayindikatorer

Display med ngkkelfunksjoner:

) Trykk for & stille inn timerfunk-
sjoner.

h:min:s

JAVAYE) - Y o'

sToP

'S Trykk og hold inne for a velge
funksjonen: Hurtigoppvar-
ming.

& Produktet er Iast.

Ly Trykk for & sla produktets lam-
pe pa og av.

¥ Undermeny: Assistert matla-
ging.
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o] Undermeny: Innstillinger

€] Utsatt start er aktivert.

>>

Hurtigoppvarming er aktivert.

Q) Tidteller er aktivert.

¢p | Dampkoking er aktivert.

A Varselur er aktivert.

Tilberedningstid er aktivert.
STOP

Fremdriftslinje - indikerer vi-
suelt nar produktet nar den
innstilte temperaturen eller nar

tilberedningstiden er over.

For forstegangs bruk

/\ ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

Klokkeinnstilling.

Etter forste tilkobling til strem, vent til
displayet viser: "00:00" eller "12:00"
(avhengig av modell).

1. Drei pa kontrollbryteren for 4 stille tiden.
2. Trykk pa OK,

Innledende forvarming og rengjering

Forvarm det tomme produktet for
forstegangs bruk og kontakt med mat.
Produktet kan avgi ubehagelig lukt og rayk.
Ventiler rommet under forvarming.

1. Fjern tilbeher og avtakbare hyllestgtter
fra produktet.

2. Angi funksjon a. Angi maksimal
temperatur. Se Daglig bruk. La produktet
stapailt.

3. Angi funksjon . Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pa i 15 min.

4. Angi funksjon UJ. Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pa i 15 min.

5. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

6. Rengjer produktet og tilbehgret kun med
en mikrofiberklut, varmt vann og et mildt
vaskemiddel.

7. Sett tilbehgret og de avtakbare
hyllestgttene tilbake til startposisjonen.

Mekanisk barnesikring

Ovnen har mekanisk barnesikring installert.
Det er dgrlasen pa den heyre siden av
ovnen, under kontrollpanelet.

For & apne ovnsdgren med
barnesikring:

1. Trykk og hold barnesikringen.

2. Trekk i dgrhandtaket for a dpne deren.

Lukk ovnsdgren uten a trykke pa
barnesikringen.

Slik fijerner du barnesikringen:

1. Apne deren og fjern barnesikringen med
torx-ngkkelen som fulgte med ovnen.

2. Fest skruen tilbake etter at du har fjernet
barnesikringen.
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Daglig bruk

ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.
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Varmefunksjoner
Varmluft

For a steke kjott og bake kaker. Still
inn en lavere temperatur enn for
over- /undervarme, ettersom viften
fordeler varmen jevnt i ovnsrommet.

(5 | Baking med fukt

Denne funksjonen er utformet for a
optimalisere varmebruk pa ett steke-
niva. Nar du bruker denne funksjo-
nen, kan temperaturen inne i pro-
duktet avvike fra angitt temperatur.
Restvarme blir brukt. Varmeeffekten
kan bli redusert. For mer informa-
sjon, se «Daglig bruk», merknader
om: Baking med fukt.

(] | Over- og undervarme
For baking og steking av mat pa
samme rilleposisjon.

SteamBake / Rengjering med vann

For a tilfere fuktighet under steking.
For a fa riktig farge og spre skorpe
under steking. For & fa mer saftighet
under gjenoppvarming.

Se Stell og rengjering for mer infor-
masjon om: Rengjering med vann.

() |Gril

Slik griller du tynne matstykker og ri-
ster brad.

'¥) | Gratinering med vifte
For steking av store stykker kjatt el-
ler fjaerkre med bein pa ett rilleniva.

For steking av gratenger og bruning.

Frossen mat

For a gjere halvfabrikata og hurtig-
mat (f.eks. pommes frites, potetba-
ter og varruller) spreere.

Pizzafunksjon
For a steke pizza og andre retter
som krever mer varme nedenfra.

Undervarme
For a fa en gyllenbrun og sprg bunn.
Bruk nederste rilleposisjon.

@ Lampen kan sla seg av
automatisk ved en temperatur
under 80 °C for enkelte
ovnsfunksjoner.

Merknader om: Baking med fukt

Denne funksjonen blir brukt til & overholde
energieffektivitetsklassen og skodesignkrav
(i henhold til EU 65/2014 og EU 66/2014).
Tester i henhold til: IEC/EN 60350-1.

Stekeovnsdgren skal vaere lukket under
tilberedning slik at funksjonen ikke
forstyrres, og ovnen er i drift med hgyest
mulig energieffektivitet.
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Nar du bruker denne funksjonen, slas
ovnslampen automatisk av etter 30
sekunder.

For instruksjonene om tilberedning, referer
til Rad og Tips, Baking med fukt.

Innstilling: Varmefunksjoner

1. Vri pa knappen for varmefunksjonene for
a velge en oppvarmingsfunksjon.

2. Vrikontrollbryteren for a sette
temperaturen.

¥ Hurtigoppvarming - trykk og hold for &
forkorte oppvarmingstiden. Den er
tilgjengelig for enkelte ovnsfunksjoner.
Viften kan sla seg pa automatisk.

SteamBake - Matlaging med damp

1. Serg for at produktet er kaldt.

2. Fyll ovnsrommet med vann fra kranen
(100 ml for baking, 200 ml for steking)
Bunnen har maksimal kapasitet pa 250
ml. Fyll ikke vann pa nytt under
matlaging eller nar produktet er varmt.

3. Vripa knotten for matlagingsfunksjoner

for & velge matlagingsfunksjon @)

4. Vrikontrollbryteren for a sette
temperaturen.

5. Forvarm produktet uten noeii5 min for
a danne fuktighet.

6. Sett maten inn i produktet.

7. Nar maten er ferdiglaget, dreier du
knotten for matlagingsfunksjoner til av-
posisjon for a sla av produktet.

8. Pass pa at produktet er avkjelt for du
fierner restvann fra ovnskammeret med
en myk klut.

ADVARSEL! Apne dgren forsiktig.
Frigitt fuktighet kan forarsake
brannskader.

Angi: Meny —

Apne menyen for & f4 tilgang til Assistert
matlaging-retter og innstillinger.
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1. Drei bryteren for ovnsfunksjonene til =

Displayet viser % {‘:3}

2. Drei kontrollbryteren og velg ikonet for a
gé inn i undermenyen. Trykk pa OK,

Innstilling: Assistert matlaging >

Assistert matlaging undermenyen bestar av
programmer som er utformet for dedikerte
retter. Programmer starter med en passende
innstilling. Du kan justere tiden og
temperaturen under tilberedning.

1. Drei bryteren for ovnsfunksjonene til =

2. Drei kontrollbryteren for a velge ¥,
Trykk pa OK.

3. Drei kontrollbryteren for a velge en rett
(P1-P ...). Trykk pa OK.

4. Drei kontrollbryteren for & justere
vekten. Alternativet er tilgjengelig for
utvalgte retter. Trykk p& OK.

5. Plasser maten inne i produktet. Trykk pa
OK

6. Nar funksjonen avsluttes, kontroller at

maten er klar. Forleng tilberedningstiden
etter behov.

Undermeny: Assistert matlaging

Bildetekst

Vektjustering tilgjengelig.

Fyll bunnen med vann for matlaging
med damp.

b |

Forvarm produktet fgr du starter til-
beredningen.

=

[=] | Bretthayde. Se Produktbeskrivelse.

Displayet viser P og et nummer pa retten
som du kan kontrollere i tabellen.
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Rett Vekt Bretthoyde / tilbehor
P1 Roastbiff, ra
P2 Roastbiff, medi- 1-1.5kg; 4-5 El 2; stekebrett
um cm tykke styk- | Stek kjgttet i et par minutter i en varm panne.
ker inni
o Roastbiff, godt Sett inn i produktet.
stekt
Biff, medium 180 - 220 g per | [8][H 3. stekeform pa rist
P4 stykk; 3 cm tyk- | stek kjottet i et par minutter i en varm panne.
ke skiver Sett inn i produktet.
Oksestek / bra- 15-2kg | [[=)2; stekeform pa rist
P5 sert (ribbe, rund, Stek kjottet i et par minutter i en varm panne.
tykk flanke) Tilsett vaeske. Sett inn i produktet.
PG Roastbiff, ra
(langtidssteking)
Roastbiff, medi-
' i 1-1.5kg; 4-5 =] 2; stekebrett
P7 um (langtidsste Kk K > X ) )
king) cm tykke styk- | Stek kjgttet i et par minutter i en varm panne.
ker Sett inn i produktet.
Roastbiff, godt
P8 stekt (langtids-
steking)
P9 Filet av biff, ra
(langtidssteking)
Filet av biff, me-
. 0 10.5-1.5kg; 5-6 | [ 2; stekebrett
P10 | dium (langtids Kk K ” ; . .
steking) cm tykke styk- | Stek kjgttet i et par minutter i en varm panne.
ker Sett inn i produktet.
Filet av biff, pas-
P11 se stekt (langtids-
steking)
Kalvestek (f.eks. | 0.8-15kg;4 |[1[=]2; stekeform pa rist
pp | Skulden) cm tykke styk- | stek kjgttet i et par minutter i en varm panne.
ker Tilsett vaeske. Sett inn i produktet. Stek det til-
dekket.
Svinenakke eller 1.5-2kg C1E] 2: stekeform pa rist
P13 | okuld - — P
skulder Tilsett 200 ml vaeske i stekeformen.
Pulled pork 1.5-2kg (=) 2: stekebrett
P14 |(langsom tilbered-

ning)

Snu kjottet etter halve tilberedningstiden for
a fa en jevn stekefarge.
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Rett Vekt Brettheyde / tilbehor
Svinekam, fersk | 1-1.5kg;5-6 |[=]2; stekeform pa rist
P15 cm tykke styk- | siek kjgttet i et par minutter i en varm panne.
ker Sett inn i produktet.
Svineribbe 2-3kg; bruk | [H3; jangpanne
P16 ra, 2-3 ¢cm tyn- | Tjjsett vaeske for & dekke bunnen av en form.
ne ribber Snu kjgttet etter halve steketiden.
Lammelar med 15-2kg; 7-9 | [H] 2; stekeform pa stekebrett
P17 |ben cm tykke styk- | Tjjsett vaeske. Snu kjgttet etter halve steketi-
ker den.
Hel kylling 1-1.5kg; fersk | (=] 2; ) 200 mi; gryterettform pa steke-
P18 brett
Snu kyllingen etter halve tilberedningstiden
for a fa en jevn stekefarge.
P19 | Halv kylling 0.5-0.8kg |[H]3: stekebrett
P20 Kyllingbryst 180 -200 g per | [4][=] 2 gryterett pa rist
stykk Stek kjattet i et par minutter i en varm panne.
Kyllinglar, ferske - (= 3: stekebrett
P21 Hvis du marinerer kyllingbein ferst, angi lave-
re temperatur og kok dem lenger.
Hel and 2-3kg B 2; stekeform pa rist
P22 Legg kjottet pa stekebrett. Snu anden etter
halve steketiden.
Hel gés 4-5kg m]=p2 langpanne
P23 Legg kjgttet pa stekebrettet. Snu gasen etter
halve steketiden.
P24 | Kjottpudding 1kg E2: rist
Hel fisk, grillet 0.5-1kgper |[=]2: stekebrett
P25 fisk :
! Fyll fisken med smer, krydder og urter.
P26 | Fiskefilét - [E 3; gryterett pa rist
P27 |Ostekake - B2 28 cmrund form pa rist
P28 | Eplekake - [1H 2; e 100 - 150 ml; stekebrett
P29 |Epleterte - =P paiform pa rist
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Rett Vekt Brettheyde / tilbehor
P30 Eplepai - BE 2.l 100-150 M, D 22 em paiform
pa rist
P31 | Brownies 2kgavdeig |[H]3. langpanne
p3> Muffins - H 2; e 100 - 150 mI; muffinsbrett pa
rist rist
P33 |Bredkake - (= 2; 1off-form pa rist
Bakte poteter Tkg (=] 2; stekebrett
P34 Legg hele poteter med skinn rett pa steke-
brettet.
p3s Bater Tkyg = 3; stekebrett med bakepapir
Skjeer potetene i biter.
P36 Grillede blande- 1-1.5kg [=]3; stekebrett med bakepapir
de grennsaker Del grennsakene i stykker.
p37 | Kroketter, frosne 0.5 kg B3 stekebrett
b3g | Pommes frites, 0.75 kg (= 3: stekebrett
frossen
Kjott- / gronn- 1-1.5kg 2 gryterett pd rist

P39 [sakslasagne med
torre pastaplater

b40 Potetgrateng (ra- 1-1.5 kg =R gryterett pa rist
poteter) Snu retten etter halve tilberedningstiden.
b4l Fersk pizza, tynn i [1][= 2; la) 100 mi; stekebrett med bakepa-
pir
P42 | Pizza fersk, tykk - [(5][=) 2; stekebrett med bakepapir
P43 |Quiche - (=] 2; stekeform pa rist
Baguette / Cia- 0.8 kg = 2: l24J 100 mI; stekebrett foret med
P44 |batta/ loff bakepapir
Det trengs mer tid for loff.
Fullkorns-/ 1kg = 2: l24) 100 m; stekebrett med bake-
P45 | rug-/ merkt papir / bredform pa rist

brod
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Endring: Innstillinger {3

1. Drei bryteren for ovnsfunksjonene til =

2. Drei kontrollbryteren for a velge @
Trykk pa OK

3. Drei kontrollbryteren for a velge
innstilling. Trykk pa OK,

4. Drei kontrollbryteren for a justere
verdien. Trykk p& OK.

5. Drei bryteren for ovnsfunksjoner til av-
posisjonen for a ga ut av Meny.

Undermeny: Innstillinger
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Innstilling Verdi

04 Summervolum 1-4

05 Tidteller Pa/Av

06 Lys Pa/Av

07 Hurtigoppvar- Pa/Av
ming

08 Demomodus -

09 P.rogramvarever- Kontroller
sjon

10 Tilbakestill alle Ja/ Nei

innstillinger

Innstilling Verdi
01 Tid pa dagen Endre
02 Skjermlysstyrke |1-5
Tastelyder 1-Pip,2-
03 Klikk, 3 - Lyd
av
Klokkefunksjonene

Beskrivelse av timer-funksjoner

A For & angi tidsnedtelling. Nar
timeren er ferdig heres et lyd-
signal. Denne funksjonen har
ingen innvirkning pa bruken av
produktet, og kan stilles inn
nar som helst.

Varselur

For & stille inn tilberedningsva-
STOP righet. Nar tidsuret er ferdig,

Tilbered- | 1565 signalet og varmefunk-
ningstid | sjonen slds automatisk av.
& For & utsette starten og/eller
Utsatt | Slutten pa tilberedningen.
start
©) For a velge hvor lenge produk-
Tidteller | tet skal veere pa. Maksimalt er

23 t 59 min. Denne funksjonen
har ingen innvirkning pa bru-
ken av produktet, og kan stilles
inn nar som helst.

Innstilling: Varselur Q

1. Trykk pa @.

Displayet viser: 0:00 og AY
2. Drei kontrollbryteren for a stille
inn Varselur.

3. Trykk pa OK. Timeren starter nedtelling
med det samme.

Innstilling: Tilberedningstid %

1.

Drei bryterne for a velge ovnsfunksjonen
0g angi temperaturen.

Trykk pa Dl displayet viser: 0:00 og %
Drei kontrollbryteren for 4 stille
inn Tilberedningstid.

Trykk OK. Timeren starter nedtelling
med det samme.
Né&r tiden er ute, trykk pa OK og drei
bryteren for ovnsfunksjonene til av-

posisjonen.
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Innstilling: Utsatt start &

1. Drei bryterne for a velge ovnsfunksjonen

0g angi temperaturen.

2. Trykk pa @ til displayet viser: @ og
START .

3. Drei pa kontrollbryteren for a stille
starttiden.

4. Trykk pa OK,

Displayet viser: --:-- & .

5. Drei pa kontrollbryteren for a stille
sluttiden.

6. Trykk pa OK,

Timeren starter nedtelling ved angitt

starttid.

7. Nar tiden er ute, trykk pa OK og drei
bryteren for ovnsfunksjonene til av-
posisjonen.

Innstilling: Tidteller )

1. Drei bryteren for ovnsfunksjonene
til—for a ga inn i Meny.

Bruke tilbehoret

ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

Innsetting av tilbehor

En liten fordypning pa toppen eker
sikkerheten og gir vippebeskyttelse.
Fordypningene er ogsa tippebeskyttet.
Kanten rundt risten forhindrer at kokekar
sklir av risten.

Rist

3.
4.

5.
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Drei kontrollknotten for a velge @/
Tidteller. Referer til Daglig bruk, Meny:
Innstillinger.

Trykk pa OK.

Drei kontrollbryteren for a sla Uptimer
pa og av.

Trykk pa OK.

Innstilling: Tid pa dagen

1.

Drei bryteren for ovnsfunksjonene
til—for & ga inn i Meny.

Drei kontrollknotten for a velge @/Tid
pa dagen. Referer til Daglig bruk, Meny:
Innstillinger.

Drei kontrollbryteren for a stille inn
lasen.

Trykk pa OK.

Sett ristene inn mellom sporene pa
brettstigen og pass pa at fattene peker
nedover. Serg for at hyllen bergrer baksiden
av ovnens innside.

Stekebrett / Langpanne
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—

Skyv brettet inn i sporene pa brettstigene.
Plasser stekebrettet med skraningen mot
baksiden av innsiden av ovnen.

Slik gjor du: Teleskopiske
glideskinner

@ Ta vare pa

monteringsanvisningene for
teleskopskinnene for fremtidig
bruk.

Teleskopskinnene gjer det enkelt a sette inn
og ta ut rister og brett.

FORSIKTIG! Ikke rengjer
teleskopskinnene i
oppvaskmaskinen. Ikke smar
teleskopskinnene.

1. Trekk ut hgyre og venstre
teleskopskinne.

Tilleggsfunksjoner

Sperre &

Denne funksjonen forhindrer at
produktfunksjonen endres ved et uhell.

Nar den er aktivert mens produktet er i bruk,
laser den betjeningspanelet og serger for at
de gjeldende tilberedningsinnstillingene
fortsetter uavbrutt.

Nar den er aktivert mens produktet er av,
holder den betjeningspanelet 13st, slik at
produktet ikke kan slas pa utilsiktet.

6- trykk og hold for a sla pa funksjonen.

Det hores et lydsignal. & blinker 3 ganger
nar lasen er slatt pa.
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2. Sett risten pa teleskopskinnene, og skyv
dem forsiktig inn i ovnen. Serg for at
teleskopskinnene er skjavet helt tilbake i
ovnen fgr du lukker ovnsderen.

6B- trykk og hold for a sla pa funksjonen.

Automatisk avstenging

Av sikkerhetsgrunner, vil produktet sla seg
av automatisk etter en viss tidsperiode hvis
varmefunksjonen er aktiv og ingen
innstillinger endres.

C) O v
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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°C) D ()

250 - maksimum 3

Hvis du har tenkt a kjgre en ovnsfunksjon
over en steketid som overskrider den
automatiske avstengningstiden, ma du stille
inn tilberedningstiden. Se
Klokkefunksjonene.

Rad og Tips

Rad om tilberedning

Temperaturer og tilberedningstider i
tabellene er kun veiledende. De avhenger av
oppskriftene og kvalitet og mengde
ingredienser som brukes.

Produktet kan bake eller steke annerledes
enn det forrige produktet. Hintene nedenfor
viser anbefalte innstillinger for temperatur,
tilberedningstid og hylleplassering for
spesifikke mattyper.

Tell brettposisjonene fra bunnen av ovnen.

Hvis du ikke finner opplysningene for en
bestemt oppskrift, kan du ta utgangspunkt i
en tilsvarende rett.

Symboler som brukes i tabellene:
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Automatisk avstenging virker ikke med
funksjonene: Lys, Utsatt start.

Kjolevifte

Nar produktet er i bruk, slar kjeleviften seg
pa automatisk for & holde produktets
overflater kalde. Hvis du slar av produktet, er
kjoleviften aktiv til produktet avkjeles.

= [Hylleniva

(™ |Tilberedningstid (min)

@) |Tilleggsinformasjon:

Baking med fukt - anbefalt tilbehor

Bruk marke og ikke-refleksive bokser og
beholdere. De har bedre varmeabsorbering
enn den lette fargen og de refleksive
rettene.

» Pizzabrett - mark, ikke-reflekterende,
diameter 28 cm

« Bakeform - mark, ikke-reflekterende,
diameter 26 cm

15§ Mattype + Ramekiner - keramikk, diameter 8 cm,
= P hgyde 5 cm
Varmefunksjon + Tertebunnsform - mark, ikke-
reflekterende, diameter 28 cm
°C | Temperatur .
Baking med fukt
= |Tilbehor Folg forslagene i tabellen for best mulig
resultater.
&, = °’C = O
Set sma gjeer- stekebrett eller langpan- 180 2 20-30
bakst, 16 stk ne
Rundstykker, 9 stekebrett eller langpan- 180 2 30-40

stk ne
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&, = °C O

Frossen pizza, rist 220 10-15

0,35 kg

Rullekake stekebrett eller langpan- 170 25-35
ne

Brownies stekebrett eller langpan- 175 25-30
ne

Soufflé, 6 stk keramisk ildfast form pa 200 25-30
rist

Sukkerbrgdbunn | sukkerbredform pa rist 180 15-25

Formkake med bakeform pa rist 170 40-50

syltetay

Posjert fisk, 0,3 stekebrett eller langpan- 180 20-25

kg ne

Hel fisk, 0,2 kg stekebrett eller langpan- 180 25-35
ne

Fiskefilét, 0,3 kg | pizzabrett pa rist 180 25-30

Posjert kjott, 0,25 | stekebrett eller langpan- 200 35-45

kg ne

Shashlik, 0,5 kg stekebrett eller langpan- 200 25-30
ne

Informasjons- stekebrett eller langpan- 180 20-30

kapsler (Cookies), | ne

16 stk

Makroner, 24 stk | stekebrett eller langpan- 180 25-35
ne

Muffins, 12 stk stekebrett eller langpan- 170 30-40
ne

Ikke-sgt butter- stekebrett eller langpan- 180 25-30

deig, 20 stk ne

Sandkjeks, 20 stk | stekebrett eller langpan- 150 25-35
ne

Smaterter, 8 stk [ stekebrett eller langpan- 170 20-30
ne

Grgnnsaker, po- | stekebrett eller langpan- 180 35-45

sjerte, 0,4 kg

ne
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& = °C = O
Vegetarisk ome- | pizzabrett pa rist 200 3 25-30
lett
Middelhavs- stekebrett eller langpan- 180 4 25-30
grennsaker, 0,7 ne
kg

Informasjon for testinstitutter
Tester i henhold til IEC 60350-1.

£ = = °’C @)

Smakaker, 20 stk. per | Over- og undervar- Steke- 3 160 20-35

stekebrett me brett

Smakaker, 20 stk. per Varmluft Steke- 3 150 - 160 20-35

stekebrett brett

Smakaker, 20 stk. per Varmluft Steke- 2094 150 - 160 20-35

stekebrett brett

Eplepai, 2 former @ Over- og undervar- Rist 2 180 70-90

20 cm me

Eplepai, 2 former @ Varmluft Rist 2 160 70-90

20 cm

Fettfritt sukkerbred, Over- og undervar- Rist 1 170 25-35

kakeform @ 26 cm" me

Fettfritt sukkerbrad, Varmluft Rist 2 160 40 - 50

kakeform @ 26 cm?)

Fettfritt sukkerbrad, Varmluft Rist 2094 160 40 - 60

kakeform @ 26 cm"

Merdeigkjeks Varmluft Steke- 3 140 -150 20-40
brett

Merdeigkjeks Varmluft Steke- 2094 140 - 150 25-45
brett

Meardeigkjeks Over- og undervar- Steke- 3 140 - 150 25-45

me brett
Smerbrad? Grill Rist 4 maks. 1-5

1) Forvarm ovnen i 10 minutter.
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Stell og rengjoring

ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

Merknader om rengjoering

Rengjoeringsmidler

Rengjer produktets forside kun med en
mikrofiberklut med varmt vann og et
mildt vaskemiddel. Rengjer og sjekk
derpakningen som sitter rundt rammen
til ovnsrommet.

Bruk en rengjeringslgsning for & rengjere
metalloverflater.

Rengjar flekker med et mildt
vaskemiddel.

Hverdagsbruk

Rengjar innsiden av produktet etter hver
bruk. Fettoppsamling eller andre rester
kan fgre til brann.

Fuktighet kan kondensere inne i
produktet eller pa glasspanelene i deren.
For a redusere kondensen, kan du la
produktet veere i gang i 10 minutter fgr du
lager mat. Ikke oppbevar maten i
produktet lenger enn 20 minutter. Tark
innsiden av produktet kun med en
mikrofiberklut etter hver bruk.

Tilbehor

Rengjer alt tilbeheor etter hver bruk og la
det torke. Bruk kun en mikrofiberklut
med varmt vann og et mildt vaskemiddel.
Ikke rengjor tilbehgretien
oppvaskmaskin.

Rengjer ikke tilbehgr med slippbelegg
ved hjelp av sterke vaskemidler eller
skarpe gjenstander.

Rengjoring av ovnsrommet

Rengjer ovnsrommet for & fjerne kalkrester
etter damptilberedning.

@ For funksjonen: SteamBake

rengjer ovnen hver 5. - 10.
stekesyklus.
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1. Hell 250 ml hvit eddik eller sitronsyre i
ovnsrommet.
Bruk maks 6 % syreholdig eddik uten
tilsetningsmidler.

2. Laeddiken lgse opp kalkrestene i
romtemperatur i 30 minutter.

3. Rengjer ovnsrommet med varmt vann og
en myk klut.

Fjerning av brettstigene
Fjern brettstigene for a rengjere produktet.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

2. Trekk den fremre delen av brettstigen ut
fra sideveggen.

3. Trekk den bakre delen av brettstigene ut
fra sideveggen og ta den ut.

|

‘

;%Lw

4. Sett hyllestottene tilbake til
utgangsposisjonen. Gjenta trinnene i
motsatt rekkefglge.

Hvis teleskopskinnene felger med, ma

holdepinnene peke mot fronten.

Rengjoring med vann

Denne rengjeringsprosedyren bruker
fuktighet for a fjerne gjenveerende fett og
matrester fra produktet.

1. Havanninedsenkningen i ovnsbunnen:
200 ml.

Still inn funksjonen (&)

Angi temperaturen til 90 °C.

La produktet virke i 30 min.

Slik slar du av produktet.

Vent til produktet er kaldt. Terk ovnen
med en myk klut.

ouswN
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Fjerning og montering av deren

Ovnsdgren har tre glass. Du kan ta av
ovnsdgren og det innvendige
derglasspanelet for a rengjere dem. Les hele
«Fjerning og montering av dgren»-
instruksjonen fer du fjerner glassene.

/\ FORSIKTIG! Ikke bruk ovnen uten
glasspanelene.

1. Apne deren helt, og hold begge
hengslene.

plass.

3. Lukk ovnsdgren halveis til ferste apne
posisjon. Trekk og lgft for a ta deren ut
av holderen.

4. Legg daeren pa et mykt taystykke pa et
stabilt underlag.
5. Hold derlisten B @verst pa deren pa

begge sider og trykk innover for a
frigjere klipslasen.
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6. Trekk derlisten mot deg for a fjerne den.

7. Hold derens glasspaneler pé den gverste
kanten og trekk dem forsiktig ut ett etter
ett. Start fra det @verste panelet. Pése at
glasset skyves helt ut av stottene.

8. Rengjer glasspanelene med vann og
sépe. Terk glasspanelene forsiktig. Ikke
rengjer glasspanelene i
oppvaskmaskinen.

9. Nar rengjeringen er ferdig, monterer du
glassene, derlisten og ovnsderen, lukk
ldsene pa begge hengslene.

Hvis dgren er riktig montert, vil du here et

klikk nar du lukker lasene.

Pass pa at du setter glasspanelene (A og B)
pa plass igjen i riktig rekkefglge. Se etter
symbolet/utskriften pa siden av
glasspanelet. Hvert av glasspanelene ser
forskjellige ut for & gjere demontering og
montering enklere.

Sonen med trykk ma vende mot innsiden av
daeren. Kontroller etter monteringen, at
overflaten av glasspanelet med trykk ikke er
ru nar du tar pa den.

Dearlisten klikker nar den installeres riktig.
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Serg for at du installerer det midtre

~

glasspanelet i sporene pa riktig mate.

Feilseking

ADVARSEL! Se etter i
Sikkerhetskapitlene.

Hva ma gjares, hvis...
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Skifte lyspaere

ADVARSEL! Det er fare for
elektrisk stat.
Lampen kan vaere varm.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.
2. Koble produktet fra stremforsyningen.
3. Legg kluten pa ovnsgulvet.

A FORSIKTIG! Hold alltid
halogenlampen med en klut for a
hindre at fettrester brenner pa
lampen.

Bakre ovnslampe

1. Drei glassdekselet for a ta det av.

2. Rengjer glassdekselet.

3. Erstatt paeren med en egnet
varmebestandig lyspaere som taler 300
°C.

4. Monter glassdekselet.

Problem

Kontroller at...

Produktet blir ikke varmt.

Den automatiske utkoplingsfunksjonen er
deaktivert.

Produktet blir ikke varmt.

Sikringen har gatt.

Produktet blir ikke varmt.

Sperre er deaktivert.

Lampen er slatt av.

Baking med fukt - er aktivert.

Lampen fungerer ikke

Lyspeeren har gatt.

Dgrpakningen er skadet.

Ikke bruk produktet. Kontakt et autorisert
servicesenter.

Displayet viser 00:00.

Det var strembrudd. Angi tid pa dagen.

Vannet lekker ut av ovnen.

Det er for mye vann i ovnen.
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@ Hvis displayet viser en feilkode
som ikke star i denne tabellen,
ma du sla sikringene i huset av og
pa for a starte ovnen pa nytt. Hvis
feilmeldingen vises igjen, ta
kontakt med et autorisert
servicesenter.

Servicedata

Hvis du ikke greier & lgse problemet sely,
kontakter du et autorisert servicesenter.

Du finner informasjon som servicesenteret

behaver pa typeskiltet. Typeskiltet er

Tekniske data

Tekniske data
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plassert pa den fremre rammen til
produktet. Det er synlig nar du dpner deren.
Ikke fjern typeskiltet fra produktet.

Vi anbefaler at du noterer opplysningene
her:

Modell (MOD.) :

Produktnummer
(PNQC):

Serienummer (S.N.):

Bredde 480 mm
Mal (innvendig) Hoyde 361 mm
Dybde 416 mm
Stekebrett 1438 cm?
Overelement 2300 W
Undervarmeelementet 1000 W
Grill 2300 W
Ring 2400 W
Total rangering 2990 W
Spenning 220-240V
Frekvens 50 - 60 Hz
Antall funksjoner 9

Energieffektivitet

Produktinformasjonsark og produktinformasjon i henhold til (EU) nr. 65/2014

og (EU) nr. 66/2014

Leverandaerens navn

IKEA
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. P FRILLESBO 106.002.47
Modellidentifikasjon FRILLESBO 506.217.09
Energieffektivitetsindeks 81.2
Energieffektivitetsklasse A+
Energiforbruk med standard matmengde, over- og un- | 0.93 kWt/syklus
dervarme
Energiforbruk med standardbelastning, viftemodus 0.69 kWt/syklus
Antall ovner 1
Varmekilde Elektrisitet
Volum 721
Ovnstyper Innebygd ovn
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47
Masse
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09
Produkt testet i henhold til: EN IEC 60350-1.
Informasjonskrav i henhold til (EU) nr. 2023/826
Stremforbruk i standby-modus 0,8W
Maksimal tid som trengs for at utstyret automatisk skal na gjeldende laveffekt- 20 min
modus

Produkt testet i henhold til: EN 50564.

Tips for optimalisering

Serg for at produktets der er lukket nar
produktet er i bruk. Ikke apne dagren for ofte
under matlaging. Hold derpakningen ren og
sgrg for at den sitter godt pa plass.

Bruk kokekar i metall og merke, ikke-
reflekterende bokser og beholdere .

Ikke forvarm produktet for tilberedning med
mindre det er spesielt anbefalt.

Hold pausene mellom stekingen sa kort som
mulig nar du lager flere retter om gangen.

Tilberedning med varmluft
Om mulig, bruk tilberedningsfunksjoner
med varmluft (kun for utvalgte modeller).

Restvarme

Nar tilberedningstiden er lengre enn 30 min,
reduser produktets temperatur til minimum
3-10 min far matlagingen avsluttes.
Restvarmen inne i produktet fortsetter a
tilberede.

Bruk restvarmen til & holde maten varm eller
varme opp andre retter.

Nar du slar av produktet viser displayet
restvarmen eller temperaturen.
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Slik holder du maten varm

Hvis du vil bruke restvarmen til & holde
maten varm, velg lavest mulig
temperaturinnstilling. Displayet viser
restvarmeindikatoren eller temperaturen.

Beskyttelse av miljoet

Resirkuler materialer merket med symbolet

C/?). Legg emballasjen i relevante beholdere
for & resirkulere det. Bidra til & beskytte
miljget og menneskers helse ved &
resirkulere avfall fra elektriske og
elektroniske produkter. Ikke avhend

IKEA-Garanti

Hvis du vil gjere krav pa produktgarantien
din eller fa produktsupport

Kontakt IKEAs kundeservice. Lenken til
selvbetjeningsportalen eller
telefonnummeret finner du pa
www.IKEA.com.

For a fullfere forespgrselen om service pa
selvbetjeningsportalen, og for enklere &
finne informasjon om produktet ditt eller
reservedeler tilknyttet produktet, ber vi deg
merke deg IKEA-artikkelnummeret (8-sifret)
og serienummeret pa produktetiketten.

TA VARE PA KJ@PS-/
LEVERINGSDOKUMENTET!

Det er ditt kjppsbevis, garantien er ikke
gyldig uten det. Kvitteringen inneholder
0gsa navnet og IKEA-varenummeret (8 sifre)
for hvert apparat som er kjgpt.

Les ngye gjennom den tekniske
dokumentasjonen som falger med apparatet
ditt for du kontakter oss.
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Matlaging med lampen av
Sla av lampen under matlaging. Sla den pa
kun nar du behgver den.

produkter merket med symbolet ;4 med
husholdningsavfallet. Returner produktet til
ditt lokale resirkuleringsanlegg eller kontakt
kommunen.
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Sujeito a alteracBes sem aviso prévio.

/\ Informacgoes de seguranca

Leia atentamente as instruc¢des fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por lesdes
ou danos resultantes de instalacdo e utilizacdo incorretas.
Guarde sempre as instrucdes junto do aparelho para futura
referéncia.

Seguranca de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos de
idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e
conhecimento se forem supervisionadas ou instruidas no
que respeita a utilizacdo do aparelho de uma forma segura
e compreenderem os perigos envolvidos. E necessario
manter as criancas com menos de 8 anos de idade e
pessoas com incapacidades muito extensas e complexas
afastadas do aparelho, a menos que sejam constantemente
vigiadas.

- As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.
Mantenha todos os materiais de embalagem fora do alcance
das criancas e elimine-os de forma apropriada.
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- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes durante
a utilizacdo. Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do aparelho quando estiver a ser utilizado e
durante o arrefecimento.

- Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criancas, recomendamos que o ative.

- Alimpeza e a manutencdo basica do aparelho ndao devem
ser efetuadas por criancas sem supervisao.

Seguranca geral

- Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

- Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

- Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de héspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndao exceda os niveis médios
de utilizacdo doméstica.

- Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

- AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

- Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

- Desligue o aparelho da fonte de alimentacdo antes de
realizar qualquer manutencao.

- AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado antes
de substituir a Idmpada, para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

- Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.
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Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

Se o0 cabo de alimentacdo elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

Instruc¢oes de seguranca

. Ligacdo elétrica
Instalagdo
AVISO! Risco de incéndio e

AVISO! A instalagdo deste
aparelho tem de ser efetuada por
uma pessoa qualificada.

Retire a embalagem toda.

N&o instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrucdes de instalacdo
fornecidas com o aparelho.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protecdo e calgado
fechado.

N&o puxe o aparelho pela pega.

Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com os requisitos
da instalagdo.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Antes de montar o aparelho, verifique se
a porta do forno abre sem limitagdes.

O aparelho estd equipado com um
sistema de arrefecimento elétrico. E

necessario utilizar a fonte de alimentacao.

choque elétrico.

Todas as ligagdes elétricas devem ser
efetuadas por um eletricista qualificado.
O aparelho tem estar ligado a terra.
Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacao elétrica.

Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.
Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
Certifique-se de que ndo danifica a ficha
de alimentacdo nem o cabo durante a
instalacdo ou utilizagdo do aparelho. Se
for necessario substituir o cabo de
alimentagdo, isto deve ser efetuado pelo
nosso Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

N&o permita que nenhum cabo de
alimentacgado toque ou se aproxime da
porta do aparelho ou do nicho abaixo,
especialmente se estiver em
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funcionamento ou se a porta estiver
quente.

A proteg¢do contra choques elétricos de
pecas sob tensdo e isoladas deve ser
fixada de forma a ndo poder ser removida
sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalacdo. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel ap6s a instalacdo.

Se a tomada elétrica estiver solta, ndo
ligue a ficha de alimentacdo elétrica.

N&o desligue o aparelho puxando o cabo
de alimentacdo. Puxe sempre a ficha.
Utilize apenas dispositivos de isolamento
corretos, disjuntores de protecdo, fusiveis
(os fusiveis de rosca devem ser retirados
do suporte), diferenciais e contactores.
Ainstalacdo elétrica tem de possuir um
dispositivo de isolamento que permita
desligar o aparelho da alimentacdo
elétrica em todos os polos. O dispositivo
de isolamento deve ter uma abertura de
contacto de, no minimo, 3 mm. Utilize o
disjuntor de protecdo de sobrecorrente
exclusivo com um contacto de 3 mm ou
mais certificado pela BSMI e coloque-o
num local onde o utilizador possa opera-
lo.

Utilizacao

AVISO! Risco de ferimentos,
queimaduras, choque elétrico ou
explosao.

Nao modifique este aparelho.
Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.

N&o deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

Desligue o aparelho depois de cada
utilizagdo.

Tenha cuidado ao abrir a porta do
aparelho durante o funcionamento, pois
pode ser libertado ar quente e vapores
inflamaveis provenientes dos
ingredientes alimentares.

Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

Nao aplique pressao sobre a porta aberta.
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Ndo utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

Utilize sempre vidro e frascos aprovados
para fins de conservagao.

N&o coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

A AVISO! Risco de danos no

aparelho.

Para evitar danos ou descolora¢do no
esmalte:

- ndo coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente no
fundo da cavidade do aparelho.

- ndo coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

- ndo coloque agua diretamente no
aparelho quente.

- ndo mantenha pratos e alimentos
himidos no aparelho apos acabar de
cozinhar.

- tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

A eventual descoloracdo do esmalte ou
do ago inoxidavel ndo afeta o
desempenho do aparelho.

Utilize uma assadeira profunda para
bolos humidos. Os sumos de fruta
provocam manchas que podem ser
permanentes.

Utilize apenas acessoérios fornecidos com
este aparelho ou recomendados pelo
fabricante.

Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

Se o aparelho ficar instalado atras de uma
porta de armario, nunca feche a porta
com o aparelho em funcionamento. Se a
porta ficar fechada, podera ocorrer
acumulacao de calor e humidade que
podem danificar o aparelho, os méveis ou
o piso. Nao feche a porta do armario
enquanto o aparelho nao tiver arrefecido
completamente apos utilizagdo.
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Manutencgéo e limpeza

AVISO! Risco de ferimentos,
incéndio ou danos no aparelho.

+ Antes de qualquer a¢do de manutencao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

+ Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe um risco de quebra dos painéis de
vidro.

+ Substitua os painéis de vidro das portas
imediatamente quando estiverem
danificados. Contactar um Centro de
Assisténcia Técnica autorizado.

+ Tenha cuidado quando retirar a porta do
aparelho. A porta é pesada!

+ Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

+ Verifique regularmente o produto para
detetar sinais de deterioragdo que
possam torné-lo inadequado para o
contacto com alimentos, tais como
fissuras, bolhas, delaminacdo,
encolhimento, viscosidade, corrosdo ou
outras alteracdes visiveis na textura ou no
aspeto. Siga as instrugdes de limpeza e
manutencdo para evitar a deterioragdo.

* Quaisquer restos de gordura ou
alimentos que fiquem no aparelho
podem provocar incéndio.

+ Se utilizar um spray para forno, siga as
instru¢des de seguranga da embalagem.

lluminagdo interna

/\ AVISO!Risco de choque elétrico.

+ Relativamente a(s) lampada(s) que
esta(do) acesa(s) no interior deste
produto e as lampadas de substitui¢do,
vendidas em separado: Estas lampadas

Instalacao

AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.
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destinam-se a suportar condig¢des fisicas
extremas em eletrodomésticos, tais como
temperatura, vibragdo, humidade, ou
destinam-se a sinalizar informagdo
relativamente ao estado operacional do
aparelho. N&do se destinam a ser
utilizadas em outras aplica¢des e ndo se
adequam a iluminagdo de espagos
domésticos.

+ Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

+ Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagdes.

Assisténcia técnica

+ Parareparar o aparelho, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

+ Utilize apenas pecas sobressalentes
originais.

Eliminacao

A AVISO! Risco de ferimentos ou
asfixia.

+ Contacte a sua autoridade municipal para
saber como eliminar o aparelho
corretamente.

+ Desligue o aparelho da alimentacdo
elétrica.

+ Corte o cabo de alimentagdo eléctrica do
aparelho e elimine-o.

» Retire a porta para evitar que criancgas e
animais fiquem presos no interior do
aparelho.

+ Material de embalagem:

O material da embalagem é reciclavel. As
pecas de plastico estdo marcadas com
abreviaturas internacionais como PE, PS,
etc. Elimine o material de embalagem nos
recipientes fornecidos para este fim nas
instala¢des locais de gestdo de residuos.

Montagem

@ Consulte as Instrucdes de
Montagem para a instalagdo.
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Instalagdo elétrica

AVISO! A instalagdo elétrica tem
de ser efetuada por uma pessoa
qualificada.

@ O fabricante néo se
responsabiliza por problemas
causados pelo ndo cumprimento
das precaucgdes de seguranca
indicadas nos capitulos relativos a
seguranca.

Este forno é fornecido apenas com um cabo
de alimentagado.

Cabo

Tipos de cabos aplicaveis para instalagdo ou
substituicao:

Descri¢do do produto

Visdo geral
ALILL,
b 3 o

—H
a
—i
18]

Painel de commandos
Botdo para os tipos de aquecimento
Visor

Painel de commandos

Ligar e desligar o aparelho

Para ligar o aparelho:
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para informac&es sobre a sec¢do do cabo,
consulte a poténcia total na placa de
caracteristicas. Também pode consultar a
tabela:

Poténcia total (W) Secgdo do cabo
(mm?)

3x0.75

maximo 1380

maximo 2300 3x1

maximo 3680 3x15

O cabo de ligagdo a terra (cabo verde/
amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do
que os cabos de fase castanho e neutro azul

Botao de controlo

Elemento de aquecimento

A Lampada

Ventilador

Bl Relevo da cavidade - Recipiente da
limpeza com dgua

BX Apoio para prateleira, amovivel

Nivel das prateleiras

Acessoérios

+ Prateleira em grelha x 1
Para tachos, formas de bolos, assados.
+ Tabuleiro para assar x 1
Para bolos e biscoitos.
+ Tabuleiro para grelhar/assar x 1
Para cozer e assar ou como tabuleiro para
recolher gordura.
+ Calhas telescépicas x 1 conjunto
Para prateleiras e tabuleiros.

1. Prima os botdes. O botao fica saliente.
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2. Rodar o botdo de funcdes de
aquecimento para selecionar uma
fungao.

3. Rode o botdo de controlo para ajustar as
definicdes.

Para desligar o aparelho: rode o botdo para

os tipos de aquecimento para a posi¢do

desligado @
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& O aparelho esta bloqueado.

i Submenu: Cozedura assistida.

{0t Submenu: Definicdes

Aquecimento rapido esta ativa-

da.
Descrigdo geral do painel de G A cozedura a vapor esta ativa-
comandos da.
@ Prima para definir as fungdes [\ | Conta-minutos esta ativada.
do temporizador. - .
A Tempo para cozinhar esta ativa-
'S Prima sem soltar para selecio- sToP da.
nar a fun¢do: Aquecimento ra- ~ — T
pido. @) Inicio programado esta ativada.
Ly Prima para ligar e desligar a Q) Temporizador crescente esta
lampada do aparelho. ativada.
® Prima sem soltar para selecio- Barra de progresso - indica vi-
nar a fun¢do: Bloquear. —_— sualmente quando o aparelho
- - atinge a temperatura definida
OK Pr|r~na para confirmar a sua se- ou quando o tempo de cozedu-
lecdo. ra termina.

Indicadores do visor

Visor com funcdes chave.

D Q @ sTARTh:"\“/":S {(:)}
sTop A

sToP

Antes da primeira utilizagao

AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

Acertar a hora

Depois de fazer a primeira ligagdo a corrente
elétrica, aguarde até o visor apresentar:
"00:00" ou "12:00" (dependendo do
modelo).

1. Rode o botdo de controlo para definir a
hora.

2. Prima OK,

Pré-aquecimento inicial e limpeza

Pré-aqueca o aparelho vazio antes da
primeira utilizacdo e do contacto com
alimentos. O aparelho pode emitir odores e
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fumos desagradaveis. Ventile a divisdo
durante o pré-aquecimento.

1. Remova todos os acessérios e apoios
para prateleiras amoviveis do aparelho.

2. Selecione a fungao O, Defina a
temperatura maxima. Consulte a seccao
Utilizagdo diaria. Deixe o aparelho
funcionar durante 1 h.

3. Selecione a fungao () Defina a
temperatura maxima. Deixe o aparelho
funcionar durante 15 min.

4. Selecione a funcdo ("), Defina a
temperatura maxima. Deixe o aparelho
funcionar durante 15 min.

5. Desligue o aparelho e aguarde até que
esteja frio.

6. Limpe o aparelho e os acessérios apenas
com um pano de microfibra, &gua morna
e um detergente suave.

7. Coloque os acessoérios e os suportes
amoviveis da prateleira novamente na
sua posig¢do inicial.

Bloqueio para criangas mecanico

O forno possui o blogueio para criangas
mecanico instalado. E o bloqueio da porta no
lado direito do forno, por baixo do painel de
comandos.

Para abrir a porta do forno com o
bloqueio para criangas:

1. Empurre e levante o bloqueio para
criangas.

Utilizacao diaria

AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.
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2. Puxe o manipulo da porta para abrir a
porta. Feche a porta do forno sem
pressionar o bloqueio para criangas.

Para remover o bloqueio para criancas:

1. Abra a porta e retire o bloqueio para
criangas com a chave Torx fornecida com
o forno.

2. Volte a colocar o parafuso depois de
retirar o bloqueio para criangas.

—=om

Tipos de aquecimento

&) | Ventilado + Resisténcia Circ

Para assar carne e cozer bolos. Re-
gule uma temperatura mais baixa
do que para Cozedura convencional,
uma vez que a ventoinha distribui o
calor uniformemente no interior do

forno.
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(& | calor superior/inferior
Para cozer e assar alimentos numa
posicdo de prateleira.

SteamBake / Limpeza com agua
Para adicionar humidade durante a
cozedura. Para obter a cor certae a
crosta estaladica durante a cozedu-
ra. Para mais suculéncia durante o
reaquecimento.

Consulte Manutencao e limpeza pa-
ra obter mais informacdes sobre:
Limpeza com agua.

Congelados

Para deixar os alimentos de conveni-
éncia (por exemplo, batatas fritas,
batatas em cunha ou crepes) estala-
digos.

@) |Funcao Pizza
Para cozer pizza e outros pratos que
necessitem de mais calor por baixo.

(O |Aquecimento inferior

Para fazer o fundo crocante e alou-
rar. Utilize a posi¢cdo mais baixa da
prateleira.

(5 | Ventilado com Resisténcia

Esta funcado foi concebida para otimi-
zar a utilizacao do calor num dnico
nivel de cozedura. Ao utilizar esta
funcdo, a temperatura no interior do
aparelho pode diferir da temperatu-
ra definida. E utilizado o calor residu-
al. A poténcia do aquecimento pode
ser reduzida. Para mais informacdes,
consulte o capitulo "Utilizagao dia-
ria", notas sobre: Ventilado com Re-
sisténcia.

() | Grelhador
Para grelhar alimentos finos e tostar
pao.

)
3!
)

Grelhador ventilado

Para assar pecas de carne grandes
Ou aves com 0ss0s numa posi¢do da
prateleira. Para cozer gratinados e
dourar.

@ Algumas fun¢des do forno podem
desligar a lampada
automaticamente se a
temperatura for inferior a 80°C.

Notas sobre: Ventilado com
Resisténcia

Esta funcao foi utilizada para cumprir com os
requisitos de classe eficiente energética e
design ecolégicoEU 65/2014 (de acordo com
as normas e EU 66/2014). Testes de acordo
com: IEC/EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante
a cozedura para que a funcdo ndo seja
interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.

Quando utiliza esta funcdo, a lampada é
automaticamente desativada apds 30 seg.

Para obter as instrucdes de cozedura,
consulte Sugestdes e dicas, Ventilado com
Resisténcia.

Definicao: Tipos de aquecimento

1. Rode o botdo para as funcdes de
aquecimento para selecionar uma
funcdo de aquecimento.

2. Rode o botdo de controlo para definir a
temperatura.

¥ Aquecimento rapido - prima sem soltar
para reduzir o tempo de aquecimento. Esta
funcdo esta disponivel para algumas funcdes
de aquecimento. A ventoinha pode ligar-se
automaticamente.

SteamBake - Cozedura a vapor

1. Certifique-se de que o aparelho esta frio.

2. Encha a area de baixo relevo da cavidade
com agua da torneira (100 ml para cozer,
200 ml para assar).
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A capacidade maxima da area de baixo

relevo da cavidade é 250 ml. Ndo encha a

area de baixo relevo da cavidade durante

a cozedura, nem com o aparelho quente.
3. Rode o botdo das fun¢des de cozedura

para selecionar a funcdo de cozedura .

4. Rode o botdo de controlo para definir a
temperatura.

5. Pré-aquega o aparelho vazio durante 5
min para criar humidade.

6. Coloque os alimentos no aparelho.

7. Quando a cozedura terminar, rode o
botdo para as funcbes de cozedura para
a posicado off (desligado) para desligar o
aparelho.

8. Quando o aparelho estiver frio, retire a
agua restante da 4rea de baixo relevo da
cavidade com um pano macio.

AVISO! Abra cuidadosamente a
porta. A humidade libertada pode
causar queimaduras.

Introduzir: Menu =

Abra o Menu para aceder aos pratos e
definicdes de Cozedura assistida.

1. Rode o botdo das fungdes de

aquecimento —.

O visor mostra % @

2. Rode o botdo de controlo e selecione o
icone para entrar no submenu. Prima

CK,

Defini¢cao: Cozedura assistida ¥

Cozedura assistida O submenu consiste em
programas concebidos para pratos
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dedicados. Os programas comegam com
uma definicdo adequada. Pode ajustar o
tempo e a temperatura durante a cozedura.

1. Rode o botdo das fun¢des de

aquecimento —.
2. Rode o botdo de controlo para selecionar

¥ Prima OK,
3. Rode o botdo de comando para

selecionar um prato (P1- P...). Prima CK,
4. Rode o botdo de controlo para ajustar o
peso. A opgao estd disponivel para

pratos selecionados. Prima OK.
5. Coloque os alimentos no interior do

aparelho. Prima OK.

6. Quando a fung¢do terminar, verifique se
os alimentos estdo prontos. Prolongue o
tempo de cozedura, se necessario.

Submenu: Cozedura assistida

Legenda
Ajuste de peso disponivel.

Encha a drea de baixo relevo da cavi-
dade com agua para cozinhar a va-
por.

|

Pré-aqueca o aparelho antes de co-
mecar a cozinhar.

=]

El Nivel da prateleira. Consulte a seccdo
Descri¢dao do produto.

O visor apresenta P e um nimero do prato
tque pode verificar na tabela.
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessério
Carne assada,
P1
mal passada
Carne assada, 1-15kg;4-5 El 2; tabuleiro para assar .
P2 médio cm pedacos es- | Frite a carne durante alguns minutos numa
pessos frigideira quente. Insira no aparelho.
Carne assada,
P3
bem passada
Bife, médio 180 - 220 g por (5] 3; tabuleiro de assar na prateleira em
b4 peca; 3 cm fati- grelha
as grossas | Frite a carne durante alguns minutos numa
frigideira quente. Insira no aparelho.
Carne assada/ 1.5-2kg B[ 2; tabuleiro de assar na prateleira em
estufada (costele- grelha
P5  |tade primeira, re- Frite a carne durante alguns minutos numa
dondo superior, frigideira quente. Adicione liquido. Insira no
flanco espesso) aparelho.
Carne assada,
mal passada
P6 .
(aquecimento a
baixa temp.)
Carne assada, . E| .
média (aqueci- 1-1.5kg; 4-5 2; tabuleiro para assar
P7 mento a baixa cm pedagos es- | Frite a carne durante alguns minutos numa
temp.) pessos frigideira quente. Insira no aparelho.
Carne assada,
P8 bem passada

(aquecimento a
baixa temp.)
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessério
Filete de carne
de vaca, mal pas-
P9 -
sado (aquecimen-
to a baixa temp.)
Filete de carne
pio | devaca, médio 0.5-1.5kg; 5- |[E2; tabuleiro para assar
(aquecimento a 6 cm pedacos | Frite a carne durante alguns minutos numa
baixa temp.) €spessos frigideira quente. Insira no aparelho.
Filete de carne
de vaca, bem
P11 passado (aqueci-
mento a baixa
temp.)
Vitela assada (p. | 0.8-1.5kg;4 |[[]2; tabuleiro de assar na prateleira em
ex., pa) cm pedagos es- | grelha
P12 pessos Frite a carne durante alguns minutos numa
frigideira quente. Adicione liquido. Insira no
aparelho. Assado coberto.
Cachaco ou pa 1.5-2kg B 2; tabuleiro de assar na prateleira em
p13 |de porco assada grelha
Adicione 200 ml de liquido a assadeira.
Porco assado 1.5-2kg (= 2; tabuleiro para assar
p14 |(@quecimento a Vire a carne apés metade do tempo de coze-
ba)lxa temperatu- dura para obter um tostado uniforme.
ra
Lombo de porco, | 1-15kg;5-6 |[=]2; assadeira numa prateleira em grelha
P15 |fresco cm pedacos es- | Frite a carne durante alguns minutos numa
pessos frigideira quente. Insira no aparelho.
Entrecosto de 2-3kg; utilizar |[=] 3: tabuleiro para grelhar
porco entrecosto cru, | adicione liquido para cobrir o fundo de um
P16 2-3cmde 5
prato. Ap6s metade do tempo de cozedura,
grossura vire a carne.
Perna de borre- | 1.5-2kg;7-9 |[=]2; assadeira no tabuleiro para assar
P17 | 9o com ossos pedacos com

cm de grossura

Adicione liquido. Apds metade do tempo de
cozedura, vire a carne.
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessério
Frango inteiro 1-1.5kg; fres- | Q] 2; s 200 mi; cacarola no tabuleiro
P18 co para assar
Vire o frango apds metade do tempo de coze-
dura para obter um tostado uniforme.
P19 | Meio frango 05-0.8kg |[=]3; tabuleiro para assar
Peito de frango | 180 - 200 g por | [8][H »; cacarola na prateleira em grelha
P20 pega Frite a carne durante alguns minutos numa
frigideira quente.
Pernas de fran- - (=] 3; tabuleiro para assar
po1 | 9% frescas Se marinar as pernas de frango primeiro, de-
fina uma temperatura mais baixa e cozinhe-
as durante mais tempo.
Pato inteiro 2-3kg B[ 2; tabuleiro de assar na prateleira em
P22 grelha . .
Coloque a carne numa assadeira. Vire o pato
ap6s metade do tempo de cozedura.
Ganso, inteiro 4-5kg 0= 2; tabuleiro para grelhar
P23 Coloque a carne num tabuleiro para assar
fundo. Vire o ganso ap6s metade do tempo
de cozedura.
P24 |Rolode Carne Tkg 2 prateleira em grelha
Peixe inteiro, 0.5-1kg por (=) 2; tabuleiro para assar
P25 |grelhado peixe Encha o peixe com manteiga, especiarias e
ervas.
P26 |Filete de peixe - =k cacarola na prateleira em grelha
P27 Cheesecake - H2:J 28 cm forma de mola na prateleira
em grelha
P28 Bolo de maca - H 2; 4 100 - 150 ml; tabuleiro para as-
sar
pyg |Tartedemaca - (=] 2; forma circular na prateleira em grelha
coberta
P30 Tarte de maca - EE 2; lﬂ 100 - 150 ml; @ 22 cm forma

circular na prateleira em grelha
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessério
P31 |Brownies 2kgdemassa |[H3; tabuleiro para grelhar
P32 Queques - H 2; ) 100 - 150 ml; tabuleiro de que-
ques na prateleira em grelha
P33 Bolo em forma - (= 2; tabuleiro de pdo na prateleira em gre-
de pao lha
Batatas assadas Tkg (= 2; tabuleiro para assar
P34 Coloque as batatas inteiras com a pele no ta-
buleiro para assar.
Fatias Tkg (5] 3; tabuleiro para assar forrado com papel
P35 vegetal
Corte as batatas em pedagos.
Legumes mistu- 1-15kg [=13; tabuleiro para assar forrado com papel
P36 |rados vegetal
Corte os legumes em pedacos.
p37 | Croquetes, con- 0.5kg (5] 3; tabuleiro para assar
gelados
P38 gatatas congela- 0.75 kg [=13; tabuleiro para assar
as
Lasanha de car- 1-1.5kg B2 cacarola na prateleira em grelha
P39 ne/legumes com
folhas de massa
seca
Batatas gratina- 1-15kg  |[=] 1; cacarola na prateleira em grelha
P40 |das (batatas Rode o prato apés metade do tempo de coze-
cruas) dura.
P41 Pizza fresca, fina ; (5= 2; e 100 m; tabuleiro para assar
forrado com papel vegetal
P42 Pizza fresca, B [*]E 2; tabuleiro para assar forrado com
grossa papel vegetal
P43 Quiche - (=) 2; forma de assar na prateleira em gre-
lha
Baguete/Ciabat- 0.8 kg (1 2; ) 100 m; tabuleiro para assar
P44 |ta/Pao branco

forrado com papel vegetal
Mais tempo necessario para o pao branco.
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Prato

Peso

Nivel de prateleira/acessério

Grao integral /

1kg

[al= 2; ) 100ml; tabuleiro para assar

P45 | Centeio / Péo es- forrado com papel vegetal / tabuleiro para
curo pdo na prateleira em grelha
Alterar: Definigdes
tera € soes Definicao Valor
1. Rodeo botaoEs fungdes de 04 Volume do alar- |1-4
aquecimento —. me
2. Rode o botdo de controlo para selecionar -
o) Prima OK 05 Temporizador Ligado/Desli-
3. Rode o botdo de controlo para selecionar crescente gado
a definicdo. Prima OK. 0 |Luz Ligado/Desli-
4. Rode o botdo de controlo para ajustar o gado
valor. Prima OK. 07 Aquecimento ra- | Ligado/Desli-
5. Rode o botdo dos tipos de aquecimento pido gado
para a posi¢do de desligado para sair de
Menu. 08 Modo Demo -
Submenu: DefinicSes 09 Versdo do soft- | Verificar
Definicao Valor ware
01 Hora Alterar 10 Restaurar confi- | Sim / Nao
guragoes
02 Brilho do visor 1-5
Sons “teclado” 1-Bip, 2 - Cli-
03 que, 3-Som
desligado
Funcdes do relégio
Descrigdo das funcdes do
temporizador Para definir a duracdo da coze-
T sTop dura. Quando o temporizador
Q Para definir um temporizador af;nclzt;i- terminar, & emitido um sinal
Conta- |de contagem decrescente. E P nhar sonoro e o tipo de aquecimen-
minutos | emitido um sinal sonoro quan- to desliga-se automaticamen-

do o tempo terminar. Esta fun-
¢do ndo afeta o funcionamento
do aparelho e pode ser selecio-

nada a qualquer momento.

te.

&
Inicio
progra-
mado

Para adiar o inicio e/ou final do
cozinhado.
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O Para indicar o tempo de fun-
Tempori- cionamento do aparelho. O
zador | maximo é 23 h 59 min. Esta
crescente | fungdo ndo afeta o funciona-
mento do aparelho e pode ser
selecionada a qualquer mo-
mento.

Defini¢do: Conta-minutos Q

1. Prima @

O visor exibe: 0:00 e D
2. Rodar o botao de controlo para definir a
Conta-minutos.

3. PrimaOK. 0 temporizador inicia a
contagem decrescente imediatamente.

Definicdo: Tempo para cozinhar %

1. Rode os botdes para selecionar o tipo de
aquecimento e para definir a
temperatura.

2. Prima Q) até o visor apresentar: 0:00 e

STOP.
3. Rodar o botdo de controlo para definir a
Tempo para cozinhar.

4. Prima OK. 0 temporizador inicia a
contagem decrescente imediatamente.

5. Quando o tempo terminar, prima OKe
rode o botdo dos tipos de aquecimento
para a posi¢do de desligado.

Defini¢ao: Inicio programado &

1. Rode os botdes para selecionar o tipo de
aquecimento e para definir a
temperatura.

Utilizar os acessorios

AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.
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2. Prima @ até o visor apresentar: @ e
START .

3. Rode o botdo de controlo para definir a
hora de inicio.

4. Prima OK,

0 visor exibe: - STOP

5. Rode o botdo de controlo para definir a
hora de fim.

6. Prima OK.

O temporizador inicia a contagem

decrescente a uma hora de inicio definida.

7. Quando o tempo terminar, prima OK e
rode o botdo dos tipos de aquecimento
para a posi¢ao de desligado.

Definicdo: Temporizador crescente ©)

1. Rode o botdo dos tipos de aquecimento
para — para entrar em Menu.

2. Rode o botdo de controlo para selecionar
el Temporizador crescente. Consulte
Utilizagdo diaria, Menu: Defini¢des.

3. Prima OK|

4. Rode o botdo de controlo para ligar e
desligar o Temporizador.

5. Prima OK,

Defini¢cao: Hora
1. Rode o botdo dos tipos de aquecimento

para — para entrar em Menu.
2. Rode o botdo de controlo para selecionar

b/ Hora. Consulte Utilizagao diaria,
Menu: Definigdes.

3. Rode o botdo de controlo para definir o
relégio.

4. PrimaOK,

Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a seguranca e fornece protecdo
contra inclinagdo. Os entalhes sdo também
dispositivos anti-inclinagdo. A armacgao a
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volta da prateleira impede que os recipientes
deslizem para fora da prateleira.

Prateleira em grelha

Introduza a prateleira entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e certifique-se de
que os pés de apoio ficam para baixo.
Certifique-se de que a grelha toca na parte
de tras do interior do forno.

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para
grelhar

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do
apoio para prateleiras. Coloque o tabuleiro
para assar com a inclinagdo virada para a
parte de tras do interior do forno.

Utilizacdo: Calhas telescépicas

Conserve as instrucdes de
instalacdo das calhas telescépicas
para utilizagdo futura.
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Com as calhas telescépicas, pode colocar e
remover facilmente as prateleiras de grelha
e os tabuleiros.

CUIDADO! Né&o limpe as calhas
telescépicas na maquina de lavar
loica. N&o lubrifique as calhas
telescépicas.

1. Retire as calhas telescépicas direita e
esquerda.

2. Coloque a prateleira em grelha nas
calhas telescépicas e empurre-as
cuidadosamente para o interior do forno.
Certifique-se de que volta a colocar as
calhas telescépicas totalmente no
interior do forno antes de fechar a porta
do forno.
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Func¢des adicionais

Bloquear &

Esta funcdo evita uma altera¢do acidental da
funcdo do aparelho.

Quando é ativado enquanto o aparelho esta
a ser utilizado, bloqueia o painel de

comandos, garantindo que as configuragdes
de cozedura atuais continuam ininterruptas.

Quando ativado com o aparelho desligado,
mantém o painel de comandos bloqueado,
impedindo que o aparelho seja ligado
acidentalmente.

@ - mantenha premido para ligar a fungdo.

E emitido um sinal sonoro. EI - pisca 3 vezes
guando o bloqueio esta ativo.

- mantenha premido para desligar a
funcdo.

Desativagdo automatica

Por motivos de seguranca, se o tipo de
aquecimento estiver ativo e nao forem
alteradas quaisquer defini¢des, o aparelho
desliga-se automaticamente apés um
determinado periodo de tempo.

Sugestoes e dicas

Recomendacdes para cozinhar

A temperatura e os tempos de cozedura
indicados nas tabelas sdo apenas valores de
referéncia. Dependem das receitas, da
qualidade e quantidade dos ingredientes
utilizados.

O seu aparelho pode cozer ou assar de
forma diferente do seu aparelho anterior. As
sugestdes abaixo exibem as defini¢des
recomendadas para temperatura, tempo de
cozedura e posi¢Oes da prateleira para tipos
especificos de alimentos.

Conte as posicOes de prateleira a partir do
fundo do forno.
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(°C) O (h)
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximo 3

Se pretender executar um tipo de
aquecimento durante uma duracdo superior
ao tempo de desativagdo automatica, defina
o tempo de cozedura. Consulte a seccdo
Func¢des do reldgio.

A Desativagdo Automatica ndo funciona com
as seguintes fungdes: Luz, Inicio
programado.

Ventoinha de arrefecimento

Quando o aparelho esté a funcionar, a
ventoinha de arrefecimento liga-se
automaticamente para manter as superficies
do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
ventoinha de arrefecimento pode continuar
a funcionar até o aparelho arrefecer.

Se ndo encontrar as regulagdes para alguma
receita especifica, procure uma semelhante.

Simbolos utilizados nas tabelas:

| Tipo de alimento

=

Tipo de aquecimento

°C | Temperatura
Acessorio

Nivel da grelha

O]

Tempo de cozedura (min)




PORTUGUES 283

+ Tabuleiro - escuro, ndo-refletor, diametro

(@ |Informacdes adicionais 26cm o
+ Ramequins - ceramica, didmetro 8 cm,
. . altura 5 cm
Ventilado com Resisténcia - + Forma base para pudim - escura, nio-

acessorios recomendados refletora, didmetro 28 cm

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e
ndo refletores. Tém melhor absorcdo do
calor do que a loica de cor clara e refletora.

Ventilado com Resisténcia

Para os melhores resultados, siga as

- Frigideira de pizza - escura, ndo- sugestdes listadas na tabela abaixo.

refletora, didmetro 28 cm

&£, = °’C = 8)
Pastéis doces, 16 | tabuleiro para assar ou 180 2 20-30
unidades tabuleiro para recolha

de gordura
Pastéis, 9 unida- | tabuleiro para assar ou 180 2 30-40
des tabuleiro para recolha
de gordura
Pizza, congelada, | prateleira em grelha 220 2 10-15
0,35 kg
Torta Suica tabuleiro para assar ou 170 2 25-35
tabuleiro para recolha
de gordura
Brownie tabuleiro para assar ou 175 3 25-30
tabuleiro para recolha
de gordura
Soufflé, 6 unida- | ramekins ceramicos na 200 3 25-30
des prateleira em grelha
Base flan massa | forma com base para 180 2 15-25
lev. flan na prateleira em
grelha
Bolo Victoria tabuleiro de assar na 170 2 40-50
prateleira em grelha
Peixe escalfado, |tabuleiro para assar ou 180 3 20-25
0,3 kg tabuleiro para recolha
de gordura
Peixe inteiro, 0,2 | tabuleiro para assar ou 180 3 25-35
kg tabuleiro para recolha
de gordura
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terranicos, 0,7 kg

tabuleiro para recolha
de gordura

&, = °C G]

Filete de peixe, forma de pizza na prate- 180 25-30
0,3 kg leira em grelha
Carne escalfada, [tabuleiro para assar ou 200 35-45
0,25 kg tabuleiro para recolha

de gordura
Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou 200 25-30

tabuleiro para recolha

de gordura
Biscoitos, 16 uni- | tabuleiro para assar ou 180 20-30
dades tabuleiro para recolha

de gordura
Macarons, 24 uni- | tabuleiro para assar ou 180 25-35
dades tabuleiro para recolha

de gordura
Queques, 12 uni- | tabuleiro para assar ou 170 30-40
dades tabuleiro para recolha

de gordura
Pastelaria salga- | tabuleiro para assar ou 180 25-30
da, 20 unidades | tabuleiro para recolha

de gordura
Biscoitos de mas- | tabuleiro para assar ou 150 25-35
sa fina, 20 unida- | tabuleiro para recolha
des de gordura
Tarteletes, 8 uni- | tabuleiro para assar ou 170 20-30
dades tabuleiro para recolha

de gordura
Legumes, escalfa- | tabuleiro para assar ou 180 35-45
dos, 0,4 kg tabuleiro para recolha

de gordura
Omeleta de legu- | forma de pizza na prate- 200 25-30
mes leira em grelha
Legumes medi- tabuleiro para assar ou 180 25-30

Informacdo para

institutos de teste

Testes de acordo com IEC 60350-1.
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L = = °’C @)
Bolos pequenos, 20 Calor superior/infe- | Tabuleiro 3 160 20-35
por tabuleiro rior para as-
sar
Bolos pequenos, 20 Ventilado + Resis- | Tabuleiro 3 150 - 160 20-35
por tabuleiro téncia Circ para as-
sar
Bolos pequenos, 20 Ventilado + Resis- | Tabuleiro 2e4 150 - 160 20-35
por tabuleiro téncia Circ para as-
sar
Tarte de maca, 2 for- | Calor superior/infe- | Prateleira 2 180 70-90
mas, @ 20 cm rior em grelha
Tarte de maca, 2 for- Ventilado + Resis- | Prateleira 2 160 70-90
mas, @ 20 cm téncia Circ em grelha
P3o-de-16 sem gordu- | Calor superior/infe- | Prateleira 1 170 25-35
ra, forma do bolo de rior em grelha
26 cm"
P3o-de-l6 sem gordu- | Ventilado + Resis- | Prateleira 2 160 40-50
ra, forma do bolo de téncia Circ em grelha
226 cm")
P3o-de-l6 sem gordu- | Ventilado + Resis- | Prateleira 2e4d 160 40-60
ra, forma do bolo de téncia Circ em grelha
@26 cm"
Bolo seco fridvel Ventilado + Resis- | Tabuleiro 3 140 - 150 20-40
téncia Circ para as-
sar
Bolo seco friavel Ventilado + Resis- | Tabuleiro 2e4 140 - 150 25-45
téncia Circ para as-
sar
Bolo seco fridvel Calor superior/infe- | Tabuleiro 3 140 - 150 25-45
rior para as-
sar
Tostal) Grelhador Prateleira 4 max. 1-5
em grelha

1) Pré-aquega o aparelho durante 10 minutos.
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Manutencao e limpeza

AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

Notas sobre a limpeza
Agentes de limpeza

+ Limpe a parte da frente do aparelho
apenas usando um pano de microfibras
com dgua morna e um detergente suave.
Limpe e verifique a junta da porta em
torno da moldura da cavidade.

+ Utilize uma solugdo de limpeza para
limpar as superficies metalicas.

+ Limpe manchas com um detergente
suave.

Utilizacao diaria

* Limpe o interior do aparelho apés cada
utilizagdo. A acumulagdo de gordura ou
outros residuos pode provocar incéndios.

+ Pode ocorrer condensacdo de humidade
no aparelho ou nos painéis de vidro da
porta. Para diminuir a condensacdo, deixe
o aparelho funcionar durante 10 minutos
antes da cozedura. Ndo guarde alimentos
no aparelho durante mais de 20 minutos.
Seque o interior do aparelho apenas com
um pano de microfibras apés cada
utilizagao.

Acessérios

+ Limpe todos os acessoérios apds cada
utilizacdo e deixe-os secar. Utilize um
pano de microfibras com d4gua morna e
um detergente suave. Ndo lave os
acessoérios na maquina de lavar loiga.

+ Nao limpe acessoérios anti-aderentes
utilizando detergentes abrasivos ou
objetos afiados.

Limpar a area de baixo relevo da
cavidade

Limpe a area de baixo relevo da cavidade
para remover residuos de calcério depois de
cozinhar com vapor.
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@ Para a funcdo: SteamBake limpe o
forno a cada 5 a 10 ciclos de
cozedura.

1. Verta 250 ml de vinagre de vinho branco
ou acido citrico na area de baixo relevo
da cavidade.

Utilize vinagre com uma acidez de 6% no
maximo sem quaisquer aditivos.

2. Deixe o vinagre dissolver os residuos de
calcario a temperatura ambiente durante
30 minutos.

3. Limpe a cavidade com agua morna e um
pano macio.

Remover os apoios para prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar
o aparelho.

1. Desligue o aparelho e aguarde até que
esteja frio.

2. Puxe a parte da frente do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral.

3. Puxe a parte de tras do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral e
retire-o.

Y

®
L

L]
N

/S
A

=]

4. Volte a colocar os suportes da prateleira
na posic¢do inicial. Repita os passos pela
ordem inversa.

Se as calhas telescépicas forem fornecidas,

0s pinos de retencao devem apontar para a

frente.

Limpeza com agua

Este procedimento de limpeza utiliza
humidade para remover gordura e particulas
de alimentos do aparelho.
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1. Verta dgua para o baixo relevo da
cavidade: 200 ml.

Defina a fung¢do (&),

Defina a temperatura para 90°C.

Deixe o aparelho funcionar durante 30
min.

5. Desligue o aparelho.

6. Aguarde até que o aparelho esteja frio.
Seque a cavidade com um pano macio.

pWN

Remover e instalar a porta

A porta do forno tem trés painéis de vidro.
Pode remover a porta do forno e os painéis
de vidro internos para os limpar. Leia todas
as instrucdes sobre "Remocado e instalacao
da porta" antes de remover os painéis de
vidro.

/\ CUIDADO! Ndo utilize o aparelho
sem os painéis de vidro.

1. Abra completamente a porta e segure
em ambas as dobradicas.

2. Levante e puxe os trincos até ouvir um
clique.

3. Fechar a porta do forno até a primeira
posicdo de abertura (a meio). Depois,
levante e puxe a porta e retire-a dos
encaixes.

4.

5.
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Colocar a porta sobre um pano macio
numa superficie estavel.

Segure no friso da porta B no rebordo
superior da porta, nos dois lados, e
pressione para dentro para soltar o
fecho de encaixe.

Puxe o friso da porta para a frente para o
remover.

Segure nas extremidades superiores dos
painéis de vidro da porta e puxe-os para
fora, um de cada vez, com cuidado.
Comece pelo painel superior. Certifique-
se de que o vidro desliza totalmente para
fora dos suportes.

A - i)}

Limpe os painéis de vidro com dgua e
sabdo. Seque os painéis de vidro com
cuidado. N&o lave os acessoérios na
maquina de lavar loica.

Apés a limpeza, instale os painéis de
vidro, o friso da porta e a porta do forno,
e feche os trincos em ambas as
dobradicas.

Se a porta estiver instalada corretamente,
ouvird um estalido quando fechar os trincos.
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Certifique-se de que instala os painéis de

vidro (A e B) na sequéncia correta. Verifique
o simbolo/impressdo na parte lateral do
painel de vidro. Cada um dos painéis de
vidro tem um aspeto diferente para facilitar
a desmontagem e a montagem.

A zona com a impressdo em relevo tem de
ficar voltada para o lado interior da porta.
Certifique-se de que, apds a instalagdo, a
superficie da moldura do painel de vidro nas
zonas com a impressdo em relevo ndo é
rugosa.

Quando instalado corretamente, o friso para
porta emite um clique.

A B

~

Resolucao de problemas

/\ AVISO! Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

O que fazer se...
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Certifique-se de que instala o painel de vidro
do meio corretamente nos alojamentos.

A

=n |t

Substituir a lampada

AVISO! Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

1. Desligue o aparelho e aguarde até que

esteja frio.

2. Desligue o aparelho da alimentagdo

elétrica.

3. Coloque o pano no chédo do forno.

/\ CUIDADO! Segure sempre a
lampada de halogénio com um
pano, para evitar que residuos de
gordura queimem sobre a
lampada.

Lampada posterior

1. Rode a protec¢do de vidro para a retirar.

2. Limpe a cobertura de vidro.

3. Substitua a lampada por uma lampada
adequada, resistente ao calor até 300 °C.

4. Instale a cobertura de vidro.

Problema

Certifique-se de que...

O aparelho ndo aquece.

O desligar automatico foi desativado.

O aparelho ndo aquece.

O fusivel ndo esta fundido.

O aparelho ndo aquece.

Bloquear esté desativada.

Aldampada esta desligada.

Ventilado com Resisténcia - esta ativada.

Aldampada ndo funciona.

A lampada esta fundida.




PORTUGUES

289

Problema

Certifique-se de que...

A junta da porta esta danificada.

Nao utilize o aparelho. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado.

O visor mostra 00:00.

Houve um corte de energia. Definir a hora
do dia.

A agua sai da area de baixo relevo da cavida-
de.

Existe demasiada agua na area de baixo rele-
vo da cavidade.

Se o visor apresentar um cédigo
de erro que ndo esteja presente
nesta tabela, desligue e volte a
ligar o quadro elétrico de casa
para reiniciar o aparelho. Se o
codigo de erro recorrer, contacte
um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.
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Dados de assisténcia técnica

Se ndo conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de
assisténcia técnica encontram-se na placa de

Dados técnicos

Informacdo técnica

identificagcdo do aparelho. A placa de
caracteristicas esta na moldura frontal da
cavidade do aparelho. E visivel quando abre
a porta. Ndo remova a placa de
caracteristicas do aparelho.

Recomendamos que escreva os dados
aqui:

Modelo (MOD.):

Numero do produto
(PNC):

NuUmero de série
(S.N.):

Largura 480 mm
Dimensodes (interior) Altura 361 mm
Profundidade 416 mm
Area do tabuleiro para assar 1438 cm?
Elemento de aquecimento superior 2300 W
Elemento de aquecimento inferior 1000 W
Grelhador 2300 W
Anel 2400 W
Poténcia total 2990 W
Tensao 220-240V
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Frequéncia

50-60 Hz

Numero de funcdes

Eficiéncia energética

Informacdes sobre o produto e folha de informacgdes do produto de acordo
com o Regulamento (UE) n.° 65/2014 e (UE) n.° 66/2014

Nome do fornecedor

IKEA

Identificagdo do modelo

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

indice de eficiéncia energética

81.2

Classe de eficiéncia energética

A+

Consumo de energia com uma carga normal, modo
convencional

0.93 kWh/ciclo

Consumo de energia com uma carga padrdo, modo de
ventilagdo forcada

0.69 kWh/ciclo

Numero de cavidades

1

Fonte de calor Eletricidade

Volume 721

Tipo de forno Forno encastrado
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Massa
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

Aparelho testado de acordo com: EN IEC 60350-1.

Requisitos de informacdo de acordo com o Regulamento (UE) n.° 2023/826

Consumo de energia no modo de espera

0.8 W

baixa poténcia aplicavel

Tempo maximo necessario para que o forno atinja automaticamente o modo de

20 min

Aparelho testado de acordo com: EN 50564.
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Dicas de otimizacao

Certifique-se de que a porta do aparelho
esta fechada quando o aparelho funcionar.
N&o abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confe¢do. Mantenha a junta da
porta limpa e certifique-se de que estd bem
fixa na posicdo correta.

Utilize recipientes metalicos e formas e
recipientes escuros e ndo refletores

Ndo pré-aqueca o aparelho antes de
cozinhar, a menos que seja especificamente
recomendado.

Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegdes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fun¢des de
cozedura com o ventilador (apenas modelos
selecionados).

Preocupag¢oes ambientais

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo C/:) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a saude
publica através da reciclagem dos aparelhos
elétricos e eletrénicos. Ndo elimine

Garantia IKEA

Se pretender acionar a garantia do seu
produto ou obter suporte para o produto,
agradecemos que nos contacte

O

Entre em contacto com o apoio ao cliente da
IKEA. Pode encontrar a hiperligagdo para o
portal de self-service ou o nUmero de
telefone em www. IKEA.com.
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Calor residual

Quando a duragdo da cozedura for superior
a 30 min, reduza a temperatura do aparelho
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuard a cozinhar.

Utilize o calor residual para manter os
alimentos quentes ou aquecer outros pratos.

Quando desligar o aparelho, o visor indica o
calor residual ou temperatura.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter os
alimentos quentes, selecione a regulagdo de
temperatura mais baixa possivel. O visor
apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada
Desligue a lampada durante a cozedura.
Ligue-a apenas quando precisar.

aparelhos marcados com o simbolo E com
o lixo doméstico. Coloque o produto num
ponto de recolha para reciclagem local ou
contacte as suas autoridades municipais.

Para concluir o seu pedido de assisténcia
técnica no portal de self-service e encontrar
mais facilmente informacdes sobre o seu
produto ou pecas sobresselentes
relacionadas com o mesmo, recomendamos
que anote o numero de artigo IKEA (8
digitos) e o niUmero de série presentes na
etiqueta do produto.

GUARDE O COMPROVATIVO DE COMPRA /
ENTREGA!

E 0 seu comprovativo de compra; a garantia
nao sera valida sem ele. O recibo também
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contém o nome e o nimero de artigo IKEA (8
digitos) de cada eletrodoméstico comprado.

Leia atentamente a documentagdo técnica
fornecida com o seu aparelho antes de nos
contactar.
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Salvo modificaciones.

/\ Informacién sobre seguridad

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable
de los dafos y lesiones causados por una instalacion y uso
incorrectos. Guarde siempre las instrucciones junto con el
aparato para futuras consultas.

Seguridad de niflos y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma seguray
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados del
aparato a los niflos de menos de 8 afios, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifios para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.
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- ADVERTENCIA: Durante el uso, las superficies accesibles del
producto estan calientes. Los nifios pequefios deben
mantener alejados.

- Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifios,
debe activarlo.

- La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

Instrucciones generales de seguridad

- Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.

- Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

- Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campoy
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda en
promedio los niveles de uso doméstico.

- Solo personal cualificado puede instalar este aparatoy
sustituir el cable.

- ADVERTENCIA: Durante el uso, el producto y sus partes
accesibles estaran calientes. Se debe tener cuidado para
evitar tocar el producto y los elementos de calentamiento.

- Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

- Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

- ADVERTENCIA: Antes de sustituir la bombilla del horno,
asegurese de desconectar el aparato de la red eléctrica para
evitar el riesgo de descarga eléctrica.

- No utilice el aparato antes de empotrarlo.

- No utilice limpiadores de vapor para limpiar el producto.

- Para limpiar el cristal de la puerta delantera del horno, no
utilice limpiadores abrasivos fuertes, rascadores metalicos,
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lana de alambre ni lejia. Estos materiales pueden causar que
las superficies de vidrio se rayen y se rompan.

Si el cable de alimentacidn sufre algun dafio, el fabricante,
su servicio técnico autorizado o un profesional tendran que

cambiarlo para evitar riesgos.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacion, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden

inverso.

Instrucciones de seguridad

Installation

ADVERTENCIA! Solo un técnico
cualificado puede instalar el
aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato dafiado.
Siga las instrucciones de instalacién
suministradas con el aparato.

Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccién y calzado cerrado.
No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

Instale el aparato en un lugar seguroy
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta del horno se abre sin
limitaciones.

El aparato estd equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.

Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA! Riesgo de
incendios y descargas eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe estar conectado a tierra.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

No utilice adaptadores multiples ni cables
prolongadores.

Asegurese de no dafiar el enchufe ni el
cable de alimentacién durante la
instalacién o el uso del aparato. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo
nuestro centro de servicio técnico
autorizado.

Evite que el cable de alimentacién toque o
quede cerca de la puerta del aparato o
con el hueco por debajo del aparato,
sobre todo mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

La proteccién contra golpes de las piezas
con corriente y aisladas debe fijarse de
forma que no se pueda retirar sin
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacién. El enchufe o la conexién
eléctrica del aparato deberan estar en un
lugar facilmente accesible.



ESPANOL

+ Silatoma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

+ No desconecte el aparato tirando del
cable de alimentacion. Tire siempre del
enchufe.

+ Utilice Unicamente dispositivos de
aislamiento correctos: proteccién contra
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que
se retiran del soporte), dispositivos de
fuga a tierra y contactores.

+ Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una abertura minima entre
contactos de 3 mm como minimo. Utilice
el disyuntor de proteccién exclusivo
contra sobrecorrientes con un contacto
de 3 mm o més con certificacién BSMIy
coléquelo en un lugar donde el usuario
pueda utilizarlo.

Uso

/\ ADVERTENCIA! Riesgo de
lesiones, quemadurasy
descargas eléctricas o
explosiones.

*  No modifique este aparato.

* Asegurese de que las aberturas de
ventilacién no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante
el funcionamiento.

+ Limpie el aparato después de cada uso.

+ Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras esté funcionando, ya
que puede salir aire caliente o vapores
inflamables procedentes de los
ingredientes alimentarios.

* No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

* No ejerza presion sobre la puerta abierta.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

+ No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el
aparato cuando abra la puerta.

+ Utilice siempre vidrio y recipientes
homologados para conservar.
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No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

ADVERTENCIA! Riesgo de dafios
en el aparato.

Para evitar dafios o decoloraciones en el
esmalte:

- no coloque recipientes para horno ni
otros objetos directamente sobre el
fondo de la cavidad del aparato.

- no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

- noponga agua directamente en el
aparato caliente.

- nodeje platos himedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

- tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

Utilice una bandeja honda para pasteles
himedos. Los jugos de las frutas
provocan manchas permanentes.

Utilice inicamente los accesorios
suministrados con este aparato o los
recomendados por el fabricante.

Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calory la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar dafios al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

Limpieza y mantenimiento

/\ ADVERTENCIA! Riesgo de

lesiones o de dafios en el aparato.
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Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.
Sustituya inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta cuando estén
dafiados. Pédngase en contacto con el
servicio técnico autorizado.

Tenga cuidado al retirar la puerta del
aparato. La puerta es pesada.

Limpie periédicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

Compruebe periédicamente el producto
en busca de signos de deterioro que
puedan hacerlo inadecuado para el
contacto con alimentos, tales como
grietas, ampollas, deslaminacioén,
encogimiento, pegajosidad, corrosién u
otros cambios visibles en la textura o el
aspecto. Siga las instrucciones de
limpieza y cuidado para evitar el
deterioro.

Los restos de comida o grasa en el
interior del aparato podrian provocar un
incendio.

Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

lluminacién interna

ADVERTENCIA! Riesgo de
descarga eléctrica.

En relacién con la(s) ldmpara(s)
contenidas en este producto y las
lamparas de repuesto a la venta por
separado: Estas lamparas estan previstas
para soportar condiciones fisicas
extremadas en aparatos de uso

Instalacion

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.
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domeéstico, como temperatura, vibracién
o humedad, o para ofrecer informacién
sobre el estado operativo del aparato. No
estan previstas para su uso en otras
aplicaciones y no son aptas para
alumbrado en viviendas.

Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

Utilice Unicamente lamparas con las
mismas especificaciones.

Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, péngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.

Eliminacion

ADVERTENCIA! Existe riesgo de
lesiones o asfixia.

Contacte con las autoridades locales para
saber cdmo desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la red eléctrica.
Corte el cable eléctrico cerca del aparatoy
deséchelo.

Retire la puerta para evitar que los nifios
y las mascotas queden atrapados dentro
del aparato.

Material de embalaje:

Todo el material de embalaje es
reciclable. Las piezas de plastico estan
marcadas con abreviaturas
internacionales como PE, PS, etc. Deseche
el material de embalaje en los recipientes
proporcionados para este fin en su centro
local de gestion de residuos.

Montaje

Consulte las instrucciones de
montaje para la instalacion.
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Instalacion eléctrica

ADVERTENCIA! Deje la instalacion
eléctrica en manos de un
profesional cualificado.

@ El fabricante declina toda
responsabilidad si la instalacién
no se efectlia siguiendo las
instrucciones de seguridad de los
capitulos sobre seguridad.

Este horno solo se suministra con un cable
de alimentacion.

Cable

Tipos de cables aplicables para instalacién o
sustitucién:

Descripcion del producto

Resumen general

LI,

LY

Panel de control

Mando de las funciones de coccién
Pantalla

Mando de control

Panel de control

Encendido y apagado del aparato

Para poner en marcha el aparato.
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para la seccion del cable, consulte la
potencia total de la placa de caracteristicas.
También puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable
(mm?)

3x0.75

maximo 1380

maximo 2300 3x1

maximo 3680 3x15

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marrén y neutro azul.

Resistencia
A Bombilla
Ventilador

B Relieve de la cavidad - Contenedor de
limpieza con agua

BY soporte de parrilla extraible
Posiciones de las parrillas

Accesorios

+ Parrillax1
Para utensilios de cocina, moldes de
pasteleria, asados.

+ Bandejax1
Para bizcochos y galletas.

* Bandeja honda x 1
Para hornear y asar o como bandeja para
grasa.

+ Carriles telescépicos x 1 juego
Para estantes y bandejas.

1. Pulse los mandos. Los mandos
sobresalen.
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2. Gire el mando para seleccionar la funcién
de coccién.

3. Gire el mando de control para hacer los
ajustes.

Para apagar el aparato: gire el mando de las

funciones de coccién hasta la posicién (0]

Vista general del panel de control
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& El aparato esta bloqueado.

i Submenu: Coccién asistida.

{0t Submend: Ajustes

Calentamiento rapido esta acti-

vado.
G La coccién al vapor estd activa-
da.

Avisador estd activado.

) Pulse para ajustar las funcio-
nes del temporizador.

' Mantenga pulsado para ajus-
tar la funcién: Calentamiento
rapido.

G Pulse para encender y apagar

la luz del aparato.

Tiempo de coccién esta activa-

® Mantenga pulsado para ajus-
tar la funcién: Bloqueo.

Pulse para confirmar la selec-
cion.

OK

STOP dol

€] Inicio retardado esta activado.

Q) Tiempo de funcionamiento esta
activado.

Indicadores de pantalla

Pantalla con funciones principales:

@tl ﬁll_l_rhi H =H°»DEM°
QO ¥ &

Antes del primer uso

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

Ajuste de la hora

Después de la primera conexién, espere
hasta que en la pantalla aparezca: "00:00" o
"12:00" (dependiendo del modelo).

1. Gire el mando de control para ajustar la
hora.

2. Pulse OK,

Barra de progreso: indica vi-
sualmente cuando el aparato
alcanza la temperatura ajusta-
da o cuando acaba la coccién.

Precalentamiento y limpieza iniciales

Precaliente el aparato en vacio antes del
primer uso y de que tenga contacto con
alimentos. El aparato puede emitir olores 'y
humo desagradables. Ventile la habitacion
durante el precalentamiento.

1.

Retire todos los accesorios y carriles
laterales extraibles del aparato.

Seleccione la funcién . Seleccione Ia
temperatura maxima. Consulte Uso
diario. Deje que el aparato funcione
durante 1 h.
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3. Seleccione la funcion (&, Seleccione la
temperatura maxima. Deje que el
aparato funcione durante 15 min.

4. Seleccione la funcién E] Seleccione la
temperatura maxima. Deje que el
aparato funcione durante 15 min.

5. Apague el aparato y espere hasta que se
enfrie.

6. Limpie Unicamente el aparato y los
accesorios con un pafio de microfibra
humedecido en agua tibia y detergente
suave.

7. Vuelva a poner los accesorios y los
soportes extraibles del estante en su
posicién inicial.

Bloqueo de seguridad mecanico para
nifios

El horno tiene el bloqueo de seguridad para
nifios instalado. Se encuentra en el cierre de

puerta del lado derecho del horno, bajo el
panel de control.

Para abrir la puerta del horno con el
bloqueo de seguridad.

1. Presione y mantenga presionado el
bloqueo de seguridad para nifios.

2. Tire de la manija de la puerta para
abrirla. Cierre la puerta del horno sin

Uso diario

/\ ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

Funciones de coccion
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empujar el bloqueo de seguridad para
nifios.

Para retirar el bloqueo de seguridad
para nifios:

1.

Abra la puerta y retire el bloqueo de
seguridad con la llave tipo Torx
suministrada con el horno.

Fije el tornillo después de retirar el
bloqueo de seguridad para nifios.

—=am

] | Coccién convencional

Para horneary asar alimentos en
una posicioén de parrilla.

Aire caliente

Para asar carne y hornear tartas y
bizcochos. Ajuste una temperatura
mas baja que para la coccién con-
vencional, ya que el ventilador distri-
buye el calor uniformemente en el
interior del horno.

SteamBake / Limpieza con agua

Para afladir humedad durante la
coccion. Para conseguir el color ade-
cuado y una corteza crujiente duran-
te el horneado. Para aumentar la ju-
gosidad al recalentar.

Consulte Limpieza y mantenimiento
para obtener mas informacién sobre
Limpieza con agua.
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Congelados

Para conseguir que los alimentos
precocinados queden crujientes; por
ejemplo, patatas fritas, porciones de
patata o rollitos de primavera.

Funcién Pizza
Para hornear pizza y otros platos
que requieren mas calor por abajo.

(] | calor inferior

Para dorar y conseguir una base cru-
jiente. Utilice el nivel de parrilla mas
bajo.

(s | Horneado himedo + ventilador
Esta funcion esta disefiada para opti-
mizar el aprovechamiento del calor
al hornear en un solo nivel. Cuando
se utiliza esta funcion, la temperatu-
ra interior del aparato puede diferir
de la temperatura ajustada. Se utili-
za el calor residual. Es posible que la
potencia calorifica se reduzca. Para
obtener mas informacion, consulte
«Notas sobre Horneado humedo +
ventilador» en el capitulo «Uso dia-
rio».

) |Grin

Para asar al grill alimentos de poco
espesor y tostar pan.

<
<
>

Grill turbo

Para asar porciones grandes de car-
ne, incluidas aves, con hueso en un
nivel de parrilla. Para gratinar y do-
rar.

@ La bombilla se puede desactivar
autométicamente a temperaturas
inferiores a 80°C durante algunas
funciones del horno.

Notas sobre: Horneado hiimedo +
ventilador

Esta funcion se utilizé para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefio
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ecoldgico (segun EU 65/2014 y EU 66/2014).
Pruebas segun: IEC/EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccién para que no se
interrumpa la funcién y el horno funcione
con la maxima eficiencia energética posible.

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se
apaga automaticamente después de 30 s.

Para ver las instrucciones de coccion,
consulte Consejos, Horneado himedo +
ventilador.

Ajuste: Funciones de coccion

1. Gire el mando del horno para seleccionar
una funcién de coccién.

2. Gire el mando de control para ajustar la
temperatura.

§ calentamiento répido - manténgalo
pulsado para acortar el tiempo de
calentamiento. Esta disponible para algunas
funciones de coccién. El ventilador puede
ponerse en marcha automaticamente.

SteamBake - Coccién al vapor

1. Asegurese de que el aparato esta frio.

2. Llene el relieve de la cavidad con agua
del grifo (100 ml para hornear, 200 ml
para asar).

La capacidad maxima del gofrado de la
cavidad es de 250 ml. No rellene el
gofrado de la cavidad durante la coccién
ni con el aparato caliente.

3. Gire el mando de las funciones de

coccién para seleccionar la funcién .

4. Gire el mando de control para ajustar la
temperatura.

5. Precaliente el aparato en vacio durante 5
min para crear humedad.

6. Introduzca la comida en el aparato.

7. Alfinalizar la coccién, gire el mando de
las funciones de coccién hasta la
posicién de apagado del aparato.

8. Cuando el aparato esté frio, retire el
agua restante del relieve de la cavidad
con un pafio suave.
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A ADVERTENCIA! Abra la puerta 3. Gira el mando de control para
con cuidado. La humedad seleccionar un plato (P1- P...). Pulse OK,
liberada puede causar 4. Gire el mando de control para ajustar el
quemaduras. peso. La opcién esta disponible para
o determinados platos. Pulse OK.
Acceso: Menu — 5. Colécalos dentro del aparato. Pulse OK,
Abra el mend para acceder a platos de 6. Cuandp termllng la funcién, comprueba si
coccién asistida y ajustes. la coml(;lg esta lista. Aumeqte el tiempo
. ) de coccioén si fuera necesario.
1. Gire el mando para las funciones de Submenu: Coccién asistida
coccién —.
La pantalla muestra ¥ G Leyenda

2. Gire el mando de control y seleccione el
icono para acceder al submend. Pulse
OK

Posibilidad de ajustar el peso.

Rellene el relieve inferior de la cavi-
dad con agua para cocinar al vapor.

k|

. . .z . . LY
Ajuste: Coccidn asistida K Precaliente el aparato antes de em-

pezar a cocinar.

=]

Coccioén asistida el submenu consta de
programas pensados para platos concretos. Nivel del estante. Consulte Descrip-
Los programas comienzan por el ajuste E| I

A - cién del producto.
adecuado. Puede ajustar el tiempoy la

temperatura durante la coccion. La pantalla muestra P y un nimero del plato
1. Gire el mando para las funciones de que puede consultar en la tabla.
coccién —.

2. Gire el mando de control para
seleccionar ¥& y pulse OK.

Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla
Rosbif, poco he-
P1
cho
- 1-15kg; 4-5 |[E)2; bandeja
P2 Rosbif, al punto | pedazos grue- | Fria la carne durante unos minutos en una
R sos cm sartén caliente. Insértelo en el aparato.
Rosbif, muy he-
P3
cho
Bistec, en su 180 - 220 g por (5] 3; fuente de asado en parrilla
ps |Punto pedazo; 3reba- | k{3 |3 carne durante unos minutos en una
nadas gruesas | sartén caliente. Insértelo en el aparato.
cm
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla
Asado de terne- 1.5-2kg nl=! 2; fuente de asado en parrilla
ra/estofado (cos- Fria la carne durante unos minutos en una
P5  [tillas de cebado, sartén caliente. Aada liquido. Insértelo en el
redondo superior, aparato.
flanco grueso)
Rosbif, poco he-
P6 cho (coccion len-
ta)
Rosbif, al punto | | > kg; 4-5 El 2, bandeja .
P7 i pedazos grue- | Fria la carne durante unos minutos en una
(coccién lenta) , . )
Sos cm sartén caliente. Insértelo en el aparato.
Rosbif, muy he-
P8 cho (coccién len-
ta)
Filete de ternera,
P9 poco hecho (coc-
cion lenta)
Filete de ternera, | 0.5-1.5 kg; 5-6 = 2; bandeja
P10 | en su punto (coc- | pedazos grue- | Fria la carne durante unos minutos en una
cién lenta) SO0s cm sartén caliente. Insértelo en el aparato.
Filete de ternera,
P11 hecho (coccién
lenta)
Asadq de ternera | 0.8-1.5kg; 4- I':l E] 2; fuente de asado en parrilla
P12 (por ejemplo, el pedazos grue- | rria |a carne durante unos minutos en una
hombro) 505 Ccm sartén caliente. Ailada liquido. Insértelo en el
aparato. Asado cubierto.
Cerdo asado en 1.5-2kg B 2; fuente de asado en parrilla
P13 |elcuellooenel Afada 200 ml de liquido a la fuente de asado.
hombro
Cerdo desmiga- 1.5-2kg =2 bandeja
P14 | do (coccién lenta) Dé la vuelta a la carne a la mitad del tiempo
de coccién para dorar uniformemente.
Lomo de cerdo, 1-1.5kg; 5-6 | [=]2: fuente de asado en parrilla
P15 |fresco pedazos grue- | kriz |a carne durante unos minutos en una
sos cm

sartén caliente. Insértelo en el aparato.
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla
Costillas de cer- | 2-3kg; utilice |[=]3 pandeja honda
P16 do 2-3 costillas fi- | ARada liquido para cubrir la base de un plato.
nas cm Después de la mitad del tiempo de coccién,
voltee la carne.
Pierna de corde- | 15-2kg;7-9 |[Z)2 fuente de asado encendida bandeja de
P17 ro con hueso pedazos grue- | hornear
soscm Afada liquido. Después de la mitad del tiem-
po de coccidn, voltee la carne.
Pollo entero 1-1.5kg; fres- | =] 2;la) 200 ml; estofado en bandeja
P18 co Dele la vuelta al pollo a la mitad del tiempo
de coccion para obtener un dorado uniforme.
P19 | Medio pollo 0.5-0.8kg |[E]3; bandeja de hornear
Pechuga de pollo | 180 - 200 g por | [#][H 2 cazuela sobre parrilla
P20 trozo Fria la carne durante unos minutos en una
sartén caliente.
Muslos de pollo, - Hs: bandeja
P21 frescos Si se marchan las patas de pollo marinadas,
ajuste la temperatura mas baja y cocinelas
mas tiempo.
Pato entero 2-3kg B[] 2; fuente de asado en parrilla
P22 Coloque la carne en la fuente. Dé la vuelta al
pato a la mitad del tiempo de coccién.
Ganso entero 4-5kg =P bandeja honda
P23 Coloque la carne en la bandeja honda. Dele la
vuelta a la mitad del tiempo de coccién.
p24 | Pastel de carne 1kg (= 2; parrilla
Pescado entero, | 0.5-1kgpor |[&],: bandeja
p25 |algrill pescado Sazone el pescado con mantequilla, especias
y hierbas aromaticas.
P26 |Filete de pescado - (513 cazuela sobre parrilla
pyy | 1AFta de queso . E2, & 28 cmmolde desmontable en la
bandeja de rejilla
pog | Tarta de manza- - H 2; 4 100 - 150 ml; bandeja

na
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla
P29 -rl;aarta de manza- - (= 2; forma de pastel en la parrilla
P30 Pastel de manza- - = 2: b 100 - 150 m; & 22 cm forma
na de pastel en la parrilla
p31 | Brownies 2kgdemasa |[E]3 bandeja honda
P32 Muffins - [E 2, 100 - 150 mi; bandeja para mag-
dalenas encendida parrilla
P33 | Pastel de hogaza - (= 2; molde de pan en la parrilla
Patatas al horno 1kg = bandeja
P34 Ponga las patatas enteras con piel en la ban-
deja.
P35 Porciones Tkg Hs; bandeja forrada con papel de hornear
Corte las patatas en trozos.
P36 Verduras al grill 1-1.5kg Hs; bandeja forrada con papel de hornear
Corte las verduras en trozos.
p37 | Croquetas, con- 0.5 kg =k bandeja
geladas
p3g | Pomos congela- 0.75 kg =E bandeja
dos
Lasafia de carne/ 1-15kg (=] 2; cazuela sobre parrilla
verdura con |-
P39 R
minas de pasta
seca
Patatas gratina- 1-1.5kg (=] 1; cazuela sobre parrilla
P40 |das (patatas cru- Gire el plato transcurrida la mitad del tiempo
das) de coccién.
a1 Pizza fresca y fi- B [E 2; ) 100 mi; bandeja forrada con pa-
na pel de hornear
P42 Pizza fresca, ; =P bandeja forrada con papel de hor-
gruesa near
P43 | Quiche - (=) 2; molde de hornear en Ia parrilla
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla
Baguette / cha- 0.8 kg [51E 2; ) 100 mi; bandeja de hornear fo-
P44 | pata/pan blan- rrada con papel de hornear
co Se necesita mas tiempo para el pan blanco.
Pan integral / Tkg BH 2; ) 100 mi; bandeja para hornear
P45 |centeno/ pan os- forrada con papel de hornear/ molde de pan
curo sobre parrilla

Cambio: Ajustes {5

1. Gire el mando para las funciones de
coccién —.

2. Gire el mando de control para
seleccionar @ y pulse OK.

3. Gire el mando de control para
seleccionar el ajuste. Pulse oK.

4. Gire el mando de control para ajustar el
valor. Pulse OK,

5. Gire el mando de funciones de coccién

hasta la posicién de apagado para salir
del Menu.

Submenu: Ajustes

Ajuste Valor
01 Hora Cambiar
02 Brillo de la panta- | 1-5
lla
Tono de teclas 1- Pitido, 2 -
03 Clic, 3 - Sonido
desactivado

Ajuste Valor

04 Volumen del tim- |1-4

bre

Tiempo de fun- Encendido/
05 . ;

cionamiento Apagado
06 Luz Encendido/

Apagado

Calentamiento Encendido/
07 P

rapido Apagado
08 Mpdo demostra- |-

cién
09 Version del soft- | Comprobar

ware
10 Restaurar todos | Si/ No

los ajustes
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Funciones de reloj

Descripcion de las funciones del
temporizador

Q Para ajustar un temporizador
Avisador | de cuenta atras. Al finalizar el
tiempo, sonara la sefial acusti-
ca. Esta funcion no afecta al
funcionamiento del aparato y
puede ajustarse en cualquier
momento.

Para ajustar la duracién de la
STOP coccioén. Cuando el temporiza-

Tiempo | qor acaba el conteo, suena la
de coc- | sefialy la funcion de coccion se
cion detiene automaticamente.
& Para posponer el inicio y/o fin
Inicio re- | de la coccion.
tardado
@ Para mostrar el tiempo de fun-
Tiempo cionamiento del aparato. El
de fun- | Maximo es 23 h 59 min. Esta
ciona- | funcién no afecta al funciona-
miento | Miento del aparatoy puede

ajustarse en cualquier momen-
to.

Ajuste: Avisador Q

1. Pulse @

La pantalla muestra: 0:00 yQ.
2. Gire el mando de control para ajustar
el Avisador.

3. Pulse OK | temporizador comienza la
cuenta atras inmediatamente.

Ajuste: Tiempo de coccion s%

1. Gire los mandos para seleccionar la
funcién de coccién y ajustar la
temperatura.

2. Pulse @ hasta que la pantalla muestre:

0:00 ys%.
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3. Gire el mando de control para ajustar
el Tiempo de coccién.

4. Ppulse OK | temporizador comienza la
cuenta atrads inmediatamente.

5. Cuando se acaba el tiempo, pulse OK y
gire el mando de las funciones de
coccién hasta la posiciéon de apagado
(OFF).

Ajuste: Inicio retardado &

1. Gire los mandos para seleccionar la
funcién de coccién y ajustar la

temperatura.

2. pulse @ hasta que la pantalla muestre:
@'y START.

3. Gire el mando para ajustar la hora de
inicio.

4. pulse OK,

La pantalla muestra: --:-- @ sToP .

5. Gire el mando de control para ajustar la
hora de fin.

6. Pulse OK,

El temporizador empieza a contar hacia

atras a una hora programada.

7. Cuando se acaba el tiempo, pulse OKy
gire el mando de las funciones de
coccién hasta la posiciéon de apagado
(OFF).

Ajuste: Tiempo de funcionamiento ©)

1. Gira el mando de las funciones de
coccién hasta — para entrar en Menu.

2. Gire el mando de control para

seleccionar &0 / Tiempo de

funcionamiento. Consulte Uso diario,

Menu: Ajustes.

Pulse OK.

Gire el mando de control para activary

desactivar el tiempo de funcionamiento.

5. Pulse OK.

W
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Ajuste: Hora

1. Gira el mando de las funciones de

coccién hasta — para entrar en Menu.
2. Gire el mando de control para

seleccionar ‘@ / Hora. Consulte Uso
diario, Menu: Ajustes.

Uso de accesorios

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

Insercién de accesorios

Una pequefia muesca en la parte superior
aumenta la seguridad y proporciona
proteccién contra los volcados. Las
hendiduras también son dispositivos
antivuelco. El borde elevado que rodea la
parrilla evita que los utensilios de cocina
resbalen de la parrilla.

Parrilla

Inserte la parrilla entre las guias del carril y
asegurese de que las patas apuntan hacia
abajo. Asegurese de que la parrilla toque la
parte posterior del interior del horno.

Bandeja / Bandeja honda
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3. Gire el mando de control para ajustar el
reloj.

4. pulse OK,

—

Empuje la bandeja entre las guias del carril
de apoyo. Coloque la bandeja de horno con
la pendiente hacia la parte posterior del
interior del horno.

Uso de: Carriles telescépicos

Conserve las instrucciones de
instalacién de los carriles
telescépicos para su uso futuro.

Con los carriles telescépicos es mas facil
colocar y quitar las parrillas y bandejas
facilmente.

PRECAUCION! No limpie los
carriles telescépicos con el
lavavajillas. No lubrique los
carriles telescépicos.

1. Quite los carriles telescépicos de la
derechay la izquierda.
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2. Coloque la parrilla en los carriles
telescépicos y luego empuje
cuidadosamente para introducirlos en el
horno. Asegurese de empuijar los carriles

Funciones adicionales

Bloqueo &

Esta funcion impide que se produzca
accidentalmente un cambio en la funcién del
aparato.

Si se activa estando el aparato en
funcionamiento, bloquea el panel de control,
asegurando de esta forma que los ajustes de
coccion actuales se mantengan sin
interrupciones.

Si se activa estando el aparato apagado,
mantiene bloqueado el panel de control,
evitando que el aparato se ponga en marcha
accidentalmente.

6. mantenga pulsado para activar la
funcién.

Suena una sefal. (5 parpadea 3 veces
cuando el bloqueo esta activado.

: mantener pulsado para desactivar la
funcién.

Desconexiéon automatica

Por razones de seguridad, si la funcién de
coccién estd activa y no se cambia ningun
ajuste, el aparato se apagara
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telescépicos hasta el fondo del horno
antes de cerrar la puerta.

automadticamente tras un determinado
periodo de tiempo.

°C) D (h)
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximo 3

Si desea que una funcién de coccién esté
activa mas tiempo que el establecido por el
apagado automatico, ajuste el tiempo de
coccion. Consulte Funciones de reloj.

La funcién de desconexion automatica no
funciona con las siguientes funciones: Luz,
Inicio retardado.

Ventilador de refrigeracién

Cuando el aparato esta en funcionamiento,
el ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.
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Consejos

Recomendaciones de coccion

La temperatura y los tiempos de coccién de
las tablas son meramente orientativos.
Dependen de las recetas y de la calidad y
cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma
diferente del aparato que tenia
anteriormente. Las siguientes sugerencias
muestran los ajustes recomendados para la
temperatura, el tiempo de cocciény la
posicion de los estantes para determinados
tipos de alimentos.

Cuente los niveles de las parrillas desde
abajo hacia arriba.

Si no encuentra los ajustes para una receta
concreta, busque otra similar.

Simbolos utilizados en las tablas:
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[E] |Posicién de la parrilla

(™ | Tiempo de coccion (min)

@ |Informacion adicional

¥ | Tipo de comida

Horneado hiimedo + ventilador -
accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y no
reflectantes. Ofrecen mejor absorcion del
calor que los platos de color claroy
reflectantes.

+ Bandeja de pizza: oscura, no reflectante,
didmetro 28 cm

+ Plato de hornear: oscuro, no reflectante,
didmetro 26 cm

* Molde Ramekin: ceramico, didametro
8 cm, altura 5 cm

=
+ Molde para flanes:oscuro, no reflectante,
Funciones de coccién diametro 28 cm
°C |Temperatura Horneado humedo + ventilador
A ) Para obtener el mejor resultado, siga las
= ccesorio . -
e recomendaciones de la tabla siguiente.
& = °C = 8)
Rollitos dulces, 16 | bandeja o bandeja hon- 180 2 20-30
piezas da
Rollitos, 9 piezas | bandeja o bandeja hon- 180 2 30-40
da

Pizza congelada, | parrilla 220 2 10-15

0,35 kg

Brazo de gitano bandeja o bandeja hon- 170 2 25-35
da

Brownie bandeja o bandeja hon- 175 3 25-30
da

Soufflé, 6 piezas | ramekin ceramico sobre 200 3 25-30
parrilla




ESPANOL 31
&, = °C O

Base de masa bri- | molde de base sobre pa- 180 15-25

sé rrilla

Tarta Victoria bandeja de hornear so- 170 40 - 50
bre parrilla

Pescado pocha- bandeja o bandeja hon- 180 20-25

do, 0,3 kg da

Pescado entero, |bandeja o bandeja hon- 180 25-35

0,2 kg da

Filete de pescado, | molde para pizza sobre 180 25-30

0,3 kg parrilla

Carne pochada, bandeja o bandeja hon- 200 35-45

0,25 kg da

Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja hon- 200 25-30
da

Galletas, 16 pie- bandeja o bandeja hon- 180 20-30

zas da

Mostachones de | bandeja o bandeja hon- 180 25-35

almendra, 24 pie- |da

zas

Muffins, 12 piezas | bandeja o bandeja hon- 170 30-40
da

Tarta salada, 20 bandeja o bandeja hon- 180 25-30

piezas da

Galletas crujien- | bandeja o bandeja hon- 150 25-35

tes de masa que- |da

brada, 20 piezas

Tartaletas, 8 pie- | bandeja o bandeja hon- 170 20-30

zas da

Verduras pocha- | bandeja o bandeja hon- 180 35-45

das, 0,4 kg da

Tortilla vegetaria- | molde para pizza sobre 200 25-30

na parrilla

Verduras medite- | bandeja o bandeja hon- 180 25-30

rraneas, 0,7 kg

da

Informacién para institutos de pruebas

Pruebas segun IEC 60350-1.
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& = = °’C @)
Pastelillos, 20 unida- | Coccién convencio- | Bandeja 3 160 20-35
des por bandeja nal
Pastelillos, 20 unida- Aire caliente Bandeja 3 150 - 160 20-35
des por bandeja
Pastelillos, 20 unida- Aire caliente Bandeja 2y4 150 - 160 20-35
des por bandeja
Tarta de manzana, 2 Coccién convencio- Parrilla 2 180 70-90
moldes, @ 20 cm nal
Tarta de manzana, 2 Aire caliente Parrilla 2 160 70 -90
moldes, @ 20 cm
Bizcocho sin grasa, Coccién convencio- Parrilla 1 170 25-35
molde para bizcocho nal
26 cm"

Bizcocho sin grasa, Aire caliente Parrilla 2 160 40-50

molde para bizcocho

@26 cm"

Bizcocho sin grasa, Aire caliente Parrilla 2y4 160 40-60

molde para bizcocho

@26 cm"

Galletas masa quebr Aire caliente Bandeja 3 140 - 150 20-40

Galletas masa quebr Aire caliente Bandeja 2y4 140 - 150 25-45

Galletas masa quebr | Coccién convencio- | Bandeja 3 140 - 150 25-45
nal

Tostadas? Grill Parrilla 4 max. 1-5

1) Precaliente el aparato 10 minutos.

Limpieza y mantenimiento

/\ ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

Notas sobre la limpieza

Agentes limpiadores

+ Limpie la parte frontal del aparato solo
con un pafio de microfibra humedecido
en agua tibia y detergente suave. Limpie

y compruebe la junta de la puerta
alrededor del interior.
+ Utilice un producto de limpieza para

limpiar las superficies metalicas.

+ Limpie las manchas con un detergente

suave.
Uso diario

+ Limpie el interior del aparato después de
cada uso. La acumulacién de grasa u
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otros residuos puede provocar un
incendio.

+ Puede aparecer condensacién por
humedad en el aparato o en los paneles
de cristal. Para reducir la condensacién
ponga en funcionamiento el horno 10
minutos antes de cocinar. No guarde
comida en el aparato mas de 20 minutos.
Seque el interior del aparato solo con un

pafio de microfibras después de cada uso.

Accesorios

+ Limpie todos los accesorios después de
cada uso y déjelos secar. Use solo un
pafio suave humedecido en agua tibiay
detergente suave. No lave los accesorios
en el lavavajillas.

+ No limpie los accesorios no adherentes
utilizando un limpiador abrasivo ni
objetos afilados.

Limpieza del grabado de la cavidad
Limpie el relieve del interior

@ Para la funcién: SteamBake limpia
el horno cada 5 a 10 ciclos de
coccién.

1. Vierta 250 ml de vinagre blanco o acido
citrico en el relieve del interior.

Use como un vinagre con acidez maxima
de un 6 % sin aditivos.

2. Deje que el vinagre disuelva los restos de
cal a temperatura ambiente durante 30
minutos.

3. Limpie la cavidad con agua templaday
un pafio suave.

Extraccion de los carriles de apoyo

Para limpiar el aparato, retire los carriles de
apoyo.

1. Apague el aparato y espere hasta que se
enfrie.

2. Tire de la parte delantera del carril de
apoyo para separarlo de la pared lateral.

3. Tire del extremo trasero del soporte del
estante para separarlo de la pared y
extraigalo.
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4. Vuelva a colocar los soportes del estante
en la posicion inicial. Repita los pasos en
orden inverso.

Si se proporcionan carriles telescépicos, los

pasadores de retencién deben apuntar hacia

delante.

Limpieza con agua

Este procedimiento de limpieza utiliza
humedad para eliminar las particulas de
grasa y alimentos restantes en el aparato.

1. Vierta agua en el relieve del interior. 200
ml.

2. Ajuste la funcién (&)

3. Ajuste la temperatura a 90°C.

4. Deje que el aparato funcione durante 30
min.

5. Apague el aparato.

6. Espere hasta que el aparato esté frio.
Seque el interior con un pafio suave.

Extraccidén e instalacién de la puerta

La puerta del horno tiene tres paneles de
cristal. Puedes retirar la puerta del hornoy
los paneles internos de cristal para
limpiarlos. Lee enteramente las
instrucciones de "Extraccién e instalacién de
la puerta" antes de retirar los paneles de
cristal.

/\ PRECAUCION! No utilice el
aparato sin los paneles de cristal.

1. Abra completamente la puerta y sujete
las dos bisagras.
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2. Llevantay tira de los pestillos hasta que
hagan clic.

3. Cierre la puerta del horno hasta la
primera posicién de apertura (a mitad de
camino). A continuacioén, levanta y tira de
la puerta para extraerla de su sitio.

A —

4. Coloque la puerta sobre un pafio suave
en una superficie estable.

5. Sujete el marco de la puerta B por el
borde superior de la puerta por ambos
lados y empuje hacia dentro para soltar
el cierre.

6. Tire del borde del acabado de la puerta
hacia delante para desengancharla.
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7. Sujeta los paneles de cristal de la puerta
por el borde superior y tira con cuidado
de ellos uno a uno. Empieza por el panel
superior. Asegurese de que el cristal se
desliza completamente fuera de los
soportes.

8. Limpie los paneles de cristal con aguay
jaboén. Seque cuidadosamente los
paneles de cristal con cuidado. No
limpies los paneles de cristal en el
lavavajillas.

9. Después de la limpieza, instala el panel
de cristal, la moldura de la puertay la
puerta del horno, y cierra los pestillos de
ambas bisagras.

Sila puerta estd instalada correctamente,

oirds un clic al cerrar los pestillos.

Asegurese de volver a colocar los paneles de

vidrio (A y B) en el orden correcto.
Compruebe el simbolo/serigrafia en el
lateral del panel de vidrio. Cada uno de los
paneles de vidrio tiene un aspecto diferente
para facilitar su desmontaje y el montaje.

La zona serigrafiada debe estar orientada
hacia el lado interior de la puerta. Después
de la instalacion, asegurate de que la
superficie del marco del panel de cristal de
las zonas serigrafiadas no esté aspera al
contacto.

Si se instalan correctamente, se oye un clic
en el ribete de la puerta.
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|

Asegurese de fijar correctamente el panel de
vidrio central en los puntos de sujecion.

~

A
L~

= =-—B

Solucién de problemas

ADVERTENCIA! Consulte los
capitulos sobre seguridad.

Qué hacer si...
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Cambio de la bombilla

ADVERTENCIA! Riesgo de
descarga eléctrica.
La ldmpara puede estar caliente.

1. Apague el aparato y espere hasta que se
enfrie.

2. Desconecte el aparato de la red eléctrica.

3. Coloque el pafio en la parte inferior del
horno.

PRECAUCION! Sujete siempre la
bombilla halégena con un pafio
para evitar que la grasa queme.

Bombilla trasera

1. Gire la tapa de cristal para extraerla.

2. Limpie la tapa de cristal.

3. Cambie la bombilla por otra apropiada
termorresistente hasta 300 °C.

4. |Instale la tapa de cristal.

Problema

Comprueba si...

El aparato no se calienta.

El apagado automaético esta desactivado.

El aparato no se calienta.

No ha saltado el fusible.

El aparato no se calienta.

El Bloqueo esté desactivado.

La bombilla estd apagada.

Horneado humedo + ventilador: esta activa-
do.

La bombilla no funciona.

La bombilla se ha fundido.

La junta de la puerta esta dafada.

No utilice el aparato. Pdngase en contacto
con el Servicio técnico oficial.

La pantalla muestra 00:00.

Se ha producido un corte de corriente. Ajuste
la hora.
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Problema

Comprueba si...

El agua se sale del gofrado de la cavidad.

Hay demasiada agua en el gofrado de la ca-
vidad.

Si la pantalla muestra un cédigo
de error que no esta en esta
tabla, apague y encienda el
disyuntor eléctrico de la vivienda
para reiniciar el aparato. Si el
codigo de error se repite,
contacte con un Centro de
servicio autorizado.

©

Datos de servicio

Sino logra subsanar el problema, péngase
en contacto con un centro de servicio técnico
autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de
servicio técnico se encuentran en la placa de

Datos técnicos

Datos técnicos

caracteristicas. La placa de caracteristicas se
encuentra en el marco delantero del
aparato. Es visible al abrir la puerta. No
retire la placa de caracteristicas del aparato.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD.):

Numero de produc-
to (PNC):

NUmero de serie
(S.N.)

Ancho 480 mm
Dimensiones (internas) Alto 361 mm
Fondo 416 mm
Area de la bandeja 1438 cm?
Resistencia superior 2300 W
Resistencia inferior 1000 W
Grill 2300 W
Anillo 2400 W
Potencia total 2990 W
Voltaje 220-240V
Frecuencia 50 - 60 Hz
Numero de funciones 9

Eficiencia energética
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Hoja de informacion del producto e informacion del producto segun los
reglamentos (UE) n.° 65/2014 y (UE) n.° 66/2014
Nombre del proveedor IKEA
e FRILLESBO 106.002.47
Identificaciéon del modelo FRILLESBO 506.217.09
indice de eficiencia energética 81.2
Clase de eficiencia energética A+
Consumo de energia con una carga estandar, modo 0.93 kWh/ciclo
convencional
Consumo de energia con una carga estandar, modo 0.69 kWh/ciclo
de ventilador forzado
Numero de cavidades 1
Fuente de energia Electricidad
Volumen 721
Tipo de horno Horno empotrable
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47
Masa
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09
El aparato se ha sometido a las pruebas establecidas por las normas: EN IEC 60350-1.
Requisitos de informacién segtin el reglamento (UE) n.° 2023/826
Consumo de energia en modo de espera 0,8W

de bajo consumo aplicable

Tiempo maximo necesario para que el equipo alcance automaticamente el modo | 20 min

El aparato se ha sometido a las pruebas establecidas por las normas: EN 50564.

Consejos de optimizacién

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la cocciéon. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que estd bien
fijada en su posicion.

Utilice recipientes de cocina de metal asi
como moldes y contenedores oscuros no
reflectantes .

No precaliente el aparato antes de cocinar a
menos que se recomiende concretamente
hacerlo asi.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.
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Coccién con ventilador

Cuando sea posible, utilice las funciones de
coccion con ventilador (solo en algunos
modelos).

Calor residual

Para una duracion de la cocciéon superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para mantener
caliente la comida o para calentar otros
platos.

Aspectos medioambientales

Recicle los materiales con el simbolo L/.\‘-)
Coloque el embalaje en los contenedores
correspondientes para reciclarlo. Ayude a
proteger el medioambiente y la salud
publica reciclando los residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos. No deseche los

Garantia IKEA

Si desea reclamar la garantia de su
producto o solicitar asistencia técnica

Por favor, péngase en contacto con el
Servicio de atencién al cliente de
IKEA.Encontrara el enlace al portal de
autoservicio o el nimero de teléfono en
www.|KEA.com.

Para completar su solicitud de reparacién en
el portal de autoservicio y facilitar la
bldsqueda de informacién sobre su producto
o de las piezas de repuesto relacionadas con
él, le rogamos que anote el nimero de
articulo IKEA (8 digitos) y el nimero de serie
que figura en la etiqueta del producto.
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Al apagar el aparato la pantalla mostrara la
temperatura o el calor residual.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener caliente la comida, seleccione el
ajuste de temperatura mas bajo posible. El
indicador de calor residual o la temperatura
aparecen en la pantalla.

Coccion con la bombilla apagada
Apague la luz mientras cocina. Enciéndala
Unicamente cuando la necesite.

aparatos marcados con el simbolo E con los
residuos domésticos. Lleve el producto a su
centro de reciclaje local o péngase en
contacto con su oficina municipal.

iCONSERVE EL DOCUMENTO DE COMPRA /
ENTREGA!

Es su comprobante de compray sin él no
sera vdlida la garantia.El recibo incluye
también el nombre y el nimero de articulo
de IKEA (8 digitos) de cada uno de los
aparatos que ha comprado.

Lea atentamente la documentacién técnica
proporcionada con su aparato antes de
ponerse en contacto con Nosotros.
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Med reservation fér andringar.

A\ Sakerhetsinformation

Las noga de bifogade instruktionerna fére installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig for personskador eller skador pa egendom som

orsakats av felaktig installation eller anvandning. Forvara alltid

instruktionerna tillsammans med produkten for framtida

bruk.

Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

. Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och

uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
som ar férknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.

Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall for barn och
kassera det pa lampligt satt.
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- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

. Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

. Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

Allman sakerhet

- Denna produkt ar endast avsedd for tillagning.

- Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.

- Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gastrum och
liknande boenden dar sddan anvandning inte innebar att
genomsnittlig hushallsférbrukning 6verskrids.

- Installation av denna produkt och byte av strémkabeln far
endast utféras av behorig person.

- VARNING! Produkten och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen.

- Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av
tillbehor eller ugnsformar.

- Bryt stromforsorjningen till apparaten fére utforande av
underhall.

- VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.

- Anvand inte produkten innan den har installeras i den
inbyggda strukturen.

- Anvand inte angrengdringsmedel for att rengdra produkten.

- Anvand inte skarpa rengdringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor fér att rengdra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

- Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.



SVENSKA 321

- For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka
ugnsstegar i omvand ordning.

Sakerhetsanvisningar

Installation

/\ VARNING! Endast en behérig
person far installera den héar
produkten.

+ Avldgsna allt férpackningsmaterial.

+ Installera eller anvénd inte en skadad
produkt.

+ Folj installationsinstruktionerna som
féljer med produkten.

+ Var alltid forsiktig nar produkten ror sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

+ Dra aldrig produkten i handtaget.

+ Installera produkten pa en séaker och
ldmplig plats som uppfyller
installationskraven.

+ Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

+ Innan produkten installeras ska du
kontrollera att ugnsluckan kan éppnas
enkelt utan motstand.

+ Produkten ar utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvdandas med den
elektriska stromforsdrjningen.

Elanslutning

VARNING! Risk for brand och
elektriska stotar.

+ Alla elanslutningar maste utféras av en
behorig elektriker.

+ Produkten maste jordas.

+ Seftill att de parametrarna pa markskylten
Overensstammer med elnatets
elektricitet.

+ Anvand alltid ett korrekt installerat
stotsakert eluttag.

* Anvand inte grenuttag eller
foérlangningskablar.

Se till att inte skada stickkontakten eller
kabeln under installation eller
anvandning av produkten. Om natkabeln
behover bytas ut maste detta utféras av
vart auktoriserade servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma néra produktens lucka eller
nischen nedanfor, speciellt inte nar den ar
igang eller om luckan é&r het.

Skyddet mot elchock fér stromférande
och isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort utan
verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget endast
i slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om eluttaget
sitter l0st.

Koppla inte bort produkten genom att dra
i natsladden. Dra alltid i stickkontakten.
Anvand endast korrekta
isoleringsenheter: ledningsbrytare,
sakringar (skruvsakringar ska tas ut ur
hallaren), jordfelsbrytare och kontaktorer.
Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet som gor att du kan
koppla bort produkten fran elnatet vid
alla poler. Kontaktoppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3 mm
bred. Anvand den exklusiva
overstromsskyddsbrytaren med en
kontakt pa 3 mm eller mer som &r
certifierad av BSMI och placera den pé en
plats dar anvandaren kan anvanda den.

Anvand

A VARNING! Risk fér skador,

brannskador, elstotar eller
explosion foreligger.

Gor inga andringar pa denna produkt.
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Kontrollera att ventilationséppningarna
inte ar blockerade.

Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

Stang av produkten efter varje
anvandning.

Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka under anvandning, eftersom varm
luft och brandfarliga angor fran
ingredienserna kan slappas ut.

Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den kommer i kontakt med
vatten.

Tryck inte pa den 6ppna luckan.

Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du 6ppnar
luckan.

Anvand alltid glas och burkar som ar
godkanda for konservering.

Placera inte brandfarliga produkter eller
féremal som fuktats med brandfarliga
produkter i, i ndrheten av eller pa
produkten.

VARNING! Risk for skador pa
produkten.

For att forhindra skador eller
missfargning pa emaljen:

- placera inte eldfasta formar eller
andra foremal direkt pa ugnsbotten.

- lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

- hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

- Latinte fuktiga matratter eller
matvaror sta kvar i produkten nar
tillagningen ar klar.

- var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehéren.

Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.
Anvand en djup form foér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

Anvand endast tillbehér som kommer
med produkten eller rekommenderas av
tillverkaren.

Laga alltid mat med luckan stangd.
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Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel en dorr, se
till att skapsdorren aldrig ar stangd nar
produkten anvands. Varme och fukt kan
byggas upp bakom en stéangd lucka och
orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stéang inte
luckan férran produkten har svalnat helt
efter anvandning.

Underhall och rengoéring

VARNING! Risk for personskador,
brand eller skador pa produkten.

Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget innan underhall.

Se till att ugnen ar kall. Det finns risk for
att glaspanelerna spricker.

Byt omedelbart ut luckglas som har
skadats. Kontakta ett auktoriserat
servicecenter.

Var forsiktig nar du tar bort luckan fran
produkten. Luckan ar tung!

Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.
Kontrollera produkten regelbundet for
tecken pa forsamring som kan géra den
olamplig for kontakt med livsmedel, till
exempel sprickor, blasor, delaminering,
krympning, klibbighet, korrosion eller
andra synliga férandringar i konsistens
eller utseende. Folj rengdrings- och
skotselinstruktionerna for att forhindra
forsamring.

Kvarblivet fett eller mat i produkten kan
orsaka brand.

Om du anvander en ugnssprej ska du
folja sdkerhetsanvisningarna pa
férpackningen.

Invandig belysning

A VARNING! Risk for elektrisk stot!

Nar det galler lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsprodukter, sasom temperatur,
vibrationer och fuktighet, eller &r avsedda
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att signalera information om produktens

driftsstatus. De ar inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

+ Denna produkt innehaller en ljuskalla
med energieffektivitetsklass G.

+ Anvand endast lampor med samma
specifikationer.

Service

+ Kontakta ett auktoriserat servicecenter
for reparation av produkten.
+ Anvand endast originalreservdelar.

Avfallshantering

VARNING! Risk for personskador
eller kvavning foreligger.

Installation

A VARNING! Se Sakerhetsavsnitten.

Montering

@ Se monteringsanvisningarna for
installationen.

Elektrisk installation

/\ VARNING! Endast en kvalificerad
person far utféra den elektriska
installationen.

@ Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig om
sakerhetsforeskrifterna i kapitlen
om sakerheten inte foljs.

Denna ugn levereras endast med en
huvudkabel.
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+ Kontakta kommunen fér information om
hur produkten ska kasseras pa ratt satt.

+ Koppla ur produkten fran eluttaget.

+ Klipp av elkabeln néra produkten och
kassera den.

+ Ta bort luckan for att forhindra att barn
och husdjur fastnar i produkten.

+ Forpackningsmaterial:
Férpackningsmaterialet ar
atervinningsbart. Plastdelar ar markta
med internationella férkortningar som
PE, PS etc. Kassera
forpackningsmaterialet i de behallare
som tillhandahalls for detta andamal pa
din lokala avfallshanteringsanlaggning.

Kabel

Tillampliga kabeltyper for installation eller
utbyte:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For kabeldelen, se den totala effekten pa
produktdekalen. Se aven tabellen:

Total effekt (W) Kabelarea (mm?)
max. 1380 3x0.75
max. 2 300 3x1
max. 3 680 3x1.5

Jordkabeln (gron/gul kabel) maste vara 2 cm
langre an den bruna fasen och de bla
neutrala kablarna.
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Produktbeskrivning

Allméan dversikt Instéliningsvred
Varmeelement
A Lampa
Flakt

A Ugnsutrymmets nedsankning - Behallare
for vattenrengoring

BY ugnsstegar, borttagbara
Hyllplaceringar

Tillbehor

+ Gallerx1
For kokkarl, kakformar, stekar.

+ Bakplat x1

a For kakor och smakakor.

*  Grill-/langpanna x 1
Kontrollpanel For bakning, stekning eller som
. P : : uppsamlingsfat.

Fljmktlonsvred for tillagningsfunktioner . Teleskopskenor x 1 sats
Display For galler och platar.

LT

Kontrollpanel

Sla pa och stianga av produkten

® Tryck och héll in for att stalla in

For att sla pa ugnen: ) .
paug funktionen: Las

1. Tryck pa vreden. Vreden falls ut.

2. Vilj en tillagningsfunktion genom att OK Tryck pa for att bekrafta ditt
vrida pa funktionsvredet. val.

3. Vrid kontrollvredet for att justera
installningarna. Indikeringar pa displayen

Stang av ugnen genom att vrida vredet for . o .
. . . . . . @ Display med installda knappfunktioner:
tillagningsfunktioner till avstangt lage

Gversi o B o o o
Oversikt av kontrollpanelen E’]@':"- N E ] ||:|
h:min:s
) Tryck pa for att stalla in timer- Q 5%,6 s
funktioner.
'S Tryck och héll in for att stalla in —
funktionen: Snabbuppvarm- @ Produkten ar last.
nin
J ¥ Undermeny: Tillagningshjalp.
Ly Tryck for att sl& pa och stdnga
av ugnslampan.
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Undermeny: Installningar

@ | Tidsfordrojd start &r aktiverad.

Snabbuppvarmning ar aktive-
rad.

Q) Upptimer &r aktiverad.

S| Y| @

0 Angtillagning &r aktiverad.

Tidur ar aktiverad.

Forloppsindikator - indikerar vi-
suellt nar produkten nar den in-
stallda temperaturen eller nar

tillagningstiden ar slut.

oD

Tillagningstid ar aktiverad.

©n
4]
o
b

Fére forsta anvandning

A VARNING! Se Sakerhetsavsnitten.

Stalla in tid

Nar du ansluter produkten till eluttaget
férsta gangen, vanta tills displayen visar:
"00:00" eller "12:00" (beroende pa modell).

1. Vrid pa kontrollvredet for att stalla in
tiden.

2. Tryck pa OK,

Initial forvarmning och rengéring

Forvarm den tomma ugnen fore forsta
anvandning och kontakt med livsmedel.
Ugnen kan avge obehaglig lukt och rék.
Ventilera rummet under férvarmning.

1. Tautalla tillbehdr och borttagbara
ugnsstegar ur produkten.

2. stallin funktionen &3, stall in
maxtemperaturen. Se Daglig anvandning
Latugnensta paiit.

3. stallin funktionen (&), stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

4. Stallin funktionen E] Stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

5. Stang av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

6. Rengodr ugnen och dess tillbehdr med en
mikrofiberduk, varmt vatten och ett milt
rengéringsmedel.

7. Satt tillbaka tillbehér och borttagbara
ugnsstegar pa sin ursprungliga plats.

Mekaniskt barnlas

Ugnen har ett mekaniskt barnlds monterat.
Det ar lucklaset pa ugnens hogra sida, under
kontrollpanelen.

Oppna ugnsluckan med barnlaset
aktiverat:

1. Tryck och hall upp barnlaset.

2. Drailuckhandtaget for att 6ppna luckan.
Stang ugnsluckan utan att trycka pa
barnlaset.

S& har tar du bort barnlaset:

1. Oppna luckan och ta bort barnl3set med
torxnyckeln som medfdljer ugnen.

2. Skruva tillbaka skruven nar du har tagit
bort barnlaset.
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Daglig anvandning
/\ VARNING! Se Sékerhetsavsnitten.

Tillagningsfunktioner
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Tillagning med varmluft
For att steka kott och baka tartor.

insida.

Stéll in en lagre temperatur an for
Over-/undervarme eftersom flakten
fordelar varmen jamnt 6ver ugnens

[ | Over-/undervirme

va.

Bakning med fukt

Den har funktionen ar till for att op-
timera varmeanvandningen pa en
bakningsniva. Nar du anvander den
har funktionen kan temperaturen in-
uti produkten skilja sig fran den in-
stallda temperaturen. Restvarmen
anvands. Varmeeffekten kan minska.
Mer information finns i Daglig an-
vandning och anvisningar om: Bak-
ning med fukt.

Bakning och stekning pa en ugnsni-

SteamBake / Aqua Clean

att fa ratten saftigare under upp-
varmning.

formation om Aqua Clean.

Grill
For grillning av tunnskurna stycken
och brédrostning.

For att tillsatta fukt under tillagning-
en. For att fa den ratta fargen och
krispigheten under graddning. For

)
3!
)

Varmluftsgrillning

For att steka storre kottstycken eller
fagelkott med ben pa en ugnsniva.
For att bryta och gora gratanger.

Se Underhall och rengéringr mer in-

Fryst mat

ler varrullar.

For tillagning av krispig snabbmat,
som pommes frites, potatisklyftor el-

Pizza/Paj

kraver mer varme underifran.

®

Lampan kan slackas automatiskt
vid en temperatur under 80°C
med vissa ugnsfunktioner.

Anvisningar om: Bakning med fukt

Den har funktionen anvandes for att uppfylla

Tillaga pizza och andra ratter som

(] |Undervérme
Bryna och fa en frasig botten. An-
vand den lagsta ugnsnivan.

kraven pa energieffektivitetsklass och
ekodesign (enligt EU 65/2014 och EU
66/2014). Tester enligt IEC/EN 60350-1.

Ugnsluckan ska vara stangd under
tillagningen sa att funktionen inte avbryts
och ugnen fungerar med hoégsta mojliga
energieffektivitet.
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Om du anvander den har funktionen slacks
lampan automatiskt efter 30 sekunder.

For tillagningsinstruktioner, se Rad och tips,

Bakning med fukt.

Installning: Tillagningsfunktioner

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner for
att vélja en varmefunktion.

2. Vrid pa kontrollvredet for att justera
temperaturen.

§» snabbuppvarmning - tryck och hall ned
for att forkorta uppvarmningstiden. Det ar
tillgangligt for vissa tillagningsfunktioner.
Flakten kan slas pa automatiskt.

SteamBake - Matlagning med anga

1. Setill att ugnen ar kall.

2. Fyll bottenférdjupningen med kranvatten
(100 ml for bakning, 200 ml fér stekning).

Bottenfordjupningen rymmer max
250 ml. Fyll inte pa mer vatten pa
produktens botten nar ugnen ar

paslagen eller medan den fortfarande ar

varm.
3. Vrid pa vredet for
tillagningsfunktionerna for att valja

tillagningsfunktionen @

4. Vrid pa kontrollvredet for att justera
temperaturen.

5. Foérvarm den tomma produkten i 5 min
for att skapa fuktighet.

6. Sattin maten i produkten.

7. Nar matlagningen ar klar stdnger du av
produkten genom att stalla vredet for
tillagningsfunktioner i avstangt lage.

8. Nar produkten ar kall, ta bort

kvarvarande vatten fran ugnsutrymmets

bottenfordjupning med en mjuk trasa.

VARNING! Oppna luckan
forsiktigt. Fukt som slapps ut kan
orsaka brannskador.

Ga in pa: Meny =

Oppna menyn fér att komma 3t ratter med
tillagningshjalp och installningar.
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1. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner
till =.

Displayen visar ‘/\0 @

2. Vrid pa kontrollvredet och valj ikonen for
att 6ppna undermenyn. Tryck pa OK,

Instéllning: Tillagningshjalp %
Tillagningshjalp undermenyn utgoérs av
program som ar avsedda for sarskilda ratter.
Program inleds med en passande installning.
Du kan justera tid och temperatur under
tillagning.

1. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner
till =.

2. Vrid kontrollvredet for att valja %

Tryck OK.

3. Vrid pa kontrollvredet for att valja en
matratt (P1- P...). Tryck pa OK,

4. Vrid pa kontrollvredet for att justera
vikten. Tillval ar tillgéngligt for utvalda
matratter. Tryck p& OK.

5. Placera maten inuti produkten. Tryck pa
OK

6. Nar funktionen har avslutats, kontrollera

om maten ar klar. Utdka tillagningstiden
om det behovs.

Undermeny: Tillagningshjalp

Teckenfdrklaring

Viktjustering ar tillganglig.

Fyll ugnens halrum med vatten for
angtillagning.

k|

Forvarm ugnen innan du borjar laga
mat.

=

[E] | ugnsniva. Se Produktbeskrivning

Displayen visar P och ett antal matratter
som du kan kontrollera i tabellen.
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Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor
P1 Rostbiff, rare
P2 Rostbiff, medi- 1-1.5 kg; 4-5 =] 2; l?.akpl.é\tu . .
um cm tjocka bitar Stek kottet i nagra minuter i en het stekpan-
Rostbiff, well na. Satt in i ugnen.
P3
done
Biff, medium 180 - 220 g per A=k ugnsform pa galler
P4 bit; 3 cm tjocka | stek kottet | ndgra minuter i en het stekpan-
skivor na. Sattin i ugnen.
Rosthiff/brise- 1.5-2kg =P ugnsform pa galler
P5 rad (Hel entreco- Stek kéttet i ndgra minuter i en het stekpan-
te, innanlar, fran- na. Tillsatt vatska. Satt in i ugnen.
syska))
Rostbiff, rare
P6 (langsam tillag-
ning)
Rostbiff, medi- | | 4 o\ ) (=) 2; bakplat
P7 um (langsam till- | tjocka'bitar Stek kéttet i ndgra minuter i en het stekpan-
agning) na. Sattin i ugnen.
Rostbiff, well
P8 done (langsam
tillagning)
Filé eller biff,
P9 rare (langsam till-
agning)
P10 :T:Ed?:::(?;:é' 0-5-15 kg; 5-6 |SEt| i;kb'i':q'zliarf“ ra minuter i en het stekpan
o ve cm tjocka bitar | 2teK KOttetinagra minuterien het stekpan-
sam tillagning) na. Sattin i ugnen.
Filé eller biff,
P11 done (langsam
tillagning)
Kalvstek (t.ex. 08-15kg; 4 (2 ugnsform pa galler
P12 |bog) cm tjocka bitar | siek kéttet i ndgra minuter i en het stekpan-
na. Tillsatt vatska. Satt in i ugnen. Tackt stek.
b13 Flaskstek, hals 1.5-2kg B 2; ugnsform pa galler

eller bog

Tillsatt 200 ml vatska i ugnsformen.
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Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor
Pulled pork 1.5-2kg Ha2 bakplat
P14 | (langsam tillag- vand kéttet efter halva tillagningstiden for att
ning) fa en jamn bryning.
Flaskkarré, farsk | 1-15kg;5-6 |[=]2; ugnsform pa galler
P15 cm tjocka bitar | stek kéttet i ndgra minuter i en het stekpan-
na. Sattin i ugnen.
Revben frangris | 2-3kg;an- |[=]31angpanna
P16 vand raa, 2-3 | Tj||s4tt vatska sa att botten ticks i stekfatet.
cmtunna rev- | yand kottet efter halva tillagningstiden.
bensspjall
Lammfiol med 1.5-2kg; 7-9 | [F]2; stekfat pa bakplat
P17 |ben cm tjocka bitar | Tijis5tt vatska. Vand kéttet efter halva tillag-
ningstiden.
Hel kyckling 1-1.5kg; fars- | J[=] 2; laa) 200 mi; ugnsratt pa bakplat
P18 ka vand kottet efter halva tillagningstiden for att
fa en jamn bryning.
P19 | Halv kyckling 05-0.8kg |[=]3; bakplat
Kycklingbrést 180 - 200 g per | [8][H] 2; stekgryta pa galler
P20 styck Stek kottet i ndgra minuter i en het stekpan-
na.
Kycklinglar, fars- - =k bakplat
P21 |ka Om du har marinerat kycklingbenen, vélj en
lagre temperatur och langre tillagningstid.
Hel anka 2-3kg m]=! 2; ugnsform pa galler
P22 Lagg kottet pa stekfatet. Vand kottet efter
halva tillagningstiden.
Hel gas 4-5kg m]=p2 traktérpanna
P23 Lagg kottet pa en djup bakplat. Vand gasen
efter halva tillagningstiden.
P24 | Kéttfarslimpa Tkg (= 2; galler
b5 Hel fisk grillad 0.5-Tkgper |[=)2; pakplat
fisk Fyll fisken med smér, kryddor och érter.
P26 | Fiskfilé - =k stekgryta pé galler
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Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor
p27 |Cheesecake - H2 D 28cm springform pa galler
P28 |Appelkaka - (5= 2; ) 100 - 150 mi; bakplat
P29 |Appelpaj - B2 pajform péa galler
b30 Appelpaj - H|=] 2; la+J 100 - 150 mi; & 22cm pajform
pa galler
P31 | Brownies 2kgavdeg |[]3; |angpanna
P32 Muffins - =] 2: 124 100 - 150 mI; muffinsbricka pa
galler
P33 | Sockerkaka - (=) 2; brodform pa galler
b34 Bakad potatis 1kg =2 bakplat
Lagg hela potatisar med skal pa bakplaten.
P35 Klyftor Tkg E|"3; bakplét tackt med bakpltspapper
Skar potatisen i bitar.
b36 Grillade gronsa- 1-1.5kg [=]3; bakplat tickt med bakplatspapper
ker Skar grénsakerna i bitar.
P37 | Kroketter, frysta 0.5 kg =k bakplat
p3g | Pommes frites, 0.75 kg (=) 3; bakplat
frysta
Kétt/vegetarisk 1-15kg (=) 2; ugnsratt pa galler
lasagne med tor-
P39
ra lasagneplat-
tor
P40 Potatisgraténg 1-1.5kg =1 ugnsratt pa galler
(ra potatis) 3 3 i i i
p Vand ratten efter halva tillagningstiden.
pg | FAFsk pizza, tunn . (B 2; ) 100 mi; bakplat tickt med bak-
platspapper
P42 | Farsk pizza, tjock - (4] 2; bakplat tackt med bakplatspapper
P43 | Quiche - (=] 2; bakform pa galler
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Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor
Baguette/ciabat- 0.8 kg [51E 2; ) 100 mi; bakplat tackt med bak-
P44 | ta/ljust brod platspapper
Mer tid behdvs for ljust brod.
Helkorn/ Tkg [ 2 e 100 mi; bakplat tackt med bak-
P45 Laggmd/m“kt plétspapper/avldng brédform pa ett galler
rd

Andra: Instaliningar &

Instéllning Varde
1. Vrld_pa vredet for tillagningsfunktioner Knappljud 1-Pip, 2 -
till —. 03 Klick, 3 - Ljud
2. Vrid pa kontrollvredet for att valja 5, av
Tryck pa OK. 04 |Ljudsignalvolym |1-4
3. Vrid kontrollvredet for att valja - -
installning. Tryck pa OK, 05 Upptimer Pa/Av
4. Vrid pa kontrollvredet for att justera 06 Belysning Pa/Av
vardet. Tryck pa OK. R .
5. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner 07 snabbuppvarm- | Pa/Av
till Meny. ning
Undermeny: Installningar 08 Demolége -
Installning Virde 09 Programversion | Kontrollera
01 Klockslag Andra 10 Aterstall allain- | Ja/Nej
Ljusstyrka for 1-5 stdllningar
02 .
display
Klockfunktioner
Beskrivning av timer-funktioner
€ For att fordroja tillagningens
Q For att stélla in en timer. Nar Tidsférd- | Start- och/eller sluttid.
Tidur den'inst.éllda tiden har gétF ges rojd start
en ljudsignal. Denna funktion - - -
paverkar inte produktens funk- Q) For att visa hur lange produk-
tion och kan stéllas in nar som Upptimer | ten dr paslagen. Maximalt ar
helst. 23 t 59 min. Denna funktion
- — : : paverkar inte produktens funk-
For att stalla in tillagningsti- tion och kan stallas in nar som
stop den. Nar den instdllda tiden helst.
Tlllag: har gatt ges en ljudsignal och
ningstid tillagningsfunktionen stangs T Q
automatiskt av. Instéllning: Tidur

1. Tryck pa .
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Displayen visar: 0:00 och Q

2. Vrid pa kontrollvredet for att stalla
in Tidur.

3. Tryck pa OK. Timern startar
nedrakningen omedelbart.

Installning: Tillagningstid s%

1. Vrid vreden for att valja
tillagningsfunktion och stalla in
temperaturen.

2. Tryck pa @ tills displayen visar: 0:00 och

STOP.

3. Vrid pa kontrollvredet for att stalla
in Tillagningstid.

4. Tryck pa OK. Timern startar
nedrakningen omedelbart.

5. Nar tiden har gétt ut trycker du pa OK
och staller funktionsvredet pa avstangt

lage.

Installning: Tidsférdrojd start &

1. Vrid vreden for att valja
uppvarmningsfunktion och stélla in
temperaturen.

2. Tryck pa Drtills displayen visar: @ och

START .
3. Vrid pa kontrollvredet for att stalla in
starttiden.

4. Tryck pa OK,
Anvanda tillbehoren
/\ VARNING! Se Sakerhetsavsnitten.

Satta in tillbehor

En liten inbuktning upptill 6kar sakerheten

och ger ett tippskydd. Férdjupningarna
forhindrar ocksa att tillbehéren tippar.

Kanten runt hyllan hindrar att kokkarl glider

av.

Galler
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Displayen visar: --:-- @ sTop .

5. Vrid pa kontrollvredet for att stalla in
sluttiden.

6. Tryck pa OK.

Timern bérjar nedrakningen pa installd

starttid.

7. Nar tiden har gatt ut trycker du pa OK
och staller vredet pa avstangt lage.

Instéllning: Upptimer@

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till
—for att 6ppna Meny.

2. Vrid kontrollvredet for att valja iy
Upptimer. Se Daglig anvandning, Meny:
Installningar.

3. Tryck pa OK

4. Vrid kontrollvredet for att sla pa och
stanga av upptimern.

5. Tryck pa OK.

Instéllning: Klockslag

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till
—for att Oppna Meny.

2. Vrid kontrollvredet for att valja @/
Klockslag. Se Daglig anvandning, Meny:

Installningar.
Vrid kontrollvredet for att stalla in tiden.

Tryck pa OK.

W
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Satt in gallret mellan ugnsstegens ledskenor
och kontrollera att fétterna ar vanda nedat.
Kontrollera att hyllan ligger an mot baksidan
av ugnens insida.

Bakplat / Djup form

—

Skjut in langpannan mellan ungsstegarnas
ledskenor. Placera bakplaten med lutningen
mot baksidan pa ugnens insida.

Anvanda: Teleskopskenor

@ Spara installationsanvisningarna
for teleskopskenorna fér framtida
bruk.

Med teleskopskenor kan du lattare satta in
och ta ut ugnsgallren och platarna.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!
Rengor inte teleskopskenorna i
diskmaskinen. Smorj inte
teleskopskenorna.

Ytterligare funktioner

Knapplas (&

Funktionen forhindrar att ugnsfunktionen
andras oavsiktligt.

Om den aktiveras nar produkten ar i bruk
laser den kontrollpanelen, sa att de aktuella
tillagningsinstallningarna inte avbryts.

Om den ar aktiverad nar produkten ar
avstangd ser den till att halla
kontrollpanelen last, vilket forhindrar att
produkten slas pa oavsiktligt.

6- tryck och hall inne for att sla pa
funktionen.
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1. Dra ut hdger och vanster teleskopskenor.

2. Placera gallret pa teleskopskenorna och
tryck forsiktigt in dem i ugnen. Du maste
skjuta tillbaka teleskopskenorna helt i
ugnen innan du stanger ugnsluckan.

En ljudsignal hors. & - blinkar 3 ganger nar
laset slas pa.

@ - tryck och hall inne for att stanga av
funktionen.

Automatisk avstangning

Av sakerhetsskal stangs produkten av
automatiskt efter en viss tid om
tillagningsfunktionen ar aktiv och inga
installningar andras.
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C) O w
30-115 12.5
120-195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximalt 3

Stall in tillagningstiden om du tanker kora en
tillagningsfunktion som pagar langre &n den

Rad och tips

Tillagningsrekommendationer

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar
endast for vagledning. Hur de ska valjas
beror pa recept och ingrediensernas kvalitet
och mangd.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda an
din gamla ugn. Tabellerna nedan visar
rekommenderade instéllningar for
temperatur, tillagningstid och hyllposition
for specifika typer av mat.

Réakna hylinivaerna nedifran, fran ugnens
botten.

Om du inte kan hitta installningarna for ett
visst recept, leta efter ett liknande.

Symbolerna som anvands i tabellerna:
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automatiska avstangningstiden. Se
Klockfunktioner

Automatisk avstangning fungerar inte med
funktionerna: Belysning, Tidsférdrojd start.

Kylflakt

Nar produkten ar igang slas flakten
automatiskt pa for att halla ytorna svala. Om
du stanger av produkten fortsatter flakten
att ga tills produkten har svalnat.

= |ugnsniva

(™ |Tillagningstid (min)

(® | Ytterligare information

Bakning med fukt -
rekommenderade tillbehor

Anvand morka och icke reflekterande burkar
och formar. De absorberar varme battre an
ljusa farger och reflektiva formar.

» Pizzaform - mork, icke reflekterande,
diameter 28 cm

+  Bakform - mork, icke reflekterande,
diameter 26 cm

‘% Typ av mat * Portionsformar - keramik, diameter 8
cm, héjd 5 cm
Tillagningsfunktion + Flan-form - mork, icke reflekterande,
diameter 28 cm
°C |Temperatur
Bakning med fukt
= | Tillbehor For basta resultat ska du folja forslagen som
listas i tabellen nedan.
&, = °C = 8)

Vetebullar, 16 st | langpanna eller djup

form

180 2 20-30
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&, = °C O
Frallor, 9 st langpanna eller djup 180 30-40
form
Fryst pizza, 0,35 | Galler 220 10-15
kg
Rulltarta langpanna eller djup 170 25-35
form
Brownie langpanna eller djup 175 25-30
form
Sufflé, 6 st keramiska portionsfor- 200 25-30
mar pa galler
Sockerkaksbotten | flan-form pa galler 180 15-25
Viktoriakaka gratangform pa galler 170 40-50
Pocherad fisk, 0,3 | langpanna eller djup 180 20-25
kg form
Hel fisk, 0,2 kg langpanna eller djup 180 25-35
form
Fiskfilé, 0,3 kg pizzaform pa galler 180 25-30
Pocherat kott, langpanna eller djup 200 35-45
0,25 kg form
Shashlik, 0,5 kg langpanna eller djup 200 25-30
form
Smakakor, 16 st | langpanna eller djup 180 20-30
form
Macaroons, 24 st | langpanna eller djup 180 25-35
form
Muffins, 12 st langpanna eller djup 170 30-40
form
Matpaj, 20 st langpanna eller djup 180 25-30
form
Moérdegskakor, 20 | langpanna eller djup 150 25-35
st form
Tarteletter, 8 st langpanna eller djup 170 20-30

form
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&£, = °’C = O
Pocherade gron- | langpanna eller djup 180 35-45
saker, 0,4 kg form
Vegetarisk ome- | pizzaform pa galler 200 25-30
lett
Medelhavsgron- | langpanna eller djup 180 25-30
saker, 0,7 kg form
Information for testinstitut
Tester enligt IEC 60350-1.
&£, = = °’C 8)
Smakakor, 20 st/pldt | Over-/undervidrme | Bakplat 3 160 20-35
Smakakor, 20 st/plat Tillagning med Bakplat 3 150 - 160 20-35
varmluft

Smakakor, 20 st/plat Tillagning med Bakplat 2och4 | 150-160 [ 20-35
varmluft

Appelpaj, 2 st @ Over-/undervirme Galler 2 180 70-90

20 cm formar

Appelpaj, 2 st @ Tillagning med Galler 2 160 70-90

20 cm formar varmluft

Fettfri sockerkaka, Over-/underviarme Galler 1 170 25-35

kakform @26 cm"

Fettfri sockerkaka, Tillagning med Galler 2 160 40-50

kakform @26 cm® varmluft

Fettfri sockerkaka, Tillagning med Galler 2och4 160 40 - 60

kakform @26 cm? varmiuft

Mordegskakor, kex Tillagning med Bakplat 3 140 - 150 20-40
varmluft

Mordegskakor, kex Tillagning med Bakplat 2och4 | 140-150 25-45
varmluft

Mordegskakor, kex Over-/undervirme Bakplat 3 140 - 150 25-45

Rostat bréd! Grill Galler 4 max. 1-5

1) Férvdrm produkten i 10 minuter.
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Underhall och rengéring

A VARNING! Se Sikerhetsavsnitten.

Anvisning for rengéring
Rengoéringsmedel

+ Reng6r ugnens framsida med en
mikrofiberduk med varmt vatten och ett
milt rengdringsmedel. Rengér och
kontrollera ugnsutrymmets lucktatning.

* Anvand en rengdringsldsning for att
rengdra metalldelar.

+ Rengor flackar med ett milt
rengdringsmedel.

Fér anvandning varje dag

* Rengodrinsidan av ugnen efter varje
anvandning. Fettansamling eller andra
matrester kan leda till brand.

+ Fukt kan kondensera i ugnen eller pa
ugnsluckans glas. For att minska
kondensen kan du lata ugnen vara igang i
10 minuter fore anvandning. Lat inte
tillagad mat sta i ugnen langre an
20 minuter. Torka av ugnen invandigt
endast med en mikrofiberduk efter varje
anvandning.

Tillbehor

+ Rengor alla tillbehor efter varje
anvandningstillfalle och 1at dem torka.
Anvand enbart en mikrofiberduk med
varmt vatten och ett milt
rengdringsmedel. Rengoring inte
tillbehéren i en diskmaskin.

* Rengor inte tillbehéren med nonstick-
belaggning med ett rengdringsmedel
med slipeffekt eller vassa féremal.

Rengdring av ugnens
bottenfordjupning

Rengdr bottenfordjupningen i
ugnsutrymmet fran kalkavlagringar efter
tillagning med anga.

For funktionen: SteamBake
reng6r ugnen efter 5-10
anvandningar.
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1. Hall 250 ml vitvinsvinager eller citronsyra
i ugnens bottenférdjupning.

Anvand vindger utan tillsatser som
innehaller hogst 6 % syra.

2. Latvinagern losa upp kalkavlagringarna i
omgivande temperatur under 30
minuter.

3. Rengo6r ugnsutrymmet med varmt vatten
och en mjuk trasa.

Ta bort ugnsstegarna

Ta bort ugnsstegarna vid rengoéring av
produkten.

1. Stdng av ugnen och vanta tills den har
svalnat.

2. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

3. Dra den bakre dnden av ugnsstegen bort
fran sidovaggen och ta bort den.

|

‘

;%Lw

=3

4. Satt tillbaka hyllstoden till utgangslaget.
Upprepa stegen i omvand ordning.

Om teleskopskenorna medféljer maste

lasstiften peka framat.

Aqua Clean

Med denna rengdringsprocedur anvands
fukt for att lossa fett och matpartiklar fran
ugnen.

1. Hall vatten i ugnsbottens halighet: 200
ml.

Stall in funktionen ,

Stall in temperaturen pa 90°C.

Lat produkten vara igang i 30 min.
Sténg av produkten.

Vanta tills ugnen ar kall. Torka
ugnsutrymmet med en mjuk trasa.

ouswN
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Demontering och montering av
luckan

Ugnsluckan har tre glaspaneler. Du kan ta
bort ugnsluckan och de inre glaspanelerna
for rengoring. Las hela instruktionerna "Ta
bort och installera luckan" innan du tar bort
glaspanelerna.

FORSIKTIGHETSATGARDER!
Anvand inte ugnen utan
glaspanelerna.

1. Oppna luckan helt och héll i b&da
gangjarnen.

3. Stang ugnsluckan till den forsta 6ppna
positionen (halvvags). Lyft och dra for att
ta bort luckan fran ugnen.

M —

4. Lagg luckan pa en mjuk trasa pa en stabil
yta.

5. Tatagilucklisten B pa bada sidorna av
luckans ovre kant och tryck inat for att
lossa klamlaset.
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6. Dra lucklisten framat for att ta bort den.

7. Hall luckans glaspaneler i den dvre
kanten och dra forsiktigt ut dem en i
taget. Borja med den yttre panelen. Se
till att glaspanelerna glider i skarorna
hela vagen ut.

8. Rengor glaspanelerna med vatten och
tval. Torka glaspanelerna noga. Diska
inte glasskivorna i diskmaskin.

9. Nar rengdringen ar klar, satt tillbaka
glaspanelerna, lucklisten och ugnsluckan
och fast sparrarna pa bada gangjarnen.

Om luckan ar korrekt installerad kommer du

att hora ett klick nér du stdnger sparrarna.

Var noga med att satta tillbaka

glaspanelerna (A och B) i ratt ordning.
Kontrollera symbolen pa glaspanelens kant.
De olika glaspanelna ser olika ut for enklare
demontering och dtermontering.

Sidan med det screentryckta omradet skall
sitta pa luckans insida. Efter installationen
maste du se till att ytan pa glaspanelen med
zonerna med screenprinting inte ar knottrig
nar du vidrér den.

Nar det har monterats ratt hors ett klick fran
lucklisten.
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Se till att montera den mittre glaspanelen

ratt.
A
L~
= =B
Felsékning

A VARNING! Se Sakerhetsavsnitten.

Vad gér jag om...
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Byte av LED-lampa

/\ VARNING! Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

1. Stdng av ugnen och vanta tills den
svalnat.

2. Koppla ur produkten fran eluttaget.

3. Lagg trasan pa ugnens botten.

FORSIKTIGHETSATGARDER! Hall
alltid halogenlampan med en
trasa for att forhindra att
fettrester branns fast pa lampan.

Bakre lampa

1. Ta bort glasskyddet genom att vrida pa
det.

2. Rengor glasskyddet.

3. Byt utlampan mot en passande lampa
som tal upp till 300 °C.

4. Satt tillbaka glasskyddet.

Problem

Kontrollera om...

Produkten varms inte upp.

Den automatiska avstangningen ar avaktive-
rad.

Produkten varms inte upp.

Sakringen har inte 16st ut.

Produkten varms inte upp.

Knapplas ar avaktiverat.

Belysningen ar slackt.

Bakning med fukt - ar aktiverat.

Belysningen fungerar inte.

Glodlampan ar trasig.

Luckans tatning ar skadad.

och anvand inte produkten. Kontakta ett
auktoriserat servicecenter.

Displayen visar 00:00.

Ett stromavbrott har intraffat. Stall in klock-
an.
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Problem

Kontrollera om...

Vattnet rinner ut ur bottenférdjupningen.

Det ar for mycket vatten i bottenférdjupning-
en.

@ Om displayen visar en felkod som
inte finns i den har tabellen, sla av
sakringen och sla pa den igen for
att starta om ugnen. Om felkoden
aterkommer, kontakta en
auktoriserad serviceverkstad.

Servicedata

Kontakta en auktoriserad serviceverkstad
om du inte kan avhjalpa felet.

Nodvandig information som servicecentret
behover finns pa graderingsskylten.

Tekniska data

Tekniska data

Typskylten sitter pa ugnens framre ram. Den
ar synlig nar du 6ppnar luckan. Ta inte bort
markskylten fran produkten.

Vi rekommenderar att du antecknar
uppgifterna har:

Modell (MOD.) :

Produktnummer
(PNQ):

Serienummer (S.N.):

Bredd 480 mm
Matt (invandigt) Hojd 361 mm
Djup 416 mm
Omrade pa bakplaten 1438 cm?
Varmeelement for dvervarme 2300 W
Varmeelement fér undervarme 1000 W
GRILL 2300 W
Ring 2400 W
Totalmarkning 2990 W
Markspanning 220-240V
Frekvens 50 - 60 Hz
Antal funktioner 9

Energieffektivitet
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Produktinformationsblad och produktinformation enligt (EU) nr 65/2014 och

(EU) nr 66/2014

Leverantérens namn

IKEA

Modellidentifiering

FRILLESBO 106.002.47
FRILLESBO 506.217.09

Energieffektivitetsindex

81.2

Energieffektivitetsklass

A+

Energiférbrukning med en standardlast, konventio-
nellt lage

0.93 kWh/cykel

Energiférbrukning med en standardbelastning, varm-
luftslage

0.69 kWh/cykel

Antal kaviteter

1

Varmekalla Elektricitet

Volym 721

Typ av ugn Inbyggd ugn
FRILLESBO 30.7 kg
106.002.47

Massa
FRILLESBO 30.7 kg
506.217.09

Produkten har testats enligt: EN IEC 60350-1.

Informationskrav enligt (EU) nr 2023/826

Effektforbrukning i vilolage 0,8W

stromsparlaget

Maxtiden som kravs for att utrustningen automatiskt ska uppna det lampliga

20 min

Produkten har testats enligt: EN 50564.

Optimeringstips

inte specifikt rekommenderas.

Kontrollera att ugnsluckan ar ordentligt
stangd nar ugnen ar paslagen. Oppna inte
ugnsluckan for ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ren och kontrollera att
den sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand koksredskap av metall och morka,
icke-reflekterande burkar och behallare.

Tillagning med varmluft
Anvand om méjligt varmluftsfunktionen
(endast utvalda modeller).

Forvarm inte ugnen fore tillagning om det

Gor sa korta uppehall som mgjligt vid
tillagning av flera ratter fér samma tillfalle.
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Restvarme

Om tillagningen tar ldngre tid an 30 minuter,
sank ugnstemperaturen 3-10 minuter innan
tillagningen avslutas. Tillagningen fortsatter
med ugnens restvarme.

Anvand restvarmen for att halla maten varm
eller varma upp andra ratter.

Nar du stanger av produkten visas
restvarme eller temperatur pa displayen.

Miljéskydd

A%
Atervinn material med symbolen T,
Atervinn férpackningen i ratt
atervinningsbehallare. Bidra till att skydda
var miljé och var hélsa genom att atervinna
avfall fran elektriska och elektroniska
apparater. Slang inte produkter som ar

Garanti fran IKEA

Om du vill géra ansprak pa din
produktgaranti eller fa produktsupport

Kontakta kundtjansten pa IKEA. Du hittar
lanken till sjalvbetjaningsportalen eller
telefonnumret pa www.IKEA. com.

For att du ska kunna slutféra din
serviceforfragan i sjalvbetjaningsportalen
och lattare hitta information om din produkt
eller reservdelar till den, ber vi dig att
anteckna artikelnumret fran IKEA (8 siffror)
och serienumret som finns pa
produktetiketten.

SPARA INKOPS- OCH LEVERANSKVITTOT!

Det ar ditt inkdpsbevis. Garantin galler inte
utan det. Pa kvittot visas aven namnet och

artikelnumret fran IKEA (8 siffror) for varje

produkt som kopts.
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Varmhallning

Vélj lagsta mojliga temperaturinstalining for
att anvanda restvarme och halla maten
varm. Restvarmeindikatorn eller
temperaturen visas pa displayen.

Laga mat med slackt belysning
Slack belysningen under tillagning. Satt pa
den endast nar du behoéver den.

markta med symbolen :E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunen.

Vi ber dig att noga lasa igenom den tekniska
dokumentationen som medfdljer produkten
innan du kontaktar oss.
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